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contacto

Kochgeschirre

contacto ist ein richtungsweisendes Unternehmen im Bereich professioneller Kochgeschirre. Jahrzehn-
telange Erfahrung in der Arbeit mit Edelstah! garantieren Stetigkeit und Qualitat. Es gibt kaum eine Gastrono-
miekiche, wo nicht ein Topf von contacto im Einsatz ist. Pfannen und Topfe aus Edelstahl erfreuen sich
einer langen Lebensdauer. Sie sind robust und effizient in der Anwendung.

Professional Cookware

contacto s a traditional family business with trend setting products and consistent quality when it comes
to stainless steel cookware for the foodservice industry. Decades of experience with cookware leave nothing to be
desired. There is hardly a professional chef who has not worked with one of Contacto’s pots or pans during his or
her career. Stainless steel cookware from contacto will give you good service over a long period of time.
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contacto

Kochtopfserie 2100

Die contacto Kochtopfserie 2100 hat matt gebirstete Oberfldchen und ist somit
unempfindlicher gegen optische Verunreinigungen. Der Standard in der Profikiiche.

2100 Cookware range

The contacto 2100 range of cookware has a satin polished finish and therefore looks good
consistently even when well used. The standard in the professional kitchen.

Auf allen Kochstellen einsetzbar, bis & 50 cm Suitable for any cooking method including

auch fiir Induktion. induction up to &350 cm. |8LST!H[9J i J J J 6 J

Ganz aus Edelstahl 18/10 gefertigt: Manufactured from 18/10 stainless steel: SN NDUCTON G v

0,7 mm Mater?alst:a:lrke be? 12-24 cm B12-24 cm => material thickness 0.7 mm e schwere Qualitit * heavy gauge

1,0 mm Mater!alstgrke be! 28-36 cm 528-36 cm => mater{al th{ckness 1.0 mm « matt gebiirstet e satin polished finish

1,2 mm Materialstérke bei ¢J40-60 cm (J340-60 cm => material thickness 1.2 mm e bis 7 mm Sandwichboden o upto 7 mm sandwich base

Der bis zu 7 mm starke Boden ist in der bewahrten  All these pots and pans have an up to 7 mm * Kaltgriffe * cool grip handles

Sandwich-Technik (Edelstahl-Alu-Edelstahl) gefertigt.  heavy aluminium/stainless steel sandwich base. e Schiittrand e pouring rim

KOChtOpf, hoch Art-Nr. ¢ innen  Hohe auBen 4 Boden
Part No. & Inside  Outer Height & Base

Deep Stock Pot om cm cm
2101/160 31 16 16 14

o 2101/200 61 20 195 18

2101/220 71 22 20 20
2101/240 101 24 25 215
2101/280 171 28 285 25
2101/320 251 32 33 28,5
2101/360 361 36 36 32
2101/400 501 40 4 345
2101/450 701 45 46,5 40
2101/500 1001 50 51 44
2101/600¢ 1551 60 55 53
*Versand dieser GroBe nur per Spedition moglich.

*For this size pallet delivery only.

Deckel bitte separat bestellen (Art. 2161)
Please order lids separately (Part No.2161). 34" swivel handle tap and
stainless steel strainer available on request from the UK only.

KOChtOpf, mittelhoch Art-Nr. ¢ innen  Hohe auBen & Boden
Part No. & Inside  Outer Height & Base

Medium Stock Pot om om om
2104/240 91 24 21 215
2104/280 151 28 25 25
2104/320 221 2 285 28
2104/360 301 36 30 325
2104/400 401 40 33 345
Deckel bitte separat bestellen (Art. 2161)
Please order lids separately (Part No. 2161)




Kochtopfserie 2100 matt

Professional Cookware satin

Art-Nr. ¢ innen  Hohe auﬁen ¢ Boden KOChtOpf, niedrig
Part No. & Inside  Outer Height &) Base
em em em Deep Casserole
2107/160 21 16 15 14
2107/180 31 18 12 16
2107/200 41 20 12,5 18
2107/220 51 22 14 20
2107/240 6,51 24 16 215
2107/260 81 26 16 23
2107/280 101 28 17,5 25
2107/320 151 R7J 19,5 285
2107/360 221 36 23 325
2107/400 281 40 26 345
2107/450 441 45 29 40
2107/500 54 1 50 31 445
2107/600 1001 60 35 53

Deckel bitte separat bestellen (Art. 2161)
Please order lids separately (Part No. 2161)

Art-Nr. & innen  Hohe auBen & Boden Bratentopf
Part No. & Inside  Outer Height  (J Base
flache Form

cm cm cm
21097140 1114 ! 12 Casserole/Braising Pan
2109160 1,51 16 8 14 shallow
2109/180 21 18 8 16
2109/200 251 20 85 18
2109220 351 2 95 20
2109/240 451 24 1 21,5
2109/260 551 26 " 23
2109/280 71 28 13 25
2109/320 121 32 16 28
2109/360 171 36 18 32
2109/400 241 40 19,5 34
2109/450 351 45 225 40,5
2109/500 381 50 205 45
2109/600 701 60 26 53

Deckel bitte separat bestellen (Art. 2161)
Please order lids separately (Part No.2161)

Art-Nr. ¢ innen  Hohe auBen ¢ Boden Stielkasserolle, hoch
Part No. & Inside  Outer Height & Base . . .

- - — mit Rohrgriff und Schiittrand
2106/140 1,21 14 8 12 )
2106/160 91 1 15 1 deep, with hollow handle
2106/180 31 18 12,5 16
2106/200 41 20 13,5 18
2106/240 6,51 24 15,5 215
2106/280* 101 28 18 25
*mit zusatzlichem Gegengriff.

*with extra side handle.

Deckel bitte separat bestellen (Art. 2161)

Bitte beachten Sie die fiir die Induktionskochstelle angegebenen
Mindestbodendurchmesser.

Please order lids separately (Part No. 2161)

Please check the minimum base diameter required for your induction

hab.

Art-Nr. (%] inngn Hohe auﬁen ) Boden stlelkassero“e, nledrig

Part No. %] é/::/de 0ute(r: rIT-]Ie/ght @cE;:se Sautoirform, mit Rohrgriff und Schiittrand
s BTN Shallow Sac Pan
2108/180 51 18 85 16 with hollow handle

2108/200 251 20 95 18

2108/240 451 24 1 21

2108/280 71 28 13 25

Deckel bitte separat bestellen (Art. 2161)
Please order lids separately (Part No. 2161)




Kochtopfserie 2100 matt

Professional Cookware satin

Stielkasserolle o

mit Rohrgriff und beidseitigem Ausguss \- /
Sauce Pan ‘ .
with hollow handle and two pouring lips '

Art-Nr. ¢ innen  Hohe auBen 7 Boden
Part No. & Inside  Outer Height & Base
cm cm cm
2116/160 151 16 8 14
2116/200 251 20 95 18

Deckel bitte separat bestellen (Art. 2161)
Please order lids separately (Part No.2161)

Bratpfanne

mit Rohrgriff und Schiittrand
Frying Pan

with hollow handle

ATR— R

o=

Art-Nr. ¢ innen Hohe auBen & Boden
Part No. & Inside Outer Height () Base
cm cm cm
2103/200 20 45 14
2103/240 24 5 18
2103/280 28 55 215
2103/320 32 6 25
mit zusétzlichem Gegengriff: / with extra side handle:
2103/360 36 7 29
2103/400 40 7 31

Deckel bitte separat bestellen (Art. 2161).

Bitte beachten Sie die fiir die Induktionskochstelle angegebenen
Mindestbodendurchmesser.

Please order lids separately (Part No. 2161).

Please check the minimum base diameter required for your induction
hob; induction hobs must be smaller than the diameter of the base.

Antihaft-Bratpfanne

mit PTFE-Beschichtung, mit Rohrgriff
Non-stick Frying Pan

with PTFE coating, with hollow handle

Art-Nr. ¢ innen Hohe auBen ¢ Boden
Part No. & Inside Outer Height () Base
cm cm cm
2013/200 20 45 14
2013/240 24 45 18
2013/280 28 55 215
2013/320 R7J 6 25
Mit zusétzlichem Gegengriff: / With extra side handle:
2013/360 36 7 29
2013/400 40 7 31

Deckel bitte separat bestellen (Art. 2161).

Bitte beachten Sie die fiir die Induktionskochstelle angegebenen
Mindestbodendurchmesser. Beachten Sie auch die Pflegehinweise
unter "PTFE": die Pfannen diirfen nicht iber +230°C erhitzt werden.
Please order lids separately (Part No. 2161).

Please check the minimum base diameter required for your induction
hob. Please ensure the non-stick surface is never heated above
+230°C.

Bratpfanne / Paellapfanne
mit zwei seitlichen Kaltgriffen und Schittrand

Frying / Paella Pan
with two side handles

Art-Nr. & innen Hohe auBen & Boden
Part No. & Inside Outer Height () Base
cm cm cm
2102/200 20 45 14
2102/240 24 5 18
2102/280 28 55 215
2102/320 32 6 25
2102/360 36 7 29
2102/400 40 6,5 3
2102/460* 46 9 36
2102/600* 58 16 46
2102/800* 80 17 62

*ab @ 46 cm nicht induktionsgeeignet.

**\lersand dieser GroBe nur per Spedition méglich.
*@ 46 cm upwards not suitable for induction.

**For this size pallet delivery only.

***No lid available for this size

Deckel bitte separat bestellen (Art. 2161)
Please order lids separately (Part No. 2161)




Kochtopfserie 2100 matt

Professional Cookware satin

e passend zu Deckel zur Serie 2100
;’é{}’;’ '20 M;t%es passend zur Serie 2100
2161/140 140 (ausgenommen der Sauteuse 2105)
2161/160 /160 Lid
2161/180 /180 matches 2100 series pots and pans
2161/200 /200 (except sauteuse 2105)
2161/220 /220
2161/240 /240
2161/260 /260
2161/280 /280
2161/320 /320
2161/360 /360
2161/400 /400
2161/450 /450
2161/500 /500
2161/600 /600
Art-Nr. ¢ innen  Hohe auBen ¢ Boden Sauteuse
Part No. & Inside  Outer Height & Base . .
- - — mit Rohrgriff, gerade auslaufender Rand
2105/160 11 16 6 15 Sauteuse
2105/180 1,21 18 6,5 13 . . L
2105/200 151 20 7 14 with hollow handle with straight rim
2105/220 21 2 75 15
2105/240 281 24 75 18

Keine Deckel zu den Sauteusen lieferbar.

Bitte beachten Sie die fiir die Induktionskochstelle angegebenen
Mindestbodendurchmesser.

No lids available for these sauteuses.

Please check the minimum base diameter required for your
induction hob.

Art-Nr. & innen Héhe MIlChtOpf

i g é’::’de Dsﬂh hochglénzend, mit Schiittrand und Griff

6004/140 1,81 14 13 Milk Pot

8004160 ol L5 5 mirror polished finish, with handle and pouring edge
Deckel hierzu bitte separat bestellen: / Please order lids separately:

2061/140 14

2061/160 16

Art-Nr. (%) inngn Hohe auﬁen ¢ Boden Spargeltopf

Part No. 1%} é/rv:/de 0ute(r: rIT-]Ie/ght @cBr:se niedrige Ausfiihrung, komplett mit Deckel und Einsatz
6602/160 451 16 235 145 aus Edelstahl 18/10

Hohe Ausfiihrung siehe 2202 auf Seite 14.
Deep version 2202 on page 14.

Asparagus Pot
shallow, with lid and insert of 18/10 stainless steel




conftacto

Kochtoptserie 2200

Die contacto Kochtopfserie 2200 erfiillt alle Anforderungen, die an Qualitatstopfe
gestellt werden und ist iberall einsetzbar.

2200 Cookware range

The contacto 2200 range of cookware meets every requirement expected of it in terms of quality
and it can be used on any type of hob.

Der solide Aluminium-Sandwichboden ist hygie-  The aluminium/stainless steel sandwich base is |8 /l[] |NUX

nisch verkapselt. Bis & 32 cm sind die Topfe mit  encapsulated with stainless steel. Satin polished RS NDUKTI

ELEKTRD
ELECTRD J GAS

einem hochglénzenden Rand versehen. with a mirrored rim up to size & 32 cm. SWNLESS STEEL STANLESS STEEL) - _ INDUCTION
Auf allen Kochstellen einsetzbar. Suitable for any cooking method including induction. -
e schwere Qualitat ® heavy gauge
Ganz aus rostfreiem Edelstahl gefertigt: Manufactured from stainless steel: « seidenmatt/nochglianzend o satin/mirror polished
0,8 mm Materialstarke bei &J 16-28 cm (5 16-28 cm => material thickness 0.8 mm « verkapselter Sandwichboden e encapsulated base
1,0 mm Materialstérke bei ¢&J 32-40 cm (3 32-40 cm => material thickness 1.0 mm « Kaltgriffe e cool grip handles
1,2 mm Materialstérke bei &J 45-50 cm (&45-50 cm => material thickness 1.2 mm e Schiittrand * pouring rim
Art-Nr. ¢ innen  Hohe auBen  J Boden
KOChtOpf’ hoch Part No. & Inside  Outer Height & Base
cm cm cm
Deep Stock Pot _ 2201/160 31 16 16 15
2201/200 61 20 20 19
2201/240 101 24 25 23
2201/280 161 28 27 27
2201/320 251 32 33 31
2201/360 361 36 37 35
2201/400 501 40 4 39
2201/450 701 45 46 44
2201/500 1001 50 51 49

Deckel bitte separat bestellen (Art. 2261)
Please order lids separately (Part No. 2261). 34" swivel handle tap
and stainless steel strainer available on request from the UK only.

¥ Art-Nr. ¢ innen  Hohe auBen 4 Boden

KOChtOPf; mittelhoch Part No. & Inside  Outer Height & Base
i cm cm cm
Medium Stock Pot 204240 91 %4 21 23
2204/260 121 26 24 25
2204/300 181 30 26 29
2204/320 201 R7J 27 31
2204/340 241 34 28 33

Deckel bitte separat bestellen (Art. 2261)
Please order lids separately (Part No. 2261)




Kochtopfserie 2200

Professional Cookware

Art-Nr. ¢ innen  Hohe auBen ¢ Boden H o

Part No. & Inside  Outer Height & Base KOChtOpfs med"g
cm cm cm

207160 251 16 13 15 Deep Casserole

2207/200 41 20 15 19

2207/240 71 24 17 23

2207/280 101 28 19 27

2207/320 151 32 21 31

2207/360 221 36 23 35

2207/400 281 40 26 39

2207/450 441 45 29 40

2207/500 601 50 33 49

Deckel bitte separat bestellen (Art. 2261)
Please order lids separately (Part No. 2261)

Art-Nr. ¢ innen  Hohe auBen  J Boden
Part No. & Inside  Outer Height & Base Bratenmpf
- - - flache Form
2209/160 1,51 16 8 14 icil
ekl o - 0 (;‘,a”sserole/Bralsmg Pan
209240 51 24 12 23 shatow
2209/280 81 28 14 27
2209/320 121 32 17 31
2209/360 101 36 12 35
2209/400 151 40 14 39
2209/450 201 45 15 4
2209/500 381 50 205 45
Deckel bitte separat bestellen (Art. 2261)
Please order lids separately (Series 2261)
Art-Nr. ¢ innen  Hohe auBen & Boden i
Part No. ) Inside  Outer Height (& Base S.tlelkassem"e’ hOCh
- - - .. mit Rohrgriff
2206/160 251 16 13 15 D
: eep Sauce Pan
2206/180 3,251 18 13 17 )
2206/200 41 20 15 19 with hollow handle
2206/240 71 24 17 23
Deckel bitte separat bestellen (Art. 2261)
Please order lids separately (Part No. 2261)
Art-Nr. ¢ innen  Hohe auBen ¢ Boden i i 1
Part No. & Inside  Outer Height & Base Stlel.kasse.ro“e’ Ijlledﬂg
om - - o Sautoirform, mit Rohrgriff
%ﬂ gg ;gi 12 18 1; Shallow Sauté Pan
2208/200 31 20 11 19 with hollow handle
2208/240 51 24 12 23

Deckel bitte separat bestellen (Art. 2261)
Please order lids separately (Series 2261)




Kochtopfserie 2200

Professional Cookware
Art-Nr. & innen Hohe auBen & Boden
Brztﬁfa,:ne Part No. & Inside Outer Height ) Base
mit Rohrgri o o o
Frving Pan 2203/200 20 5 14
Wgh();‘l{)wgandle 220324 24 5 18
2203/280 28 6 2
2203/320 32 6 26
Mit zusétzlichem Gegengriff: / With extra side handle:
2203/360 36 75 28
2203/400 40 8 3

Deckel bitte separat bestellen (Art. 2261).
Bitte beachten Sie die fiir die Induktionskochstelle angegebenen
Mindestbodendurchmesser.

Please order lids separately (Part No. 2261).
Please check the minimum base diameter required for your

induction hob.

i - Art-Nr. ¢ innen Hohe auBen ¢ Boden
Antlhaﬂ Bratpfanne Part No. & Inside Outer Height () Base
Non-stick Frying Pan em em em

Tying 2213/200 20 5 14
2213/240 24 5 18
2213/280 28 6 2
2213/320 R7J 6 26
mit zusétzlichem Gegengriff: / with extra side handle:
2213/360 36 75 28

Deckel bitte separat bestellen (Art. 2261).

Bitte beachten Sie die fiir die Induktionskochstelle angegebenen
Mindestbodendurchmesser.

Beachten Sie auch die Pflegehinweise unter "PTFE": die Pfannen
diirfen nicht tiber 230°C erhitzt werden

Please order lids separately (Part No. 2261).

Please check the minimum base diameter required for your
induction hob.

Please ensure the non-stick surface is never heated above 230°C.

Deckel zur Serie 2200 e passend 2u
passend zur Serie 2200 2;21 /10 60 71%093
(ausgenommen der Sauteuse 2205) 2961/180 180
Lid 2261/200 /200
matches 2200 series pots and pans gg: ggg ggg
t sautt 2205,
(except sauteuse 2205) ! RN 50
2261/300 /300
2261/320 /320
2261/340 /340
2261/360 /360
2261/400 /400
2261/450 /450
2261/500 /500
Art-Nr. (¢ innen  Hohe auBen  J Boden
saUteuse - Part No. & Inside  Outer Height & Base

aus Edelstahl 18/10, matt poliert, mit Rohrgriff, - - o

mit Schiittrand, induktionsgeeignet / 212/160 - - o o
Sauteuse ‘ 212200 161 20 7 14
18/10 stainless steel, matt polished, with hollow handle, 212240 271 A 85 18

wide pouring rim, suitable for any cooking method

: S ; Keine Deckel zu den Sauteusen lieferbar. Fiir Induktionskochstellen
including induction

empfehlen wir unsere Serie Multiply auf Seite 13.

— \‘v No lids available for these sauteuses. We recommend the Multiply
KAPSELBODEN
ENCAPSULATED,

sauteuse 548 on page 13 for induction.

sl | O
SHNESSSTE) _asmecsiii

10 Cookware




contacto

Kochfopfserie 2000

Die hochglanzend polierte contacto Kochtopfserie 2000 ist in funktionaler und 0
Hinsicht ein Spitzenprodukt. Jahrzehntelange Erfahrung spiegeln sich hier wider.

2000 Cookware range

The contacto mirror polished 2000 range of cookware is fantastic in bath functionality and
appearance. A reflection of decades of experience. :

g

|8 /l[] QQQ, ; A Auf allen Kochstellen einsetzbar, alle GroBen Suitable for any cooking method including

EELSTAML | INDUKTION RN ELEKTRD s auch fur Induktionsflachen. induction in all sizes. _

STANLESSSTEEL) ~ __INDUCTION ELECTRO Ganz aus Edelstahl 18/10 gefertigt: Manufactured from 18/10 stainless steel:
o extra schwere Qualitit e extra heavy gauge 1,0 mm Materialstarke bei (J 12-28 cm Material thickness sizes 12-28 cm =1.0 mm
« hochglanzend poliert o mirror polished 1,2 mm Materialstarke bei & 32-50 cm Material thickness sizes & 32-50 cm =1.2 mm
e bis 7 mm Sandwichboden * up to 7 mm sandwich base Die Topfe und Pfannen sind mit einem bis zu All these pots and pans have a heavy up to 7 mm
* Kaltgriffe * cool grip handles 7 mm starken Edelstahl-Aluminium-Edelstahl-  aluminium/stainless steel sandwich base.
e Schiittrand e pouring rim Boden in der Sandwich-Technik versehen.
Art-Nr. ¢ innen  Hohe auBen & Boden
Part No. & Inside  Outer Height &) Base KOChtOpf, hOCh

em em em —— Deep Stock Pot

2001/160 31 16 16 14
2001/200 61 20 19,5 18
2001/220 71 22 20 20
2001/240 101 24 25 215
2001/280 171 28 28,5 25
2001/320 251 32 33 285
2001/360 361 36 36 32
2001/400 501 40 4 345
2001/450 701 45 46,5 40
2001/500 1001 50 51 4

Deckel bitte separat bestellen (Art. 2061)
Please order lids separately (Part No.2061). 34" swivel handle tap and
stainless steel strainer available on request from the UK only.

Art-Nr. ¢ innen  Hohe auBen & Boden I

Part No. & Inside  Outer Height (& Base KOChtODfs mittelhoch
o “ 9 Medium Stock Pot

2004/240 91 24 21 215

2004/280 151 28 25 25

2004/320 221 32 285 28

2004/360 291 36 30 325

2004/400 401 40 33 345

Deckel bitte separat bestellen (Art. 2061)
Please order lids separately (Part No.2061)

Kochen 11



Kochtopfserie 2000 hochglanzend

Professional Cookware mirror polished

. . Art-Nr. ¢ innen  Hohe auBen  J Boden
Kochtopf, niedrig Part No. & Inside  Outer Height 3 Base
cm cm cm
Deep Casserole 2007/160 21 16 115 14
2007/180 31 18 125 16
2007/200 41 20 135 18
2007/220 551 2 15 20
2007/240 651 24 16 215
2007/260 81 2 16 2
2007/280 101 28 175 25
2007/320 151 32 195 285
2007/360 221 36 23 325
2007/400 281 40 2 345
2007/450 441 45 29 40
2007/500 541 50 31 445

Deckel bitte separat bestellen (Art. 2061)
Please order lids separately (Part No.2061)

Art-Nr. ¢ innen  Hohe auBen  J Boden
Bratentopf Part No. & Inside  Outer Height & Base
flache Form cm cm cm
Casserole/Braising Pan %} 28 125 12 25 13
shallow 2009/200 251 20 95 18
2009/220 351 2 10 20
2009/240 451 24 12 215
2009/260 5,51 26 12 235
2009/280 71 28 13 25
2009/320 121 kY] 16 28
2009/360 171 36 18 32
2009/400 241 40 195 34
2009/450 351 45 225 40,5
2009/500 381 50 205 45

Deckel bitte separat bestellen (Art. 2061)
Please order lids separately (Part No.2061)

- Art-Nr. ¢ innen  Hohe auBen 7 Boden
Stlelkassem"e’ hOCh Part No. & Inside  Outer Height & Base
mit Schittrand, mit Rohrgriff cm cm cm

2006/12 I 12 7 1
Sauce Pan, deep S ?:gl 14 8 2
with pouring rim, with hollow handle 2006/160 21 16 115 14
2006/180 31 18 12,5 16
2006/200 41 20 13,5 18
2006/240 6,51 24 15,5 215
2006/280¢ 101 28 18 25
*mit zusétzlichem Gegengriff
*with extra side handle

Deckel bitte separat bestellen (Art. 2061)

Bitte beachten Sie die fiir die Induktionskochstelle angegebenen
Mindestbodendurchmesser.

Please order lids separately (Part No.2061)

Please check the minimum base diameter required for your induction

hob.

- . Art-Nr. ¢ innen  Hohe auBen 7 Boden
Stlelkassem"e’ mlttelhOCh Part No. & Inside  Outer Height & Base
mit Schittrand, mit Rohrgriff cm cm cm

. . - 2008/160 1,51 16 8 14
Sauté Pan, medium s 2008/180 21 18 85 16
with pouring rim, with hollow handle 3 2008/200 251 20 9:5 18

2008/240 451 24 11 21
2008/280 71 28 13 25
Deckel bitte separat bestellen (Art. 2061)

Please order lids separately (Part No.2061)

Stielkasserolle, extra niedrig s T
mit Schiittrand, mit Rohrgriff at fo. nside Outer Helght & Base

cm cm cm
Sauté Pan, shallow ‘ 2010160 121 16 6 14
- 20101180 18 16

. L 161 6,5
with hollow handles and pouring rim, ’ 5
. . ) 2010/200 241 20 75 18
suitable for dishes such as rice and paella 2010/240 41 o4 9 1
2010/280 691 28 11 25

Deckel bitte separat bestellen (Art. 2061)
Please order lids separately (Part No.2061)




Kochtopfserie 2000 hochglanzend

Professional Cookware mirror polished

Art-Nr. ¢ innen Héhe auBen (7 Boden Bratpfanne
Part No. & Inside Outer Height () Base . . .

om om om mit Rohrgriff und Schiittrand
2003/240 24 5 18 <> . A
2003/260 2% 56 20 with hollow handle and pouring rim
2003/280 28 55 215
2003/320 2 6 25
Mit zusatzlichem Gegengriff: / With extra side handle:
2003/360 36 7 29
2003/400 40 7 31

Deckel bitte separat bestellen (Art. 2061). Bitte beachten Sie die fiir
die Induktionskochstelle angegebenen Mindestbodendurchmesser.
Please order lids separately (Part No.2061). Please check the
minimum base diameter required for your induction hob.

Art-Nr. passend zu Deckel zur Serie 2000

2321’}’;1-20 M;’g’[’)es passend zur Seri; 2(5);001 ,

2061/140 140 (ausgenommen der Sauteuse 2005)

2061/160 /160 Lid

2061/180 /180 matches 2000 series pots and pans

2061/200 /200 (except sauteuse 2005)

2061/220 /220

2061/240 /240

2061/260 /260

2061/280 /280

2061/320 /320

2061/360 /360

2061/400 /400

2061/450 /450

2061/500 /500

Art-Nr. & innen  Hohe auBen < Boden Sauteuse

Part No. 2 G R 2 mit gerade auslaufendem Rand, mit Rohrgriff
cm cm cm o

2005/160 11 16 6 115 Sauteuse

2005/180 1,21 18 6,5 13 ; inht ri i

2005200 151 2 7 7y with straight rim, with hollow handle

2005/220 21 22 75 15

2005/240 281 24 75 18

Keine Deckel zu den Sauteusen lieferbar.
No lids available for these sauteuses.

Art-Nr. ¢ innen  Hohe auBen & Boden Sauteuse
Part No. 4 Inside  Outer Height & Base 3

em om om mit breitem Schiittrand, mit Rohrgriff
2205/160 0,751 16 6 11 d Sauteuse

2205/180 11 18 6 11,5 ) L .
2205/200 151 20 7 13 wide pouring rim, with hollow handle
8

2205/240 2,251 24 15 .
Keine Deckel zu den Sauteusen lieferbar. ’
No lids available for these sauteuses. T
Art-Nr. ¢ innen Hohe auBen & Boden Sauteuse Mu|tip|y
Part No. ) Inside  Outer Height & Base . _ .
mit geradem Rand, aus mehrschichtigem Material:
o el il U telung aus Edelstahl 18/10 und 18/0, Kern aus
548/160 11 16 6 1 mmantelung )

548/180 151 18
548/200 21 20
548/220 251 22
548/240 31 24

135 - Aluminium, hochglénzend poliert, induktionsgeeignet,
1 / mit Rohrgriff, schwere Qualitat

16 _ Sauteuse
18 multi layered material incl. aluminium, sandwiched
Keine Deckel zu den Sauteusen lieferbar. \ = beMeen tW[.’ lay ers of 18./10 anq 1810 stqinless stee,
No lids available for these sauteuses : \¥ suitable for lnduct/on‘, mirror polished, with hollow
: . handle and straight rim heavy gauge

o o
|8/|[] ALU NOUCTON QQQ b
EDELSTAHL ALUMINIUM @ s INDUKTION MEHRSCHICHT|
STAINLESS STEEL S ELECTR CERAMIC INDUCTION MULTILAYER
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tSpeziaItdpfe & Einsatze

Die verschiedenen Dampf- und Kocheinsdtze ermdglichen ein nahrstoff- und
aromaschonendes Garen und Ddmpfen der Lebensmittel.

Specialist Cookware & Inserts

The different steam and cooking inserts enable healthy nutritional food to be produced.

Kartoffelkochkessel -ﬂ\ Art-Nr. ¢ innen  Hohe auBen & Boden
" . . - ) Part No. Insi Heigh B
aus Edelstahl 18/10, hochglanzend poliert, Sandwich- & : e @ Inside  Outer Height & Base

poden: komplgtt mit Deckel und SFa_‘ndard-Hahn %", 2112/320 251 (g; (::32 2(;2

induktionsgeeignet, schwere Qualitét 2112/360 361 3% 3% 2

Stock/Boiling Pot with Ta, 2112400 500 40 40 345
9 p 2112450 701 45 45 40

18/10 stainless steel, mirror polished finish, sandwich
base, with lid and swivel tap %", suitable for any
cooking method including induction, heavy gauge

00 8
|8 / |[] NOLCTON 65 L
s | © £ | v
SNESSSTEY) _stmecsiiee | SANDWICHBAS

Einsatz zum Kartoffelkocher Art-Nr. @ Hohe gesamt

3008/995  Non-Drip-Hahn (optional): /
Non-Drip Tap:

I Part No. dia. Overall Height

m:gﬁ:ﬁtﬂlgﬁﬂg S:;L?g:j::; 52c1m01 2112, 2201, Fiir Topfe mit @ 32 cm: / For @ 32 cm pots:
schwere Qualitat 2!13/.?’20 ) 81,50 28cm

Fiir Topfe mit @ 36 cm: / For @ 36 cm pots:
Trivet/Drainer plate | 2113/360 355¢m 30cm
18/10 stainless steel, for pots 2001, 2101, 2112 and /’ Fiir Topfe mit @ 40 cm: / For @ 40 cm pots:
2201, 9 mm perforations, base clearance 5 cm J 2113/400 39,5cm 35com

Fiir Topfe mit @ 45 cm: / For @ 45 cm pots:
18/10 s 2113/450 4450m 40cm
St :

'f Weitere GroBen auf Anfrage.

Further sizes on request.
Spargelkochtopf Art-Nr. & innen  Hohe auBen (7 Boden
hohe Ausfiihrung, aus Edelstahl 18/10, induktions- [\ e 7 Inside - uter height 7 Base
geeignet, komplett mit Einsatz und Deckel e = ]

P—1t 2202/160 5,51 16 295 14

Asparagus Pot

deep, stainless steel 18/10, with lid and insert of
stainless steel, suitable for any cooking method
including induction

18/10| & &

EDELSTAHL G
STAINLESS STEEL) _eEcTRe ceRc

Niedrige Ausfiihrung siehe 6602 auf Seite 7.
Shallow version 6602 on page 7.




Spezialtopfe

Professional Cookware

Art-Nr. ¢ innen  Hohe auBen ¢ Boden

Part No. & Inside  Outer Height (&) Base
cm cm cm

2017/003 31 18 14 22

2017/006 61 24 18 26

2017/901  Ersatzmessstab / Spare Dip-Stick

Simmertopf

aus Edelstahl 18/10, hochglanzend, mit Kompensboden,
induktionsgeeignet, mit Deckel, Messstab und
Einfiilltrichter, zum Zubereiten von Saucen und
Milchspeisen ohne Anhaften und Uberkochen der
Speisen

Sauce Warmer/ Bain Marie Pot

18/10 stainless steel, mirror polished finish, with lid,
dip-stick and funnel, suitable for any cooking method
including induction, this design helps to avoid sauces
etc. sticking to the pot

B/0] &2

EDELSTAHL
STAINLESS STEEL

8

Art-Nr. ¢ innen  Hohe auBen  J Boden
Part No. & Inside  Outer Height & Base
cm cm cm
2129/240 51 24 30 215
2129/280 91 28 35 25
2129/320 151 32 40 285

Angegeben ist das Nutzvolumen des Einsatzes. Die Topfe sind auch
ohne Einsatz oder Deckel erhéltlich.

The capacity indicated refers to the working capacity of the insert.
Available without insert or lid on request.

Art-Nr. (%) Héhe innen
Part No. dia. Inner Height
cm cm
1405/240 51 24 19
1405/280 91 28 225
1405/320 151 32 28

Passend in Kochtopfe 2001, 2101, 2201.
For 2001, 2101, 2201 stock pots.

Simmertopf, groB

aus Edelstahl 18/10, matt poliert, mit Sandwichboden
und Ausgussschnaupe, induktionsgeeignet, komplett mit
Einsatz 1405 und Deckel 2161

Double Boiler
18/10 stainless steel, suitable for induction, matt
polished finish, complete with 1405 insert and lid 2161

18/0 &

EDELSTAHL.
STAINLESS STEEL

Wasserbadeinsatz
aus Edelstahl 18/10, geschlossene Ausfiihrung,
mit verstérkten Kaltgriffen, schwere Qualitat

Double boiler / Bain marie Insert
18/10 stainless steel, unperforated version,
with reinforced handles

18/10
EDELSTAHL.
STAINLESS STEEL

Art-Nr. ¢ auBen Hohe

Part No. & Outside Height
cm cm

6101/400 451 40 38

Deckel bitte separat bestellen (Art. 6161).

Weitere GroBen auf Anfrage.

Please order lids separately (Part No.6161)

100 L stock pot with 3/4" swivel tap available on request
from the UK only.

Art-Nr. passend zu
Part No. Matches
6161/400 /400

Kochtopf, Aluminium

hohe Form, aus 5,0 mm starkem Aluminium, Einschicht-
boden, mit Rohrgriffen aus Edelstahl 18/10. Fiir Gas-
und konventionelle Elektrokochstellen geeignet. Bitte
beachten Sie unsere Pflegehinweise.

Aluminium Stock Pot

deep, 5.0 mm aluminium, 18/10 stainless steel handles.
Suitable for gas and conventional electric cooking
methods. Please read our instructions sheet carefully.

ALU 0
vy | EER w

Deckel

aus Aluminium, passend zur Serie 6100
Lid
matches 6100 series pots and pans

ALU

ALUMINIM
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Topfeinsdtze

Wasserkessel Art-Nr. () Boden Héhe gesamt
aus Edelstahl 18/0, hochglanzend, mit Deckel, mit Fiote, e 7 Base Overal Hoight
mlt schwarzem Duroplastgriff, einfacher Boden, 432/250 251 185 23
induktionsgeeignet
Kettle with Whistle

18/0 stainless steel, mirror polished finish, suitable for
induction, with black Duroplast handle and lid

18/0 | &
R
Viertel-Einsatz fiir Teigwaren pi > S R
aus Edelstahl 18/10, hochglénzend, mit abgerundeten ant 1o crrnnax. veracm 2 an imengt

Kanten, 3,5 mm-Lochung in der Wand und im Boden,
mit Haken zum Einhdngen am Topfrand

1/4 Pasta/Steamer Basket

18/10 stainless steel, mirror polished finish,
3.5 mm perforations in wall and base

18/10

EDELSTAHL
STAINLESS STEEL)

Fiir Topf 2007/360, 2107/360 bzw. 2207/360: / For 2007/360,
2107/360 and 2207/360 pots:
1406/360 36 23 17

Fiir Topf 2007/400, 2107/400 bzw. 2207/400: / For 2007/400,
2107/400 and 2207/400 pots:
1406/400 40 26 17

Passende Topfe finden Sie auf Seite 12, 5 und 9.
See pages 12, 5 and 9 for 2007, 2107 and 2207 pots.

Pasta-Einsatz

aus Edelstahl 18/10, mit verstérkten Kaltgriffen,
mit 3 mm Boden- und 5 mm Seitenlochung,
schwere Qualitat

Pasta Basket

18/10 stainless steel, with reinforced handles,
with 3 mm perforations in base, 5 mm perforations on side

Art-Nr. (%] Héhe gesamt
Part No. dia. Overall Height
cm cm
1401/200 451 451 20 145
1401/240 851 851 24 19
1401/280 13,51 13,51 28 225

Passend in Kochtopfe 2001, 2101, 2201 und 2007, 2107, 2207.
For 2001, 2101, 2201 stockpots and 2007, 2107,

18/10 2207 deep casseroles.

SN

Dampfgar-Einsatz Art-Nr. & innen  Hohe gesamt
aus Edelstahl 18/10, matt gebiirstet mit hochglanzendem R z é’r’:'de "VE’aé’r;’f"g’"
Rgtrlg, mlt\éerdstarlkte:]n Kaltgn;fen, — 1403/200 251 2 9

mit 3 mm Bodenlochung, schwere Qualita 1403/240 51 = s
Seamer st I ——
. )

8/10 stainless steel, 1408/560 61 % o

matt polished with mirror polished rim,
with reinforced handles, with 3 mm perforations in base

18/10

EDELSTAHL
STAINLESS STEEL)

Passend in Fleischtopfe 2007, 2107, 2207.
For 2007, 2107, 2207 deep casseroles.

Dampfgar-Einsatz
aus Edelstahl 18/0, mit @ 3 mm Lochung,
Bodenabstand 2 cm

Steamer Basket
18/0 stainless steel, 3 mm perforations,
base clearance 2 cm

18/0

EDELSTAHL
STAINLESS STEEL)

Art-Nr.

Part No. & min. ) max.
cm cm

1408/140 14 23

1408/200 18 27

16  Cookware




Dampfkorbe und Gewtrzkugeln

Steamer and Infuser
Art-Nr. (%) Hohe gesamt Héhe innen " Dampfgarkorb
Part No. dia. Overall Height  Inner Height g . | ' N . .
4852/150 15¢m 8cm 45cm aus Bambus, zum D&mpfen von Dim Sum Gerichten
4852/175 17,5¢cm 9cm 5cm Bamboo Steamer
4852/200 20cm 9cm 5cm for Asian food
4852/260 25,5¢cm 10cm 55¢cm
Ape|
B |
Art-Nr. (%) Hohe gesamt Héhe innen . Dampfgarkorb, doppelt
Part No. dia. Overall Height ~ Inner Height e . ) )
4854/150 15¢m 15¢m oy 5.cm o aus Bambus, zum D&mpfen von Dim Sum Gerichten

48541200  20cm 15cm 2x5cm ~ ;.-/_. Bamboo Steamer
= two tier
A

Art-Nr. Z Gewiirz-/Teesiebkugel
R dia 2 ganz aus Edelstahl 18/10, extra feines Filtergewebe,
3300/055 scm e mit 15 cm langer Kette
3300/075 7,5¢cm -
Tea Infuser
18/10 stainless steel, extra fine mesh, with 15 cm chain
18/10
SIS
Art-N. Z T Gewiirz-/Teesiebkugel
:F;’ggo ’;’;’60 1g/a. ganz aus Edelstahl 18/10, mittelfeines Gewebe,
cm mit 15 cm langer Kette
Tea Infuser
18/10 stainless steel, medium mesh, with 15 cm chain
18/10
SIS
T,}N,(,' 5) Gewiirz-/Teesiebkugel
a 0. 1a. " .
aus Edelstahl 18/10, hochglanzend poliert,
3300/150 15¢cm mit 20 cm langer Kette
Tea Infuser
18/10 stainless steel, mirror polished finish,
with 20 cm chain
18/10
Sk
T,}N,(,' 5) Gewiirz-/Teekugel
a 0. 1a. . . .
3307/150 15¢m aus Edelstahl 18/10, formstabiles Filterfeingewebe,

mit 35 cm langer Kette

Tea Infuser
18/10 stainless steel, fine mesh, with 35 cm chain

18/10
EDELSTAHL.
STAINLESS STEEL
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Rechteckige Pfannen

Roasting Pans
Art-Nr. Lange auBen  Breite auBen  Tiefe
Bratpfgnne GN 1/1 . Part No. Outer Length  Outer Width ~ Depth
mit Fallgriffen an den kurzen Seiten, aus Edelstahl - ol .
18/10, matt poliert, mit Sandwichboden, 7500/532 53 35 100 151
induktionsgeeignet 7500/533 53 25 150 201
Roasting Pan GN 1/1
i 1
with handles each end, 18/10 stainless steel, —— E2tio30RocklGNy b OlGHAP
matt polished finish, with aluminium sandwich base, ' 8111/530  Gelochter Einsatz GN 1/1 /
suitable for induction S . Perforated Insert GN 1/1
18/10 oy | OO Deckel und Einsatz bitte separat bestellen.
g | O &8 | e o Please order drainer and lid separately.
H Art-Nr. Lange  Breite auBen  Hohe auBen
Bratpfanne’ rechtecklg . . Part No. Length  Outer Width  Outer Height
aus 1,5 mm starkem Edelstahl 18/10, seidenmatt poliert, o - -
schwere Qualitit, mit Fallgriffen. Ohne Kompensboden, 141/350 375 275 75 61
daher nur fiir den Backofen geeignet! ’ ’ ’

H 141/400 42 285 9 91
Roasthg Pan . R . 141/450 47 325 9 101
1.5 mm thick 18/10 stainless steel, satin polished finish, 141/640 625 375 9 o4 |
heavy gauge, with handles each end. 141/650 63,5 45’5 9 351
Only suitable for oven use ! Léngenangaben’ohne Griffe. ’

18/10 Length excludes handles.

O
Deckel zu Bratpfanne — ‘F‘,ZI'TNICO pﬁ;j::e;”
zu Bratpfanne 141 ﬁm\ 143/400 141/400
Lid for Pan G {3 D 1431450 141/450
for roasting pan 141 4 mit zwei Griffen: / with 2 handles:

18/10 143/640 141/640

sitest T 143/650 141/650

i Art-Nr. Lénge auBen  Breite auBen Hohe
Bratpf,anne’ l.'ech.teckllg Part No. Outer Length  Outer Width ~ Depth
aus Aluminium, mit zwei Fallgriffen = oI oIl -
Roasting Pan /6941/500 53 345 85 131
L . - ' Léngenangaben einschlieBlich Griffe.

aluminium, with handles each end e Length includes handles

ALU :.';'.'. x\ :

Ao | BAEKOEEN | ST =

i Art-Nr. Lange auBen  Breite auBen  Hohe

Bratpfg!me., rech.tecklg . . Part No. Outer Length  Outer Width ~ Depth
aus Aluminium, innen mit PTFE-Antihaftbeschichtung, o ol o
mit zwei Fallgriffen 6947/450 8 0 8 101
Non-Stick Roasting Pan g;jggg 225 2‘2‘5 gg ;g:

aluminium, PTFE non-stick coating inside,

with handles each end

ALUJ PTFEJ J

L T IOl 3
Deckel
zu Serien 6941 und 6947 aus Aluminium
Lid

for 6941 and 6947, aluminium
ALU

ALUMINIUM

Langenangaben einschlieBlich Griffe.

Length includes handles.

Art-Nr.
Part No.
6948/450
6948/500
6948/600

passend zu
Matches
/450
/500
/600




Art-Nr. ¢ innen Héhe Stielldnge WOk
o & CI/::/de Hi'g]m Handlsnfength - mit rundem Boden, aus mehrschichtigem Material:
mit rundem Boden: / with round base: ~~  Ummantelung aus Edelstahl 18/10 und 18/0,
524/360 36. 125 5 I 8 / Kern aus Aluminium, auBen hochglanzend poliert,
’ J innen matt gebiirstet, induktionsgeeignet
-
Y Q5 wim 4 Wok
C.\K‘“‘“ 2 with round base, multi layered material incl. aluminium,
/’ sandwiched between layers of 18/10 and 18/0 stainless
steel, suitable for induction, mirror polished outside,
matt inside, heavy gauge
Patho. o o Hegnt Hande Longt Antihaft-Wok
art No. & cI::I ¢ i’g} an smeng mit rundem Boden, aus mehrschichtigem Material,
mit abgeflachtem Boden: / with flat base: Ummantelung aus Edelstahl 18/10 und 18/0,
528/360 3% 9 51 28 Kern aus Aluminium, mit PTFE-Antihaftbeschichtung,

Antihaft-Beschichtung nicht iber 230°C iiberhitzen.
Please ensure the non-stick surface is never heated above 230°C.

8/10| PTFE | —
EDELSTAHL ANTIHAFT MEHRSCHICHT)
STAINLESS STEEL NON-STICK C MULTILAYER

auBen hochglénzend poliert, innen matt gebiirstet,
induktionsgeeignet

Non-stick Wok

with round base, multi layered material incl. aluminium,
sandwiched between layers of 18/10 und 18/0 stainless
steel, with PTFE non-stick coating, suitable for
induction, mirror polished outside, matt inside

Art-Nr. ¢ innen Héhe () Boden WOk
- 7 é’r’:’de Hi'rim 7 cl?’nase ~ mitabgeflachtem Boden, aus mehrschichtigem Material,
mit abgeflachtem Boden: / with flat base: » Ummantelung aus Edelstahl 18/10 und 18/0,
526/360 36 ’ 9 5 I 14 Kern aus Aluminium, auBen hochglénzend poliert,
innen matt gebiirstet, induktionsgeeignet
-
vy S5 wmen . > Wok
\“‘H ___;3/ with flat base, multi layered material incl. aluminium,
sandwiched between layers of 18/10 and 18/0 stainless
steel, suitable for induction, outside mirror polished
Art-Nr. ¢ innen Héhe () Boden Antihaft-Wok
- 7 érr::/de Hi'rim @cl:’nase mit abgeflachtem Boden, aus mehrschichtigem Material:
mit abgeflachtem Boden: / with flat base: Ummantelung aus Edelgtahl 18/10 und 18/0, -
523/360 3% 9 51 14 mit PTFE-Antihaftbeschichtung, Kern aus Aluminium,

Antihaft-Beschichtung nicht iber 230°C iiberhitzen.
Please ensure the non-stick surface is never heated above 230°C.

B/I0| PTFE| et | &
EDELSTAHL ANTIHAFT & MEHRSCHICHT)
STAINLESS STEEL NON-STICK ELECTAI CERAM MULTILAYER

auBen hochgldnzend poliert, induktionsgeeignet

Non-stick Wok

with flat base, multi layered material incl. aluminium,
sandwiched between layers of 18/10 and 18/0 stainless
steel, with PTFE non-stick coating, suitable for
induction, outside mirror polished, heavy gauge

Art-Nr. ¢ oben Hohe
Part No. & Top Height

cm cm
530/362 245 4
18/10

EDELSTAHL
STAINLESS STEEL

Ablage fiir Wok

aus Edelstahl 18/10, daher auch als Gasring zu
verwenden, passend zu allen Woks mit rundem Boden
von contacto

Wok Stand

18/10 stainless steel, fits all contacto woks with
round base




£

Kupterkochgeschirr

Das Kupfergeschirr ist technologische Spitze; das Mehrschichtenmaterial sorgt fir perfekte
Hitzeverteilung. Hochwertiges Design verpackt in echtem Kupfer - typisch contacto eben.

Copperware

Copperware is technologically the leader; the multi-layer material ensures perfect heat distribution.
High quality design packed in real copper - typical contacto.

\ —

schweren Serie ihre Wertigkeit. Innen ist2 mm  an exclusive quality. The 2 mm 18/10 multi hracd
starkes Mehrschichtmaterial aufgebracht, die layered material makes it suitable for all kinds of ~__COPPER
das Geschirr uneingeschrénkt fiir alle Lebensmit- food. The riveted handles are made of stainless

DELSTAHL

Eine 0,5 mm starke Kupferschicht gibt dieser The 0.5 mm thick copper layer gives this range CU J 8 |[]J 1)1 )H J
£ INDUKTION
STAINLESS STEEL INDU

0
CTION

tel geeignet macht. Die Griffe sind aus Edelstahl  steel, as are the lid knobs. : g?nmrg dS(;[Iasrtlziisl/Kll:J[;];Eedrelstahl : gﬁg%ﬁgﬁgygﬂggmﬁa’
gefertigt und aufgenietet. e genietete Edelstahlgriffe o stainless steel handles
e ideal zur Prasentation e suitable for induction

¢ induktionsgeeignet

- i - . Art-Nr. ¢ innen Hdhe auBen ¢ Boden

'K (:l I::er Flam?lerpfanne / Part No. & Inside Outer Height ) Base
induktionsgeeigne v . : o o I
Copper Flambé Pan |} » ’ 8773/200 20 4 14
suitable for induction _‘&L\ 8773/240 24 45 18
s TSN 877380 28 5 20

-GQti Art-Nr. ¢ innen  Hohe auBen  J Boden

K.u pfg_r Stle".(asse".)"e . . Part No. & Inside  Outer Height & Base
mit Schittrand, mit Deckel, induktionsgeeignet - - -
Copper Sauté Pan 8776/160 1,61 16 8,5 13,5
PP 8776/180 21 18 85 15,5

with pouring rim and lid, suitable for induction

- ~ Art-Nr. ¢ innen  Hohe auBen  J Boden
K.l: g f::t szUtglll:e ianet Part No. & Inside  Outer Height < Base
mit Schuttrand, induktionsgeeigne - - -
cOpper Sauteuse 8775200 1,81 20 7 14
. »~

with pouring rim, suitable for induction *-"‘““—‘—\\

20 Cookware




Show-Kochgeschirre

Design Cookware

Art-Nr. & innen  Hohe auBen & Boden Kupfer-Pfanne, tief
Part No. & Inside  Outer Height (& Base indukti ianet !
cm cm om induktionsgeeigne
8778/280 41 28 8 21 00pper F’ying Pan
suitable for induction

Art-Nr. ¢ innen  Hhe auBen  (J Boden Kupfer-Kochtopf
Part No. 1] é/::/de 0ute; rIr-:e/ght @c?nase mit Schiittrand, mit Deckel, induktionsgeeignet
8777/200 351 20 11,5 17,5 00pper casserale
57177240 621 s L els with pouring rim and lid, suitable for induction
Art-Nr. Lénge Breite Hohe auBen Kupfer.Brater
Part No. Length Width Outer Height icht indukti ianet

cm em om nicht induktionsgeeigne
8774/350 521 35 25 6 00pper Graﬁn Pan

Bitte beachten Sie, dass dieser Brater nicht induktionsgeeignet ist.

This pan is not suitable for induction hobs.

suitable for any cooking method except induction

Art-Nr.
Part No.

2808/160

) innen
& Inside
cm
1,41 16

Hohe auBen
Outer Height

cm
7

¢ Boden

S Base
cm
13,5

Stielkasserolle, Hammerschlag

aus Mehrschichtmaterial mit Edelstahl 18/10,
hochglénzend, induktionsgeeignet, in Hammerschlag-
Optik, mit Griffen und Deckel aus Edelstahl,

mit Schiittrand

Sauce Pan

multi-ply material, 18/10 stainless steel, mirror polished
finish, suitable for any cooking method including
induction, hammered finish, supplied with riveted
stainless steel handles and lid, with pouring rim

B/I0| <2 &| &
EDELSTAHL [oX MEHRSCHICHT|
STAINLESSSTEEL) _eLecThe ceRAMIC MULTITAYER

Art-Nr.
Part No.

2809/240

) innen
& Inside
cm
471 24

Hohe auBen
Outer Height

cm
10,5

¢ Boden

S Base
cm
22

Bratentopf, Hammerschlag

aus Mehrschichtmaterial mit Edelstahl 18/10,
hochglénzend, induktionsgeeignet, in Hammerschlag-
Optik, mit Griffen und Deckel aus Edelstahl,

mit Schiittrand

Braising Pan

multi-ply material, 18/10 stainless steel, mirror polished
finish, suitable for any cooking method including
induction, hammered finish, supplied with riveted
stainless steel handles and lid, pouring rim

B/I0| <2 &| &
EDELSTAHL { MEHRSCHICHT|
STAINLESS STEEL MULTITAYER

Art-Nr.
Part No.

2803/240

) innen
& Inside
cm
24

Hohe auBen
Outer Height

cm
5

¢ Boden
S Base

cm
18

Bratpfanne, Hammerschlag

aus Mehrschichtmaterial mit Edelstahl 18/10,
hochglénzend, induktionsgeeignet, in Hammerschlag-
Optik, mit genietetem Stielgriff aus Edelstahl

Frying Pan

multi-ply material, 18/10 stainless steel, mirror polished
finish, suitable for any cooking method including
induction, hammered finish, supplied with riveted
stainless steel handle

B/I0| <2 &| &
EDELSTAHL O MEHRSCHICHT|
STAINLESSSTEEL) _eLecThe cERAMIC MULTITAYER
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AluChef®

Entdecken Sie die moderne, leichte Losung fir Ihr Buffet: Die Optik franzosischer gusseiserner
Cocotten, neu interpretiert mit leichtem Aluminiumguss und hochwertigen Beschichtungen.

AluChef ®

Discover the modern, lightweight solution for your buffet. Classic french design combined with
favourable combination of cast aluminium and high quality coatings.

Die Cocotten und Bréter der AluChef® Serie sind
sehr leicht und damit viel einfacher zu handha-
ben. Sie sind voll induktionsféhig, haben innen
eine Antihaft-Beschichtung und erhitzen sich
schneller als Eisenguss.

Ideal fiir den Einsatz am Buffet oder in der Kiiche.
Eine attraktive Alternative zum klassischen
Chafing-Dish.

The cocottes and roasters in the AluChef® series
are very light and therefore much easier to
handle. They are fully induction-compatible, have
a genuine non-stick coating and heat up faster
than cast iron.

Ideal for use at the buffet or in the kitchen.
An attractive alternative to the classic chafing dish.

T

W[ o

ALUGUSS
CAST ALUMINIU, E%E CERANIC ]

* beste Warmeleitung

¢ hochwertiger Kokillenguss
o farbige KeramikauBenflachen
e |eicht und robust

BACKOFEN
QUEN

INDUKTION J
INDUCTION

 good for induction

e high end cast aluminium
e coloured ceramic outer shell
o [ight weight sturdy design

AluChef® Brater GN 1/1

gut stapelbar, mit zwei Induktionsfldchen @ 20 cm

AluChef® GN 1/1 Pan

well stackable, suitable for induction by two magnetic
plates with @ 20 cm each

AluChef® Glasdeckel GN 1/1

AluChef®, aus hitzebestandigem Glas, mit Loch fiir
Dampfablass, Kantenschutz und Griff aus schwarzem
Silikon, passend auf die AluChef® GN Bréter

AluChef® GN 1/1 Glass Lid

AluChef®, heat-resistant glass, hole for steam release,
black silicone edge protector and handle, match on
AluChef® GN pans

AluChef® Trennsteg GN 1/1

flir AluChef® Brater GN 1/1, aus Aluminiumguss,
schwarze Antihaftbeschichtung, mit schwarzen
Silikonkanten, teilt den Innenraum dichtschlieBend an
beliebiger Stelle, kiemmt selbststandig, kann separat
gelagert und gereinigt werden

AluChef® GN 1/1 Divider

for AluChef® GN 1/1 roasters, cast aluminium, black
non-stick coating, with black silicone edges, divides the
food tight-fitting at any point, clamps automatically, can
be stored and cleaned separately

22

AluChef

Art-Nr. Lénge Breite Hohe auBen Farbe
Part No.  Length Width Outer Height Colour
cm cm cm

6985/530 53 325 6,5 8,51 weiB/white
6985/533 53 325 6,5 8,51 blau/blue
6985/535 53 325 6,5 8,51 grau/grey
6985/536 53 325 6,5 8,51 griin/green
6985/539 53 325 6,5 8,51 rot/red
6985/537 53 325 6,5 8,51 schwarz/black

Deckel, Deckelhalterung und Trennsteg bitte separat bestellen.
Please order lid, lid holder and divider separately.

Art-Nr. Lange  Breite Hohe Glas Hohe gesamt

Part No. Length ~ Width  Depth Glass  Overall Height
cm cm cm cm

6986/530 51 31,5 35 6

Deckelhalter (Set mit 2 Stiick)
zum Ablegen des Deckels 6986 an GN Aluchef Bréter 6985: /
Lid Holder (Set of 2) for Lid 6986 on AluChef GN Pan 6985:

6986/953 35 16

Art-Nr. Lénge Breite Hohe

Part No. Length Width Height
cm cm cm

6985/911 28,5 1 55




AluChef®

AluChef®

Art-Nr. ¢ innen Héhe Farbe
Part No. & Inside  Height Colour
mit Knopfgriff aus Edelstahl: / with stainless steel knob:

6980/203 20cm 8cm 241 blau/blue
6980/205 20cm 8cm 2,41  grau/grey
6980/206 20cm 8cm 241 griin/green

6980/209 20cm 8cm 2,41 rot/red

6980/207 20cm 8cm 2,41 schwarz/black
6980/243 24cm  10cm 41 blau/blue
6980/245 24cm  10cm 41 grau/grey
6980/246 24cm  10cm 41 griin/green

6980/249 24cm  10cm 41 rot/red
6980/247 24cm  10cm 41 schwarz/black

6982/289 28cm 7cm 41 rot/red

6982/287 28cm 7cm 41 schwarz/black
6980/283 28cm  12cm 6,51  blau/blue
6980/285 28cm  12cm 6,51 grau/grey
6980/286 28cm  12cm 6,51  griin/green

6980/289 28cm 12cm 6,51 rot/red
6980/287 28cm  12cm 6,51  schwarz/black

mit goldfarbenem Knopfgriff: / with gold coloured knob:

AluChef® Cocotte, rund

Deckel mit Abtropfnoppen auf der Innenseite,
Knopfgriff aus Edelstahl

AluChef® Round Casserole

lid with drip points on the inside, stainless steel knob

6980/208 20cm 8cm 2,4 1 schwarz/black Abbildung: Deckel (Unterseite)

6980/248 24cm 10cm 41 schwarz/black Picture: Lid (Underside)

6980/288  28cm  12cm 6,51  schwarz/black

Art-Nr. GroBe Hohe Farbe Aluchef® c°cotte, oval

Part No. Size Height Colour . I .
mit Knopfgriff aus Edelstahl: / with stainless steel knob: Eﬁggfﬂlﬁ?&fgghﬁen autderinnensete

6981/353 35cmx29cm 10cm 7,51 blau/blue
6981/355 35cmx29cm 10cm 7,51 grau/grey
6981/356 35cmx29cm 10cm 7,51 griin/green
6981/359 35cmx29cm 10cm 7,51 rot/red
6981/357* 35cmx29cm 10cm 7,51 schwarz/black

mit goldfarbenem Knopfgriff: / with gold coloured knob:
6981/358* 35cmx29cm 10cm 7,51 schwarz/black

®

AluChef® 0Oval Gasserole
lid with drip points on the inside, stainless steel knob

Art-Nr. ¢ innen Héhe Farbe

Part No. & Inside  Height Colour

mit Knopfgriff aus Edelstahl: / with stainless steel knob:
6983/323 32cm 8cm 551 blau/blue
6983/329 32cm 8cm 551 rot/red
6983/327*  32cm 8cm 551 schwarz/black
6983/407* 40cm  85cm 9,51  schwarz/black

mit goldfarbenem Knopfgriff: / with gold coloured knob:

AluChef® Briéter, rund

mit hitzebestandigem Glasdeckel mit Loch fiir
Dampfablass

AluChef® Round Pan
with glass lid

6983/328* 32cm 8cm 551 schwarz/black

6983/408* 40cm  85cm 9,51  schwarz/black

i e e hETE Farbe AluChef® Brater, quadratisch
Part No. Size Height Colour

mit Knopfgriff aus Edelstahl: / with stainless steel knob:
6984/283 28cmx28cm 7,5cm 51 blau/blue
6984/285 28cmx28cm 7,5cm 51 grau/grey
6984/289 28cmx28cm 7,5cm 51 rot/red
6984/287* 28cmx28cm 7,5cm 51 schwarz/black

mit goldfarbenem Knopfgriff: / with gold coloured knob:
6984/288* 28cmx28cm 7,5cm 51 schwarz/black

mit hitzebestandigem Glasdeckel mit Loch fiir
Dampfablass

AluChef® Square Pan
with glass lid
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Aluminiumgusspfannen, Antinaft "

So schnell und gleichmaBig kommt die Hitze nur mit Aluminium-Pfannen an das Bratgut.
Lassen Sie nichts anbrennen auf den hochwertigen Antihaft-Beschichtungen.

Cast Aluminium Cookware

Only aluminum pans deliver heat to your food so rapidly and uniformly.
The high quality non-stick coatings virtually eliminates the chances of food sticking and burning.

Aluminiumguss erlaubt spannungsfreie plane Cast Aluminium results in a flat base and low
Béden und ein leichtes Gesamtgewicht. Durch overall weight. Where a ferritic plasma coating is
aufgeschmolzenes Eisenplasma sind induktions-  applied, pans become suitable for induction.

fahige Varianten maglich (bitte achten Sie auf den  yjnger the non-stick coating lies an aluminium

ALU Q

ALUGUSS
CAST ALUMINIU,

J J AJ J
ELEKTRO oS BA[E]\);E&EN

ELECTRO

CERAN®

Induktionshinweis beim Artikel ‘ ! * heste Wéarmeleitung * excellent heat conductor
nduktionshinweis beim Artikel). oxide layer. As a result, these pans have high non- e nochwertiger Kokillenguss * high end cast aluminium
Unter der Antihaftschicht liegt eine Plasmaschicht  stick and scratch resistant qualities. o Aluoxid-Antihaftgrund e aluminum oxide layer
aus Titan-AIuminium-Oxyd. E_in_hoherAnt@haft- * beste PTFE Beschichtung o superb PTFE coating
Effekt und gute Kratzfestigkeit im Dauereinsatz * Edelstahl 18/10 Griffe * 18/10 stainless steel handles
sind so gewahrleistet. o robust o durable

3 Art-Nr. (%] Héhe Stiellange ) Boden
Bratpfanne, Allflguss’ Induktlon Part No. dia.  Height  Handle Length & Base
flache Form, hoher Wirkungsgrad auf Induktionsstellen - i _ o
durch Spezialbeschichtung 5573/200 20 4 20 175
Frying Pan, shallow g;g’/gg g;‘ j gg gg
high performance on induction hobs 5573/320° 32 4 20 o7

*mit Gegengriff

*with extra cast aluminium side handle
Deckel bitte separat bestellen (Art. 5509 auf Seite 25)
Please order lids no. 5509 on page 25 separately.

Bratpfanne, Aluguss
flache Form, nicht induktionsgeeignet

Frying Pan, shallow

not suitable for induction

Art-Nr. (%] Héhe Stiellange (7 Boden
Part No. dia. Height ~ Handle Length & Base

cm cm cm cm
5503/200 20 3 20 17,5
5503/240 24 3 20 20
5503/280 28 3 20 23
5503/320¢ 32 3 20 27
*mit Gegengriff

*with extra cast aluminium side handle
Deckel bitte separat bestellen (Art. 5509 auf Seite 25)
Please order lids no. 5509 on page 25 separately.

Bratpfanne, Aluguss, Induktion
mittelhohe Form, hoher Wirkungsgrad auf Induktions-
stellen durch Spezialbeschichtung

Frying Pan, medium
high performance on induction hobs

Art-Nr. (%] Héhe Stiellange () Boden
Part No. dia. Height ~ Handle Length & Base

cm cm cm cm
5575/200 20 5 20 15
5575/240 24 5 20 18
5575/280 28 5 20 215
5575/320 32 5 20 29
*mit Gegengriff

*with extra cast aluminium side handle
Deckel bitte separat bestellen (Art. 5509 auf Seite 25)
Please order lids no. 5509 on page 25 separately.




Antihaft-Pfannen Aluminiumguss

Cast Aluminium Cookware

conftacto

Art-Nr. (%] Héhe Stiellange ¢ Boden
Part No. dia.  Height  Handle Length & Base

cm cm cm cm
5505/200 20 5 20 16
5505/240 24 5 20 18
5505/280 28 5 20 22
5505/320* 32 5 20 30
*mit Gegengriff

*with extra cast aluminium side handle
Deckel bitte separat bestellen (Art. 5509 auf Seite 25)
Please order lids no. 5509 on page 25 separately.

Bratpfanne, Aluguss

mittelhohe Form, nicht induktionsgeeignet
Frying Pan, medium

medium, not suitable for induction

Art-Nr. (%] Héhe Stiellange ) Boden
Part No. dia. Height ~ Handle Length (& Base
cm cm cm cm
5579/240 24 7 20 18
5579/280 28 7 20 2

Deckel bitte separat bestellen (Art. 5509 auf Seite 25)
Please order lids no. 5509 on page 25 separately.

Bratpfanne, Aluguss, Induktion

hohe Form, hoher Wirkungsgrad auf Induktionsstellen
durch Spezialbeschichtung

Frying Pan, deep

high performance on induction hobs

Art-Nr. (%] Héhe Stiellange ) Boden
Part No. dia. Height ~ Handle Length (& Base

cm cm cm cm
5507/240* 24 7 20 18
5507/280 28 7 20 2
*mit Gegengriff

*with extra cast aluminium side handle
Deckel bitte separat bestellen (Art. 5509 auf Seite 25)
Please order lids no. 5509 on page 25 separately.

Bratpfanne, Aluguss
hohe Form, nicht induktionsgeeignet

Frying Pan, deep

deep, not suitable for induction

Art-Ar. “ Glasdeckel
2?0197360 zg'a' passend zu allen Aluminiumguss- und Edelstahlpfannen
cm von Contacto, bedingt bruchfest, Knopf aus Kunststoff,
5500/240 edom backofenfest bis +250°C
5509/260 26¢m 5
5509/280 28cm Glass Lid
5509/320 32cm by / matches titanium aluminium oxide range and all
\ , Contacto stainless steel pans, knob made of plastic,
= = oven safe up to +250°C

b

GLAS BACKOFEN

GLASS OVEN
e 2 G LBl -~ Pfannen-Fettspritzschutz
- 7 gtﬁs'de Handlsrée"gm aus Edelstahl 18/10, sehr feines Gewebe (16 Locher/cm),
3103/330 3 18 spiilmaschinengeeignet, stabile Qualitat

Splatter Guard
18/10 stainless steel, super fine gauze (16 holes/cm),
dishwasher safe, sturdy construction

EDELSTAHL. SPULMASCHINE]
STANLESSSTEEL) _DISHWASHER
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Aluminiumgusspfannen, Antinaft ————_

Die brandneuen Serien von contacto setzen den Standard.
Bewdhrte Induktionstechnik, beste Antihaft-Beschichtungen und professionelle Konzeption.

Cast Aluminium Cookware

The brand-new ranges from contacto are setting the industry standard.
Well-proven induction technology, best non-stick coatings and professional design.

i Art-Nr. (%] Héhe Stiellange ) Boden

Br?tpfanne’ AIuQu.s.s ! |ndU|(tIOI'I .. Part No. dia. Depth  Handle Length ) Base
Serie CAYENNE, aus Aluminiumguss, abgeschrégte - o i -
Wande (Lyoner forlp) mit groBen Raq ienzum 5578/240 2% 44 % 20
Schwenken, dreilagige Antihaftbeschichtung Greblon 5578/280 28 5 B 2%
3C, 8 mm Boden, mlt Stiel aus Edelstahl, 5578/320 30 5 30 28
hochwertiges Qualitatsprodukt mit Gegengriff aus Edelstahl: / with extra stainless steel handle:
Frying Pan 5578/360 36 55 36 30

- 5578/400 40 6 36 2
CAYENNE, cast aluminium, lyon walls, durable Greblon . . .

. . ) Pfanne 40 cm erst in 2026 lieferbar.
3C non-stick finish, 8 mm base, with heavy stainless A .
‘Available in 2026.

steel handle, high quality
|N[]XJ ALU |§2J PTFEJ g b ’ QQQ Deckel bitte separat bestellen (Art. 5509 auf Seite 25)
KTION
INDUCTION

ALUEUSS D £3
i) CTADMRDY NON-STick BN ) s

o e | s Please order lids no. 5509 on page 25 separately.

Bratpfanne’ Aluguss’ Induktion Art-Nr. ¢ innen Hohe ¢ Boden Stiellange
Part No. Insit Heigh B: Handle Length

Serie VINDALOO, aus 6 mm Aluminiumguss, hand- art No. 7 c’::Ide i’gl t 7 cr:se andzmeng
gefemgte.r Koklllengugs, |ndukt|qnsgee|gnet, 3-Schicht 5595/240 o 5 18 23
hochwertige PTFE Antihaftbeschichtung, 5595/280 28 5 » %
keramlgch verstarkt, mit hochglanzend poliertem 5595/320 0 5 % %
Rohrgriff aus Edelstahl

Frying Pan, medium

VINDALOO 6 mm cast aluminium, hand made gravity

casting, suitable for induction, 3 layer high-quality PTFE
non-stick coating, ceramic reinforced, with hollow
stainless steel handle

IN[]XJ MUQJ PTFEJ ’ &4 ’ 000

EDELSTAHL ALUGUSS ANTIHAFT BACKOFEN @ B INDUKTION

STANLESSSTEEL) ~ CASTALUMINIUM NON-STICK OVEN ELECTRIC CERAMIC INDUCTION
Bratpfanne’ Aluguss Art-Nr. ¢ innen Hohe ¢ Boden Stiellange

_ Part No. Insit Heigh B: Handle Length

Serie JALAPENO, aus Aluminiumguss, handgefertigter art No. 7 c/::/de ilr!ril t 7 cr:se andzmeng
Koklllenggss, 6 mm p!angedrehter Boden, 3-Schicht 5515/240 o 5 18 27
hochwertige PTFE Antihaftbeschichtung, ~ 5515/280 28 5 » 27
keramisch verstarkt, mit hochglanzend poliertem Griff 5515/320 0 5 % 27

aus Edelstahl, nicht induktionsgeeignet

Frying Pan, medium

JALAPENO, cast aluminium, hand made gravity casting,
6 mm ground base, 3 layer high-quality PTFE non-stick
coating, ceramic reinforced. with stainless steel handle,
not suitable for induction

INI]XJ ALUQJ PTFEJ ’

EDELSTAL AUGUSS ANTIHAFT BACKOFEN
STANCESSTERL)  CASTAMNY) _ NON'STck i)
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Aluminiumpfannen, Antihaft

Pfannen aus gezogenem Aluminium sind die preiswerte Alternative zu gegossenen Pfanneh.
Die Antihaftoberfldchen sind hochwertig. Sie haben die Wahl zwischen Hohl- und Flachgriffen.

Non-Stick Aluminium Cookware

Nonstick pans made of drawn aluminium are the affordable alternative to cast pans.
The non-stick surfaces are high-quality. You can choose between hollow and flat handles

Art-Nr. (%) Hohe Stiellange Starke Antihaﬂ_Bratpfanne
Part No. dia. Height ~ Handle Length  Thickness . . .
i & aus Aluminium, mit PTFE-Beschichtung,

5066/200 cgrg %né 1(;3m m4m plangedrehter Boden, flacher dreifach vernieteter
5066/240 24 45 2 4 Eisengriff, nicht induktionsgeeignet
ﬁggg gg g gg : 3 Non-Stick Frying Pan
5066/360 36 5 31 ’ 5 4 aluminium, with PTFE coating, ground base, with riveted
’ steel handle, not suitable for induction

5066/400 40 5 31 4

AU | PTFE| &

o | 4| 95
Art-Nr. & Hohe auBen Stiellange Stdrke Antihaft-Bratpfanne
Sk ZI:] 0ute£rlr-:e/ght Handlinﬁength Tm,i,k,::ess : aus Aluminium, mit PTFE-Beschichtung, plangedrehter
6103/200 20 35 18 4 Boden, Rundstiel aus Edelstahl, nicht induktionsgeeignet
T & y Non-Stick Frying Pan
6103320 32 58 28 4 deep drawn aluminium with PTFE non-stick coating,
6103/360 36 7:5 % 4 ground ba;se} stainless steel hande,
6103/400 40 65 345 4 not suitable for induction

AU | PTFE| &

o | 45| 95
Art-Nr. ¢ Hohe auBen & Boden Stiellange 7 - i
Part No. dia.  Outer Height & Base Handle Length Antlhaﬂ; Bratpfanne’ |!'IdUktI0n

cm cm cm cm aus Aluminium, mit PTFE-Beschichtung,

5088/200 20 4 14 18 abgeschrégte Wande (Lyoner Form) zum besseren
5088/240 24 4 16 215 Schwenken, vernieteter Eisengriff, induktionsgeeignet
o0se280 2 4 20 245 Induction Non-Stick Frying Pan
5088/320 32 5 22 26 Tying

aluminium with PTFE coating, special ground base,
with riveted steel handle, suitable for induction

W E| el W

C
BECRE
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Antihaft-Pfannen Aluminium

Non-Stick Cookware
Antihaft-Bratpfanne Art-Nr. @ Hohe Stéirke Stiellange
Part No. dia. Depth  Thickness  Handle Length

aus Aluminium, mit hochwertiger PTFE-Beschichtung, "
abgeschrégte Wénde (Lyoner Form) zum besseren = 5077/200 chS Zm mm ﬁ'g
Schwenken, plangedrehter Boden, flacher vernieteter 5077/240 o4 45 20
Edelstahlgriff, nicht induktionsgeeignet 5077/280 8 4’5 23

Non-Stick Frying Pan 5077/320 32 5 %
aluminium with high grade PTFE coating, ground base, %Zﬁgg 4318 gg gg
with riveted stainless steel handle not suitable for ’

induction

ALU | PTFE
ALUMINIUM NADN}J‘Q%\FETK Ji:

Fischpfanne, oval Art-Nr. GroBe Hihe Stiellange
- . Part No. Size Depth Handle Length

aus handgegossenem Aluminium-Kokillenguss, om om om

PTFE-Antihaftbeschichtung, backofenfest bis +250°C, 5500/380 38x26 6 20

mit Stiel aus Edelstahl 18/10, hochwertiges Qualitats-

produkt, nicht induktionsgeeignet

Oval Fish Pan

cast aluminium, durable PTFE non-stick coating,
ovenproof up to +250°C, with 18/10 stainless steel
handle, high-quality product, suitable for any cooking
method except induction

18/10 LU o
i) wman | N ) o o

Anti haﬂ_Fischpfanne Art-Nr. GroBe Héhe Starke
aus Aluminium, mit PTFE-Beschichtung, / . ?;,e H?,im Tm,i,k,,r’,ess
plangedrehter Boden, Edelstahlgriff dreifach vernietet, e 5076/360 36x25 5 5

nicht induktionsgeeignet

Non-Stick Fish Pan

aluminium with PTFE coating, ground base, with riveted
stainless steel handle, not suitable for induction

Antihaft-Pfanne, hoch ) Art-Nr. @ Hohe Starke Stiellange
aus Aluminium, mit PTFE-Beschichtung ~°  Part No. dia. Height ~ Thickness  Handle Length
plangedrehter Boden, Edelstahlgriff dreifach vernietet, 5075/240 c2r2 c;n m4m 2(6”;
nicht induktionsgeeignet ’

Non-Stick Sauteuse
aluminium with PTFE coating, ground base, with riveted
stainless steel handle, not suitable for induction

oo I AL13

Antihaft-Blinispfanne

aus Aluminium, mit PTFE-Beschichtung,
plangedrehter Boden, Edelstahlgriff zweifach vernietet,
nicht induktionsgeeignet

Non-Stick Blinis Pan

aluminium, with PTFE coating, ground base, with riveted
stainless steel handle, not suitable for induction

INOX| ALU| PTFE| _&.
0 L) E%n[?iuf;‘

Antihaﬂ-Ome'eﬂepfanne Art-Nr. %) Hohe Stérke Stiellange
. . . <+ Part No. dia.  Height  Thickness  Handle Length
aus Aluminium, mit PTFE-Beschichtung, -

cm mm mm cm

p!anggdreh'(.er Bodep, Edelstahlgriff zweifach vernietet, 5074/260 24 20 3 20,5
nicht induktionsgeeignet

Non-Stick Crépe Pan
aluminium, with PTFE coating, ground base, with riveted
stainless steel handle, not suitable for induction

INOX| ALU| PTFE| _&.
sttty Ao | TR E%n[?iuf;‘

(SIS, I G

Art-Nr. (%] Héhe Starke Stielldnge

Part No. dia. Height ~ Thickness  Handle Length
cm cm mm cm

5073/120 12 2 3 13
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Fisenpfannen

Kaltgeschmiedete Pfannen gefertigt nach 100 Jahre alter deutscher traditioneller
Herstellungsweise. Bratkartoffeln gelingen nirgendwo besser.

Steel Pans

Cold forged pans made in the same way for the past 100 years.
The best way to produce fried potatoes - German Bratkartoffeln.

FE | 10 P Kaltgeschmiedete Pfannen werden kalt, also Cold Forged Pans have a soft and smooth
x (o GERMANY. nicht im rotgliihendem Zustand geschmiedet,  surface, making them ideally suited for use on

BSEN [ GESCHMEDET = : ) ; : ; L

IRON FORGED FLEGTRD CERAN wodurch die Oberfliche weicher als bei warm-  ceramic as well as electric, induction and gas

o rustikales Design

e kaltgeschmiedetes Eisen
e hoch erhitzbar

e gut einfetten

¢ induktionsgeeignet

e rustic design

e cold forged

o withstand high temperatures
o yse sufficient oil

e suitable for induction

geschmiedeten Pfannen wird, gleichzeitig aber
glatter. Das Eisen von geschmiedeten Pfannen
ist nicht so sprode und stoBempfindlich wie
Gusseisen. Es ist ideal zum schnellen Anbraten
bei hoher Energiezufuhr auf allen Herdarten
einschlieBlich Induktion.

hobs. The iron in forged pans is not as rough and
is more durable than in cast iron pans. They are
ideal for flash frying at very high temperatures.

B - bt B Brat- und Servier-Eisenpfanne
cm cm cm flache Form, mit zwei Griffen

2%228 22 3 122 Iron Frying/Serving Pan

’ shallow, with two handles

5259/280 275 35 215

5259/320 2 35 24

5259/360 36 35 28

Art-Nr. ¢ innen Hohe auBen & Boden - ier-Fi

Part No. & Inside Outer Height & Base B:a: unq ser‘(’;‘?ﬁr Elsenpfanne
cm cm cm tiefe Form, mit zwei Griffen

5251/280 28 45 21

Iron Frying/Serving Pan
deep, with two handles
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Geschmiedete Eisenpfannen

(old Forged Cookware

Brat- und Servier_Eisenpfanne Art-Nr. 9] Hohe & Boden Stiellange
e Part No. dia. Height & Base  Handle Length
flache Form, angesetzter Flachgriff mit Haken om om om om
Iron Frying/Serving Pan ggz;gg ;g g 125 Z .
shallow, flat handle with hook 5252/240 o4 3 185 25’
5252/280 28 315) 215 26,5
5252/320 32 35 245 31
5252/360 36 35 29 355
5252/400 40 35 32 415
5252/450 45 35 38 455
Brat- und Servier- Eisenpfanne . ;5 e @@ Boden St[ije“ﬁnge
. . e art No. ia. leight ase landle Length
tiefe bauchige Form, angesetzter Flachgriff mit Haken om om om om
Iron Frying/Serving Pan 5250240 24 4 18 235
deep, flat handle with hook 5250/280 2 45 2 265
Brat- und sGrvier.Eisenpfanne Art-Nr. 9] Hohe & Boden Stiellange
. . Part No. dia. Height & Base  Handle Length
flache Form, mit gebogenem Flachgriff om om om om
Iron Frying/Serving Pan ggggg 32 215 ]gg 1; ;
shallow, bent flat handle 5253/280 28 3 215 16
Eisenpfanne Art-Nr. (%) Hohe & Boden Stielldnge
Part No. dia. Height & Base  Handle Length
F'ying Pan cm cm cm cm
5007/200 20 3 14 18
5007/240 24 3 19 21
5007/280 28 3 2 24




Gezogene Eisenpfannen

Black Iron Cookware

Art-Nr.
Part No.

5003/200
5003/240
5003/280
5003/320
5003/360
5003/400

(%]

dia.
cm
20
24
28
32
36
40

Hohe & Boden
Depth () Base

cm cm
4 13
4 17
45 20,5
5 23
55 275
6 31

Stielldnge
Handle Length
cm

Eisen-Lyoneser Pfanne

aus 2,5 bis 3 mm starkem ungeschwérzten Stahl,
gebléuter Flachgriff mit Aufhangedse,
induktionsgeeignet, schwere Qualitit

Frying Pan

2.5 - 3 mm mild steel, flat blue steel handle,

with hanging loop, suitable for any cooking method
including induction, heavy gauge

mit zusétzlichem Gegengriff: / with extra side handle: FE
5003/500 50 6 415 4 W) oo
Art-Nr. %] Hohe & Boden Stielldnge ¥ -Cré -
Part No. dia. Depth ) Base Handle Length Elsen crepes Pfanne__
- il - - Omelettepfanne, aus ungeschwérztem Stahl,
5100/200 20 2 155 18 Materialstérke 2 mm, geblauter Flachgriff mit
5100/240 2% 2 19’ 20 Aufhangedse, induktionsgeeignet, schwere Qualitét
5100/280 28 3 21 2 crépe Pan
mild steel, 2 mm flat blue steel handle with hanging
loop, suitable for any cooking method including
induction, heavy gauge
FE
i
Art-Nr. %] Hohe & Boden Stielldnge H -Blini 3
Part No. dia. Depth ¢ Base Handle Length Eisen BImISpfannCheI]
- o - o aus 2,5 mm starkem ungeschwarztem Stahl,
5030/120 19 25 9 125 gebléuter Flachgriff mit Aufhdngedse, schwere Qualitét
Blinis Pan
2.5 mm thick mild steel, flat blue steel handle with
hanging loop, heavy gauge
FE
i
Art-Nr. %] Hohe & Boden P
Part No. dia. Depth ) Base ae“apfanne .
- o - aus 1,5 mm starkem gebléutem Stahl,
5080/340 3% 5 % mit zwei ungeschwarzten Griffen, induktionsgeeignet,
5080/420 4 55 235 schwere Qualitét
e Paella Pan
2 1.5 mm thick blue steel, two mild steel handles,
suitable for any cooking method including induction,
heavy gauge
FE
i
Art-Nr. %] Hohe & Boden
Part No. dia. Depth ) Base Pae“apfanne .
- il - aus 2,5 mm starkem ungeschwérzten Stahl,
5080/240 2% 4 mit zwei Griffen, induktionsgeeignet, schwere Qualitat
5080/400 40 6

Paella Pan
2.5 mm thick mild steel, two handles,
suitable for induction, heavy gauge

EISEN INDUKTION
IRON INDUCTION
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Gusseiserne Pfannen jirnstrom

Diese Pfannen eignen sich besonders gut zum scharfen Anbraten und mit jeder Benutzung werden die |
Ergebnisse besser. Der Eisenguss ldsst sich sehr hoch anheizen, die Poren des Steaks schliefen sichsofort.

Cast [ron Pans JARNSTROM

These pans are particularly well-suited for searing, and the results get better with each use.
Cast iron can be heated to very high temperature and maintains that heat for an extended period:

R ——

A —

Diese Pfannen werden nach traditioneller Hand-
werkskunst hergestellt.

Crafted using traditional methods, these pans
offer superior performance.

Gusseisen verteilt die Warme nur langsam aber
hélt sie dann gleichméaBig auch bei hohen Tem-
peraturen. Das ist besonders bei Steaks niitzlich
oder bei langem und konstantem Schmoren.

Auf Induktionsflachen kann das vollstandige Erhit-

Cast iron distributes heat gradually but
maintains it consistently evenly, even at extreme
temperatures. This is essential for achieving the
perfect sear on steaks or for extended braising.
On induction cooktops, the full heating of the pan

zen der Pfanne langer als gewohnt dauern. may take longer than usual.

ft QJ I8/I[]J
EISENGUSS | EDELSTAHL
SSTEEL

O
CASTIRON STAINLES! ELECTRO CERAN

® 100% robust iron

o flawless surface

e stainless steel handles
o for professional use

¢ 100%iges robustes Eisen
o fehlerfreie Oberflache

e Edelstahl 18/10 Griffe

e Profiqualitat

hochwertige Qualitat

Square Griddle Pan
JARNSTROM, cast iron, fluted, with 18/10 stainless steel
handle, high professional quality

w o

EDELSTAHL

Bratpfanne, flach £ Patho O iits Depth 2 Base Hande Longth
Serie JARNSTROM, aus Gusseisen, mit schriger Wand : om cg om om Y
(Lyoner Fprm), mi.t _(_5riff aus Edelstahl 18/10, schwere, 5775/280 28 4 2 %
hochwertige Qualitat

Frying pan, shallow Passender Glasdeckel: / Matching glass lid:
JARNSTROM, cast iron, Lyon 45° side walls, with Zil Z

18/10 stainless steel handle, high quality professional

18/10] a8 &

] ) S
Gri“pfanne’ rund - Art-Nr. & innen Hohe & Boden Stiellange

. ) ~ Part No. Inside  Depth B. Handle Length

Serie JARNSTROM, aus Gusseisen, mit schrager Wand an o g c’::’ ¢ :’i g cr:se an smeng
(Lyoner Form), stark gerillte GrlIIfIache, mit Grlff aus 5777/280 28 4 2 %
Edelstahl 18/10, schwere, hochwertige Qualitit i

Round Griddle Pan Passender Glasdeckel: / Matching glass lid:
JARNSTROM, cast iron, Lyon 45° side walls, fluted, with Zil Z

18/10 stainless steel handle, high professional quality

18/10] ik &

EDELSTAHL ESENGUSS | ¢ §

STAINLESS STEEL) CASTIRON

Srlgtanne, guadrato o SR AT
Serie JARNSTROM, aus Gusseisen, stark gerillte ' . cﬁ om om Y
Grillfldche, mit Griff aus Edelstahl 18/10, schwere, 5776/240  26x24 3 D %

8/10 FE
EISENGUSS
CASTIRON

NDLT
O &%
SRR

STAINLESS STEEL)
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Untersetzer

Trivets & Mats

Art-Nr. Lénge Breite - i
Part No. Length Width GN Brat --und Gr I"plaﬁe GN 1/ 1 h .
om om Serie JARNSTROM, ganz aus Gusseisen, eine Seite
5751/530 53 325 11 plan, die ander.e Seitg hat eiqe geriffelte Obefﬂécr.le zum
Braten oder Grillen, die massiven Edelstahlgriffe sind
verschraubt und kénnen auf der bevorzugten Seite
montiert werden

GN 1/1 Griddle, double sided
JARNSTROM, cast iron, ridged one side, plain the other
side, heavy gauge, the stainless steel handles can be
fixed on the preferred side

B/I0] FE.&| &
EDELSTAHL EISENGUSS @ =
STAINLESS STEEL) CAST IRON ELECTRIC CERAMIC

Bauartbedingt kann bei Nutzung von Induktions- oder Elektroherden
nur die geriffelte Seite (Grillen) genutzt werden.
Only the ridged side can be used for induction or other electric hobs.

Art-Nr. ¢ auBen ¢ innen Héhe
Part No. & Outside & Inside Height Korku ntersetzer .
om om ot aus hellem Naturkorkgranulat, geeignet u.a.
fiir Eisenpfannen
Fiir Pfannen mit max. Boden-@ 13,5cm: / Cork Mat

Suitable for pans max. base @ 13.5 cm:

5763/170 17 145 15 granulated light natural cork, for iron pans

J
KORK
CORK

Fiir Pfannen mit max. Boden-@ 18,5 cm: /
Suitable for pans max. base @ 18.5 cm:
5763/215 215 19 15

Fiir Pfannen mit max. Boden-@ 21 cm: /
Suitable for pans max. base @ 21 ¢m:

5763/240 24 21,5 15
e - fone Korkuntersetzer mit Magnet
’ om crﬂ aus hellem Naturkorkgranulat, mit Magnetkern,
5764/220 195 1 bespnders geeignet f[]r. Eisenpfannen und induktions:-
geeignetes Kochgeschirr, Untersetzer haftet magnetisch
und dadurch rutschfest am Topf-/Pfannenboden,
nicht splilmaschinengeeignet
Magnetic Cork Mat
granulated light natural cork, with magnetic core,
particularly suitable for cast iron and mild steel pans,
suitable for induction hob, not dishwasher safe
| & |
M) CWEE) S
e - :;2?, . Korkuntersetzer
- oIl fiir Servierpfannen
5257/240 245 2 Cork Mat
for serving pans
b1
KORK
CORK
2;_1‘”/(1.0 5; ;3“; ) Untersetzer aus Holz
' om cr‘?‘ T aus Bambusholz, Oberfléche fein geschliffen,
5258/250 25 12 mit Saftrinne, nicht splilmaschinengeeignet

Wooden Board
natural bamboo, not dishwasher safe

BANBI
BAMB!




Fisenguss-Riesenpfannen

Large Iron Pans

Eisenguss-Riesenpfanne
hochqualitatives Produkt, aus deutscher Fertigung

Large Frying Pan

castiron

Art-Nr. 9]
Part No. dia.
cm

Héhe auBen
Outer Height
cm

Gewicht
Weight
kg

mit zwei angegossenen Griffen: / with two fixed handles:

5090/500 50

7

15

Q& mit einem angegossenen und einem abnehmbarem Griff: /
with one fixed and one removable handle:
5091/550 55 8 23
Eisenguss-ﬂiesenpfanne Art-Nr. z Hohe auBen Gewicht
hochqualitatives Produkt, aus deutscher Fertigung i Z’;‘ 0ute£rlr-{e/ght Wekgm
Large Frying Pan
cast fr]on v 5091/650 65 9 28
8| N D 5091/800 80 12 45
Versand nur per Spedition mdglich.
Pallet delivery only.
Eisenguss-Riesenpfanne Art-Nr. @ Hahe auBen Gewicht
hochqualitatives Produkt, aus deutscher Fertigung, - Zﬁ' 0ute£rlr-:e/ght Wek'gm
Lénge des abnehmbaren Stiels: 48 cm g
Large Frying Pan 5092/550 5 8 23
cast iron, both include one removable
long handle (48 cm) 5092/800 80 12 4
FE| & 5 Versand nur per Spedition maglich.
W 9% ity Pallet delivery only.
Eisenguss-Riesenpfanne mit Mittel- Art-Ar. 2 Hahe auBen Gewicht
Part No. dia. Outer Height Weight
Steg cm cm kg
hochqualitatives Produkt, aus deutscher Fertigung
. 5093/650 65 9 29
Large Frying Pan
castiron, 2-division 5003/300 80 12 18
E‘Eﬂ% o) Versand nur per Spedition mdglich.
Pallet delivery only.
Eisenguss-Riesenpfanne mit Mittel- AtHr: @ Hohe auBen Gewicht
Part No. dia. Outer Height Weight
Steg cm cm kg
hochqualitatives Produkt, aus deutscher Fertigung,
Lénge des abnehmbaren Stiels: 48 cm 5094/800 80 12 43

Large Frying Pan
cast iron, 2-division, includes one removable
long handle (48 cm)

Versand nur per Spedition mdglich.

Pallet delivery only.
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GastroNorm

Das Gastronorm-System basiert auf NormgroRen die in der DIN EN 631 definiert sind. Die Behdlter,
Tabletts oder Korbe sind in den entsprechenden Wagen, Theken oder Kochgerdten einsetzbar. Auf den
folgenden Seiten finden Sie unsere Gastronorm-Behdlter aus Edelstahl und diversen Kunststoffen.

Gastronorm

The Gastronorm system is based on standard sizes defined in DIN EN 631. The containers, trays or baskets can
be used in appropriate trolleys, counters, fridges, freezers or cooking appliances. In this section you will find our
Gastronorm containers made of stainless steel and various plastics.

Seite Page

GastroNorm Eéels‘taﬂ“& et

S[a/n/essStee/GdW@- ! § €

2l " I ' &
Seite Page
..»"‘:—:-_-.._ __.’:, -
GastroNorm Glasklar
(lear Gastronorm



GastroNorm Edelstahl

Die contacto GN-Serien aus Edelstahl zeichnen sich durch ihre solide und langlebige Qualitat
aus. Die GN-Behalter und Deckel sind die perfekten Begleiter in der Kiiche und im Catering:=

Stainless Steel Gastronorm

()
L JC
(s )L

T ‘
Die GastroNorm-MaBe der DIN und européischen Gastronorm dimensions match the European |8 /l[] |NUX 0
EN 631-1 Norm beziehen sich auf den Referenz-  Standard EN 6317-1 and refer to the basic
behdlter 1/1 mit der GroBe 530 x 325 mm. 1/1 tull size module of 530 x 325 mm. sinih) ek o
Die MaBe der Norm sind immer AuBenmaBe, Measurements are always external, so that one  ® hochwertiges Material e high quality
damit sichergestellt ist, dass die Behalter in die  can be certain, that the containers or trays will e schwere Qualitit ® heavy gauge
Systemeinrichtungen wie Konvektomatendéfen, fit whatever they are put into, e.g. gastronorm o stapelbar o stackable
Kombidémpfer oder Auslagen passen. trolleys. * kompatibel o compatible
e hygienisch e hygienic
Die Abmessungen:
The Measurements:
325 325
( ) 4 N 132 2/8
1/2 | =
132 ||2/24 O O
N 530 2/1 530
1/4 |
N \_ J N/ NN
325 650 162
162 325 162
O N O @
23 | -
2/4 C ) O @

176 176 19176
gy
325 162 108

Alle MaBangaben in mm.
All measurements are in mm.
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GastroNorm Edelstahl 18/10

18/10 Gastronorm Containers

Art-Nr. Tiefe GN-Behalter Serie 7000

Part No. Depth GN .
aus Edelstahl 18/10, Ausgangsmaterialstarke: 0,8 mm,

7011/020 mzrg 251 11 DIN §§075 .bzw. EuroNorm 631“-1 , stapelbar, schwerg

7011/040 40 5] 11 Qualltat: Die GastroNorm-Behélter von CONTACTO sind

7011/055 55 6,21 11 kgmpatlbel zu dem deutschen Industriestandard. Deckel

7011/065 65 91 11 bitte separat bestellen.

Ll = A L GN Containers 7000 Range

7011/200 200 28 1 1 18/10 stainless steel, material thickness: 0.8 mm,
conforms to EN 631-1, stackable, heavy gauge. Please

7012/020 20 1,251 112 order lids separately.

7012/040 40 251 1/2 18/10 % %

7012/065 65 41 1/2 i) _SGGeE ) o

7012/100 100 571 1/2

7012/150 150 871 1/2

7012/200 200 111 1/2

7013/020 20 0,751 1/3

7013/040 40 151 1/3

7013/065 65 251 1/3

7013/100 100 41 1/3

7013/150 150 571 1/3

7013/200 200 781 1/3

7014/020 20 051 1/4

7014/040 40 11 1/4

7014/065 65 1,81 1/4

7014/100 100 281 1/4

7014/150 150 41 1/4

7014/200 200 551 1/4

7016/065 65 11 1/6

7016/100 100 161 1/6

7016/150 150 241 1/6

7016/200 200 341 1/6

7019/065 65 061 1/9

7019/100 100 11 1/9

7019/150 150 151 1/9

7021/020 20 51 21

7021/040 40 101 21

7021/065 65 18,51 21

7021/100 100 2851 21

7021/150 150 4251 21

7021/200 200 57,51 21

7023/020 20 151 2/3

7023/040 40 31 2/3

7023/065 65 551 2/3

7023/100 100 91 2/3

7023/150 150 131 2/3

7023/200 200 181 2/3

7024/020 20 1,251 2/4

7024/040 40 241 2/4

7024/065 65 351 2/4

7024/100 100 61 2/4

7024/150 150 8,751 2/4

7028/020 20 051 2/8

7028/040 40 11 2/8

7028/065 65 1,81 2/8

7028/100 100 281 2/8

7028/150 150 371 2/8

7112/100 100 061 112

7124/100 100 0,751 2/24

GN-SystemmaBe siehe Seite 36
See page 36 for GN System sizes.
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GastroNorm Edelstahl 18/10

18/10 Gastronorm Containers

GN-Behiilter, perforiert Serie 7311 221_1'\‘[(1.0 g;e;?h o

aus Edelstahl 18/10, DIN 66075 bzw. EuroNorm 631-1, ' mm

staqelpar, ge]ochte Bodenflache, ab 100 mm Tiefe 7311/020 20 251 11

zusétzlich mlt.V‘\_IandIochung, Lochdurchmesser 3 mm, 7311/040* 40 51 11

schwere Qualitét 7311/065* 65 91 1”7
Perforated GN Containers 7311 EEAR 1Ll Lol n

) 7311/150 150 211 11

18/10 stainless steel, conforms to EN 631-1, 7311/200 200 281 "

stackable with side perforations from 100 mm depth,

i mm perforations, ideal for steaming vegetable efc., 7312/040* 20 21 1
eary galige 7312/065* 65 41 112
18/10| = DDD 7312/100 100 6,51 1/2
s SRR 5 7312/150 150 9,51 1/2

7312/200 200 12,51 1/2
7313/065* 65 251 1/3
7313/100 100 41 1/3
7314/065* 65 1,81 1/4
7314/100 100 281 1/4
7314/150 150 41 1/4
7323/020* 20 151 2/3
7323/040* 40 31 2/3
7323/065* 65 551 2/3
7323/100 100 91 2/3
7323/150 150 131 2/3
7323/200 200 181 2/3
7321/065* 65 18,51 21
7321/100 100 28,51 21
*Nur Bodenlochung.

*base perforation only

Andere GroBen auf Anfrage erhaltlich. GN-SystemmaBe siehe Seite 36.
Further sizes available on request. See page 36 for GN system sizes.

i -GN- 3 Art-Nr. Tiefe
Antihaft-GN-Behélter e i o
aus Edelstahl 18/10, DIN 66075 bzw. EuroNorm 631-1,

innen mit PTFE-Antihaftbeschichtung, stapelbar 6411/020 rgg' 251 11
i ii 6411/040 40 51 11

- n
Non-Stick GN Containers 111065 s o1 "

18/10 stainless steel, conform to EN 631-1, inside with
PTFE coating, stackable

B/0| PTFE| &= BU
LDELSTAHL ANTIHAFT STAPELBAR [
STAINLESS STEEL) NON-STICK STACKABLE

GN 1/1 Abteilbehalter . Art-Nr. Tiefe

Deckel bitte separat bestellen. GN-SystemmaBe siehe Seite 36.
Please order lids separately. See page 36 for GN system sizes.

. - ! Part No. Depth GN
aus Edelstahl, matt, schwere Qualitat, unterteilt in zwei mm
Abteile, ideal z.B. fiir Chafing Dish 70100011 65 31 1”7

GN 1/1 Two Division container

stainless steel, matt polished finish heavy gauge Bei Bedarf passende Deckel zweimal GN 1/2 separat bestellen von Seite 39:

Takes two 1/2 size GN lids, please order separately from page 39:

INOX | = QD[] 7512/325 1/2
scony) SRR o

-Fi 0 Art-Nr. fir GN  Hohe Lénge  Breitt  J Loch
GNEdEIIntIehlggggde: ! ge(l)or.;ltltt Part No. for GN  Height  Length  Width & Hole
aus Edelsta , schwere Qualita %y = s om om om mm
Trivet/ Drainer Plates x b '"_:‘ - T - = 8111/530 11 15 46 26,5 10

. - = = 8112/325  1/2 15 25 20 10

18/10 stainless steel, heavy gauge : " e 8113/325 13 15 o8 13 6
18/10| O L T _-1-T—T--<) 814265 14 15 21 10,5 10
) o S-S -4 ses 6 15 1N 7 10

GN-SystemmaBe siehe Seite 36
See page 36 for GN system sizes.
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GastroNorm Edelstahl 18/10

18/10 Gastronorm Containers

AF\’rt,-TNIL. o GN-Deckel fiir Serie 7000
a 0. . . . .
e By aus Edelstahl 18/10, seidenmatt poliert, mit Griffmulde,

passen auch auf Serien 7300, 6400, 8600,

7512/325 1/2 "

7513/325 13 schwere Qualitat

7514/265 174 GN Lids for 7000 Range

7516/176 1/6 { ( ' ) 18/10 stainless steel, satin polished finish, with handle,
7517/162 112 \ ( ) the lids fit as well the 7300, 6400, 8600, heavy gauge
7519/176 1/9 )

75201132 2124 e 8/10| 4

7521/650 211 st o

7524/162 2/4

7528/325 2/8

GN-SystemmaBe siehe Seite 36.
See page 36 for GN system sizes.

Art-Nr. GN-Deckel mit Ausschnitt fiir Loffel

Part No. GN . . . .
7611/530 1”7 flir Serie 7000, aus Edelstahl 18/10, seidenmatt poliert,

MR 12 /—""" — \ anéB gnffmulde, passend auch auf Serien 7300, 6400,
7613/325 1/3 =~ \
2

7614/265 1/4 \ GN Lids - notched for spoon
7616/176 1/6 3 \ for 7000 range, 18/10 stainless steel, satin polished
7619/176 179 . finish, with handle, lids also fit 7300, 6400, 8600

7623/352 2/3 /—""'_"
SEShy o

GN-SystemmaBe siehe Seite 36
See page 36 for GN system sizes.

b GN-Deckel mit Gummidichtung

i) 16 ’¥ aus Edelstahl 18/10, seidenmatt poliert, mit Griffmulde
ﬁ:;ﬁggg 1;2 und Loch gegen Unterdryck, hitzebestandig bis +150°C,
8413/325 13 die Gummidichtl_{ng sch_ytzt den Deckel gegen .
8414/265 14 mechanische StoBe, spulmasghinengeelgnet. Die
8416/176 16 Deckel passen auf die GN Behallter 7000 und 8600 ab
8423/352 23 65 mm Tiefe, sind“aber nicht rTu.tden Polypropylen- und
8424/162 o/4 Klarsicht-GN-Behaltern kombinierbar.

GN Lids with Rubber Seal

18/10 stainless steel, satin polished finish, with handle
and pressure vent, can be used in temperatures up to
+150°C, the rubber protects the lids edges, dishwasher
safe. Lids fit the 7000 and 8600 GN containers deeper
than 65 mm, but do not fit our clear plastic or
polypropylene GN containers.

18/10|  Gu
EDELSTAHL. UMMl
STAINLESS STEEL RUBBER

GN-SystemmaBe siehe Seite 36
See page 36 for GN system sizes.

Art-Nr. GN-Deckel, klar fiir Edelstahlbehélter

o G aus transparentem ABS, passend auf die GN-Behalter

7910/011 11 i

7910/012 12 = _:;v ). __» ausEdelstahl von CONTACTO (Serien 7000 und 8600)
7910/013 1/3 : Clear GN Lid

7910/014 1/4 . transparent ABS, matches the stainless steel containers
7910/016 176 = from CONTACTO 7000 and 8600 ranges

7910/019 1/9

ABS | LA
GN-SystemmaBe siehe Seite 36 = i o

See page 36 for GN system sizes.

Gastronorm 39




GastroNorm Edelstahl 18/10

18/10 Gastronorm Containers

- A H o Art-Nr. Tiefe
GN Behadlter mit Fallgriffen e s o
Serie 7200, aus Edelstahl 18/10, DIN 66075 bzw. mm
EuroNorm 631-1, stapelbar 7211/065 65 91 11
i 7211/100 100 141 11
GN Containers 7211/150 150 211 11
with Drop Down Handles 7211/200 200 281 1
7200 range, 18/10 stainless steel, conform to EN 631-1,
stackable 7212/100 100 6,51 1/2
7212/150 150 951 1/2
B0 = 64 ._ 7m0 W0 1250 12
STANIESSSTEEL] _ STACKABLE o 4,
7213/100 100 41 1/3
7213/150 150 571 1/3
7213/200 200 781 1/3
7214/100 100 281 1/4
7214/150 150 41 1/4
7214/200 200 551 1/4
7216/100 100 161 1/6
7216/150 150 2,41 1/6
7216/200 200 341 1/6
7223/200 200 181 2/3
7224/065 65 361 2/4
7224/100 100 561 2/4
7224/150 150 851 2/4

Deckel der Serie 7711 oder 7811 (mit Loffelausschnitt)
bitte separat bestellen.

GN-SystemmaBe siehe Seite 36.

Please order lids separately.

See page 36 for GN system sizes.

GN-Deckel fiir Serie 7200 T,}N;C .
mit Aussparung fiir Fallgriffe, aus Edelstahl 18/10, — 7;11/;50 y
seidenmatt poliert, mit Griffmulde 7 — % bkl L
GN Lids for 7200 Range > . T73/325 13
notched for handles, 18/10 stainless steel, A\ Z:gﬁ?g %
S - . ) V)
satin polished finish, with handle \\ b o
18/10] 4 | e 7724/162 2/4
| W -

GN-SystemmaBe siehe Seite 36
See page 36 for GN system sizes.

GN-Behaélter mit Biigelgriffen, perforiert QZI-TN,;-O g;e;?h -
Serie 6200, aus Edelstahl 18/10, DIN 66075 bzw. ' om

EuroNorm 631-1, stapelbar 6211/065 65 91 11
Perforated GN Containers gm gg 12 ;ﬂ m
with Folding Handles 6211/200 20 281 "
6200 range, 18/10 stainless steel, conforms to EN 631-1,

stackable Deckel mit passender Griffaussparung:

Lid with for GN with folding handles:
— 6729/011 11

i
) %
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GastroNorm Edelstahl

Gastronorm Containers
Art-Nr. Tiefe
part No. D{zﬁ" GN GN-Behélter Serie 8600
8611/020 20 251 1" aus Edelstahl, DIN 66075 bzw. EuroNorm 631-1,
8611/040 2 ’5 I 17 stapelbar, Ausgangsmaterialstérke 0,6-0,8 mm,
8611/065 65 91 17 teilweise mit Randverstérkung.

11/1 .
:11;1 gg 1gg ;‘11 i m Die GastroNorm-Behdlter von contacto sind
8611/200 200 281 17 kompatibel zu dem deutschen Industriestandard.
8612/020 20 1951 12 Deckel 8711 bitte separat bestellen.
8612/040 40 21 1/2
:12//?65 165 41 12 GN Containers 8600
8612/1 gg 128 gg % 1; g stainless steel, material thickness: 0.6-0.8 mm,
8612/200 200 1 2’ 51 12 conforms to EN 631-1, stackable.
8613/020 2 0751 13 Please order lids 8711 separately.
8613/040 40 1,51 1/3 [
8613/065 65 251 1/3 = Ué‘nn’tig@é T DEH:DD
8613/100 100 41 1/3
8613/150 150 571 1/3
8613/200 200 781 1/3
8614/065 65 1,81 1/4
8614/100 100 281 1/4
8614/150 150 41 1/4
8614/200 200 551 1/4
8616/065 65 11 1/6
8616/100 100 161 1/6
8616/150 150 241 1/6
8616/200 200 341 1/6
8619/065 65 061 1/9
8619/100 100 11 1/9
8619/150 150 1,51 1/9
8621/020
8621/065 65 17,51 21
8621/100 100 291 21
8621/150 150 441 21
8621/200 200 58,51 21
8623/020 20 1,51 2/3
8623/040 40 31 2/3
8623/065 65 551 2/3
8623/100 100 91 2/3
8623/150 150 131 2/3
‘F\,:,-TNIL-O o = GN-Deckel fiir Serie 8600
a711/530 ey = B aus Edelstahl, seidenmatt poliert, mit Griffmulde
8712/325 112 n T A . GN-Lids for 8600

= )
g} 3; ggg 1; i Y\ stainless steel, satin polished finish, with handle
8716/176 16 _— Voomox| B8
8719/176 1/9 ’_______--’-"“""’r_ s o
8723/352 2/3
?:,}N/Co gf;?h o GN-Behélter, perforiert Serie 6111
’ . aus Edelstahl, DIN 66075 bzw. EuroNorm 631-1, Boden-

6111/065* 65 91 11 und Seitenlochung ab 100 mm Tiefe, Lochdurchmesser
6111/100 100 141 11 4 mm, stapelbar, Ausgangsmaterialstarke 0,6-0,8 mm,
6111/150 150 211 11 mittelschwere Qualitét,(*nur mit Bodenlochung)
g} : Zggg 222 23 i 1; ; Perforated GN Containers 6111
6112/100 100 651 12 .. Slainless steel, conforms to EN 631-1, stackable with
6112/150 150 g’ 51 12 i side perforations from 100 mm depth, 4 mm
6112/200 200 1 2’ 51 12 = < perforations, material thickness 0,6-0,8 mm,
6113/065* 65 9 ’ 51 13 medium gauge, (*base perforation only)
6113/100 100 41 1/3 . [
6123/065* 6 551 23 - ﬁ!&ﬁg@éﬁ — %DD
6123/100 100 91 2/3
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GastroNorm Bleche

Gastronorm Trays
GN-Konvektomatenblech ﬁ:,}N/Ca ;;e;?h o
aus Edelstahl 18/10, schwere Qualitat 7411/010 10mm 1
GN- Combi Oven Trays ;:mgig ig mm m
i mm
18/10 stainless steel, heavy gauge T P e
18/10| 4
sl o 7412/010 10mm 1/2
7412/020 20mm 1/2
— 7412/040 40mm 1/2
7412/065 65mm 1/2
7421/010 10mm 21
7421/020 20mm 2/1
7421/040 40mm 21
7421/065 65mm 2/1
7423/010 10mm 2/3
7423/020 20mm 2/3
7423/040 40mm 2/3
7423/065 65mm 2/3
GN-SystemmaBe siehe Seite 36
See page 36 for GN system sizes.
GN-Konvektomatenblech TI}N/C ;ief?h o
aus Stahlblech, beidseitig beschichtet mit schwarzer 7: 5 /3'2 0 , Oepm o h
Granit-Emaille, in zwei Ecken gelocht, schwere Qualitét 7115/040 40mm "
GN Combi Oven Trays - enamelled 7115/065 65mm 11
mild steel, both sides coated with black granite enamel,
i i 7125/040 40mm 1/2
pierced in 2 corners, heavy gauge L - e
r| @|
i Bl d 7135/065 65mm 1/3

GN-SystemmaBe siehe Seite 36
See page 36 for GN system sizes.

Antihaft-GN-Konvektomatenblech e penth o
aurs] Edels(t]ahlI 1t St/1 0, Oberflache mit PTFE-Beschichtung, 6511/020 20mm 11
Schwere Wualita 6511/040 40mm 17
GN Combi Oven Trays, non-stick S o i
) ! mm

18/10 stainless steel, coated with PTFE, heavy gauge 6512/020 20mm 112
18/I0| PTFE

St ook 6521/020 20mm 21

GN-SystemmaBe siehe Seite 36.
See page 36 for GN system sizes.

GN Antihaft Konvektomatenblech Art-Nr. Tiefe
L . N ) Part No. Depth GN

aus Aluminium, mit verstarkter PTFE-Antihaft- mm
beschichtung, Oberflache in Stone-Effekt 4811/020 20 11
4811/040 40 171

GN Aluminium Convection Tray
aluminium, with reinforced PTFE non-stick coating,
surface in stone effect

AU | PrFE| CH
Ao | T W) Wil
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GastroNorm Zubehor

Gastronorm Accessoires

Art-Nr. Hohe

Part No. GN Height
cm

6071/011 11 13

Abgebildeter GN-Behélter 7011/200 bitte separat bestellen:

Please order the shown GN 1/1 container 7011/200 separately:

GN 1/1 Abtropfblech

aus Edelstahl 18/10, zum Einhdngen in GN 1/1 Behalter
mit 200 mm Tiefe, Speisen - insbesondere Pommes
frites - tropfen ab und lassen sich einfach mit einer
Schaufel aufnehmen

GN 1/1 Chip Scuttle

7011/200 v 2 18/10 stainless steel, for draining of e.g. French Fries in
aGN 1/1 container of at least 200 mm depth
18/10| G4
i o
Art-Nr. 7 Draht GN-Rost
Part No. GN & Wire . .
7911/100 10 6mm/3mm :)‘:;E:Z’LSJ;’:L ‘33‘;;:‘;?’“3‘“‘“ poliert,
7912/325 1/2 5mm/2,5mm
7923/325 2/3 5mm/3mm GN Grid/ Shelf
7921/200 21 7mm/4mm

GN-SystemmaBe siehe Seite 36.
See page 36 for GN system sizes.

stainless steel, electro-polished, extra heavy gauge

(n
W) &
STAINLESS STEEL

Art-Nr. Hohe Anzahl Facher 1 i a3
pliyil o iy S GN Grillrost fiir Hahnc.he__:n .
o aus Edelstahl, zur Verwendung in Ofen mit GN 1/
7629/008 11 16 8 1 Einschﬁben, pqgsend fiir 8 Hahnchen,
sehr stabile Ausfiihrung
GN 1/1 GCombination
Oven Chicken Roaster
stainless steel rack, takes 8 chickens, heavy gauge
INOX| GO
i o
Art-Nr. Lénge auBen Breite auBen Hohe
Part No. Outer Length Outer Width Height Drahtkorb GN 1I1 . . .
- - — ganz aus Edelstahl, passend in alle GN 1/1 Einschiibe,
7630/065 53 325 65 Korb aus stabilem Drahtgeflecht, allseitig umlaufender

Griff, zum Backen, Grillen, Auftauen und Trocknen von
Speisen, gut geeignet fiir vorfrittierte Lebensmittel in
Konvektomaten, schwere Qualitat

GN 1/1 Combi Oven Wire Basket

stainless steel frame and mesh, for frying, heavy gauge

EDELSTAHL | SPOLMASCHING]
STAINLESSSTEEL) _DISHWASHER
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GastroNorm Zubehor

Gastronorm Accessoires

GN-Zwischensteg Art-Nr. Lénge GN breit GN langs

aus Edelstahl, wird bendtigt, um kleinere Behalter i Lf:ri th— G width ways  GN lengthways

im groBeren Verbund einzuhdngen 7007/530 530 o 11

Separator Bars 7007/325 325 11 12

stainless steel, needed to support small sized containers %ﬁsg fgg 1% %

in a larger bain marie well
7007/162 162 1/6

INOX | | BY .

ettt ) A Die Stegbreite betragt 2 cm. GN-SystemmabBe siehe Seite 36.
Die angegebenen GN-MaBe beschreiben die GN-BehéltergroBen auf
die die Stege entweder breit- oder langsseits gelegt werden konnen.
The bars are 2 cm wide. See page 36 for GN System sizes.
The specified GN dimensions describe the GN container sizes on
which the bars can be fitted either width or length ways.

GN_ZWlschensteg Art-Nr. Lénge GN breit GN langs

mit Klemmfeder gegen Verrutschen, aus Edelstahl . Lf:rim G width ways G lengthways

j8/1 Q,wad tilengtlgté um klﬁ!pere Behélter 7008/530 530 o 11

im groBeren Verbund einzuhéngen 7008/325 305 1 12

Separator Bars 7008/265 265 12 1/4

) L . ' 7008/176 176 1/3 1/6
with spring clip, 18/10 stainless steel, needed to support 7008/162 162 16

small sized containers in a larger bain marie well —

Die Stegbreite betrégt 2 cm. GN-SystemmaBe siehe Seite 36.

Die angegebenen GN-MaBe beschreiben die GN-BehéltergroBen auf
die die Stege entweder breit- oder langsseits gelegt werden konnen.
The bars are 2 cm wide. See page 36 for GN System sizes.

The specified GN dimensions describe the GN container sizes on
which the bars can be fitted either width or length ways.

EDELSTAHL SPOLMASCHINE]
STAINLESSSTEEL) _DISHWASHER

Zwischensteg’ schmal Art-Nr. Lénge Gl\! breit GN langs Brgite
aus Edelstanl, mit Klemmfeder, fir GN-Behéiter i R S Bt
! taf, s P cm cm
mit Fallgriffen g Y oqmms w5 11 12 11

stainless steel, with clamping spring, for GN containers -
with handles
INOX| GCH
i W
GN 1/1 Systemteiler T,}N;C o % Dmf/?“t
" . . al 0. re
aus Edelstahl 18/0, passend fiir GN 1/6 Behélter jeder 7009/016 1 gmm

Tiefe, die sonst nicht in GN 1/1 Einschiibe passen
wiirden. Durch die zwei beweglichen Griffe kdnnen die
Behalter auch praktisch transportiert und abgesetzt
werden.

GN 1/1 System Divider

18/0 stainless steel, takes GN 1/6 containers of any
depth which would otherwise not fitinto GN 1/1 racks,
2 adjustable handles make transport and lifting easy

i
STE!}?LLEQ\SE‘T]EL& DHND

/ l ‘ = Passende GN 1/6 Behdlter bitte separat bestellen, zum Beispiel den
;-’ ‘ abgebildeten Behélter von Seite 37: / Please order matching GN 1/6

— container separately e.g. the container shown here from page 37:

[iq |\ 7016/065 1/6

T Art-Nr. Hohe  Anzahl Facher PortionsgroBe
Schneidgitter GN Part N GN  Height Slots Portion si
aus Edelstahl 18/10, 65 mm Schnitttiefe, zum Schneiden an o i o oo e
von gIelchgrden Port!onen in GN Behdltern, z.B. 70520018 1/1 65 18 8x10
Backware, Pizza, Gratin u.a.

GN 1/1 65 mm Portioner
18/10 stainless steel, for portioning pizzas, pastry,
cakes etc.

EDELSTAHL Pl INE}
STAINLESSSTEEL) _DISHWASHER
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GastroNorm Zubehor

Gastronorm Accessoires

Art-Nr. Lénge Breite Hohe

Part No. Length Width Height
cm cm cm

7544/007 50,6 325 245

Lieferung ohne abgebildete Deckel.
Shipped without lids shown.

GN Ablagegestell

aus Edelstahldraht, fiir sieben Deckel GN 1/1,1/2,1/3
sowie maximal 3,5 cm starken Schneidbrettern, Tabletts
u.a., zum Einschieben in GN 1/1-Regalwagen, auch als
Tischgestell einsetzbar, spiilmaschinengeeignet,
schwere Qualitat

GN Lids Rack

stainless steel wire, for sevene.g. 1/1, 1/2, 1/3 GN lids
or max. 3.5 cm thick cutting boards, trays etc., fits into
GN 1/1 trolleys, can be used on work surface,
dishwasher safe, lids not included, heavy gauge

EDELSTAHL. SPULMASCHINE]
STAINLESSSTEEL) _DISHWASHER

Art-Nr. Lénge Breite Hohe

Part No. Length Width Height
cm cm cm

7571/980 98 25 21

Lieferung ohne abgebildete GN-Behélter.
Supplied without GN containers.

Kasten fiir GN-Behalter

aus Edelstahl, allseitig geschlossen, Boden offen,
flir maximal drei 1/3 oder sechs 1/6 GN Behélter
mit maximal 150 mm Tiefe

GN Counter Top Prep Unit

stainless steel, solid walls, open base, for max. three 1/3
or six 1/6 GN containers with a maximum depth of

150 mm supplied without GN-containers

i

Art-Nr. Lénge Breite Hohe

Part No. Length Width Height
cm cm cm

7556/530 56 37 235

Fiir den Einsatz eines Besteckkasten Art. 56/550 empfehlen wir den

Zwischensteg Art. 7007/530 als Abstandhalter.

Lieferung ohne abgebildete GN-Behélter.

For the use of a cutlery box as Art. 56/550 we recommend using a
separator bar Art. 7007/530 to fill the gap.

Supplied without shown GN containers.

Gestell GN 1/1

aus Edelstahl, fiir Buffet und Kiiche, verschweiBtes
25 x 25 mm Vierkantrohr, leicht geneigt, das mit-
gelieferte Befestigungsset ermdglicht auch eine
Wandmontage, fiir GN-Einsatze aus allen Materialien,
Besteckmulden, Korbe u.a.

GN 1/1 Gounter Top Prep Unit

stainless steel, 25 x 25 mm rod, supplied with wall
mounting option, for GN pans, cutlery boxes, baskets efc.

i

Art-Nr. Lénge Breite Hohe Anzahl Facher
Part No. Length Width Height Slots

cm cm cm
7561/120 120 20 20 6

Lieferung ohne die abgebildeten GN-Behélter.
Supplied without GN containers.

\

Wandboard fiir GN-Behdlter 1/6
aus Edelstahl, fiir maximal 6 Stiick GN 1/6

Wall Fitting Prep Unit

stainless steel, for maximum 6 x GN 1/6 container

2
NOX| B S
STHNLESS ST o S A
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GastroNorm Polypropylen

Diese Behdlter sind eine kostengtinstige Option fur Lagerung un Transport
Die dicht schlieBenden Deckel sorgen fiir lang anhaltende Frische.

Polypropylene Gastronorm

These containers are a cost-gffective option for food storage and transportation.
The tightly closing lids ensure optimum freshness.

—

PP D[] Polypropylen ist ein hart elastischer milchig- Polypropylene is a tough but flexible translucent
ST STAPE[BAR anuww KUH transparenter Kunststoff, der in einem Tempera-  plastic material which can be used in
POLYPROPYLEN] - “piiSHeR St ) Wlnr) 0t ) turbereich von -40°C bis +80°C einsetzbar it. temperatures from -40°C up to +80°C. It is very
o Klemmdeckel « tightly fitting lids Er ist sehr hygienisch, geschmacks- und geruchs-  hygienic and the taste and smell of food are
o mikrowellentaudlich . sgitagle in r?ﬂcrowave ovens neutral. Bitte beachten Sie dass die AuBenmaBe unaffected. Due to the nature of the material, the
« spiilmaschinen geei net e dishwasher safe der Behélter ggf. materialbedingt auBerhalb der outer dimensions of the containers do not match
.p . : geelg EN-631 Normtoleranzen liegen kénnen. the EN-631 standards exactly.
o tiefgefriergeeignet o freezer safe
GN-Behélter Polypropylen Art-Nr. Tiefe
robuste Profiqualitit. Part No. Depth GN
Klemmdeckel bitte separat bestellen. 55111065 m6"; 851 I
GN Polypropylene Container 5511/100 100 1351 11
heavy gauge. 5511/150 150 201 11
Please order lids separately. 5511/200 200 27,51 7
5512/065 65 351 1/2
5512/100 100 61 1/2
5512/150 150 91 1/2
5512/200 200 121 1/2
5513/065 65 21 1/3
5513/100 100 351 1/3
5513/150 150 551 1/3
5513/200 200 71 1/3
5514/065 65 151 1/4
5514/100 100 251 1/4
5514/150 150 41 1/4
5514/200 200 451 1/4
5516/065 65 081 1/6
5516/100 100 1,51 1/6
5516/150 150 21 1/6
5516/200 200 251 1/6
5519/065 65 051 1/9
5519/100 100 11 19
GN-Deckel Polypropylen Art-Nr.
passend auf unsere GN Behélter aus Polypropylen ;717;52 16‘/’;’
GN Polypropylene Lids , - B512/325 12
matches all sizes of our 5500 range 5513/325 1/3
of polypropylene GN containers 5514/265 1/4
5516/176 1/6
5519/176 1/9
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GastroNorm Polypropylen

Gastronorm Containers Polypropylene

Art-Nr. Farbe GN Deckel, farbig
Part No. GN Colour Polypropylen, in HACCP-Farben zur Codierung d
5525/112 11 gelb/yellow gus 1 DYPTOPYET ipmbasik i

Fiillinhalts, mikrowellentauglich, tiefkiihl- und

5525/113 11 blau/blue . ) .
5525/116 1 griin/green spulmaschlnengeq{gnet, geschmacksneutral, passend
5525/118 1 violett/purple auf unsere GN Behalter 5511 aus Polypropylen
5525/119 n rot/red Colour Coded GN Lids
polypropylene, suitable for use in microwave ovens,
ggﬂ gg 1;5 gf'b%‘f"ow freezer and dishwasher safe, matches all sizes of our
225/196 o gr?j?] q rl:i,n 5511 range of polypropylene GN containers
5525/129 1/2 rot/red PP | HACCP| &,
S I IR 155
5525/132 1/3 gelb/yellow
5525/133 1/3 blau/blue
5525/136 1/3 griin/green
5525/139 1/3 rot/red
5525/142 1/4 gelb/yellow
5525/143 1/4 blau/blue
5525/146 1/4 griin/green
5525/149 1/4 rot/red
5525/162 1/6 gelb/yellow
5525/163 1/6 blau/blue
5525/166 1/6 griin/green
5525/169 1/6 rot/red
‘F‘;"TN;,-O gf;?h - GN Behélter Polypropylen
’ i aus transparent-weiBem Polypropylen, mit Deckel aus
5011/065 65 81 11 Polyethylen, mit farbigen Clips zur Codierung des
5011/100 100 1351 11 gelagerten Inhalts, temperaturbesténdig von -40°C bis
5011/150 150 2’1 I 11 +95°C, splilmaschinengeeignet, stapelbar
20kl 200 281 n Gastronorm Food Container
5012/065 65 41 12 translucent polypropylene, with polyethylene lid,
5012/100 100 651 12 x with coloured clips for coding contents,
5012/150 150 1’0 ! 12 - withstands temperatures from -40°C to +95°C,
5012/200 200 1251 12 stackable, dishwasher safe
PP | PE | HACCP| ./ =
%} g;?gg 65 251 1/3 e g T L O
100 41 1/3
5013/150 150 61 113 . o B
5014/065 65 1,81 1/4
5014/100 100 281 1/4
5014/150 150 431 1/4
5016/065 65 1,11 1/6 o
5016/100 100 1,71 1/6 e
5016/150 150 261 1/6
5019/065 65 061 1/9
5019/100 100 11 1/9
5019/150 150 151 1/9

Lieferung mit einem Satz farbig sortierter Clips zu jedem Behalter.
A set of coloured clips is supplied with each container.

E}Nﬁa g:’f?h o GN Behdlter Polypropylen

’ mfn mit Deckel, aus violettfarbenem Polypropylen,
5542/150 150 101 1/2 zur Aufbewahrung streng getrennt zu lagernder
5543/150 150 61 13 Lebensmittel, temperaturbestindig von -40°C bis
5544/150 150 431 1/4 +95°C, mit Permanentbeschriftungsetikett
5546/150 150 261 1/6

Polypropylene GN Container

with airtight lid, purple coloured polypropylene,
for food which has to be kept strictly separate,
withstands temperatures from -40°C up to +95°C,
wwith permanent labelling

PP | Hace|
11 e IO 153
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GastroNorm Glasklar

Mit diesen GN-Behdltern haben Sie sofort alles im Blick und erleichtern somit [hre Arbeit.
In den robusten Behdltnissen bleiben Ihre Lebensmittel langer frisch und aromatisch

(lear Gastronorm

These GI containers give you instant visibility, streamlining your workflow.
Store your food in these durable containers to keep it fresh and flavourful for longer.

—.-

Diese Gastronorm-Behélter sind durchsichtig These Gastronorm Containers are resistant for i DD S AN
und in einem Temperaturbereich von -40°C bis temperatures from -40°C up to +100°C . They o ULMASEH‘NE s T KUHLBAR Ao
+100°C einsetzbar. Sie sind sehr hygienisch, comply fully with food hygiene requirements. DISHWASHER STACKABLE J __ COOLABLE PLASTIC
geschmacks- und geruchsneutral. Die Skalierung  Ideal for commercial food processing and I
; A - : ; . ; e durchsichtig e clear
im Inneren des Behélters ermdglicht eine genaue  handling facilities. Accurate portion control . ) e
" . o SO / e e schwappsicherer Deckel o tight fitting lids
Befiillung. Durch schwappsichere Deckel wird ein  graduation inside the containers. Tight fitting N . . ;
- i . f - o ; . e gplilmaschinengeeignet e dishwasher safe
Uberlaufen wahrend des Transports verhindert. lids prevent liquids spilling during transportation. _ .. . . .
) ; . ; ; o tiefgefriergeeignet e suitable for freezers
Nicht kratzsicher, daher keine scheuernden Do not use steel wool or anything abrasive for . . . .
- . . ¢ nicht mikrowellengeeignet * not suitable for
Reinigungsmittel verwenden. cleaning. .
microwaves
a Art-Nr. Tiefe
GN Behilter, klar ) . . Ea Dot -
klar transparent, stapelbar, spiilmaschinengeeignet, v
einsetzbar von -40°C bis +110°C 8211/065 65 851 11
'N Contain lear 8211/100 100 13,51 11
GN Conta "Ts’ ciea . 8211/150 150 201 1n
clear, stackable, dishwasher safe, temperature resistant 8211/200 200 9751 17
from -40°C to +110°C ’
8212/065 65 351 1/2
8212/100 100 61 12
8212/150 150 91 1/2
8212/200 200 121 12
8213/065 65 21 1/3
8213/100 100 351 1/3
8213/150 150 551 1/3
8213/200 200 71 1/3
8214/065 65 151 1/4
8214/100 100 251 1/4
8214/150 150 41 1/4
8214/200 200 61 1/4
8216/065 65 081 1/6
8216/100 100 151 1/6
8216/150 150 21 1/6
8216/200 200 341 1/6
8219/065 65 051 1/9
8219/100 100 11 1/9
8221/200 200 401 21
8224/065 65 3,31 2/4
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GastroNorm Klar

GastroNorm Clear

Art-Nr. Tiefe 2
el s - GN Behélter, schwarz ) .

. aus SAN, auBen graduiert, stapelbar, spiilmaschinen-
3811/065 65 831 1 geeignet, einsetzbar von -40°C bis +110°C
T ——T— Black GN Gontiners

’ SAN, graduated outside, stackable, food and dishwasher

3812/065 65 3961 12 safe, temperature resistant from -40°Cto +110°C
3812/100 100 6,151 1/2 Bl £ 00| =g
3812/150 150 9,161 1/2 v O IO I 11 S ’i
3813/065 65 2,711 1/3
3813/100 100 411 1/3
3813/150 150 5431 1/3
3814/065 65 1,731 1/4
3814/100 100 2,891 1/4
3814/150 150 3,721 1/4
3816/065 65 0,851 1/6
3816/100 100 1,561 1/6
3816/150 150 2,251 1/6
3819/100 100 1,061 1/9

Passende transparente Deckel siehe Serie 8211 oder 8311.
For matching clear lids see 8211 or 8311 range.

Art-N. GN-Auflagedeckel

o GN aus klarem SAN, mit Griffmulden, passend auf GN-
8211/530 " Behilter der Serie 8200, aber auch auf Polypropy
8212/395 12 ehélter der Serie , aber auch auf Polypropylen-

GN-Behéltern Serie 5500 (ausgenommen GN 1/9)

8213/325 1/3

8214/265 1/4 ) GN Lid

g}gﬂ ;g 1;8 clear SAN, for 8200 range, matches all sizes of our
5500 range of polypropylene GN containers except the

8221/650 21 1/9 size

8224/530 2/4

Sie finden passende Deckel aus klarem Kunststoff fiir unsere v o
Edelstahlbehélter auf Seite 39.
See page 39 for clear plastic lids that match our stainless steel
Gastronorm containers.
Art-Nr. fir GN Héhe Lange Breite -Fi
Part No. for GN Height Length Width GN EmlegebOden
o e - aus transparentem SAN, stapelbar
soo2onl 11 15 465 265 GN Trivet/ Drainer Plate

8002/012 172 15 26,5 205
8002/013 1/3 15 26,5 15

8002/014 1/4 2 205 10 SAN
8002/016 1/6 15 11,5 10 WISERT| S

8002/021 2/1 15 56,5 45

Diese Einlegebdden passen in GN-Behalter aus klarem Kunststoff der
GroBen 1/1,1/2 und 1/3, sowie anderer GN-MaBe bis 150 mm Tiefe.
Kombinationen mit anderen GN-Behéltern siehe auf contacto.de.
These shelves fit clear plastic GN containers of sizes 1/1, 1/2 and 1/3,
as well as other GN sizes up to 150 mm deep. For combinations with
other GN containers, see contacto.de.

clear SAN, stackable

| \— DDD El
STAPELBAR [ MCGHRELLE
STACKABLE MERONAVE
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Schalen

Meat Dishes

i Art-Nr. Lénge innen  Breite innen Hohe
Schale, recnteCKlg X . Part No. Inner Length  Inner Width  Height
aus Edelstahl 18/10, matt poliert, mit abgerundeten o o o
Kanten, mit offen gebérdeltem Rand, i ‘ % 7755/350 35 25 5 41
absolut planer Boden, sehr schwere Qualitét T B)  T755/450 5 30 5 61
Baking Dish & 7755/550 55 35 5 81
18/10 stainless steel, matt polished finish, et 2 u J i
open rolled edge, very heavy gauge, very flat base
18/10
sitest
H Art-Nr. Lénge auBen  Breite auBen Hohe
SChaIe’ rechteclqg . Part No. Outer Length  Outer Width  Height
aus Edelstahl 18/10, seidenmatt poliert, glatt auslaufen- o oI o
der Rand, groBer Eckradius, vielseitig als Fleischbecken 5400/190 19 12 4 061
oder Auflaufform verwendbar 5400/240 o 17 4 1 ’2 1
Roasting Dish 5400/300 30 20,5 6 21
18/10 stainless steel, satin polished, with open,
flat edge and rounded corners
18/10
i
i Art-Nr. Lange auBen  Breite auBen  Hohe
Schale, rechteclqg ) Part No. Outer Length ~ Outer Width  Height
aus Edelstahl 18/10, seidenmatt poliert, glatt auslaufen- oI oI o
der Rand - an den kurzen Seiten breiter als Grifffldche 5405/240 o 16 45 11
nutzbar 5405/300 31 20 45 151
Roasting Dish 5405/340 34 21 6 31
. 9 — 5405/360 375 27 5 331
18/10 stainless steel, satin polished, flat edge,
with extra rounded base
18/10
St
i Art-Nr. Lénge auBen  Breite auBen Hohe
SChaIe’ rechteclqg . ) Part No. Outer Length  Outer Width  Height
aus Edelstahl 18/10, seidenmatt poliert, steile Wandung, o oI o
mit schmalem, glatt auslaufenden Rand, 274/315 315 215 6 31
schwere Qualitit ’ ’
Roasting Dish
18/10 stainless steel, steep wall, satin polished
18/10
sitest
M- Art-Nr. Lénge auBen Breite auBen Hohe
GI’I“ lAbtmpfSChal_,e . Part No. Outer Length Outer Width Height
aus Edelstahl 18/10, hochglénzend, mit offenem o oI .
gebordelten Rand, mit gelochtem Einsatz mit 10 mm- 7744/350 35 2% 55
Lochung, ideal auch als Abtauplatte fiir Gefriergut, 7744/500 50 35 5’5
schwere Qualitat ’
Roasting Pan
18/10 stainless steel, mirror polished finish, with open
rolled edge, with drainer plate with 10 mm perforations,
heavy gauge
18/10
St
Art-Nr. Lénge Breite Hohe
AUSIagetablett X . Part No. Length Width Height
aus Edelstahl 18/10, matt poliert, mit abgerundeten o - o
Ecken 5406/260 % 18 25

Display/Butcher's Tray

18/10 stainless steel, satin polished, rounded corners

18/10
EDELSTAHL
STAINLESS STEEL)




COIltaCtO

Autbewahrung

Dosen, Kdsten, Schalen, Gldser, Korbe — um Lebensmittel aufzubewahren, einzukochen, einzufrieren oder
aufzutauen gibt es so viele Maglichkeiten. In dieser Kategorie finden Sie die passenden Behdltnisse um
Speisen und Zutaten hygienisch zu lagern und langer frisch zu halten.

food & Drink Handling

Containers, buckets, bowls, strainers, funnels, dispensers...there are so many ways to Store, measure,
strain or move food and drink. In this category you will find the right containers to keep food and
ingredients fresh for longer and to store them correctly.
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Transportkannen & Eimer

Die Transportbehaltnisse aus 18/10 Edelstahl zeichnen sich durch ihre robuste Langlebigkeit aus.
Sie sind absolut hygienisch, industrietauglich und sind leicht zu reinigen.

Multipurpose Containers & Buckets

These 18/10 stainless steel containers are characterised by their outstanding quality
and robust durability. They are absolutely hygienic, suitable for industrial use and easy to clean.

Universalbehdlter Art-Nr. 2 Hohe Starke
. Part No. dia. Height Thickness
aus hochwertigem Edelstahl 18/10 hergestellt, - -t mm
kqnstante Matenalstarke, hochglanzgpd, 3008/020 25 395 10 201
mit Bodenreifen, extra schwere Qualitét 3008/025 0 395 10 251
3008/030 30 46,5 1,0 301

Multipurpose Gontainer
18/10 stainless steel, mirror polished finish,

with reinforced base, superb quality, extra heavy gauge Ab /050 mit Griffverstarkungsplatten: / From /050 equipped with

reinforced handles:

18/10 3008/050 35 55,5 1,0 501
Bl 3008/075 40 62 1,0 751
3008/100 445 67 1,1 1001
3008/150* 55 67 1,2 1501
*Versand dieser GroBen nur per Spedition maglich.
*For these sizes pallet delivery only.
Rolluntersatz hierzu siehe Seite 492. Ablasshahn auf Anfrage.
For matching castors see page 492. Tap available on request.
Deckel Art-Nr. passend zu
. N .. Part No. Matches
flir Behélter 3008, aus Edelstahl 18/10, hochgléanzend 3088/020 3008/020
Lid for 3008 3088/025 3008/025
i i i - 3088/030 3008/030
18/10 stainless steel, mirror polished finish
P 3088/050 3008/050
18/10 3088/075 3008/075
sirest 3088/100 3008/100
3088/150 3008/150
Universalbehélter Art-r. 2 Hahe Stirke
aus Edelstahl 18/10, extra schwere Qualitat, e Z’;‘ Hi'rflht Th’;kr:'less

Ausfiihrung entspricht Behélter 3008, jedoch komplett

3007/020 26,5 39,5 1,0 201
mit Deckel und drei Spannverschliissen zur Sicherung 3007/025 20 395 10 251
3007/030 30 46,5 1,0 301

Multipurpose Gontainer
18/10 stainless steel, extra heavy gauge,
as model 3008 but includes lid and 3 latches

Ab /050 mit Griffverstarkungsplatten: / From /050 equipped with

reinforced handle:

|8/|[] 3007/050 35 55,5 1,0 501
Bl 3007/075 40 62 1,0 751
3007/100* 445 67 1,1 1001
3007/150 55 67 1,2 1501
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*Versand dieser GroBen nur per Spedition mdglich.

*For these sizes pallet delivery only.

Nitril-Dichtungsring auf Anfrage lieferbar.

Rolluntersatz hierzu siehe Seite 492.

Rubber seal on request. For matching castors see page 492.




Transportkannen

Churns

Art-Nr. (%] Héhe Starke
Part No. dia. Height Thickness TranSportkanne. . .
om om mm aus Edelstahl 18/10, mit Tragebigel, ohne Bodenring,
3031/000 8 10 08 051 mit Deckel, extra schwere Qualitit
3031/001 10 15 1,0 11 Churn with Lid
3031/002 135 18,5 1,0 21 . . .
3031/003 15 21 10 31 ;f{r ;Oh Z;a;nle:lsl s;eel, with handle and lid,
3031005 175 255 10 51 ¥ gaug
18/10
B
Art-Nr. (%] Héhe Starke
Part No. dia. Height Thickness TransDortkanne . . .
om om mm aus Edelstahl 18/10, hochglanzend, mit Tragebiigel und
3032/010 25 335 09 101 Bodenring, mit Deckel, extra schwere Qualitat
3032/015 27 36,5 1,0 151 Churn with Lid
3032/020 & 42 10 201 18/10 stainless steel, mirror polished finish,
with handle and lid and reinforced base, extra heavy
Sk
Art-Nr. 9] Hohe Stérke
Part No. dia. Height Thickness . TranSportkanne. u
om om mm aus Edelstahl 18/10, seidenmatt gldnzend,
3033/005 175 7 09 51 * mit Deckel, Ausgugsschnaupe, Bodenring,__
3033/010 2 35 09 101 e = Tragebiigel und Griff, extra schwere Qualitat
3033020 27 425 10 201 R f p Churn with Lid
'\._R 18/10 stainless steel, satin polished finish, with spout,
- reinforced base, handle and lid, extra heavy gauge
18/10
B
Art-Nr. passend zu ¢ Rad i i
Part No. Matches & Wheel Bollyntemqtz, funfarmlg
mm flir Universalbehalter 3007 und 3008, Gestell aus
3009/025 3008/025 & /030 100 Edelstahl 18/10, mit 5 Yerzinkten Gummi-Lenkrollen
3099/050 3008/050 100 1 FJO mm, davon eine mit Feststeller,.besonders .
3009/075 3008/075 100 kippsicheres Handling durch 5-armige Konstruktion
3099/100 3008/100 100 5 Wheel Castors
3099/150 3008/150 100

for 3007/3008 containers, 18/10 stainless steel frame,
with 5 rubber swivel 100 mm zinc plated wheels,

one wheel with brake, for particularly safe handling by
5 wheel design

18/10 Gu
EDELSTAHL Gummi
STAINLESS STEEL RUBBER
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Transporteimer

Food & Drink Carriers
H H 3 Art-Nr. (%] Héhe Starke
Messelmer’ zylmdrlsch . Part No. dia. Height Thickness
aus Edelstahl 18/10, seidenmatt glédnzend, om om mm
literweise grgdmert, mlt Henkelgriff und Ausgugs: 31000010 o4 8 08 101
schnaupe, mit Bodenreifen, extra schwere Qualitat 3100/015 o7 31 08 151
3100/020 27 40 038 201

Graduated Food/Drinks Carrier with
Spout

18/10 stainless steel, satin polished finish,
graduated in litres, with handle and spout,
with base ring, extra heavy gauge

15
B/I0| 3

05
EDELSTAHL GRADUIERT
STAINLESS STEEL) GRADUATED

Deckel bitte separat bestellen (Art. 3006).
Please order lid separately (Part No. 3006)

Eimer, zylindrisch Art-Nr. @ Hohe Stirke
. . Part No. dia. Height Thickness
aus Edelstahl 18/10, seidenmatt gldnzend, . = om om nm

mit Deckel, extra schwere Qualitit

Food/Drinks Carriers Ohne Bodenreifen: / Without base ring:

18/10 stainless steel, satin polished finish, %8% }g 5 }; gg g;
with lid, extra heavy gauge . g y
3003/805 175 2 038 51
18/10 . - .
sirest Mit Bodenreifen: / With base ring:
3003/005 17,5 24 038 51
3003/008 20 29 038 81
3003/010 2 30 08 101
*tiefgezogen
*deep drawn
Eimer, zylindrisch Patho.  da  egn  Thoknes
aus Edelstahl 18/10, seidenmatt glédnzend, ’ cm‘ cri mm
mit Bodenreifen, extra schwere Qualitat 3005/010 o4 o5 08 101
Food/Drinks Carriers %ﬁ gg 3‘7‘ 335 gg 1 g :
18/10 stainless steel, satin polished finish, ’
with base ring, extra heavy gauge Deckel bitte separat bestellen (Art. 3006).
Please order lid separately (Part No.3006)
18/10
S
Deckel Art-Nr. passend zu
fir Eimer 3100 und 3005 aus Edelstahl 18/10, a0 vt
seidenmatt gldnzend, extra schwere Qualitat
3006/012 0/012
Lid 3006/015 0/015und /020
for 3100 and 3005, 18/10 stainless steel,
satin polished finish
18/10
sirest
Transporteimer Art-Nr. ¢ innen Hohe
Part No. Insi Heigh
aus Edelstahl 18/10, hochglénzend, mit Deckel, art No 7 Iside ont
Dichtungsrir}_g aus Silikon, mit (_j_rei Spannverschlﬂs§gn, 3011/007 651 o 16
eventueller Uber-/Unterdruck I&sst sich durch Ventil im 3011/010 1051 o4 o5
Deckel aufheben, schwere Qualitit 3011/015 1 5: 51 30 3

Food/Drinks Carriers
18/10 stainless steel, mirror polished finish, lid with
silicone gasket and three latches, vented, heavy gauge

18/101 SILIKON
EDELSTAHL SILIKON
STAINLESS STEEL) SILICONE
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Isolierte Behalter

Insulated Food and Drink Carriers

Art-Nr. (%] Héhe Starke = 3 H i
Part No. da.  Height  Thickness - = Transportbehalter, 'son,ert .
- it mm aus Edelstahl 18/10, doppelwandig, seidenmatt
3080/003 155 205 10 31 glanzend, mit Tragebligel und Deckel, stapelbar,
3080005 175 27 10 51 - extraschwere Qualitit
: ) 3
30800010 22 325 10 101 / » Insulated Food/Drinks Carrier

r 18/10 stainless steel, satin polished finish,

DichtschlieB Ausfil it Di i -
ichtschlieBende Ausfiihrung mit Dichtungsring und Spann with handle and lid, stackable, extra heavy gauge

verschliissen als Sonderbestellung moglich.

Watertight version with gasket and clamps on request. e 18/10 —
= 2w EELSTAHL | STAPELBAR
\ ff' @7 -\ STANLESSSTEEL) _ STACKABLE
_— = ==
T Transporthehilter isolier
’ ch om mm — aus Edelstahl 18/10, doppelwandig, seidenmatt
3081/010 4 20 08 101 gebiirstet, mit Tragebiigel, ohne Kompensboden,
3081/020 3% 33 0,8 201 Deckel mit Sili!gondichtung und mit drei Spann-
3081/030* 3% 51 0:8 301 verschliissen, Uberdruckventil, schwere Qualitét
Double Walled Food Carrier
18/10 stainless steel, satin polished finish,
double walled, with handle, tight fitting lid with silicone
gasket and three latches, heavy gauge
(8/10 SILKON
sl S
2:;1'\‘/(1.0 5; :;2; y Transportbehélter, isoliert
) cm. i = mit Gummischutzring, aus Edelstahl 18/10, doppelwan-
3086/010 0 20 101 dig, seidenmatt gebiirstet, mit zwei Fallgriffen, ohne
Kompensboden, Deckel mit__SiIikondichtung und mit
sechs Spannverschliissen, Uberdruck kann durch Ventil
entweichen, schwere Qualitat
Insulated Food Carrier
with protective rubber foot, 18/10 stainless steel, satin
polished finish, double walled, with handles, tight fitting
lid with silicone gasket and six latches, heavy gauge
8/10( SILKON|  Gu
sek) S ) A
22;1"\‘/(1.0 f,a gsgfalgf;;,}t Getrankebehlter, isoliert
’ ch om aus Edelstahl 18/10, hochgldnzend, doppelwandig,
3083/010 0 305 101 mit Tragebiigel und 11 cm hohem Bodenring, mit 3/8"
3083/020 % 44:5 201 Non-Drip-Hahn, Deckel mit Silikondichtung, mit drei

Spannverschliissen, Uberdruck kann durch Ventil
entweichen, schwere Qualitat

Insulated Urn

18/10 stainless steel, mirror polished finish,

double walled, with handle and 11 ¢cm foot, with 3/8"
non drip tap, lid with silicone gasket and three latches

18/10] SILKON
EDELSTAHL. SILIKON
STAINLESS STEEL SILICONE
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Eimer

Buckets

Eimer ohne Bodenreifen ‘F‘,;t,j‘;l-o ;?a :e"lgfn
aus Edelstahl 18/10, seidenmatt poliert, konische Form, ’ om it
einseitig graduiert in 1-Liter Schritten, 415/007* 71 255 2%
mit fugenlosen Henkellaschen 415/010 101 30 25
415/012 121 3 27
Bucket. N - ; 415/015 151 325 31
18/10 stainless steel, satin polished finish, conical, * nicht graduiert
graduated in litres inside * ot graduated
B/I0| 3
R 0
Eimer mit verstarktem Bodenreifen AEH, 2 herE
. . . Part No. dia. Height
aus Edelstahl 18/10, seidenmatt poliert, konische Form, om om
einseitig graduiert in 1-Liter Schritten, mit fugenlosen 416/010 101 30 2%5
Henkellaschen, Bodenreifen verstarkt 416/012 121 31 29
Bucket 416/015 151 325 33
18/10 stainless steel, satin polished finish, conical,
graduated in litres inside with reinforced foot
B/I0| 3
T 0
Decke| Art-Nr. passend zu
. h
fir Eimer 415 und 416, aus Edelstahl 18/10, ppm— it vy
hochglanzend / s ‘“\ 418/010 1010
Lid aid N 418/012 /012
for bucket 415 and 416, 18/10 stainless steel, ' LI L2
mirror polished finish
18/10
St
Deckel mit Spannverschluss ‘F‘,:,;NI;O pjlj;j::e;”
aus Edelstahl 18/10, mit zwei Spannverschliissen, = a7 /00'7 1007
flir Eimer 415 und 416 ﬁ - 417/010 1010
Lid 4 : & 417/012 ;81 2
18/10 stainless steel, with two latches, (M L L5 >
for buckets 415 and 416 \..\h
18/10
St
Eimer, siurefest . o :;?;Zr
aus X5CrNiMo-Edelstahl, saurefest durch Molybdén- - oI
legierung, hochglénzend poliert, konische Form, 410014 121 0 27

mit geschlossenem Bodenreifen,
einseitig graduiert in 1-Liter Schritten

Heavy Duty Acid Resistant Bucket

molybdenum stainless alloy, mirror polished finish,
conical, with sealed reinforced foot,
graduated in litres inside

5
MEALL 1
SAUREFEST GRADUIERT
ACID PROOF GRADUATED
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Eimer

Buckets

Art-N. % Hahe B Eimer mit Schnaupe

Part No. dia. Height aus Edelstahl 18/10, matt gebiirstet, konisch, einseitig
cm cm . . . . N

419/010 101 % 205 gradwert. mit 1.-L|ter Skﬁlllerung:_geb(_)_rdelter Rand,

49012 121 275 3 Bodenreifen m|t Ablaufléchern fiir Spiilwasser,

419/015 151 0 20 \ schwere Qualitét

419/020 201 32 38 Bucket with Spout

18/10 stainless steel, satin polished, conical, graduated
in litres, rolled edge, with draining foot, heavy gauge

15
B/I0| 3
05
EDELSTAHL. GRADUIERT
\\ / STAINLESS STEEL GRADUATED
L] 3 [

o z e - Kunststoffeimer
art No. 2 €9 aus weiBem Polyethylen, lebensmittelgeeignet,

e
cm cm . N .
3071/007 71 24 25,5 \_{/ _ mit Tragebligel aus verzinktem Stahldraht
R o 2 2 Plastic Bucket

white polyethylene, food safe,
with zinc plated steel handle

PE | S
POLY- LEBENSHITTEL|
ETHYLENE FOOD SAFE

Fiir diese Eimer sind keine Deckel verfiighar.
No lids are available for these buckets.

AN @ hione = Kunststoffeimer

et Z’;‘ Hz"riht aus weiBem niederdichtem Polyethylen, lebensmittel-
3073/012 121 28 28 : geeignet, mitAu§guss, mitTragenge[aus ver.zinktem
3073/015 151 30 31 s‘____/' Stahldraht, gepréagte Graduierung in Literschritten,

stabile Qualitat

Bucket

low density white polyethylene, food safe, with spout and
zinc plated steel handle, graduated in litres, heavy

gauge
PE| g2 | S
POLY- GRADUIERT LEBENSMITTEL)
ETHYLENE GRADUATED FOOD SAFE
ﬁn,}N/(i 5) :ﬁ,h;t Kunststoffeimer
at . c':]' E’ri aus weiBem Polypropylen, mit Tragebiigel aus
3048/010 11 25 27 Polypropylen, lebensmittelgeeignet, mit Deckel,
leichte Qualitat
Plastic Bucket
white polypropylene, with lid, food safe
PP |
mbpitne | ESSE
Art-Nr. Lénge Breite Hohe Wasserkanister
Part No. Length Width Height ﬂ . . .
i - - aus weiBem Polyethylen, lebensmittelgeeignet
3049/010 101 185 23 315 m .
3049/025 251 29 P 145 white polyethylene, food safe
) HDPE| &1
3049/910  Auslaufhahn fiir 5/101/Tap for 5/101 ] e

3049/925  Auslaufhahn fiir 25 |/ Tap for 25|

Transport




Eimer

Buckets

Eimer mit Deckel E}N/(io é?a :;h:t
aus weiBem Polyethylen, lebensmittelgeeignet, ’ cm‘ crﬂ
mit Skalierung je Liter mit Strich und MaBzahl, mit 3064/005 51 295 20
Tragebiigel aus verzinktem Stahldraht, gut schlieBender | 3064/010 101 28,5 o4
Deckel aus weiBem Polyethylen mit seitlicher Lasche ’
Bucket with Lid i
white polyethylene, food-safe, graduated every 1 | with
mark and number, with galvanized steel wire carrying -
handle, tight white polyethylene lid with side flap
PE | O
Tk
Wirtschaftseimer Art-Nr. (%) Hohe Farbe
Part No. dia. Height Col
aus Polypropylen, mit Skalierung je Liter mit Strich und ant o c’; ilri olour
MaBzahl, mit Drahtbiigel, lebensmittelgeeignet 3047/102 101 29 275 gelb/yellow
Bucket 3047/103 101 29 275 blau/blue
polypropylene, graduated every 1 | with mark and 3047/109 101 2 215 rot/red
number, with wire hanger, suitable for food
PP
POLY- LEBENSMITTEL|
PROPYLENE FO0D SAFE
Lebensmitteltonne ﬁgf}Nﬁa g ;22;;; :gh;t
aus weiBem hochdichten Polyethylen, temperaturbe- ' - cgl
sténdig von -30°C bis +60°C, lebensmittelgeeignet, 3075/035 351 345 e
mit zwei Griffen, in- und aufeinander stapelbar 3075/050 5011 40’ &7
Food Bin 3075/075 751 445 57
white high density polyethylene, withstands 3;2;12?)?)* ;gg i g gg
temperatures from -30°C to +60°C, food safe, stackable
HOPEl Gu | == W Deckel bitte separat bestellen: / Please order lid separately:
e 0 3 3075/903 345
3075/905 40
3075/907 445
3075/910 47
3075/920* 67

*Die GroBe hat keine Griffe und der Deckel keine Griffmulde.
*No handles on this size and no grip hole on the lid.

Tonne mit Spannverschluss

aus weiBem hochdichten
Polyethylen,temperaturbestéandig von -30°C bis +60°C,
lebensmittelgeeignet, verschlieBbar durch Spann-
verschluss aus verzinktem Stahlblech

Bin with clamped lid

white high density polyethylene, withstands
temperatures from -30°C to +60°C, food safe,
sealed using zinc plated steel clamp

DPEJ =l @ ’

POLY- HIGH DENSITY STAPELBAR LEBENSMITTEL,
ETHYLENE POLYETHYLENE; STACKABLE FOOD SAFE

Art-Nr.
Part No.

3074/075

¢ innen
& Inside
cm
751 445

Héhe gesamt
Overall Height

cm
60
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Eimer

Buckets

Art-Nr. ¢ Einbau Lénge Breite Héhe

Part No. & Cut Out  Length Width Height
cm cm cm cm

3072/535 40/43 53 53 24

Passt nur unter die angegebenen GroBen der Behélter 3075,
siehe Seite 58. Lieferung ohne Tonnen.

Fits under the specified 3075 container sizes only , see page 58.
Supplied without containers.

Rolluntersatz zu Tonne 3075

aus Polypropylen, mit 4 Rollen mit Feststellern, ummon-
tierbar fiir Durchmesser 40 ¢cm (Tonnen 3075/075) oder
43 cm (Tonne 3075/100), stapelbar

Trolley for 3075

polypropylene, with 4 castors with brakes,

can be re-mounted for diameter 40 cm (bin 3075/075)
or43 cm (bin 3075/100), stackable

PP | =
et ) SR
Art-Nr. Rolluntersatz
Part No. in. .
art No. 7 cﬂm g crrnnax Gestell aus Edelstahl,
3075/845 % 47 mit 3 verzinkten Gummi-Lenkrollen 50 mm,
geeignet fiir Serie 3075 (501 bis 100 I)
Castor
stainless steel frame, with 3 rubber swivel 50 mm zinc
plated wheels, fits to 3075 container up (50L to 100 L)
INOX|  Gu
i I
Art-Nr. Breite Tiefe Hohe S(:huttgutbehalter
Part No. Width Depth Heigh
art Mo c’ﬁ :’ﬂ g’ri t aus Polypropylen, wasser- und geruchsdicht verschlieB-
2550/007 20 395 20 71 ba[, mit HAF}CP Colgrclip und Beschriftungsfeld,
splilmaschinengeeignet
2550/022* 34 56,5 20 221 e Condiment Bin
3550{050 . 34.. 5.5 40 .50. ! polypropylene, water- and gastight, with HACCP colour
Zwei Deckel fiir Zufiillung und Entnahme (FIFO-Prinzip) clip and writeable area. dishwasher safe
*Two lids for in- and output (FIFO principle) p !
PP | HACCP
pbpile | )
Art-Nr. Linge  Breite  Hohe == Transporthehalter
Part No. Length Width Height
art No. i”rg clm ilr!rll H aus weiBem Polypropylen, mit Tragegriffen, die den
2552/030 53 40 16 301 Behélterdeckel verriegeln, stapelbar, mit HACCP
2552/040 53 40 225 401 Colorclip und Beschriftungsfeld, lebensmittelgeeignet
3553/960; | b53 — 4?b 379 601 1 Transport Container
*rvrlll; ﬁ;l f;vh(;e?s[] ((;;231 l: )S Sl white polypropylene, with handles which lock the lid,
stackable, with HACCP colour clip and area to write on,
\ food safe
PP | HACCP| Gf
£ aipie ) ) SRGTE
Art-Nr. Breite  Tiefe Hohe Transportbehalter
- Mgim Dsﬂh Hsﬁm aus Polypropylen, dicht verschlieBbar, lebensmittel-
2551/080 65,5 435 56 801 g_geigne_:_t, mit HACCP Colorclip und Beschriftungsfeld,
2551/100 705 465 58 1001 flir Schittgut, mit Rollen
Ingredient Bin
polypropylene, with tight fitting lid, with HACCP colour
clip and area to write on, food safe, with wheels
P PP | HACCP| Gt
bl | o) SR
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Buckets

H H Art-Nr. Lénge auBen Breite auBen Hohe auBen
Plzquallenbehalter . . Part No. Outer Length Outer Width Outer Height
aus weiBem HD-Polyethylen, lebensmittelgeeignet, o &I &
schwere Qualitat = 2510/600 60 40 75
Pizza Dough Box - . -
white high dengiy olvethviene. food safe. heavy gauge " *"\_ - - Deckel separat bestellen: / Please order lid separately:

J polyethytene, » feavy gaug - 2510/601 60 40 25

PE | O

e | T
i Art-Nr. Lange auBen  Breite auBen Hohe innen
:Jtsavt)eieﬁlt:fna:)tlfert't:y‘llgflrgt Griffmulde Part No. Outer Length  Outer Width Inner Height
! ’ ' cm cm cm
lebensmittelecht 2515/622 60 40 215
2515/642 60 40 42

white polyethylene, food safe

PE| = W 2510/601  Stiilpdeckel / Lid
POIY- STAPELBIR [ LEBENSMATEL
EHYLENE J _STACKABLE J _FOODSAFE

Graue Ausflihrung siehe Seite 502
Grey version can be found on page 502.

i Art-Nr. Lénge auBen Breite auBen  Hohe innen

Stapglkasten, weiB . . Part No.  Outer Length Outer Width Inner Height
aus weiBem HD-Polyethylen, lebensmittelecht, mit - - -
:e?tgnverstérkung, a:gerunqike Ecken Ierl(;icht;[ern die 2555/416 40 20 16,5 131

enygung, weiter U-Rand mlt. asserablaufbohrung 2555/421 40 20 215 181
erleichtert den Transport, aufeinander stapelbar,
geschlosgene Ausflihrung ermbglich? \{ielféltige 2555/617 60 40 16 301
Lebensmittellagerung, schwere Qualitét 2555/621 60 40 o1 401
Food Box 2555/632 60 40 315 601

white polyethylene, stackable, reinforced walls, with
rounded corners for easy cleaning, wide U-shaped rim
eases transport, drainage hole in curved rim, closed
version for various types of food storage, heavy gauge,
food safe

‘.
A=
POLY- LEBENSMITTEL|

eitee ) _SibGaE ) Hibu

Stiilpdeckel / Lid
2555/940 40 30
2555/960  Stiilpdeckel / Lid

Art-Nr. Lange auBen Breite auBen Hohe auBen
Trans.portkaSten . Part No. Outer Length  Outer Width  Outer Height
aus weiBem HD-Polyethylen, lebensmittelecht, - - -
abgerundete Eckgn erleichtern die Reinigungl, 2553/415 4 % 155 121
weiter U-Rand mit Wasserablaufbohrung erleichtert den 2553/615 61 m 15 251

Transport, aufeinander stapelbar, geschlossene

Ausfiihrung ermdglicht vielfaltige Lebensmittellagerung,  « pr
schwere Qualitat /
Food Box

R

white polyethylene, stackable, with rounded corners for

easy cleaning, wide U-shaped rim eases transport, 0

drainage hole in curved rim, closed version for various . e
types of food storage, heavy gauge, food safe a

‘.
| = O
POLY- STAPELBAR LEBENSMITTEL}
ETHYLENE STACKABLE. FOOD SAFE
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Transportbehdlter

Multipurpose Trolleys

Art-Nr. Lénge auBen Breite auBen Hohe gesamt
Part No.  Outer Length Outer Width Overall Height

cm
400/150 110
400/200 161

cm cm
65 82,5 1501
65 82,5 2001

Versand nur per Spedition maglich.

Pallet delivery only.

Mengmulde

aus 1,5 mm starkem Edelstahl 18/10, Muldenkdrper
fugenlos, Untergestell aus Edelstahl 18/10, 1%4"'-Ablauf
mit Schraubverschluss, Muldentiefe des Beckens:

30 cm, mit zwei ungelagerten Ridern @ 125 x 30 mm
aus Polypropylen und zwei GleitfiiBen

Cleaning Trolley

1.5 mm thick 18/10 stainless steel, stainless steel
subframe, 1%" outlet with screw cap, depth: 30 cm,

2 fixed polypropylene wheels @ 125 x 30 mm and 2 feet

IB/I0| PP | PS| W
sk el | Posmeee| - PR

Art-Nr. Lénge auBen Breite auBen Hohe gesamt
Part No.  Outer Length Outer Width Overall Height

Mengmulde
aus 1,5 mm starkem Edelstahl 18/10, Muldenkdrper

402/150 ;: 1”6 %rg 8(;2 1501 fugenlos, Untergestell aus Edelstahl 18/10, 1%4"'-Ablauf
402/200 161 65 82,5 2001 mit Schraubverschluss, Muldentiefe des Beckens:
’ 30 cm, mit zwei ungelagerten Ridern @ 125 x 35 mm
Versand nur per Spedition maglich. aus Polypropylen und mit zwei Radern aus Stahl mit
Pallet delivery only. weichem Gummi mit Feststellern
Cleaning Trolley
1.5 mm thick 18/10 stainless steel, stainless steel
subframe, 114" outlet with screw cap, depth: 30 cm,
2 fixed polypropylene wheels @ 125 x 35 mm and
2 swivel rubber wheels with brakes
18/0] PP | Gu| &
EDELSTAHL POLY- GUMMI PER SPEDITION|
STAINLESS STEEL) PROPYLENE RUBBER BY HAULIER
Art-Nr. Lange Breite Hohe passend zu
Part No. Length Width Height Matches Deckel zu Meng.muwe.n .
s - et aus Edelstahl 18/10, mit zwei Griffen, vierseitig
403/150 112 665 25 1150 abgekantet, aufklappbar, passend zu den Mengmulden
403200 149 665 25 /200 400 und 402
Lid for Cleaning Trolley
18/10 stainless steel, two handles, four-sided folded
edges, hinged, compatible with Cleaning Trolleys
400 and 402
18/10] ===
EDELSTAHL PER SPEDITION|
STAINLESS STEEL) BY HAULIER
Art-Nr. Lénge Breite Hohe H
Part No. Length Width Height Beschlckungswagen . .
s - et aus Edelstahl 18/10, umlaufend dicht verschweiBter
405/120 585 585 60 1201 Wulstrand, mit Schiebegriff, 4 Rdder aus Polypropylen
405200 68 73 70 2001 auf Kippmoment
405/300 68 73 95 3001

Loading Cart

18/10 stainless steel, tightly welded all round beaded
rim, with push handle, 4 polypropylene wheels on tilt
moment

B/IO| PP | =
EDELSTAHL. POLY- PER SPEDITION
STAINLESS STEEL PROPYLENE BYHAULIER
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contacto

Aufbewahrungsbehalter

Dosen, Kdsten, Schalen, Boxen: contacto bietet die passenden Behdltnisse um Lebens-
mittel, Speisen und Zutaten langer frisch zu halten und richtig zu lagern.

Storage Containers

Bain marie and storage containers as well as food carriers: contacto has the right choice of items
to hold or store or move what's needed safely.

Wasserbadkasserolle . i el ]
aus Edelstahl 18/10, seidenmatt glanzend, ’ om . ri
mit Hakengriffen, schwere Qualitat 3036/010 11 105 15
Bain Marie Pot 3036/020 21 135 17
) — - 3036/030 31 16,5 18
18/10 stainless steel, satin polished finish,
with handles, heavy gauge 3036/040 41 185 185
’ 3036/050 51 185 225
18/10 3036/060 61 185 26,5
Sty 3036/080 81 21 27
3036/100 101 23 28

Weitere GroBen auf Anfrage lieferbar.
Other sizes can be made on request.

Zylindrischer Behélter Art-Ar. & auBen Hahe
aus Edelstahl 18/10, seidenmatt glénzend, e 7 utsdo. - reignt
ohne Griffe, schwere Ausfiihrung 3037/010 11 105 15
Bain Marie Pot 3037/020 21 13,5 17
18/10 stainless steel, mirror polished finish heavy gauge 3037/030 31 165 18
3037/040 41 185 185
18/10 3037/050 51 185 225
Stehy 3037/060 61 18,5 26,5
3037/100 101 23 28
Weitere GroBen auf Anfrage lieferbar.
Other sizes can be made on request.
Decke| Art-Nr. passend zu
. . . Part No. Matches
flir Kasserolle 3036, 3037 und 3003, mit Fallgriff 3038/010 0/010
Lid 3038/020 0/020
; ; 3038/030 0/030
for 3036, 3037 and 3003, with falling handle
9 3038/050 0/040 /050 /060
INOX 3038/080 0/080
B 3038/100 0/100
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Essentrager

Bain Marie Containers
Art-Nr. Lénge Breite Hohe
Part No. Length Width Height

cm cm cm
234/040 24 24 8 41
234/090 24 24 16 91
234/130 24 24 235 131

235/100 Deckel zur Serie A / Lid for series A

Art-Nr. Lénge Breite Hohe
Part No. Length Width Height

cm cm cm
234/015 15,5 15,5 75 151
234/035 155 155 16 351
234/050 15,5 15,5 235 51

235/200 Deckel zur Serie B / Lid for series B

Art-Nr. Lénge Breite Hohe
Part No. Length Width Height

cm cm cm
234/005 15,5 10,5 55 051
234/010 155 10,5 75 11
234/025 15,5 10,5 16 251

235/300 Deckel zur Serie C / Lid for series C

Bain Marie-Einsétze Serie A / groB
aus Edelstahl 18/10, seidenmatt poliert, stapelbar,
schwere Qualitét

Square Bain Marie Gontainer
large, 18/10 stainless steel, satin polished finish,
stackable. heavy gauge

—
18/10| =
EDELSTAHL STAPELBAR

STAINLESS STEEL STACKABLE

Bain Marie-Einsétze Serie B / mittel
aus Edelstahl 18/10, seidenmatt poliert, stapelbar,
schwere Qualitat

Bain Marie Gontainer
medium, 18/10 stainless steel, satin polished finish,
stackable

| — )

18/10| =

EDELSTAHL. STAPELBAR
STAINLESS STEEL STACKABLE

Bain Marie-Einsétze Serie G / klein
aus Edelstahl 18/10, seidenmatt poliert, stapelbar,
schwere Qualitat

Bain Marie Gontainer
small, 18/10 stainless steel, satin polished finish,
stackable

—
18/10| =
EDELSTAHL STAPELBAR

STAINLESS STEEL STACKABLE

Art-Nr. PortionsgroBe (%) Hohe Behalter

Part No. Portion size dia. Container Height
cm cm

2012/121 061 12 6

2012/122  Deckel / Lid
2012/124  Biigel fiir 4 Teile / Handle for 4 pcs.

2014141 091 14 6
2014/142  Deckel / Lid
2014/144  Biigel fiir 4 Teile / Handle for 4 pcs.

2016/161 1,21 16 6,5
2016/162  Deckel / Lid

2016/164  Biigel fiir 4 Teile / Handle for 4 pcs.
Zu dieser Serie werden nur Einzelteile angeboten.
Only individual parts are supplied for this range.

Etagen-Essentrager
aus Edelstahl 18/10, hochglanzend, GeféBe auch ohne
Deckel ineinander stapelbar

Food Garrier
18/10 stainless steel, mirror polished finish, stackable

—
8/10| =
EDELSTAHL. STAPELBAR

STAINLESS STEEL STACKABLE

Art-Nr. PortionsgroBe (%) Hohe gesamt
Part No. Portion size dia. Overall Height
cm cm

Mit drei Etagen: / 3 piece set:

4012/123 061 15 24
4014/143 091 14 26
Mit vier Etagen: / 4 piece set:

4012/124 061 115 30
4014/144 091 14 325
Nur als Set lieferbar.

No loose parts available.

Etagen-Essentrager

aus Edelstahl 18/10, hochglanzend, nur komplett
lieferbar, bestehend aus Biigel, einem Deckel und drei
bzw. vier Behéltern

Food/Drinks Carrier

18/10 stainless steel, mirror polished finish, only
available as set, consists of 1 carrying handle, 1 lid
and 3 or 4 containers

18/10
EDELSTAHL
STAINLESS STEEL
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Vorratsbehalter

Storage Containers
Dressing-Behalter ATt % Hohe
aus Edelstahl 18/10, hochglanzend poliert :4 ; e da feght
; ; 2 1015/100 10 155 11
Salad Dressing Container SRR b 165 151

18/10 stainless steel, mirror polished finish

EDELSTAHL SPULMASCHINE
STAINLESSSTEEL) _DISHWASHER

Deckel hierzu: / Matching lids:

1014/100 10
1014/120 12
Deckel mit Loffelausschnitt: / Notched Lids:
1014/101 10
1014/121 12
- o Art-Nr. (%] Héhe
Vorratsdose . Part No. dia. Height
aus Edelstahl 18/10, hochglénzend, 0,6 mm stark, - o
d?chtsch_lieﬁendgr AcrngIas-DeckeI mit Silikondichtung, 11174105 125 95 071
nicht splilmaschinengeeignet 1117/125 125 125 11
Storage Container 1117/160 12,5 15,5 1,251
9 1117/215 125 195 1,71

18/10 stainless steel, 0.6 mm thick, mirror polished
finish, tight fitting acrylic lid with silicone seal, not
dishwasher proof

B0) ke sy ) )Y
S| e SN | sejsene
STANIESSTEE SILCONE UASHER

Atzbeschriftung auf Wunsch méglich.
Etching possible on request

Vorratsdose mit Sichtdeckel e —— 2:r_1‘NI(io fa :3.“: .
aus Edelstahl 18/10, hochglanzend, mit dicht- ’ ’ 5

schlieBendem, geruchs- und feuchtigkeitssicheren 1119110 %m ﬁm 051
Steckdeckel mit Sichtfenster aus Acryl, Deckel nicht 1119/130 9 125 0,8 !
spiilmaschinengeeignet 119170 125 17 21
Storage Container 11197210 17,5 21 451
18/10 stainless steel, mirror polished finish, tight fitting
see through (acrylic) lid (not dishwasher safe)
8/10| ACRYL
St e -
Vorratsdose, rund ﬁ:&N;ia fa :;hzt
aus transparentem Polypropylen, mit (separat ’ cm‘ . rﬂ
erhé.iltlichem_)_ dichtsc.hlieBen(.iem Deckel, lebensmittel- 1124/004 18 1 41
geeignet, spiillmaschinengeeignet 1124/007 2 7 71
Round Storage Container 1124/015 30 30 151
translucent polypropylene, with tight lid (supplied . .
separately) ﬁ;,o;g) saf‘gl dishwash eg safe (supp Deckel hierzu bitte separat bestellen: /
’ ’ Please order matching lids separately:
PP » - 1124/504 18
mipoe ) Ty DG OWEY SRR 1124/507 22
1124/515 30
Frischhaltedose, rund AN & innen Hahe innen
aus transparentem Polypropylen, stapelbar, dicht- T e 2 é’::’de I""e:::;e’gm
sghlieBender Qecke} .mit augtauschbarer Silikon- 1128/044 3 15 0441
dichtung und vierseitigem Klick-Verschluss, —— 1128/071 105 9 0711
splilmaschinen-, mikrowellen- und gefriergeeignet 1128/095 10:5 125 0:95 1
Round Storage Container 1128/120 105 18 121
1128/200 12,5 18 21

translucent polypropylene, stackable, water and airtight
lid with replaceable silicone gasket, four locking clips,
dishwasher, microwave and freezer safe

T
Pl | BB 9| %
POLY- SPOLMASCHINEL  MICROWELLE |  LEBENSMITTEL, KOHLBAR
PROPYLENE DISHWASHER MICROWAVE FOOD SAFE CHILLABLE
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Vorratsbehalter

Art-Nr. Lénge Breite Hohe PortionsgroBe 3
Part No. Length Width Height Portion size Zutatenbehalter M .
om om et aus Edelstahl 18/10, hochglénzend, mit 4 losen
212/004 40 14 62 0751 Eins&tzen von 14 x 10 x 5,6 cm GroBe
Condiment Container
18/10 stainless steel, mirror polished finish,
with 4 individual inserts, size of insert: 14x10x5.6 cm
18/10
Stk
Art-Nr. Lénge Breite Hohe PortionsgroBe 3
Part No. Length Width  Height Portion size ZUtaten behalter . -
om om Mt aus Edelstahl 18/10, matt gebiirstet, mit vier Einsatz-
2120/004 30 14 85 051 schalen aus weiBer.nl!’olypropylen, Scharnierdeckel aus
/ Acryl schwere Qualitat
Condiment Container
§ 18/10 stainless steel, brushed finish, with 4 plastic
- inserts made of white polypropylene, hinged acrylic lid,
heavy gauge
18/10] PP | ACRYL
siits) bl ) romne
Art-Nr. Lénge Breite Hohe PortionsgroBe 3
Part No. Length Width Height Portion size ZUtaten beh.alter _
om om et schwarzes Gehause aus ABS, Deckel aus durchsichti-
1120/006 50 155 9 051 gem PCT-G, mit 0,5 |-Dosen aus Polypropylen

Zusétzliche lose Einsatze:
Additional spare containers:
6 Einsatze passen in Kasten: / 6 per dispenser:

Gondiment Dispenser
black ABS frame, transparent PCT-G lid, with 0.5 L
polypropylene containers

1120/050 14 75 75 051
4 Einsétze passen in Kasten: / 4 per dispenser: PP | PCTG| ABS
1120/075 14 1 7 0,751 g =y IO L1
3 Einsétze passen in Kasten: / 3 per dispenser:
1120/100 14 14,5 7 11
Art-Nr. Lénge Breite Hohe
Part No. Length Width Height AUfbewahrungs.d ose .
i om om aus Edelstahl 18/10, seidenmatt poliert, stapelbar,
1115/001 95 95 6 051 ideal zur Aufbewahrung im Kiihlschrank
MA5/0021 19,5 - e L Freezer Container
1115/003 195 195 6 21 18/10 stainless steel, satin polished finish, stackable
Deckel hierzu bitte separat bestellen: / Please order lids separately: 18/I0| =
1116/001 95 95 sinonty) SRR
1116/002 19,5 95

1116/003 195 195

Art-Nr. Lénge Breite Hohe
Part No. Length Width Height

cm cm cm
ohne Trennsteg: / without separator:
4033/055 145 10,5 6 0,551
mit Trennsteg: / with separator:
4033/085 17 125 6 0,851
4033/140 20,5 145 7 1,41
4033/240 245 17,5 75 241

Lunch-Box, eckig

WE*TURN® LUNCH BOX, aus Edelstahl 18/10, robuste
Ausfiihrung fiir den Einsatz in Mehrwegsystemen,
dichtschlieBender Deckel mit Silikondichtung und zwei
Spannverschliissen, gefriergeeignet, mit losem
Trennsteg zur Unterteilung von Fichern (auBer /055)

Rectangular Lunch Box

WE*TURN® LUNCH BOX, 18/10 stainless steel, robust
design for use in reusable systems, water and airtight lid
with silicone gasket, freezer safe, with loose separator
(except /055)

= IS
B/I0| | W

EDELSTAHL STAPELBAR LEBENSHITTEL| KUHLBAR
STAINLESS STEEL STACKABLE FOOD SAFE CHILLABLE
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we*turn Mehrwegsystem

Wir lassen es zirkulieren. Meniischalen aus transparentem Polypropylen sind die Zukunft in
Mehrwegsystemen.

we*turn Reusable System

Keep it circulating. Transparent polypropylene meal trays, the future of reusable systems.

Umweltfreundliche Mehrweg-Speisenverpackun-  Environmentally friendly reusable food packaging —J Q'r ¢I¢
. . ) I ; ) ) —
gen mit speziell auf Kreislaufsysteme ausgerich-  with boxes and containers specially designed for - s womee | swrem | wasimel e
teten Boxen und Behéltern fiir den Einsatz im recycling systems for use in takeaways and food ~ _PROVLENE ) DISHVASHER)  MICROAVE) _STACKABLE ) _FOODSAFE J - _ CHILLABLE
Take-Away und in Speisenverteilsystemen. distribution systems. - .
y p y ¥ e robuste Qualitét e sturdy quality
Eine sinnvolle, kostengiinstige Alternative zu den A sensible, cost-effective alternative to standard : :2:::;?}2?:;2?1;”” : S(lejri];:(-ti:]aﬂzzarent
handelsiiblichen Einweg-Lebensmittelbehéltern.  disposable food containers. . . 9 at
e spiilmaschinenbesténdig o dishwasher safe
¢ mikrowellengeeignet © microwave safe
T Art-Nr. Héhe Farbe
M?nuschale GN 1./4.' Part No. GN Height Colour
WE*TURN® FOOD BOX mit einem Fach, aus transparen- -
tem Polypropylen, robuste Ausfiihrung fiir den Einsatz in 1180/140 1/4 65 1951 weiB/white
Mehrwegsystemen, schlieBt durch leichten Druck auf 1180/143 1/4 65 1251 grau/grey

den Deckel, gefrostete unempfindliche Innenoberfléche,
splilmaschinenbestéindig nach EN 12875-1/-2,
mikrowellengeeignet, stapelbar

Menu Box GN 1/4

WE*TURN® FOOD BOX one compartment, translucent
polypropylene, robust design for use in reusable
systems, closes by soft pressure on the lid, frosted
insensitive surface inside, dishwasher safe acc.

EN 12875-1/-2, microwaveable, stackable

— ) —
PP ElIR= A
POLY- E} MICROWELLE STAPELBAR KOHLBAR ]
PROPYLENE MICROWAVE STACKABLE CHILLABLE

Passt in handelsiibliche Thermoboxen mit InnenmaB GN 1/1.
Individualisierbar durch weitere Farben oder Bedruckung auf Anfrage.
Verpackungseinheit: 19 Stiick. Preis pro Stiick.

Matches all thermoboxes with GN 1/1 inside size.
Can be customised with additional colours or printing on request.
Carton quantity: 19 pieces. Priced each.

Pl Il
DISHWASHER

Meniischale GN 1/4, zweigeteilt Art-Nr. Hohe Farbe

" . R, Part No. GN Height Colour
WE*TURN® FOOD BOX mit zwei Fachern, aus transpa- om
renten Polypropylen, robuste Ausfiihrung fiir den Einsatz 1182/140 1/4 65 031/071  weiB/white
in Mehrwegsystemen, schlieBt durch leichten Druck auf 182143 1/4 6’5 0’3 |/ 0’7 I grawarey

den Deckel, gefrostete unempfindliche Innenoberfléche,
splilmaschinenbestéindig nach EN 12875-1/-2,
mikrowellengeeignet, stapelbar

Menu Box GN 1/4, divided

WE*TURN® FOOD BOX two compartments, transiucent
polypropylene, robust design for use in reusable
systems, closes by soft pressure on the lid, good
stackability, frosted insensitive surface inside,
dishwasher safe acc. EN 12875-1/-2, microwaveable.

stackable
—
= | 00
= [0
MICROWELLE STAPELBAR KOHLBAR [
MICROWAVE STACKABLE CHILLABLE

p| A
POLY- SPOLMASCHINE]
PROPYLENE DISHWASHER

Passt in handelsiibliche Thermoboxen mit InnenmaB GN 1/1.
Individualisierbar durch weitere Farben oder Bedruckung auf Anfrage.
Verpackungseinheit: 16 Stiick. Preis pro Stiick.

Matches all thermoboxes with GN 1/1 inside size.

Can be customised with additional colours or printing on request.
Carton quantity: 16 pieces. Priced each.
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WE*TURN

WE*TURN

Art-Nr. ¢ innen Hohe innen WE*TURN Mehrweg-Box’ grau
Part No. Insi Inner Heigh
art No 2 c'r':'de ""e:;me’g t WE*TURN® aus Polypropylen, stapelbar, robuste
1123/045 3 15 0441 Aysﬂ]hrupg fiir den Einsatz ?n Mehmegsystemgq,
dichtschlieBener Deckel mit austauschbarer Silikon-
1123/095 10,5 125 0,951 . A h
dichtung und vierseitigem Klick-Verschluss,
Ersatzdichtungen auf Anfrage. spijlmaschineln-, rrllikrO\rl]vcillerEl;- ur:d gefriergee:]iglnet,
Spare gaskets on request. verwendbar als Salatschale, Bowl, Suppenbehélter
WE*TURN Reusable Bowl, grey
WE*TURN® polypropylene, stackable, robust design for
use in reusable systems, water and airtight lid with
replaceable silicone gasket, four locking clips,
dishwasher, microwave and freezer safe, can be used as
a salad dish, bowl, soup container
PP | B | %
POLY- SPOLMASCHINE|  MICROWELLE LEBENSMITTEL) KOHLBAR
PROPYLENE DISHWASHER MICROWAVE FOOD SAFE CHILLABLE
Art-Nr. 2 Hahe WE*TURN Tortilla-Box
Part No. dia. Height ) .
om om aus terrakottafarbenem Polypropylen, ideal fiir den
Transport von Tortillas, flachem Brot, Naan, Pita oder
1135/214 205 6 191 Pfe}nnkuchgn, mit peckel, mikroyvellep- gnd
spillmaschinengeeignet, gute Warmeisolierung,
Benutzung in der Mikrowelle nur ohne Deckel. schwere Qualitat
Use in microwave without lid only. WE*TURN Tortilla Box
terracotta coloured polypropylene, for tortillas, flat
bread, pitta, bread, naan, pancakes etc., with lid,
microwave and dishwasher safe, good thermal
insulation, heavy gauge
PP I o
POLY- SPOLMASCHINE] ~ MICROWELLE
PROPYLENE DISHWASHER MICROWAVE
Art-Nr. o Hohe WE*TURN Bowl
Part No. dia. Height
an o c’; ilri WE*TURN® aus schwarzem Polypropylen, stapelbar,
1136/210 205 6 191 robuste Ausfiihrung fiir den Einsatz in Mehrweg-

Benutzung in der Mikrowelle nur ohne Deckel.
Use in microwave without lid only.

systemen, mit Deckel, mikrowellen- und
splilmaschinengeeignet, gute Warmeisolierung, schwere
Qualitat, verwendbar als Salatschale, Bowl, Tortillabox

WE*TURN Bowl

WE*TURN® black polypropylene, stackable, robust
design for use in reusable systems, with lid, microwave
and dishwasher safe, good thermal insulation,

heavy gauge
MICROWELLE
MICROWAVE

PP | (i
POLY- SPULMASCHINE]
PROPYLENE DISHWASHER,




Mehrweg-Behalter

Eco-Takeouts

Mehrweg-Meniischale, flacher Deckel
aus Polypropylen, spiilmaschinenfest, stapelbar, stabil

Re-usable Gontainer, shallow lid
polypropylene, dishwasher safe, stackable

POLY- ‘SPOLMASCHINE]
PROPYLENE DISHWASHER

—
—

STAPELBAR
STACKABLE

Art-Nr. Farbe
Part No. Colour

Léange Breite Hohe VPE
Length Width Height carton qty
cm cm  cm

mit einem Fach / with one compartment

1104/230 weiB/white 235 17 7 12
1104/236 griin/green 235 17 7 12
1104/238 schwarz/black 235 17 7 12

Preis je Stiick.
) Priced each.
Wi o
T
- T Art-Nr. Farbe Lénge Breite Hohe VPE
Mehrweg Menuscr.ale’ hOher DGCKeI Part No. Colour Length Width Height carton qty

aus Polypropylen, spiilmaschinenfest, stapelbar, stabil

Large Re-usable Container, high lid
polypropylene, dishwasher safe, stackable

i —

PP =
por- | SPULMASCHNE|  SraprLaeR
PROPYLENE ) DISHWASHER) _ STACKABLE

cm cm cm
mit einem Fach / with one compartment

1101/220 weiB/white 23 235 95 12
1101/226  griin/green 23 235 95 12
1101/228 schwarz/black 23 235 95 12

Preis je Stiick.
Priced each.
- T H H Art-Nr. Farbe Ldnge Breite  Hohe VPE
Mehrweg Menuschale, zwelgetellt Part No. Colour Length Width Height carton qty

aus Polypropylen, spiilmaschinenfest, stapelbar, stabil

Re-usable Gontainer, 2 compartments
polypropylene, dishwasher safe, stackable

cm cm cm
mit zwei Fachern / with two compartments

1102250 weiB/white 25,5 21 75 12
1102/256  griin/green 255 21 75 12

-
P "
PP — 0 = o
oo | TOMAEER) _SHGHRR Preis je Stiick.
a Priced each.
o
Mehrweq-Meniischale, dreigeteilt Art-Nr. Farbe Lénge Breite Hohe VPE
g ’ g Part No. Colour Length Width Height carton qty

aus Polypropylen, spiilmaschinenfest, stapelbar, stabil

Re-usable Container, 3 compartments,
shallow lid

polypropylene, dishwasher safe, stackable

cm cm cm
mit drei Fachern / with three compartments

1103/230 weiB/white 23 235 65 12
1103/236 griin/green 23 235 65 12

Preis je Stiick.
—
| — i
!:;LVP STAPELBAR Priced each.
PROPYLENE R STACKABLE
Mehrwedqg-Meniischale, drei il Art-Nr. Farbe Lédnge Breite Hohe  VPE
€ eg enuscha e’d € gete t’ Part No. Colour Length Width Height carton qty

hoher Deckel

aus Polypropylen, splilmaschinenfest, stapelbar, stabil
Re-usable Container, 3 compartments,
high lid

polypropylene, dishwasher safe, stackable

—
| w—
STAPELBAR
STACKABLE

POLY-
PROPYLENE

68 Eco-Takeouts

cm cm cm
mit drei Fachern / with three compartments

1107/230 weiB/white 23 23 9 12
1107/236 griin/green 23 23 9 12
1107/238 schwarz/black 23 23 9 12

Preis je Stiick.
Priced each.




Mehrweg-Behalter

Eco-Takeouts

Art-Nr. Farbe Lange Breite  Hohe VPE

Part No. Colour Length  Width  Height carton qly
cm cm cm

1105/120  weiB/white 12,5 13 8 24

1105/126  griin/green 12,5 13 8 24

Mehrweg Hamburger-Box
aus Polypropylen, spiilmaschinenfest, stapelbar, stabil

Re-usable Burger Box
polypropylene, dishwasher safe, stackable

Preis je Stick. PP R —
Priced each. minte ) S ShER
Art-Nr. Farbe (%] Héhe VPE - 3
Part No. Colour dia.  Height carton qty Mehrweg squenb.e h.alter
om om aus Polypropylen, Deckel mit Dichtung und Henkel,

1106/350 weiB/white  350ml 105 7 12 splilmaschinenfest, stapelbar, stabil
1106/356 griin/green 350ml 10,5 7 12 Re-usable SOUP Container
1106/470 weiB/white  500ml 105 10 12 Z‘."L’p’ "”IJI’ ’e”e’f""”? ”‘;(’ -‘t’)‘j's"eta”d hande,
1106/476 grin/green  500ml 105 10 12 ishwasher sale, stackanle

. PP ="
Ersatzdeckel / spare lid mintie ) S ShEGRR
1106/990  weiB/white 105 15 12
1106/996  griin/green 105 15 12
Ersatzhenkel / spare handle
1106/900  weiB/white 12
1106/906  griin/green 12

Preis je Stiick. / Volumina sind als Nutzvolumen angegeben.
Priced each. / Capacity shown as usable volume.

Art-Nr. Farbe (%) Hohe VPE
Part No. Colour dia.  Height carton qty
cm cm

1108/180 weiB/white 175ml 9,1 78 12
1108/186 griin/green 175ml 9,1 78 12
1108/350 weiB/white 365ml 117 99 12
1108/356 griin/green 365ml 11,7 99 12
Preis je Stiick. / Volumina sind als Nutzvolumen angegeben.
Priced each. / Capacity shown as usable volume.

Mehrweg-Meniischale
mit Klappdeckel

aus Polypropylen, spiilmaschinenfest, stapelbar, stabil

Eco-Takeouts
polypropylene, dishwasher safe, stackable

PP | (A,
POLY- SPULMASCHINE
PROPYLENE DISHWASHER

STAPELBAR
STACKABLE

Art-Nr. Farbe (%] Héhe VPE

Part No. Colour dia.  Height carton qty
cm  cm

1109/350  weiB/white 0,351 11 6 12

1109/356  griin/green 0,351 11 6 12

1109/358 schwarz/black 0,351 11 6 12

1109/470  weiB/white 0471 M 75 12
1109/476  griin/green 0471 1 75 12

1109/950  weiB/white 0,951 165 85 12
1109/956  griin/green 0951 165 85 12
Preis je Stiick. / Volumina sind als Nutzvolumen angegeben.
Priced each. / Capacity shown as usable volume.

Mehrweg-Suppenbehélter
aus Polypropylen, mit Deckel, spiilmaschinenfest,
stapelbar, stabil

Re-usable Soup Container
polypropylene, with lid, dishwasher safe, stackable

POLY- SPOLMASCHINE]
PROPYLENE DISHWASHER

STAPELBAR
STACKABLE

Art-Nr. ¢ auBen Hohe

Part No. & Outside Height
cm cm

5348/050 051 10 15

5348/910  Ersatzdeckel / Spare Lid

Mehrweg-Kaffeebecher
aus Polypropylen, doppelwandig

Re-usable Coffee Cup
polypropylene, insulated

—

PP =
po- | SPULMASCHNE|  STAPFLBAR
PROPYLENE ) DISHWASHER) _ STACKIBIE
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Vorratsbehalter

Storage Containers

Vorrats-/Gewiirzdose i k:;g;v s :ggzt
aus weiBem Polypropylen, mit dichtschlieBendem ’ i - o
Steckdeckel aus Polyethylen, absolut geruchs- und 1113/200 17 14 15 21
geschmacksneutral, temperaturresistent von -40°C bis 1113/300 17 14 1 31
+95°C, unzerbrechlich, stapelbar, schwere Qualitat 1113/500 17 14 345 51
Storage Container
white polypropylene, with tight fitting polyethylene lid,
temperature resistant from -40°C to +95°C, virtually
unbreakable, heavy gauge
Pl oPE| A N
mivoe ) _eitte ) Ty SRR ) SRR
¥ Art-Nr. Lénge innen  Breite innen  Hohe innen
:::Is;g?pi::)g:r?z:heteckig stapelbar, Part No. Inner Length  Inner Width  Inner Height
. ; i o | - cm cm cm
d!chtschlleﬁenfer ngkel mltlaustauschbarer Silikon- 1127/150 13 9 17 151
dichtung und vierseitigem Klick-Verschluss, 1127/390 21 145 15 391

splilmaschinen-, mikrowellen- und gefriergeeignet

Storage Container

translucent polypropylene, rectangular, stackable, water
and airtight lid with replaceable silicone gasket, four
locking clips, dishwasher, microwave and freezer safe

\
PP BB| S| &
POLY- ‘SPOLMASCHINE] MICROWELLE LEBENSMITTEL KOHLBAR

PROPYLENE DISHWASHER MICROWAVE FO0D SAFE CHILLABLE

Ersatzdichtungen auf Anfrage.
Spare gaskets on request.

Frischhaltedose

aus Polypropylen, rechteckig, flache Form, daher
platzsparend in KiihIschrénken nutzbar, stapelbar,
dichtschlieBender Deckel mit austauschbarer
Silikondichtung und vierseitigem Klick-Verschluss,
splilmaschinen-, mikrowellen- und gefriergeeignet

Storage Container
translucent polypropylene, rectangular, stackable, water

and airtight lid with replaceable silicone gasket, four
locking clips, dishwasher, microwave and freezer safe

\
PP BB| S| &
POLY- S E|  MICROWELLE LEBENSMITTEL} KOHLBAR

PROPYLENE MICROWAVE FO0D SAFE CHILLABLE

PUL N
DISHWASHER

Art-Nr.
Part No.

1126/060
1126/100
1126/260
1126/370
1126/530
1126/900

Lénge Breite Hohe

Length Width Height
cm cm cm
15 15 4 061
18 12 6 11
25 18 9 261
30 23 9 371
30 23 12 531
30 23 18 91

Ersatzdichtungen auf Anfrage.
Spare gaskets on request.

Schale, rechteckig Patho.  Longh  Width  Hegnt
aus weiBem Polyethylen, einsetzbar von -40°C bis ' om om om
+90f’C, stapelbar, abgerundete Kanten zur leichten 4907/200 20 205 6 21
Reinigung 4907300 345 235 75 31
Food Storage Container 4907/800 485 335 8 81
white polyethylene, withstands temperatures from -40°C
to +90°C, stackable, rounded edges for easy cleaning
PE =
POLY- SPOLMASCHINE} STAPELBAR
ETHYLENE DISHWASHER STACKABLE.
Eierbox Art-Nr. Lénge Breite Hdhe
Part No. Length Width Height GN
aus Polypropylen, zur HACCP-gerechten Aufbewahrung an o i"rg c'm ilri
von Hﬂhpereiern., festschlieBender Deckel, Ieb?nslrniﬁel- 8033/023 355 325 20 273
echt, splilmaschinengeeignet, temperaturbestandig von 8033912  Ersatzeinsatz/Spare tray

-40°C bis +90°C

Egg Box

polypropylene, HACCP compliant for storage of eggs,
tight lid, food safe, dishwasher safe, withstands
temperatures from -40°C to +90°C

PP | HACCP ol
e | ]

LEBENSMITTEL|
FOOD SAFE

Lieferung mit vier Tragern 28,5x28,5 cm, nutzbar sind 3-4 Ebenen a
30 Eier im Behélter.

Supplied with four 28,5x28,5 cm trays, 3-4 layers each with 30 eggs
can be stored inside the box.
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Beutel

Bag (lips

Art-Nr. Lénge Breite Hohe Farbe Ei
Part No. Length Width Height Colour ertablett .
om om it aus I?‘olypropylen, zurlAufbewahrur)g von 30 Eiern
8034/030 30 30 5 weiB/white ge_r.naB HAQCR penfonert, lebensmittelecht,
8034/031 30 30 5 rot/red spiilmaschinengeeignet
Egg Tray
5 polypropylene, takes 30 eggs as per HACCR.
= food and dishwasher safe
PP | HACCP W
S L) I O 1
Art-Nr. Lénge Brgite HQhe Eierbox
Part No. Length Width Height . . .
om om - mit Deckel, aus Polypropylen, lebensmittelgeeignet,
8035/010 245 105 7 spiilmaschinengeeignet, mit Einsatz zur fachgerechten
’ ’ Aufbewahrung von bis zu 10 Hiihnereiern GréBe M,
stapelbar
Egg Box
including lid, polypropylene, food and dishwasher safe,
takes 10 eggs, stackable
R I — %
POLY- ‘SPOLMASCHINE] STAPELBAR LEBENSMITTEL)
PROPYLENE DISHWASHER STACKABLE. FOOD SAFE
Art-Nr. Lange Farbe Beutelklammer mit Schiitte
Part No. Length Colour . ) .,
e aus Polypropylen, original patentiertes twixit!® Seal &
7555/146 14 griin/green Pour, spiilmaschinenfest, verschlie[it ;uverléssig Beu.tel;
7555/149 14 rot/red der Inhalt (Zucker, Mehl, Kaffee, Miisli etc.) kann dosiert
und wieder verschlossen werden
Bag Clip with Lid
polypropylene, the original twixit!® Seal & Pour does
more than close bag, it allows you to pour contents from
the bag without reopening the bag clip, it features a
built-in pouring spout with resealable lid to keep
contents fresh, dishwasher proof
PP
POLY- SPOLMASCHINE}
PROPYLENE DISHWASHER
TI}N/C LL‘«'mG; Beutelklammer
art No. eng - . i@
7557/011 11 om aus Polypropylen, original patentiertes twixit!®,

splilmaschinenfest, geeignet fiir Gefrierschrank und

Toa7/01% l&cm Mikrowelle, verschlieBt zuverlassig Plastikbeutel,
Preis fiir 20 Stiick im Beutel: je Farbe vier Klammern fiir Fleisch ROT, ? Miillsécke oder Spritzbeutel

Fisch BLAU, Gefliigel GELB, Gemiise GRUN,
sonstige Lebensmittel WEISS

Bag Clips
| polypropylene, original patented twixit!® clips, freezer,
2 microwave and dishwasher safe, all HACCP colours,
Priced and packed 20 pieces per bag 4 pcs. per colour: Raw meat

| plasti ish or pipil
RED, raw fish BLUE, cooked meat YELLOW, salad and fruit GREEN, to seal piastic, rubbish or piping bags

others WHITE PP | HACCP ER| %
PRPUW' u ‘SPOLMASCHINE] MICROWELLE KOHLBAR
OPYLENE DISHWASHER MICROWAVE CHILLABLE

AN Lange Farbe Beutelklammer, groB3
Part No. Length Colour L . L . .

a0 Original patentiertes twixit!®, spiilmaschinenfest,
7558/240 o weiB/white geeignet fiir Gefrierschrank und Mikrowelle, verschlieBt
7558/241 o4 schwarz/black zuverldssig besonders groBe Beutel und Sacke
7558/243 24 blau/blue Large B lii
7558/249 24 rot/red arge bag G ps

the original twixit!® Mega Clip, perfect for tightly closing
extra large bags, keeping contents fresh, suitable for use
in microwave ovens and freezers, dishwasher proof

Pp| B EB| ok
POLY- SPOLMASCHINEL  MICROWELLE KUHLBAR
PROPYLENE DISHWASHER MICROWAVE CHILLABLE

Fiir dicke Papiertiiten lasst sich das Innenteil entfernen.
Remove insert for thick paper bags
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Riickstellproben

Retention Samples

Riickstellprobenbehélter B é? :ij-hfn
aus transparentem Polypropylen, mit Klemmdeckel art 1o c’;’ i’r‘?‘
transparent polypropylene, with lid
PP | HACCP
o | -
HACCP Etiketten ‘F‘,”,;N;I- za;be
auf Rollen zu je 500 Etiketten, beschriftet mit den art ro. olour
S . 4371/051 Montag/Monday blau/blue
Wochent: =
ochentagen, unterschiedliche Farben fiir jeden 4371/052 Dienstag/Tuesday griin/green

Wochentag, nicht spiilmaschinenfest, nicht wasserlds-

lich, leicht abldsbar, zum Kennzeichnen von Riick- 4371/053 Mittwoch/Wednesday ro/red

4371/054 Donnerstag/Thursday braun/brown

stellproben ) ) 4371/055 Freitag/Friday grau/grey
Day Of The Week Labels \ 4371/056 Samstag/Saturday orange

on rolls HACCP colour coded, 500 labels, week day (in ' g 4311/057 Sonntag/Sunday schwarz/black
German only) printed on label, not dishwasher safe, %

4371/750  Nachfiill-Set 7 Wochentage Mo-So /

not dissolvable, easily removable
7 rolls of 7 day week Mo-Su

EtikettengroBe: 30 x 24 mm, Kern @ 40 mm, @ auBen 65 mm.
Label size: 30 x 24 mm, core @ 40 mm, outer @ 65 mm.

Etiket[enspender Art-Nr. Ldnge  Breite Hohe  Anzahl Facher
. ) . . ) P: . i i

flir 7 Rollen HACCP Etiketten mit maximal 55 mm Breite art No. Li"rﬁ th I/I(/ﬁth Hi',f,m Nl
und 100 mm Rollendurchmesser und minimalen 4374/445 445 13 15 7
Kerndurchmesser 26 mm

Etiketten bitte separat bestellen.

Label Dispenser
Please order labels separately.

takes 7 rolls of labels with 500 stickers, 4371 range,
max. 55 mm width, 100 mm max. diameter
and min 26 mm core diameter

PS
POLYSTYRENE

Abroller und Etikettenspender B LL“"“gfh mﬁ jione
aus schwarzem stabilen Polystyrol, rutschfeste FiiBe, fiir ant o. i"rz c’ m s’ri t
Etiketten ohne Trennfunktion, Etikettenrollen bis 80 mm 4373/500 56 25 21

Durchmesser in 3 Schachten mit 64 mm Breite und
einem Schacht mit 170 mm Breite, Abroller fiir
Plastikfolien bis 480 mm Breite und bis 80 mm
Rollendurchmesser, bewegliches Messer, seitliche
Schéchte fiir Stifte, fiir Wandmontage vorbereitet

Label and Sheet Dispenser

black sturdy polystyrene, with non-slip feet, for non
perforated labels in rolls up to 80 mm diameter in 3 slots
with 64 mm slots and 170 mm slots, dispenser for rolls of
cling film or kitchen paper up to 480 mm slots, 80 mm
adjustable cutter, side slots for pens, two slots for wall

Es passen 11 Etikettenrollen der Serie 4371/05x (500er Rolle).
Nicht geeignet fiir Alufolie.

Etiketten bitte separat bestellen.

Takes eleven 4371/05x (500 pcs. rolls).

Not suitable for aluminium foil.

Please order labels separately.

fitting
PS | HACCP
POLYSTYRENE |
Abrei[}gerﬁt Art-Nr. Lange Breite Hohe
aus pulverbeschichtetem Stahlblech, mit GummifiiBen e Li"rﬂ th Mggh Hslriht
zur Nutzung als Standgerat., mit Sége, mllt Zwei Fiir 30 cm Rollen: / For 30 cm wide rolls:
Bohrungen zur Wandbefestigung, zum Einspannen von
Roll it Folie, Backpapier oder Reini tiich 72,560 & 1 d
olien mit Folle, Backpapier oder Renigungstuchern Fiir 45 cm Rollen: / For 45 cm wide rolls:
7572/490 49 16 9

Dispenser

powder coated steel, with rubber feet, but also with two
holes for wall fitting, with serrated blade, for rolls of foil,
cling film or kitchen paper
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contacto

Dispenser

Punktgenau! Die Dispenser von contacto bringen das i-Pinkichen auf die Speise.
Die Handschrift der Kiiche gelingt durch feines genaues Dosieren der Saucen.

Sauce Dispensers

Precise portion control. Whether self service is the order of the day, or finishing off a signature dish with
an artistic flourish. contacto offers the right choice of items to meet the need.

Dispenser und Dosierer sind wunderbare

N

Dispensers and portioners are wonderful tools

Hilfsmittel wenn es schnell und dennoch genau when speed and accuracy are essential. No

zugehen muss. Egal ob beim Imbissverkauf

hat man die genaue Menge sekundenschnell und
sauber parat.

matter whether you're in a quick service or fine
oder der Saucen-Posten in der Kiiche. Mit einem  dining restaurant, a quick pump or squeeze will
Pumpstoss, einer Dreh- oder Driickbewegung do the job.

POLYPROPYLEN

SILIK[]NJ J ¢I¢J J
SILIKON SPULMASCHINE| KUHLBAR MICROWELLE

SILICONE DISHWASHER COOLABLE MICROWAVE

e |agerfahig
e splilmaschinengeeignet

e stackable
e dishwasher safe

e hygienisch e hygienic

e genau dosierend
e schnelles Handling

e precise portioning
e quick handling

Art-Nr. GroBe Hohe
Part No. Size Height
cm cm

Behalter mit Dosierspender (Dispenser) und Etiketten, ohne Stander
und ohne Kette: / Sauce dispenser and container, including labels,
excluding stand and chain

Dispensersystem 'Saucenkuh'®

am Biigel aufhéngbar, bestehend aus "Melkspender"
aus Silikon und Nachfiillbehélter aus Polypropylen,
zur hygienisch einwandfreien Portionierung von Senf,
Ketchup, Mayonnaise oder Dressing durch leichten
Fingerdruck, spiilmaschinengeeignet

1462/050 17x17 33 551 Spmpanhon
. ) Sauce Dispenser
1oz éltjlt:nh(onr(;tl-\ :r:g\?vﬁekeﬂe fome Ao Bt § ) ( the original Saucenkuh® (sauce cow) from contacto,
= f polypropylene container with silicone dispenser, with
) E(l)]\tl)vir;oLr(.)(l:Jlg (G s ElE b~ ‘ hanger. Enables hygienic and precise portion control of
H (\ /' ﬂ all kinds of sauces and dressings with a light touch,
. . .
1462/004  Ersatzspender (Driicker mit Kolben und Adapter) / Vo | | )M dishwasher safe
Flexible Nozzle (pusher plus adapter) - - PP | SILKON
1462/905 Ersatz-Nachfiillbehalter / ‘ ‘ pnggwﬁm SSMUD»:‘E Xmgwnxwﬁ{
Refill Container ,]1‘
1462/937  Etikettensatz: / Spare set of labels v
Weitergehende Informationen auf www.saucenkuh.de.
‘;;;NIL-O mﬁ :ghzt gff?n Dispensersystem 'Saucenkuh'® DUO
’ - cr‘z cg | : Die Saucenkuh® im Paar am verchromtem Metall-
2 Behélter mit Dosierspender (Dispenser) und Etiketten mit einem e . stander zur hygienisch glnwandfrelen I?omonlerung von
Stander: / 2 sauce dispensers and containers, including labels with : i?g;’tg: EZSZ}Q?SZE”,-ZTVZS ge; IEirt(iesrsllre]lgsduunrg(;sverm('j
one stand: N e 4 ) ) -
1463/002 4 75 % gen, spiillmaschinengeeignet
Sauce Dispenser Set
Weiterer Stander fiir ein (genutzt wird der mittlere Haken) oder zwei ‘ A pair of Saucglkuh@’ sauce dispensers, with chrome
(genutzt werden die beiden.éuBeren Haken) Saucenkﬂhe. / Spare plated metal stand, enables hygienic anszrecise portion
stand for one (central hook in use) or two (outer hooks in use) control of all kin dsyo f sauices and dressings with a fight
dispensers. . . . ) ,
1463/902 75 touch, 5.5 litres capacity each, splilmaschinengeeignet
I . | ' PE | SIIKON| CHROMI
Weitere Einzelteile siehe Artikel 1462. AR it ) SO ) oSN TSR

Other spare parts: Please refer to part no. 1462.
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Saucenkuh®

Sauce Dispenser

i A Art-Nr. Breite Héhe
E.Uters..pen.der’ klein . \ Part No. Width Height
mit Aufhdngedse und -haken, bestehend aus "Melk-

" L . . cm cm
spender” aus Silikon und Nachfillibehalter aus Behalter mit Authdngehaken, Dosierspender (Dispenser) und

Polypropylen, sptiimaschinengeeignet, zur hygienisch e Etiketten: / Sauce dispenser and container with hook and labels:
elnwandfrelen Pomonlelrung von Sepf, Ketchup, 1464/027 125 m 271
Mayonnaise oder Dressing durch leichten Fingerdruck )

Sauce Dispenser Set g Ersatz-Nachfiillbehalter: / Refill Container:

the original Saucenkuh® (sauce cow) from Contacto, EOA07 125 % a7l

polypropylene container with silicone dispenser, with
hanger, dishwasher safe, the dispenser enables hygienic
and precise portion control of all kinds of sauces and
dressings with a light touch

Ersatzspender (Silikondriicker mit Kolben und Schraubadapter):
Flexible Nozzle (silicone pusher plus adapter):
1462/904 0,181

Weitere Einzelteile siehe Artikel 1462 und 1463.
Other spares: Please refer to part nos. 1462 + 1463.

POLY- SILIKON SPOLMASCHINE]

PROPYLENE SILICONE DISHWASHER

Etikettensatz Saucenkuh® A Brofe jione

selbstklebende Etiketten, jeweils 1 Aufkleber mit: Senf, | et o ot oont

Mayonnaise, Ketchup, Pikant, Remoulade, Curry, Y *@ 1462/937 10 4

Apfelmus {ﬂe,.w*“"#.- = 4 ' — A&

Set of Labels‘ o e -, ﬁ,

for Saucenkuh® Dispenser System, only available in 8 fl = » T b

German language g piant W

Dosier- und Vorratsflasche /}\’:,}N;io ;?a I!I-I;th gz;g;r

Behalter und Deckel aus Polypropylen, farbige ’ cm' cr‘z

AusgieBer aus Polystyrol mit 10 mm @ Ausgussoffnung, Satz fiir 0.5  Volumen: / 0.5 L set:

Lieferung jeweils im Satz bestehend aus einem weiBen 5843/051 ’ 9 255 braun/brown 051

Behé]ter mit buntem, gIeighfarbigem Dgckel und 5843/053 9 255 Klar/clear 051

Aq_sglleﬁer, zum Lagern, Mixen und Dosieren von 5843/054 9 255 gelb/yeliow 051

Fllssigkeiten 5843055 9 255  rot/red 051

SPeed Pourer Set “ 5843/056 9 25,5 orange 051

polypropylene bottle and lid, polystyrene 10 mm 9 5843/057 9 255 bIE.I.U/ blue 051
’ 5843/059 9 255 griin/green 051

diameter coloured pourer nozzle, set includes a white
bottle with lid and pourer of same colour, for storage,

L . . . Satz fiir 1| Volumen: / 1 L sets:
mixing, pouring and serving drinks

5843/101 9 335 braun/brown

11

: 5843/103 9 335 weiB/white 11

mg;%léug pml;sw ity c - g 5843/104 9 335 gelb/yellow 11
5. 8 - 5843/105 9 335  rot/red 11

5843/106 9 335 orange 11

5843/107 9 335 blau/blue 11

5843/109 9 335 griin/green 11

g Satz fiir 2 | Volumen: / 2 L sets:
‘ 5843/201 125 35 braun/brown 21
5843/203 12,5 35 weiB/white 21

5843/204 12,5 35 gelb/yellow 21

5843/205 12,5 35 rot/red 21
5843/206 12,5 35 orange 21
5843/207 125 35 blau/blue 21
5843/209 125 35 griin/green 21
AusgieBer auf Anfrage.
Spare pourer nozzles on request.
Enghalsflasche Art-Nr. %) Hohe
aus hochdichtem Polyethylen, transparent, mit extra Part No. dia. Height
langer Tropfspitze zur punktgenauen Feindosierung, mit (elL cm
Verschlusskappe, lebensmittelecht, spilmaschinen- 1459/070 70ml 35 13
geeignet 1459/120 120 ml 42 14,5
Mini Sauce Bottle

high density translucent polyethylene, with screw top
and cap, long fine tip for precise control, food and

dishwasher safe
!:’UWE SPOLMASCHINE} LEBE%%FWEL
ETHYLENE DISHWASHER FO0D SAFE
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Dosierer
Sauce Dispensers

Art-Nr. Hohe gesamt 9]
Part No. Overall Height dia.
cm cm

NeutralweiB: / translucent:

Saugetlay,

bntacto

Quetschflasche
aus Polyethylen, mit Schraubdeckel und Verschluss-
kappe, unbedruckt, splilmaschinengeeignet

1460/251 0,251 19 5 Sauce Bottle
vl 0351 2 >0 olyethylene, with screw top and cap, dishwasher safe
1460/701 071 24 6,5 polyetiyiene, P 2
PE o

Rot: / Red: 1 I Ok
1460/252 0,251 19 5
1460/352 0,351 21 55
1460/702 0,71 24 6,5
Gelb: / Yellow:
1460/253 0,251 19 5
1460/353 0,351 21 55
1460/703 0,71 24 6,5
Art-Nr. (%) Hohe Farbe
Part No. dia.  Height Colour Quetsphﬂasche )

- o aus farbigem Polyethylen, mit Schraubkappe,

1465/064 85 195 0,61  ocker/brown
1465/065 85 195 0,61 rot/red

wiederverschlieBbar, erleichterte Handhabung durch
abgeflachte Form, schwere Qualitat

Sauce Bottle

:gﬁ gg gg ggg 1 i gzi':;‘t')\’r%"?mh'te polyethylene, with lockable cap, easy to grip by flat
1465105 95 255 11 rotred body heavy gauge
PE| | O

1465/901  Ersatzkappe / Spare Cap AT IO B 1
2:;1’\‘/30 :;271 ' f.a Quetschflasche

’ et cm' aus Polyethylen, mit Silikonmembran, breite verschlieB-
1473/035 0351 165 6 bare Einfiilloffnung auf der Bodenseite zum Nachfiillen
1473/050 0 51 21’ 6 und einfachen Reinigen, kann kopfiiber abgestellt
1473/059 0’6 1 o1 7 werden, lebensmittelgeeignet, spiilmaschinengeeignet
1473/070 0,71 21 75 Sauce Bottles
1473/095 0,951 215 85

Beim Dosieren Flasche mdglichst senkrecht nach unten halten.
Hold bottle as vertically downwards as possible.

polyethylene, with silicone membrane, wide opening in
base enables refilling and makes cleaning easier, can
be placed upside down

PE o
POLY- LEBENSHITTEL|
ETHYLENE FOOD SAFE

SPOLMASCHINE]
DISHWASHER

Art-Nr. Ldnge Breite Hohe Anzahl Facher J Loch
Part No. Length  Width Height Slots & Hole

cm cm cm cm
Fiir Quetschflaschen 1460 (0,25I): / For Squeeze Bottles 1460 (0.25I):
2743/202 17 95 55 2 55
2743/203 24 95 55 3 55

Fiir Quetschflaschen 1460 (0,35l) und 1473 (0,351/0,5 I):
For Squeeze Bottles 1460 (0.351) and 1473 (0.351/0.5l):
2743/352 18 95 55 2 6,3
2743/353 27 95 55 3 6,3
Fiir Quetschflaschen 1460 (0,71) und 1473 (0,6 1):

For Squeeze Bottles 1460 (0.71) und 1473 (0,6 I):

2743/702 20 10 55 2 72
2743/703 30 10 55 3 72

Quetschflaschen bitte separat bestellen.
Please order squezze bottles separately.

Gestell fiir Quetschflaschen
aus Edelstahl 18/10, hochglénzend poliert

CGondiment Holder
18/10 stainless steel, mirror polished finish, for sauce
bottles

18/10

EDELSTAHL.
STAINLESS STEEL
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Dispenser

Dispensers

Saucendispenser

aus Edelstahl, allseitig geschlossen, mit 200 mm tiefen
GN 1/6 Einsétzen aus klarem SAN, mit im Deckel
integrierter Pumpe 1312 aus Polypropylen, fiir
PortionsgroBe 30 ml

Sauce Dispenser

stainless steel, complete with 200 mm 1/6 GN clear
SAN, fitted with polypropylene 30 ml pump,

ideal for thin sauces

-

Art-Nr. Lénge Breite Hohe

Part No. Length Width Height
cm cm cm

Mit einem Behélter: / Single:

1325/001 20 18,5 215

Mit zwei Behdltern: / Double:

1325/002 36 20 215

Gestelle ohne Behélter, Deckel und Pumpe: / Unit excluding
container, lid and pump:

: 1325/817 20 18,5 215
INOX| SAN Q‘Q / 1325/835 36 20 215
e S T
Saucendispenser = Art-Nr. Lénge Breite Hohe
aus Edelstahl, allseitig geschlossen, mit 200 mm tiefen [ ] T Li"rﬂ L Mgzth Hs'riht
GN 1/6 Einsétzen aus SAN, mit im Deqkel |nt_§gr|erter Mit einem Behiilter: / Single:
Pumpe 1310 aus Polypropylen fiir PortionsgréBe 30 ml,
hohe Kraftiibert bei zihen Fliissiakeit 1326/001 20 18,5 215
one Rraitubertragung bel zahen FUSSIgerten Mit zwei Behaltern: / Double:

1326/002 36 20 215

Sauce Dispenser
stainless steel, complete with GN 1/6 200 mm clear
SAN, with polypropylene 1310/030 30 ml pump,

Gestelle ohne Behalter, ohne Pumpe: / Unit excluding container and

- ) pump:
ideal for thick sauces 1325/817 2 185 215
% % % 1325/835 36 20 215
sl NS w
Saucendispenser mit Kuh|ung Art-Nr. Lange  Breite  Hohe  Anzahl Behlter
aus Edelstahl, allseitig geschlossen, mit 200 mm tiefen e Li"rg th Mgﬁth Hi'rim Containers
GN 1/6 Einsétzen aus klarem SAN, mitim Deckel Mit einem Behélter: / Single:
integrieﬂe[ Pumpe 131? aus Polypropylen fiir 1327/001 235 185 2 1
E([J]:;EQEELZBE 30 ml, Kiihlung durch austauschbare Mit zwei Behiltern: / Double:

1327/002 36,5 24 2 2

Sauce Dispenser
stainless steel, complete with GN 1/6 200 mm clear
SAN, fitted with polypropylene 30 mi pump (1312/030),
ideal for thin sauces, supplied with ice packs

AN | sk | GO
n%?»&%é“ﬁﬁj oSS i) o

6207/170  Ersatz-Kiihlakku / Spare Ice Pack

Saucendispenser mit Kiihlung

aus Edelstahl, allseitig geschlossen, mit 200 mm tiefen
GN 1/6 Einsétzen aus klarem SAN, mitim Deckel
integrierter Pumpe 1310 aus Polypropylen fiir
PortionsgréBe 30 ml, hohe Kraftlibertragung bei zahen
Flissigkeiten, fiir PortionsgréBe 30 ml, Kiihlung durch
austauschbare Kiihlkakkus

Sauce Dispenser

stainless steel, complete with GN 1/6 200 mm clear
SAN, fitted with polypropylene 30 ml pump (1310/030),
ideal for thick sauces, supplied with ice packs

ot sm)| % | £D|
EDELSTAHL KUNSTSTOFF KUHLBAR [

STAINLESS STEEL) PLASTIC CHILLABLE
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Art-Nr. Lénge Breite Hohe Anzahl Behalter

Part No. Length ~ Width  Height Containers
cm cm cm

1328/001 235 18,5 22 1

1328/002 36,5 24 22 2

6207/170  Ersatz-Kiihlakku / Spare Ice Pack




Dispenser

Somgetlay,

bntacto

Dispensers

Art-Nr. Héhe gesamt

Part No. GN Overall Height
cm

7050/016 1/6 341 31

7016/200  Ersatzbehdlter / Spare container
7050/176  Ersatzdeckel / Spare lid
1310/030  Ersatzpumpe / Spare Pump

Saucendispenser GN 1/6

bestehend aus 200 mm tiefem Behalter GN 1/6 aus
Edelstahl 18/10, Deckel und schwenkbarem Pumpen-
aufsatz 1310 fiir 30 ml Portionen aus SAN

GN 1/6 Sauce Dispenser
18/10 stainless steel, GN 1/6 200 mm deep container,
with clear SAN container and pump for 30 ml portions

8/0| SAN 0
,EDELngL KUNSTSTOFF ‘SPOLMASCHINE] o
STAINLESS STEEL PLASTIC DISHWASHER

Art-Nr. Breite Héhe PortionsgroBe

Part No. Width Height Portion size
cm cm

237/035 15,5 29 351 30ml

237/050 155 36,5 51 30ml

237/200 Ersatzdeckel / Spare lid
1311/030  Ersatzpumpenaufsatz / Spare pump
1310/030  Pumpenaufsatz von 1320/

Pump as of 1320 (orange)

(Ersatz-) Behalter / (Spare) containers:
234/035 15,5 16 351

Dispenser

aus Edelstahl 18/10, mit Griffen, mit auswechselbarem
robustem Pumpenaufsatz 1311 aus Kunststoff, auch fiir
Pumpe 1310 geeignet

Sauce Dispenser
18/10 stainless steel, with handles, heavy gauge plastic
pump

EDELSTAHL SPOLMASCHINE]
STAINLESSSTEEL) _DISHWASHER

234/050 155 235 51
/}\’:,}N/Ca g poen ng;‘a‘v’mf‘;h;ggm Runder Dispenser/Dosierspender

’ - o ganz aus Edelstahl 18/10, selbstansaugende Pumpe,
Mit Griffen: / With handles: einstellbare Dosiermenge, schwenkbarer Auslaufhahn,
3050/004 ’ 41 ' 176 19 thekeneinbauféhig, hitzeresistent bis +70°C, mit (3050)
3050/006 61 17’6 7 oder ohne (3051) Grifflaschen

’ o ] .

3050010 101 218 28 T Round Dispenser

. ) . 18/10 stainless steel, adjustable pump with variable
ggg: /gg;fe /W'th(zu; handles.1.7 6 19 portion control, can be fitted into counters, heat resistant
3051/006 61 17,6 o7 up to +70°C, with (3050) or without (3051) handles
3051/010 101 208 28 18/10

Behdlter ohne Griffe und Ersatzteile auf Anfrage.
Fiir den Einbau in Theken fordern Sie bitte ein Muster an.

Containers without handles and spare parts available on request.

EDELSTAHL
STAINLESS STEEL

Art-Nr. Breite Héhe PortionsgroBe

Part No. Width Height Portion size
cm cm

1320/330 20 35 31 30ml

1320/530 20 48 51 30ml

1320/901  Ersatzdeckel / Spare Lid
1320/902  Edelstahl 18/10-Deckel fiir Pumpe /
18/10 Stainless steel lid for pump
1310/030  Ersatzpumpenaufsatz / Spare pump
1311/030  Pumpenaufsatz von 237 /
Pump as shown on item 237

Ersatzbehélter: / Spare containers:

1113/200 17 15 21
1113/300 17 21 31
1113/500 17 345 51

Dispenser

Behdlter aus weiBem Polyethylen, mit dicht-
schlieBendem Steckdeckel, mit auswechselbarem
robustem Pumpenaufsatz 1310, es kann auch die Pumpe
1311 montiert werden

Sauce Dispenser

white polyethylene, watertight lid, with replaceable
robust pump attachment, pump 1311 can also be
mounted

POLY- SPOLMASCHINE]
ETHYLENE DISHWASHER
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Dispenser

Dispenser, rechteckig Art-Nr. Lénge Breite Hohe
Part No. Length Width Height

mit Pumpaufsatz 1312, leicht zerlegbar, auf verschlie- ant o i"rﬂ c'm i’g}

baren Dosen aus Polypropylen, lebensmittelgeeignet Mit 30 ml Pumpe: / With 30 ml pump:

i 1324/150 13 9 29 151

s.auce DlsPenser N 1324/390 21 14,5 27 391

with pump 1312, easy to take apart, fitted into

polypropylene containers, food safe

PP .

abmte | SRS

Dispenser’ rund Art-Nr. ¢ innen Hohe
Part No. & Insid Height

mit Pumpaufsatz 1312, leicht zerlegbar, auf verschlieB- ant o c’:’ ¢ ilri

Ibaren Dqserll aus trartlsparentem Polypropylen, Mit 5 mi Pumpe: / With 5 ml pump:

ebensmittelgeeigne 1323/044 8 19 0441
1323/095 105 20 0,951

Sauce Dispenser
with pump 1312, easy to take apart, fitted into
polypropylene containers, food safe

Mit 30 ml Pumpe: / With 30 ml pump:

1323/120 10,5 30,5 1,21
PP 1323/200 125 30,5 21
i) SRS
i it Di Art-Nr. ¢ innen Hohe gesamt
E.Imer m“.: DISpenser . . Part No. & Inside Overall Height
Eimer aus weiBem Polyethylen mit Drahtbiigel, - -

Pumpe 1311 aus Polypropylen, lebensmittelgeeignet,
mit Aluminium-Deckel (nicht splilmaschinengeeignet)

Sauce Dispenser

white polyethylene bucket with wire handle, fitted with
polypropylene pump 1311, food safe,

aluminium lid (not dishwasher safe)

ALU| PP | PE
o | pefPe | elfthie

Eimer 10 Liter mit Deckel und 30 ml Pumpe: / 10 | dispenser with lid
and 30 ml pump:
1315/010 101 25 38

1315/280  Deckel mit Pumpe / Lid with pump
1315/928  Deckel / Lid

1311/030  Pumpenaufsatz 30 ml/ Pump 30 mi
3048/010  Eimer 101, lose / 10 | Bucket only

Dispenser

mit Pumpaufsatz 1312, leicht zerlegbar, auf verschlie-
baren Dosen aus weiBem Polyethylen, lebensmittel-
geeignet

Sauce Dispenser
with pump 1312, easy to take apart, fitted into
polyethylene containers, food safe

PE
POLY-
ETHYLENE

Art-Nr. Lénge Breite Hohe
Part No. Length Width Height
cm cm cm
1318/200 17 14 15 21
1318/300 17 14 21 31
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Dispenser

Dispensers

Saugetlay,

bntacto

Art-Nr. Léange & Durchlauf PortionsgroBe  Hohe Behélter

Part No. Length & Nozzle  Portion size  Container Height
cm mm cm

1310/030 28 14 30ml 13,5-31

Vertikales Pumprohr kann durch mitgeliefertes Rohr verlangert werden.

Supplied with additional matching 20 cm tube.

Pumpaufsatz

aus Polypropylen, lebensmittelgeeignet, spiilmaschinen-
geeignet, Dosierer bewegt sich mit Pumpenhub, hohe
Kraftiibertragung bei zéhen Fliissigkeiten,

schwere robuste Qualitit

Sauce Dispenser Pump

polypropylene, with polyethylene dip tube and metal
spring, food safe, accurate portion control, ideal for
thick sauces, food and dishwasher safe, heavy gauge

POLY- SPOLMASCHINE}
PROPYLENE DISHWASHER

Art-Nr. Léange & Durchlauf PortionsgroBe  Hohe Behélter

Part No. Length & Nozzle  Portion size  Container Height
cm mm cm

1311/030 17 7 30ml 4-215

Vertikales Pumprohr kann durch mitgeliefertes Rohr verlangert werden.

Supplied with additional matching 23 cm tube

Pumpaufsatz, starr

aus Polypropylen, Dosierer bleibt starr in Position beim
Pumpenhub, fiir PortionsgroBe 30 ml, lebensmittel-
geeignet, spiillmaschinengeeignet,

schwere robuste Qualitit

Sauce Dispenser Pump

polypropylene, with polyethylene dip tube and metal
spring, fixed nozzle, food safe, accurate 30 ml portion
control, ideal for thin sauces, food and dishwasher safe,
heavy gauge

POLY- SPOLMASCHINE]
PROPYLENE DISHWASHER

Art-Nr. Lange & Durchlauf PortionsgroBe Hohe Behdlter
Part No.  Length & Nozzle  Portion size Container Height

Pumpaufsatz
aus Polypropylen, lebensmittelgeeignet,

cm mm cm " . .
13120005 335 2 5m 65-265 spilimaschinengeeignet
polypropylene, food safe, ideal for thin sauces,
dishwasher safe
PP
POLY- ‘SPOLMASCHINE]
PROPYLENE DISHWASHER
Art-Nr. Lénge Breite Hohe 1 i
Part No. Length Width Height DI Spenset, rechteqklg .
o p_— it mit Pumpaufsatz 1311, leicht zerlegbar, auf verschlieB-
1317/150 13 9 17 150 cm baren Dqsen aus weiBem Polyethylen,
1317/390 2 145 15 390cm lebensmittelgeeignet
Sauce Dispenser
with pump 1311, easy to take apart, fitted into
polyethylene containers, food safe
POLY- POLY-
PROPYLENE ETHYLENE
Art-Nr. Héhe i
Part No. GN Height Saucendlspenser GN .
om mit Pumpe aus Edelstahl, auf Gastronorm-Behélter aus
7051/013 113 781 20 Edelstahl 18710
7051/014 174 551 2 GN Sauce Dispenser
7051/016 1/6 341 20

stainless steel pump, on 18/10 Gastronorm container

(n
0] &5
STAINLESS STEEL
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SchUsseIn,'Se\iher&Siébe

Mixen, mengen, schlagen, riihren, waschen, sieben und vieles mehr. Hier finden Sie garantiert
die richtige Schiissel fur Ihren jeweiligen Einsatzweck.

Bowls, Basins & Sieves

Mixing, beating, stirring or Sieving. Here you are guaranteed to find the right vessel to sut.

schﬁsse| Art-Nr. ¢ innen (7 Boden Héhe
Part No. Insit B Heighi
tiefe konische Form, aus Edelstahl 18/10, seidenmatt art No. 7 c’::'de @cnfse i’gl t
poliert, offener, leicht gewdlbter Rand 507/120 12 75 7 051
0pen Edge Bowl 507/140 15 95 75 0,751
) . L 507/160 15 95 8 11
deep conical, 18/10 stainless steel, satin polished 507/180 18 15 95 151
18/10 507/200 195 11,5 11,5 21
Stehy 507/220 22 14 125 31
507/240 245 155 135 41
507/260 26,5 18 13 51
507/280 28,5 195 145 61
\_k 507/300 31 20 16,5 81
. 507/320 31 195 18 91
507/360 355 215 18 11
507/380 37 215 20 141
Schiissel Art-Nr. (%) inn_en & Boden Htj‘he
flache konische Form, aus Edelstahl 18/10, seidenmatt i 7 é’::’de @cBr:se Hi'glm
poliert, offener, leicht gewdlbter Rand 1525/140 14 95 6 051
0pen Edge Bowl 1525/150 15 95 75 0,751
shallow, 18/10 stainless steel, satin polished 1525/160 165 11,5 / 11
1525/220 2 16 7 21
18/10 1525/240 24 16 95 31
Bl 1525/260 26 18 12,5 451
1525/300 30,5 215 12 61
1525/301 28,5 19,5 145 61
1525/320 32 21 14 81
1525/380 38 28,5 13 111
1525/400 40 28,5 15,5 141
Schiissel, graduiert Art-Nr. (%) inngn & Boden the
flache konische Form, aus Edelstahl 18/10, seidenmatt i 7 é’r':'de @cBr:se Hg’fim
g!énzend, offener, Ieicr;]t gewﬁlbtelr Band, Skala: Liter, 1528/150 19 15 85 151
int, Quarts & Cups, schwere Qualitat 1528/300 o4 13 1 31
0 en Ed e Bowl 1528/500 28 16,5 125 51
P g 1528/800 RV 2 13 81

shallow, 18/10 stainless steel, satin polished, graduated
inside in litres, pints, quarts & cups

5 ~
B/10| 3 -
05
EDELSTAHL GRADUIERT
STAINLESS STEEL) GRADUATED

Graduierung: in 0,5 I-Schritten
Graduated each 0.5 L
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Schisseln

Bowls and Basins
Art-Nr. & innen & Boden Hohe Schiissel
Part No. @ Insicl 7 B Height
at o c'::’ ¢ cr:se i’r‘z tiefe konische Form, aus Edelstahl 18/10, hochglénzend
2050/160 14 8 65 061 poliert, gebordelter Rand, mittelschwere Qualitat
2050/180 16 10 7 11 R - Bowl!
%ﬁgg 12;5 E g 5 1 172 i deep conical, 18/10 stainless steel, mirror polished
2050240 2 13 10 251 finish, medium gauge
2050/280 25 15 10 351 18/10
2050/320 29 19 12 551 . S
2050/360 325 21 14 81 S
2050/400 36 23 14 951
Art-Nr. ¢ auBen J innen ¢ Boden Hohe schﬁsse|
Part No. & Outside & Inside (& Base  Height
om om om crﬂ = bauchige Form, aus Edelstahl 18/10, hochglénzend, mit
500/160 16 145 9 6 0751 L 3 gebordeltem, griffigem Rand, schwere Qualitét
500180 18 16 115 7 1 C‘l m Rolled Edge Bowl
500/200 20 18 13 8 151 7 . ) .
500/240 " o1 16 9 251 18/10 stainless steel, mirror polished, heavy gauge
500/280 28 245 18 10,5 41 18/10
500/320 32 28 20,5 125 61 Sk
500/360 36 325 24 14 91 ~
500/400 40 35 % 15 121 TR
500/420 42 4 27 16 141
Art-Nr. ¢ innen & Boden  Hohe Schiissel. leicht
Part No. O Inside 0 Base  Height T
om om om aus Edelstahl, mit gebordeltem Rand
2635/140 14 9 6,5 051 Bowl
2635/160 16 9 7 081 . .
2635/180 18 11 75 1251 stainless steel, with rolled edge
2635/200 20 12 85 1,41 INOX
2635/240 24 14 10 31 Pl
2635/280 28 16 12 51
2635/320 32 19 13 751
2635/360 36 21 15 101 \-b—
Art-Nr. & innen & Boden Hohe Mixerschiissel
Part No. 7 Insid 7 B Height
art o e aus Edelstahl 18/10, halbkugelfrmig mit flachem
Seidenmatt gebiirstet: / Satin polished: Boden, mit breitem, griffigen, gebordeltem Rand
1551/160 16 6 7 091 Mixing Bowl
:g}gﬂg gg 1‘13 1? ; g; 18/10 stainless steel, satin polished, hemispherical
1551/280 28 13 13 51 with flat base, with wide rolled edge
Hochglénzend: / Mirror polished finish: 18/10
1551/320 33 16 13 751 Sk
1551/360 36 17,5 145 101
1551/400 40 19,5 16,5 141
1551/450 45 2 18 201
1551/500 50 245 20 251
?:,}N/Co g ;22,52 @@ B;::: :;2; Servierschiissel, doppelwandig
' om om om aus Edelstahl 18/10, innen und auBen seidenmatt
2626/175 175 10 105 151 gebi]rg_tet, mit hochgldnzendem Rand, schwere Qualitat,
226/225 225 12 13 31 ideal fir Buffets

Insulated Bowl

18/10 stainless steel, satin polished finish with wide
mirror polished rim, double walled, heavy gauge,
suitable for buffets

18/10
EDELSTAHL
STAINLESS STEEL
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Schisseln

Bowls and Basins
Hefeteigschiissel ?:,}N;ia 5; :3“?, t
aus transparentem Polypropylen, mit Skalierung in ’ cm‘ c rﬁ
1 Liter-Schritten, Deckel aus blauem Polyethylen 1349/290 28,5 12 61
Dough bowl
translucent polypropylene, graduated every 1 L, blue
polyethylene lid
PP | PE
mifiloe ) it
Riihrschiissel Art-Nr. 2 innen Hahe
aus weiBem Polypropylen, mikrowellengeeignet, o 2 é’:’de Hi'rim |
bruchsicher, stapelbar 1339/160 16 65 06
Mixing Bowl 1339/200 20 75 1,1
white polypropylene 1339/240 2 85 2
1339/280 28 95 33
PP 1339/320 32 10,5 5
abmline 1339/360 36 11,5 75
1339/400 40 12,5 10
Riihrschiissel Art-Nr. & innen Hahe
aus transparent-weiem Polypropylen, mikrowellen- e 2 é/::/de Hﬁ'rim
geeignet, bruchsicher, stapelbar 1340/160 16 8 11
Mixing Bowl 1340/200 20 1 251
translucent white polypropylene, heavy duty 13407240 24 13 451
1340/280 28 145 61
PP =l A\ 1340/320 32 16 91
miioe ) Ty o) SRR ) RERGEE 1340/360 36 18 131
Deckel zu Riihrschiissel ?:,}N/(ia f,a pj;;ﬁcn:e;u
passend zur Riihrschiissel 1340, aus transparent- ’ cm‘
weiem Polypropylen 1341/160 19 1340160
Lid for 1340 Bow! 1341/200 24 1340/200
translucent polypropylene 1341/240 28 1340/240
1341/280 325 1340/280
PP | 1341/320 36 1340/320
iy ity 1341/360 40 1340/360
Riihrschiissel Art-Nr. 2 Hohe
aus weiBem Polypropylen, Boden und Griff i Z’:I‘ Hz’rim
mit rutschfester Beschichtung 1347/200 20 13 251
Mixing Bowl 1347/240 24 14,5 41
white polypropylene, base and handle have non-slip
coating
PP ~
POLY- el INE}
PROPYLENE DISHWASHER
\N-—/
Mixerschiissel = Art-Nr. & innen Hahe
aus Edelstahl 18/10, hochglénzend, hohe schmale Form - Part No. %) é/::/de sz/riht
mit extra breitem Griffrand, ideal zur Verwendung mit y e TS 509/110 11 15 141
Mix- oder Piirierstab bzw. Handmixgeréten — ‘“Yf ’
Mixing Bowl!
18/10 stainless steel, mirror polished, cylindrical with
wide edge, easy to grip

18/10

EDELSTAHL
STAINLESS STEEL)
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Schneeschlagkessel

Mixing Bowls

Art-Nr. ¢ innen ¢ auBen Héhe i
Part No. O Inside & Outside Height ScI!Iagmaschlnen kessel

mm mm mm gemaB DIN 8770/EN454, aus Edelstahl 18/10, matt
5621/010 265 278 200 101 poliert, mitgebbrd.elltem Rand, extra schwere Qualitat,
5621/016 300 315 250 161 Herstellung auf Original-WALTER-Werkzeugen
5621/020 315 330 300 201 Planetary Mixing Bow!
5621/025 355 370 285 251 y 9 . .

conforms to EN 454, 18/10 stainless steel, matt polished,

5621/032 355 370 355 321 H  with rolled edge extra heavy gauge
5621/040 400 415 B/ 401 g ygaug
5621/050 400 415 435 501 )

18/10
L o
Planetenriihrkessel WALTER 5619 (andere Abmessungen) mit Gesenk I Da

im Boden auf Anfrage.

ﬁgf}Nﬁa g /i,?:,%'; :thr Schneeschlagkessel
' om c r‘z aus Edelstahl 18/10, matt poliert, mit zwei Griffen,
2000/200 20 10 21 schwere Qualitét
%ﬁiﬁg S; 125 22% Hemispherical Mixing Bowl
2000/280 28 17 71 /1] gg 0 s;agn(lgess steel, matt polished, with two handles,
2000/320 32 20 101 W galig
2000/360 36 2 141 18/10
2000/400 40 24 221 st
Art-Nr. Héhe & auBen ¢ innen i a3
Part No. Height & Outside & Inside ngStander . .
om om om aus Edelstahl, matt poliert, schwere Qualitét,
2002/220 45 2 14 fiir Schiisseln von @ 22 bis 40 cm
Stand for Mixing Bowl
stainless steel, matt polished, for bowls of @ 22 - 40 cm
INOX
EDELSTAHL
STAINLESS STEEL
Art-Nr. ¢ innen Hoéhe gesamt Rﬁhrschﬁsse'
Part No. Insit Il Heigh
art No 7 nside. - Overal Hent aus Edelstahl 18/10, matt gebiirstet, mit fest-
2055/200* 20 12 21 geschweiBtem Bodenring, mit einem Fallgriff/-6se,
2055/250 o5 15 51 gebordelter Rand, extra schwere Qualitat
2055/280 28 19 71 Mixing Bowl
%ﬁggg gg gg 122: 18/10 stainless steel, matt polished finish, with welded
* ohne Griff-Ose ’ foot, with one drop down handle, rolled edge,
*without handle extra heavy gauge
18/10
EDELSTAHL
STAINLESS STEEL
Art-Nr. %) inn_en Htj‘he -y Wanne’ rund
- 7 é’::’de Hﬁ'fim , aus Edelstahl 18/10, matt poliert, mit zwei Griffen,
545/400 40 20 161 mit gebdrdeltem Rand, schwere Qualitat
545/500 %0 A 321 with two handles, 18/10 stainless steel, matt polished,
rolled edge, heavy gauge
18/10
EDELSTAHL
STAINLESS STEEL)
?:,}N/(ia 5; :;hzt Wanne/Fettschiissel, rund
’ cm‘ . rﬂ aus Edelstahl 18/10, seidenmatt poliert, mit gebdrdeltem
3001/400 40 17 161 T\\ N .. f Rand, mit zwei Fallgrjffen und Bodenring,
3001/500 50 o1 301 . V _ v’ :[ extra schwere Qualitéit
3001/600 60 2 %61 : Round Large Bowl

with two handles, 18/10 stainless steel, satin polished,
with foot, two drop down handles, extra heavy gauge

— = 18/10

EDELSTAHL
STAINLESS STEEL




contacto
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Salatschleudern

Die Salatschleudern von contacto sind ideal um Salat und Gemiise schnell

und in groBen Mengen zu trocknen.

Salad Spinners

Speed and volume: the characteristics of the salad spinners from contacto.

In der Gastronomie hat man groBere Mengen an
Lebensmittel zu verarbeiten. Dies muss schnell,
sauber und effektiv erfolgen. Mit den groBen
Salatschleudern von contacto hat man all die
Anspriiche perfekt vereint. Salat oder Gemiise
nach dem Waschen in die Schleuder geben, Dek-
kel schlieBen, kurbeln, fertig! Das (iberschiissige
Wasser lauft tiber einen Schlauch ab.

Foodservice requires processing large
quantities of food. This must be done quickly,
cleanly and effectively. With the large salad
spinners from contacto, all the requirements
are perfectly combined. After washing your
salad, place it in the basket, close the lid, and
turn the handle. Excess water drains off via a
hose.

SPULMASCHINE|
DISHWASHER

PP \
POLYPROPYLEN

e robust o sturdy
* zuverldssig o reliable
¢ HACCP Farbe * HACCP Colour

e auseinandernehmbar
e vibrationsarm

e can be taken apart
® Jow vibration

Salatschleuder

aus lebensmittelechtem Polypropylen mit einer
Mechanik aus Edelstahl und Polyamid, zum Ab-
schleudern von Salat und Gemiise nach dem Waschen,
Wasser lauft (iber einen Schlauch ab, innerer Korb
entnehmbar

Salad Spinner/Dryer

polypropylene body with stainless steel and polyamide
mechanism, for drying salad and vegetables, water
drains through tube, inner basket can be removed

EDELSTAHL POLY-
STANLESS STEEL PROPYLENE

Art-Nr. a Hohe

Part No. dia. Height
cm cm

fiir 2-3 Salatkopfe / for 2-3 heads of lettuce

1343/015 121/101 2 43

fiir 4-5 Salatkdpfe: / for 4-5 head of lettuce

1343/027 251/201 43 45

Angaben beziehen sich auf Gesamt- sowie Nutzvolumen.
Actual working capacity 10 L + 20 L respectively.

Haltegestell fiir Salatschleuder

aus 4 mm starkem Edelstahl 18/10, auf 4 groBen
GummifiiBen, sichert die Salatschleuder auch auf
nassen Abstellflichen und Tischen

Salad Spinner foot

4 mm thick 18/10 stainless steel, 4 large rubber feet,

holds the spinner during operation even on wet surfaces

and tables

EDELSTAHL GUMMI ‘SPOLMASCHINE]
STAINLESS STEEL) RUBBER DISHWASHER

84  Strainers

Art-Nr. Hohe passend zu
Part No. & max. Height Matches
cm cm
1344/265 238 4 1343/015
1344/315 315 4 1343/027




Seiher

Colanders
Art-Nr. ¢ innen Héhe seiher
Part No. Insi Heigh
art No 7 c’::’de i’gl t aus Edelstahl 18/10, seidenmatt poliert, mit ange-
1110/320 81 30 19 schweiBtem Bodenring, 3 mm Seiten-/Bodenlochung,
1110/360 121 3% 21 schwere Qualitat
1110/450 241 45 25 . N - .
1110/500 21 50 o7 18/10 stainless st'eel,‘ satin polished finish, with welded
foot, 3 mm holes in sides and base, heavy gauge
18/10
Stk
Art-Nr. (%] Héhe i
Part No. dia. Height Selher . N .
- et aus Edelstahl, innen gldnzend, auBen matt poliert
1112/360 91 36 185 . . . . .
1112/400 141 2 o1 stainless steel, mirror polished inside, matt outside
INOX
Sk
Art-Nr. ) Hohe Seiher
Part No. ja. Heigh
ant o Z’:I ilri t aus Edelstahl 18/10, matt poliert, 3,5 mm Seiten- und
6081/320 81 315 16 Bodenlochung, mit gebérdeltem Rand und eingepress-
6081/360 121 36’ 185 ten StandfiiBchen, schwere Qualitét
6081/450 241 45 225 . . L
6081/500 21 495 o1 1 8/?0 stainless steeI‘, mat{ pqllshed finish, 3.5 mm holes
’ in sides and base, with built in feet, heavy gauge
18/10
SEShy
Art-Nr. ¢ innen Héhe Fettseiher
Part No. Insi Heigh
art No 7 c’::’de i’gl t aus Edelstahl 18/10, matt poliert, mit angeschweiBtem
6088/400 161 38 18 Bodenring, 4 mm Bodenlochung, mit gebérdeltem Rand,
6088/500 301 48 21 schwere Qualitat
6088/600 51 5% 2 Colander/Fat Strainer
18/10 stainless steel, matt polished finish, with welded
foot, with rolled edge, 4 mm holes in base, heavy gauge
18/10
EDELSTAHL
STAINLESS STEEL)
Art-Nr. (%] Héhe (7 Boden i -Seail
Part No. dia. Height () Base Pommes f"tes S elher . . .
- i - ganz aus Edelstahl, seidenmatt poliert, mit Handgriff,
6077/400 0 175 18 Sammelbehalter abnehmbar, 4 mm Perforation
Chip / French Fries Colander
stainless steel, satin polished, with handle, removable
base, 4 mm holes
INOX
EDELSTAHL SPOLMASCHINE}
STAINLESS STEEL) DISHWASHER
Art-Nr. (%] Héhe i
Part No. dia. Height Selht?r .
- et aqs wel[iem Polypropylen, lebensmittelecht,
3070/360 101 3% 19 mitzwei Griffen
Strainer/Colander

white polypropylene, food safe, with two handles

PP
POLY-
PROPYLENE

SPOLMASCHINE]
DISHWASHER
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Seiher

Colanders

Seiher Art-Nr. z Hohe
tiefe Form, aus Edelstahl, hochgldnzend, mit ange- - Z’:I' Hﬁ'riht
schweiBtem FuB, 3-4 mm Seiten- und Bodenlochung 6079/220 31 27 14
Decp Golaner S ——
stainless steel, mirror polished, with welded foot,

3-4 mm holes in sides and base

INOX

sirest
Seiher Art-Nr. ) Hohe gesamt
aus Edelstahl 18/10, hochglanzend, flache Form, e da. - Overal neight
mit breitem, gebérdeltem Rand, Loch @ 3 mm, 1 6086/210 171 1 95
Bodenlochung dichter als Wandlochung 6086/250 351 25 12
Shallow Colander ngg 535 gg 122
18/10 stainless steel, mirror polished finish, shallow, S 2 z ’

with wide rolled edge and welded foot, 3 mm holes g

18/10 -

sitest
Seiher Art-Nr. ¢ innen Hohe auBen ¢ Boden
aus Edelstahl 18/10, hochglénzend, fugenlos aus einem . 7 é’::’de Oum;:e'gm 7 c?nase
ﬁqt::csk nr:: (iiggsgrr]gssten BodenfiiBchen, 1330/240 31 o 9 17
Colander }

18/10 stainless steel, mirror polished finish, - B
one piece, with built in feet, 3 mm holes R

18/10

sitest

H Art-Nr. (%] Héhe Breite

sel:' Ier auls Ku HStStOﬁ p » Part No. dia. Height Width
aus Folypropylen cm cm cm
Strainer/Colander 3050/280 3 125 35
polypropylene

PP

mbfiloe
Stielsieb Art-Nr. (%) inngn Htj.he Stiellange
aus Edelstahl 18/10, matt poliert, mit Fachstie, |
mit breitem Haken, 3 mm-Lochung, 124/240 2% 12 % 351
mit verstarktem Rand, schwere Qualitét 124/280 %8 14 % '5 1
Strainer :

18/10 stainless steel, matt polished finish, flat handle, i

with wide hook, with 3 mm holes, reinforced edge, ’ o
heavy quality ' r =

18/10 >

St
Stielsieb Art-Nr. (%) inngn Htj.he Stiellange
aus Edelstahl 18/10, hochglénzend, 3 mm Lochung, > [ e e e e
mit Drahtgriff () 6 mm), mit verstarktem Rand, Haken, 4110/240 o4 12 16 351

schwere Qualitat

Strainer
18/10 stainless steel, mirror polished finish, 3 mm
perforations, wire handle @ 6 mm, hook, heavy gauge

18/0 -

EDELSTAHL
STAINLESS STEEL)
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Spitzsiebe
Strainers

Art-Nr.
Part No.

1153/120
1153/140

Mit Stiitzstiel zum Einhaken in den Topfrand: / With supporting bar:

¢ auBen  Hohe

& Outside  Height
cm cm
12 85
14 11

Stiellange
Handle Length

cm
12
15

0,251

051

2 L AR § 5%
Spitzsieb mit Flachstiel
aus Edelstahl 18/10, seidenmatt poliert, mit 1,5 mm
Lochung auch in der Kegelspitze

Conical Strainer
18/10 stainless steel, satin polished finish,
with 1.5 mm holes (including the tip)

1153/160 16 15 16 11
1153/180 18 16,5 17 1,21 18/10
1153/200 20 18 18 151 SIS
1153/230 23 20 18 251 -
1153/250 25 23 2 351
1153/260 27 25 2 451
Art-Nr. (%] Hohe Stielldnge itzsi i i
Part No. dia. Height ~ Handle Length SpltZSIGb mit Run dStlEl . . ..
om om - aus Edelstahl 18/10, seidenmatt poliert, mit gebordeltem
2660/160 155 145 18 081 Rand, mit 1 mm-Lochung, ohne Lochung in Kegelspitze,
2660180 175 18 235 121 schwere Qualitat
L Coicaltiner
’ ’ tubular handle, 18/10 stainless steel, satin polished
finish, with rolled edge, 1 mm holes (excluding the tip)
18/10
Sk
Art-Nr. %) Hohe Stiellange itz<i I i
Part No. dia. Height ~ Handle Length Gazesmtzsmb mlt Flachgtlel .
om om - = aus Edelstahl 18/10, seidenmatt poliert, mit flachem
1250/200 195 145 185 141 Griff, mit Stiitzstiel zum Einhaken in Topfrand,
1250/240 23‘ 19’ 1 8’5 2’5 1 mit feinem Gewebe, Maschenweite 0,8 mm
Chinois
18/10 stainless steel, satin polished finish, with flat
handle, with support handle to hook into the edge of the
pot, fine mesh, mesh size 0.8 mm
18/10
SEShy
Art-Nr. ¢ innen Héhe Stielldnge i H ¥ ¥
Part No. ) Inside  Height  Handle Length GazespltZSIeb mlt Runds.tlel M
om om om aus Edelstahl 18/10, mit rundem Griff und gebdrdeltem
1163/200 20 15 235 151 & Rand, mit extrafeinem, formbestandigen Gewebe,
1163/240 23 195 23 271 & : ~ , — Maschenweite 0,7 mm, schwere, verstérkte Qualitét,
T Chinois
o 18/10 stainless steel, with tubular handle and rolled
edge, strong fine mesh, mesh size 0.7 mm, heavy gauge,
18/10
Sk
Art-Nr. & auBen Héhe Stiellange i H i
Part No. & Outside  Height  Handle Length Passiersieb, sD.'tz ) .
om om om ganz aus Edelstahl, mit breitem hochglénzenden )
987/175 18 10 18 11 - Rahmen, Drahtstiel mit handlichem Rohrgriff und Ose,
. % Gewebe extrafein, Maschenweite 0,6 mm,
;—Q‘//’ schwere Qualitit
- Strainer
all stainless steel, wide mirror polished edge,
wire stem with tube handle and eyelet, extra fine mesh,
mesh size 0.6 mm, heavy gauge,
INOX
B
AN Lange 2 Holz-StdBel
g;’; /gg'o ngng;ﬁ 4dg'n flir Spitzsiebe, aus fein geschliffenem Buchenholz,

unlackiert, nicht spiilmaschinengeeignet

Beechwood Pestle
for conical strainers, unlacquered, not dishwasher proof
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Passiersiebe

Strainers
Stander _Beiemm Art-N. %) Hohe
fiir Siebe und Fondanttrichter, aus Edelstahl 18/0, H— B ::I;O%BO 1g/a. gg/ght
elektropoliert, stabile Qualitét, geeignet fiir alle GroBen cm cm
von Spitz- und Gazesieben sowie Fondanttrichtern
Stand for Chinois and Fondant Funnels |
18/0 stainless steel, electro-polished, for all sizes of our
chinois and fondant funnels, sturdy quality
18/0
B
Passiertuch TI}N/C Gsrf?Be
ganz aus natiirlichem gazeartigen Rohleinen, nicht art o. 26
gebleicht, hochwertiges deutsches Fabrikat, Schnitt- 6580/060 77cmx83cm
kanten gesdumt, kochfest, zum Passieren von Speisen
Straining Cloth
pure natural linen, not bleached, washable
&
LEINEN WASCHBAR
LINEN WASHABLE
Passiertuch 1 TI}N/C Gsrf_iBe
. . P art No. ize
einfache Ausfiihrung, ganz aus Baumwolle 6581/085 90 cm x80 cm
Straining Cloth
100% cotton
|nn%@ ~—
v O .
B )
Passiersieb, runde Form AN  auben Stiellange
ganz aus Edelstahl 18/10, feines Gewebe, i 2 Zﬁs'de Ha"dlinLIe"g th
Maschenweite 1,3 mm, stabile Qualitat 3190/100 0151 10 135
Strainer 3190/120 0,251 12 145
18/10 stainless steel, fine mesh, mesh size 1.3 mm, 31901140 041 14 15
sturdy quality 3190/160 0,71 16 17
3190/180 11 18 16
18/10 3190/200 1,51 20 16
Bl 3190/220 21 22 17
3190/240 251 24 17
3190/260 351 26 17
Passiersieb, runde Form Al lE & auben Stiellange
ganz aus Edelstahl, mit breitem hochglanzenden /:\ Part No. %) (;trlril.‘s/de Handlz’ rrLlengt‘h
Rahmen, Gewebe extrafein, Maschenweite 0,6 mm — v/
3 /}/ 3130/130 0,31 125 17
Strainer = t\ 3130/150 051 15,5 17
stainless steel, mirror polished edge, fine mesh, ‘% } 31301180 1 18 19
mesh size 0.6 mm —_—
INOX
sirest
Passiersieb, spitz, klein Art-Ar. @ Lénge
Part No. dia. Length

ganz aus Edelstahl 18/10, mittelfeines Gewebe, - o
Maschenweite 1,7 mm, stabile Qualitét

‘:@ 31200065 011 75 18
Strainer \ﬁ

18/10 stainless steel, medium mesh, mesh size 1.7 mm,
sturdy quality

18/10
EDELSTAHL
STAINLESS STEEL)
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GroRkiichensiebe

Strainers
Art-Nr. (%) Stiellange
Part No. dia. Handle Length
cm cm
3160/220 351 22 375
3160/260 451 26 375
3160/300 71 30 375
3160/340 951 34 375

Siebe mit mittlerem Gewebe (1,5 mm).
Complete strainer with medium mesh (1.5 mm).

GroBkiichensieb

ganz aus Edelstahl 18/10, Gestell elektropoliert,
hygienische Konstruktion, Griff ist handlich oval,
besonders stabil durch Verstarkungsbiigel, zusétzliche
Einsatze (siehe 3161) einfach auswechselbar,
standardmaBig mit mittlerem Gewebe, Maschenweite:
1,3 mm ausgestattet, stabile Qualitét

Soup Strainer

18/10 stainless steel, electro-polished reinforced frame,
hygienic design, oval ergonomic handle, easily
interchangeable mesh (see 3161), standard delivery with
medium mesh, mesh size: 1.3 mm, solid quality

18/10
SIS
Art-Nr. (%] Maschenweite Einsétze Zu Sieb 3160
Part No. ja. Mesh si
art No ZI:I e; r: e ganz aus Edelstahl 18/10, einfach auswechselbar,
3161/221 22 Gewebemittel/Mediummesh 13 stabile Qualitat
3161/222 22 Gewebe fein/Fine mesh 0,7 Replacement Mesh for 3160
- e . b
3161/260 26 Gewebe grob/Coarse mesh 28 P p T80 stainlesssteel, eastly nterchangeabie
3161/261 26 Gewebe mittel/Medium mesh 13 _ Y gaug
3161/262 26 Gewebe fein/Fine mesh 07 P— — 18/10
EDELSTAHL
L STAINLESS STEEL
3161/300 30 Gewebe grob/Coarse mesh 28
3161/301 30 Gewebe mittel/Medium mesh 13
3161/302 30 Gewebe fein/Fine mesh 0,7
3161/340 34 Gewebe grob/Coarse mesh 28
3161/341 34 Gewebe mittel/Medium mesh 1,3
3161/342 34 Gewebe fein/Fine mesh 0,7
Art-Nr. 9] Stiellange Groﬁkuchensieb
Part No. ja. Handle Length
ant o ZI:I and ime"g ganz aus Edelstahl 18/10, feines Gewebe,
3185/300 31 30 % _ B \'_;___/_,.’-"\ Maschenweite 1,1 mm, starke, stabile Qualitét
A % " Large Soup Strainer
~ _ / 18/10 stainless stegl, fine mesh, mesh size 1.1 mm,
\(7_“ sturdy quality
18/10
SIS
Art-Nr. (0] Stielldnge Groﬁkuchensieb
Part No. ja. Handle Length
an o z’; and Emeng ganz aus Edelstahl 18/10, auBen Stiitzgewebe,
3199/300 51 30 43 innen mittelfeines Gewebe Maschenweite 1,3 mm,
3199/350 81 35 3 mit Verstarkungsrahmen
Large Soup Strainer
all 18/10 stainless steel, outer robust mesh,
inner medium mesh, mesh size 1.3 mm,
with reinforcing framework
18/10
SIS
TI}N/C LL“""gfh fﬁ Passierholz
art No. eng ia. . . . .
825/160 16cm 950m flir Rundsiebe, aus fein geschliffenem Buchenholz,

unlackiert, nicht spiilmaschinengeeignet

Beechwood Pestle
for round strainers, unlacquered, not dishwasher proof
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Rundsiebe

Sieves

Rundsieb Art-Nr. & auBen Héhe
ganz aus Edelstahl, hochglanzend, mit feinem Gewebe, :ggo’ygbo @200?5:]19 : ;I!(]:,r’rtl
Maschenweite 1 mm, ohne Bodenabstand 1080/250 95 B 7em
Flour Sieve - fine mesh 1080/300 28,5¢cm 7,50m
stainless steel, mirror polished finish, fine mesh, 1080/400 40cm 8cm
mesh size 1 mm, mesh covers the base,
INOX
B
Rundsieb Art-Nr. (%) Héhe gesamt
. ) Part No. dia. Overall Height
anz aus Edelstahl 18/10, hochglénzend poliert, } )
?nit gewalztem Streckgewebe Igﬁllhf)he 5pcm Fein (LochmaB 0,5 x 1 mm): / Fine (holes 0.5 x 1 mm):
. ’ - 2605/250 25cm 10cm
mit hohem Bodenabstand, extra schwere Qualitat 2605/300 30em 10em
Flour Sieve 2605/350 35cm 10cm
18/10 stainless steel, mirror polished finish, . . .
with rolled stretched mesh, filling height 5 cm, Mittelfein (LochmaB 1 x 2,5 mm): / Medium (holes 1 x 2.5 mm):
with high ground clearance, extra heavy gauge 2604/300 30cm 10cm
2604/350 35¢cm 10cm
18/10
St Grob (LochmaB: 2,5 x 3 mm): / Coarse (holes 2.5 x 3 mm):
2606/250 25¢cm 10cm
2606/300 30cm 10cm

Extra grob (LochmaB 9 x 7 mm): / Extra Coarse (holes 9 x 7 mm):

2607/300 30cm 10cm
2607/350 35¢cm 10cm
Rundsieb Art-Nr. %) Héhe gesamt
aus 3 mm starkem weiBen Polypropylen, ;;’;5'}’;'3 0 2g'z'm 0veéaél g:ght
mit Kunststoffgewebe, Maschenweite 1 mm, ’
Fiillhéhe 6,5 cm, niedriger Bodenabstand,
Flour sieve
3mm thick white polypropylene, with plastic mesh, mesh
size 1 mm, filling height 6.5 cm, low ground clearance
PP
bIENE
Einhand-Driicksieb ﬁ:&”ﬁa é?a :ghzt
aus Edelstahl 18/0, hochglénzend, Gewebe aus 18/10, ’ cm‘ . r‘z
Maschenweite 0,9 mm, Griff mit Feder, robuste Qualitat
Flour Sifter Mit einem Sieb: / One mesh:
18/0 stainless steel, mirror polished finish, mesh 18/10, 2603/085 031 85 9
mesh size 0.9 mim, handle with spring Mit drei Sieb-Ebenen: / Three mesh:
2603/100 051 10 13

18/0} 18/0
EDELSTAHL EDELSTAHL
STAINLESS STEEL) ~ STAINLESS STEEL
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Passiergerate

Moulins/Vegetable Si

Art-Nr. 9] Hohe

Part No. dia. Height
cm cm

557/300 51 30 13

Mit drei Einsatzscheiben Lochdurchmesser 1,5 mm, 2,5 mm
und 4 mm. Ersatzteile auf Anfrage.

With three sieves (1,5 mm, 2,5 mm and 4 mm perforations).
Spare parts on request. Tin-plated version available on request.

Passiergerit

aus Edelstahl 18/10, mit einem seitlichen Griff, geliefert
mit drei auswechselbaren Klingenstahleinsétzen (@ 14 cm),
geeignet fiir Topfdurchmesser 20-24 cm,

schwere Qualitat

Moulin/Vegetable Sieve

18/10 stainless steel, with three interchangeable sieves
(@ 14 cm), with one side handle, for 20-24 cm pot
diameters, heavy gauge

18/10

Sk
Art-Nr. (%) Hii‘he & Loch Passiergerat
il . H?rim gmljgle aus Edelstahl 18/10, auswechselbare Klingenstahleins-
550/360 36cm 18 atze aus Edelstahl 18/10 erhéltlich, ein seitlicher Griff,

Lieferung erfolgt ohne Lochscheiben, daher bitte Siebeinsétze
separat bestellen:

Delivery without any sieve/grater, therefore please order separately:

Leistung: 5 kg pro Minute, 6 Liter Fassungsvermdgen,
geeignet fiir Topfdurchmesser 28-30 cm,
schwere Qualitat

Moulin/Vegetable Sieve

gﬁg} g g 1 5 18/10 stai(lless steel, interchanggable sieves availal?le,

550/920 8 2’ with one side handle, 5 Kg per min. for up to 50 portions,
6 Litres capacity, for 28-30 cm pot diameters,

559/930 8 3 heavy gauge

559/940 8 4

Tin-plated version available on request. 18/10
SIS

Art-Nr. @ Passiergerat

i g’:l' aus Edelstahl 18/10, hochglanzend poliert,

590/260 % mit Griff und Haken, mit zwei auswechselbaren Sieb-
Einsétzen mit 2 und 3 mm Lochern, schwere Qualitat

590/320 32 ,
Moulin/Vegetable Sieve
18/10 stainless steel, mirror polished finish, with handle
and hook, with two interchangeable sieves with 2 and
3 mm holes, heavy gauge
18/10
Sk

Art-Ar. @ Hohe Passiergerét

&g g Helght aus Edelstahl 18/10, auBen hochglinzend, mit

cm cm . . . . .
555/200 21 20 1 Doppelfliigeltechnik mit drei auswechselbaren Sieb-

Mit je einem groben (Lochdurchmesser 4 mm), feinen (3 mm) und
extrafeinen (2 mm) Einsatz.

Keine Zusatz-/Ersatzteile lieferbar.

With three sieves (2 mm, 3 mm and 4 mm perforations)

No spare/additional parts available.

Einsétzen (@ 13 cm), geeignet fiir Topfe
mit Durchmesser 14-16 cm

Moulin/Vegetable Sieve

18/10 stainless steel, outside mirror polished, with three
interchangeable sieves, suitable for pots

with 14-16 cm diameter

18/10

EDELSTAHL
STAINLESS STEEL
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contacto

Abfu||h||fen & Streuer

First-In First-Out; Mit den Abfiillhilfen von contacto werden Sie kinderleicht Ihre Lebens-

mittel messen, entnehmen und umfiillen kdnnen.

Scoops & Measures

First-In First-Out: With Contacto's scoops, graduated measures and scales, you will easilybe ab/m.\..._..‘

measure all the ingredients you need.

\—

Kiichenschaufel
aus Edelstahl 18/10, hochglénzend, mit Flachgriff

Scoop
18/10 stainless steel, mirror polished finish,
with flat handle

18/10
EDELSTAHL
STAINLESS STEEL)

Art-Nr. (7 Schaufel Lénge Schaufellange PortionsgroBe
Part No. ) Scoop Length Scoop Length  Portion size

cm cm cm

1037/050* 5 18 10 0,11
1037/080 75 26 14,5 041
1037/100 10,5 33 15 0,851
1037/110 12 36 23 1,451
1037/155 15 39 25 2,31
*mit Hohlgriff

*with tubular handle

Kiichenschaufel
aus Edelstahl 18/10, hochglanzend poliert,
mit schragem Hohlgriff

Scoop
18/10 stainless steel, mirror polished finish,
with angled hollow handle

18/10
EDELSTAHL
STAINLESS STEEL)

Art-Nr. & Schaufel Lénge Schaufellinge PortionsgroBe
Part No. & Scoop Length Scoop Length  Portion size

cm cm cm
50/100 10 37 195 081
50/120 12 375 21 131
50/140 14 395 22 181
50/160 15,5 40,5 24 211

Kiichenschaufel
aus Edelstahl, matt poliert, fugenlose Schaufel,
mit offenem angesetztem Hohlgriff

Scoop

stainless steel, matt polished finish

INOX
EDELSTAHL
STAINLESS STEEL)

Art-Nr. (7 Schaufel Lénge Schaufellange PortionsgroBe
Part No. ) Scoop Length Scoop Length  Portion size

cm cm cm
1137/070 7 28 16 041
1137/130 13 33 20 1,651

Kiichenschaufel
aus Edelstahl 18/10, hochglanzend, fugenlose Schaufel
mit Flachgriff, schwere Qualitat

Scoop
18/10 stainless steel, mirror polished, with flat handle,
seamless scoop, heavy gauge

18/10
EDELSTAHL
STAINLESS STEEL)

Art-Nr. (7 Schaufel Lénge Schaufellange PortionsgroBe
Part No. ) Scoop Length Scoop Length  Portion size

cm cm cm
1036/090 95 26,5 14 061
1036/110 12 31 17,5 11
1036/130 15 35 21 151
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Abfllhilfen

Art-Nr. (7 Schaufel Lange Schaufellange PortionsgroBe Sackschaufel
Part No. Length Length  Portion si
art No 7 f;oop i"rﬂt Swa;:: me"gt orton size aus Edelstahl 18/10, hochglénzend, fugenlose Schaufel,
1038/090 95 17,5 14 051 mit offenem angesetztem Hohlgriff, schwere Qualitat
1038/110 1 18 17 11 scaop
1038/130 14 205 2 151 18/10 stainless steel, mirror polished, seamless scoop,
with open hollow handle, heavy gauge
18/10
EDELSTAHL
STAINLESS STEEL
Art-Nr. Lénge SchaufelmaB PortionsgroBe o Abwiegeschaufe'
Part No. Length i 1 Portion si;
art No inr_;;t Scoop dimersion ortion size 3B aus Aluminiumguss, nicht spiilmaschinengeeignet
1029/145 145 8,5x5 0,021 sCaop
1029/185 185 105x5,5 Ubel cast aluminium, not dishwasher safe
1029/210 21 12x7 0,111
1029/250 25 15x9 0,251 ALULQ
1029/265 26,5 17x10 041 ol
1029/310 31 18x10,5 041
1029/350 35 22x13,5 0,751
Art-Nr. SchaufelmaB Lange PortionsgroBe Abwiegeschaufel
Part No. imensi Length Portion si;
ant o Scoop ggeﬂsmn i"rﬂt orton size aus weiBem Polypropylen, schwere harte Ausfiihrung
5855/250 15x8 25 0,251 scaop
5855/300 19x10 31 051 white polypropylene
5855/350 21x12 35 0,71
/’. PP
- POLY-
: / PROPYLENE
Art-Nr. SchaufelmaB Lange PortionsgroBe i
Part No. Scoop dimension Length Portion size AbWIg gegcl:hauflel
om et aus weiBem Polypropylen
5364/150 8x5 15 0,061 Scaop
5364/200 11x7 21 0,141 white polypropylene
5364/400 23x15 40 1,51
PP
mopEne
Art-Nr. SchaufelmaB Lange gesamt PortionsgroBe Kiichenschaufel
Part No. imensi Total Length ~ Portion si;
at o Scoop ggeﬂsmn oa . n? gt ortion size aus 3 mm starkem weiBen Polystyrol, robuste Qualitat
1039/285 17x12 29 061 scaop
1039/350 28515 % il white polystyrene, sturdy quality
PS
POLYSTYRENE
Art-Nr. Schaufelmaﬁ Lange gesamt Portio_nsgr@e Dosierschaufel
Gl i b % aus Edelstahl 18/10, hochgléinzend, mit Drantgriff,
1033/120 6x3 11 0,031 ) geeignet flir Gewiirzdosen oder auch als Eisschaufel
1033/135 8,5x4,5 13,5 0,051 — scaop
1033/170 9x5,5 16 0,11

/

18/10 stainless steel, mirror polished, wire handle

18/10

EDELSTAHL
STAINLESS STEEL
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Abfllhilfen

Messloffelsatz . B Lanae
aus Edelstahl 18/10, Lfel hochglanzend, - B 1226/36 . 15;”0-";]
Stiele matt poliert | '\u_ — L, /
Measuring Spoon Set @ Skalierung: 11 Essloffel, 11Teeldffel,
18/10 stainless steel, bow! mirror polished, 4 V2 Teeloffel, %4 Teeloffel
handles satin polished 4 \D Measures: Table Spoon, Tea Spoon,
= b Y2 Tea Spoon, ¥4 Tea Spoon

18/10 =
sitest
Eisschaufel Art-Nr. ¢ Schaufel ~ Schaufellinge  Lénge gesamt

Part No. Length Total Length
aus Edelstahl, hochglanzend, mit 5 mm-Lochung, an o 7 (;Srilﬂop Scaa;(): meng o acr:ng
mit handlichem Hohlgriff 1031/100 5 10 185
Ice Scoop
stainless steel, mirror polished, 5 mm perforations,
with hollow handle
INOX
B
Eis-/ Mehrzweckschaufel Patho.  Sooop dimensin ot Longth Portn size
aus Edelstahl 18/10, hochgldnzend, fugenlose sehr ’ 4 = - b
hygienische Verbindung von Schaufel und Hohlgriff, 1035/110 12%6 1 011
mit Aufhdngedse, extra schwere Qualitét 1035/140 14X75 3 0:2 I
Scaop 1035/155 15,5x8,5 245 0,251
18/10 stainless steel, mirror polished, seamless fixed :g;gg ;g i 1 g gg 0632 i
handle, with hanging loop, extra heavy gauge Die innenliegende Kunststoffversiegelung erlaubt ein kurzzeitiges
18/10 Erhitzen bis 200°C.
St Temperature up to 200°C due to plastic gauge inside.
schapfer Art-Nr. (%) Hohe Stiellange

Part No. ia. Height Handle Length
aus Edelstahl 18/10, hochglanzend, mit glattem ant o g’:l ilri andimengt
Schiittrand, handlicher Rohrgriff, schwere Qualitat 5455/070 16,5 55 13 071
Scaop 5455/100 18,5 6 13 11
18/10 stainless steel, mirror polished, with open pouring %&;gg gg 5 g 12 1 g :
edge, with hollow handle, heavy gauge 5455/300 3 10 13 3]
18/10
St
Schopfer, graduiert D e da Hogn  Hande Lovgn
aus Edelstahl 18/10, hochglénzend, abgeflachter Boden, = - ’ ch cri - b
mit Schittrand und Hakengriff, schwere Qualitat 5454/100 15 85 19 11

@@ u»
P Graduierung: 0,251,0,51, 0,751, 11

18/10 stainless steel, mirror polished, with pouring edge

1,
and flat handle, heavy gauge Graduated every Y4 L
B/I0| 3
it
S Art-Nr. (%] Héhe Stiellange
SChOP fer N . Part No. dia. Height Handle Length
aus weiBem Polypropylen, beidseitiger Ausguss, innen om om om
graduiert, spiillmaschinen- und mikrowellengeeignet 1329/200 185 12 10 21
Scoop

white polypropylene, with two pouring lips, graduated
inside, suitable for dishwasher and microwaves

15
PP BE| 1 _—
POLY- Pl INE| ~ MICROWELLE GRADUIERT
PROPYLENE DISHWASHER MICROWAVE

GRADUATED
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Messbecher

Measures

Art-Nr. Hohe
Part No. Height
551/050* 051 11cm
551/100** 11 14cm
551/150** 151 16¢cm
551/200** 21 20cm

* Messstriche und Zahlen alle 100 ml

** Messstriche alle 100 ml, Zahlen alle 500 ml

* graduated and numbered every 100 m/

** graduated every 100 ml, numbers every 500 m/

Messhecher mit Fu
aus Edelstahl 18/10, seidenmatt poliert, innen graduiert
in Liter und Pint

Graduated Measure
18/10 stainless steel, satin polished, graduated inside in
pints and litres

15
B/I0| 1
05
EDELSTAHL GRADUIERT
STAINLESS STEEL GRADUATED

Art-Nr. Héhe
Part No. Height
mit fugenlosem Griff: / one piece:

549/010* 0,11 5cm
549/025** 0,251 7cm
mit angesetztem Griff: / with spot welded handle:
549/050*** 051 11cm
549/100**** 11 13,5cm
549/200**** 21 19,5cm

*Messstriche alle 25 ml, Zahlen alle 50 ml
**Messstriche und Zahlen alle 50 ml

*** Messstriche und Zahlen alle 100 ml

**** Messstriche alle 100 ml, Zahlen alle 500 ml

* graduated every 25 ml, numbered every 50 ml

** graduated and numbered every 50 ml

*** graduated and numbered every 100 ml

**** graduated every 100 ml, numbered every 500 ml

Messhecher
aus Edelstahl 18/10, seidenmatt poliert, innen graduiert,
mit offenem Griff, stapelbar

Graduated Measure

18/10 stainless steel, satin polished, graduated inside,
open handle, stackable

B0 = ¥

I
EDELSTAHL. STAPELBAR GRADUIERT
STAINLESS STEEL STACKABLE GRADUATED

Art-Nr. ¢ innen Hohe
Part No. & Inside Height
cm cm
2625/050* 051 10 95
2625/100** 11 12 13
2625/200** 21 14 14

* Messstriche alle 1/8 1, Zahlen alle 1/4 |

** Messstriche und Zahlen alle 1/4 |

*** Messstriche und Zahlen alle 1/2 |
*graduated every 1/8 |, numbers every 1/41
** graduated and numbered every 1/4 |

*** graduated and numbered every 1/2 1

Messhecher, zylindrisch
aus Edelstahl 18/10, mit Schiittrand, graduiert,
schwere Qualitét

Graduated Measure
18/10 stainless steel, graduated, heavy gauge

15
B/I0| 1
05
EDELSTAHL GRADUIERT
STAINLESS STEEL GRADUATED

Art-Nr. 9] Hohe

Part No. dia. Height
cm cm

2620/100 11 1 13,5

Messstriche und Zahlen alle 1/4 |
graduated and numbered every 1/41

Messhecher, zylindrisch

aus Edelstahl 18/10, auBen hochgldnzend, innen
elektropoliert, mit Schiittrand, innen und auBen
graduiert (auBen mit MaBzahlen), schwere Qualitat

Graduated Measure

18/10 stainless steel, outside mirror polished,

inside electro polished, graduated inside and outside,
heavy gauge

15
B/I0| 3
05
EDELSTAHL. GRADUIERT
STAINLESS STEEL GRADUATED

Art-Nr. Hohe %]
Part No. Height dia.
cm
3077/050 051 13cm 75
3077/100 11 15¢cm 10
3077/150 151 16cm 11,5
3077/200 21 17¢cm 13

Messstriche alle 100 ml, Zahlen alle 200 ml
graduated every 100 ml, numbers every 200 ml

Messbecher, zylindrisch
aus Edelstahl 18/10, hochglanzend, mit Ausguss-
schnaupe, innen graduiert, schwere Qualitét

Graduated Measure
18/10 stainless steel, mirror polished, with spout,
graduated inside, heavy gauge

15
B/I0| 1
05
EDELSTAHL GRADUIERT
STAINLESS STEEL GRADUATED
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Messbecher

Measures

Messbecher, zylindrisch ’F\,HI;N;I- é? :6-th
aus Edelstahl 18/10, hochgldnzend, mit Ausguss- art 1o c’;‘ E'ri
schnaupe, innen und auBen graduiert, MaBzahlen innen 520/060* 071 10 10
Graduated Measure ST IE Il 12 12
18/10 stainless steel, mirror polished, with spout, gggﬁ;gﬂ g; : 1; 1;
graduated II?SIde and outside r ” 520/450 1l 18 18
18/10] 1 : 520/620**** 51 20 20
sonry) _SBBOE : * Messstrich alle 50 ml, Zahlen alle 100 ml

**Messstrich alle 100 ml, Zahlen alle 200 mi

*** Messstrich alle 500 ml, Zahlen alle 1000 ml

**** Messstrich alle 1000 ml, Zahlen alle 5000 ml

* graduated every 50 ml, numbers every 100 ml
**graduated every 100 ml, numbers every 200 ml

*** graduated every 500 ml, numbers every 1000 ml
**** graduated every 1000 ml, numbers every 5000 ml

Messbecher Art-Nr. & oben  Hohe Starke

aus Polypropylen, milchig-transparent, mit gepragter T ch;”p Hz’riht Th’;kr’r’less

Skala und blauem Skalendruck, geschlossener Griff, "

hit istent bis +125°C brechlich, sterilisierb 3078/025 ! 12 12 0251
itzeresistent bis + , unzerbrechlich, sterilisierbar 3078/050" 9 135 17 051
Graduated Measure 3078/100* 115 17 18 11
translucent polypropylene, with blue graduations, Lo gg;gggg**** 1? ggg 12 g i
heat resistant up to +125°C, virtually unbreakable, 1= 3078/500°* 20 26’ 1’9 51
can be sterilised = )

*Messstriche alle 10 ml, Zahlen alle 50 ml, offener Griff
ﬂ & _Eave ** Messstriche alle 10 ml, Zahlen alle 100 mi
fubien | tasce e *** Messstriche alle 20 ml, Zahlen alle 200 ml
= ** Messstriche alle 50 ml, Zahlen alle 200 ml
T *exx Messstriche alle 100 ml, Zahlen alle 500 ml
-—J—*' *graduated every 10 ml, numbers every 50 ml, open handle
=50 **graduated every 10 ml, numbers every 100 m/
*** graduated every 20 ml, numbers every 200 ml

**** graduated every 50 ml, numbers every 200 ml
e graduated every 100 mil, numbers every 500 ml

POLY- SPULMASCHINE
PROPYLENE DISHWASHER

Messhecher mit Deckel ’F\,ﬂ,-TNIL- % OfTJen ;th
aus Polypropylen, milchig-transparent, mit gepragter artiio. cmap z’ri t
Skala und blauem Skalendruck, geschlossener Griff, "
. . i PN 3060/100 1 16 11
hitzeresistent bis +125°C, Deckel l&sst sich in offene/ -

i Position dreh . 3060/200 15 20
geschiossene Fosition drenen o2 * Messstriche alle 10 ml, Zahlen alle 100 ml
Graduated Measure With Lid 4 ** Messstriche alle 20 ml, Zahlen alle 200 ml

. . ) *graduated every 10 ml, numbers every 100 ml
translucent polypropylene, with blue graduations, lid can **g ’
be turned open or closed, heat resistant up to +125°C, b graduated every 20 mbnumbers every 200 m
virtually unbreakable ' vy
=g e
PP N o=, 1
mivoe | Ty SO ) SRR o =
l‘_:_;'
Messbecher /;_1 = e =z flone
aus klarem Polystyrol, mit offenem Griff, gedruckte antfio. c’:l' i’r‘z t
mehrsprachige Skalen Liter / ccm und Zucker / Mehl & 5 _"’“: 3055/100 12 15 11
Graduated Measure el S
clear polystyrene, graduated every 1/4 | and in sugar AF “‘:: 0
and flour measures (g) i F« :::
- o

‘,
S| % nAE
"o

GRADUIERT
POLYSTYRENE CRADUATED 08
a P
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Trichter

Funnels

Art-Nr. ¢ Durchlauf ~ Héhe ¢ innen 7
Part No. & Nozzle Height & Inside Trlchter o
o - - aus Edelstahl 18/10, mit Seitennut
5420/050* 038 7 45 0,021 \i ]) ﬁ : zur Ableitung der Behalterluft
5420/100 13 12 85 0,121 | Funnel
5420/120 15 135 12 0,381 .
5420/150 15 155 145 0651 B 18/10 stainless steel
5420/200 24 2 20 1,81 18/10
5420/250 24 26 245 321 SIS
*ohne Griff, ohne Seitennut.
“without handle, straight tube. o ¥
\
MaBangabe Durchlauf bezieht sich auf den unteren AuBendurch- |
messer des Stutzens.
Nozzle diameter refers to the outside diameter at the bottom of the
funnel's nozzle.
Art-Nr. & Durchlauf Hohe (%) 1
Part No. & Nozzle Height dia. Fasstrichter u .
- - - aus Edelstahl 18/10, hochglanzend, mit Griff,
5421/300 25 25 30 6l schwere Qualitat
5421/400 35 375 40 151 Funnel
MaBangabe Durchlauf bezieht sich auf den unteren AuBendurch- ;%ZZ stz(zlllnlehss steel, mirror polished finish,
messer des Stutzens. andie, feavy gauge
Nozzle diameter refers to the outside diameter at the bottom of the 18/10
funnel's nozzle. Sk
Art-Nr. ¢ Durchlauf  Hohe & innen =\i infiilltri
Part No. & Nozzle Height & Inside = - A Sous-Vide Emfu"t"c'..lter .
o - - aus Edelstahl 18/10, zum Umfiillen von vorbereiteten
2670/300 10 5 295 81 Speisen in Vakuumbeutel, die Kochbeutel bleiben im

Verschlussbereich sauber

Sous Vide Funnel
18/10 stainless steel, to fill sous vide plastic bags with
prepared food

18/10

EDELSTAHL.
STAINLESS STEEL

Drahtstander aus Edelstahl hierzu: / Stainless steel wire stand:
2670/936 38 255
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Trichter

aus weiBem hochdichten Polyethylen, mit Entliiftungs-
rippen und Aufhdngedse, sehr stabil

Funnel
white high density polyethylene, with hanging loop,
sturdy construction

HDPE
HIGH DENSITY
POLYETHYLENE)

Trichter

Funnels

Art-Nr. ¢ Durchlauf Hohe ¢ innen
Part No. & Nozzle Height & Inside
cm cm cm
5425/060 06 8 59 0,051
5425/080 03 105 7 0,081
5425/100 09 12,5 95 0,21
5425/120 1 145 1 0,31
5425/140 1,2 16,5 13 0,551
5425/165 12 195 15 081

MaBangabe Durchlauf bezieht sich auf den unteren AuBendurch-
messer des Stutzens.

Nozzle diameter refers to the outside diameter at the bottom of the
funnel's nozzle.

Abfiilitrichter

aus weiBem hochdichten Polyethylen und Polypropylen,
lebensmittelgeeignet, vorbereitet fiir Filtereinsétze aus
Edelstahlgeflecht, mit Aufhdngedse

Funnel

white high density polyethylene and polypropylene,
food safe, ready for stainless steel wire filter insert,
with hanging loop

INOX| PP | HOPE| S
EDELSTAHL POLY- HIGHDENSITY | LEBENSMITTEL
STAINLESS STEEL) PROPYLENE POLYETHYLENE; FOOD SAFE

Art-Nr. & Durchlauf Hdhe 9]
Part No. & Nozzle Height dia.
cm cm cm

aus Polyethylen, Filtereinsatz mitgeliefert: / polyethylene, filter included:
5428/170 15 20 16
5428/210 18 2 20

ab 25 cm aus Polypropylen, Filtereinsatz bitte separat bestellen: /
from 25 cm polypropylene, please order filter separately:

5428/250 22 255 25
5428/300 25 30 29
5428/340 3 34 34

5428/901  Filtereinsatz / Filter

Einmachtrichter

aus gelbem Polypropylen, splilmaschinengeeignet,
zum Abfiillen von z.B. Marmeladen in GefaBe mit
(Offnungen von 49, 66 und 82 mm

Funnel
yellow polypropylene, dishwasher safe, for filling jam
into jars of 49, 66 and 82 mm diameters

POLY- SPOl INE}
PROPYLENE DISHWASHER

Art-Nr. ¢ Durchlauf Hohe ¢ innen

Part No. & Nozzle Height & Inside
cm cm cm

5427/100 4 55 10,5
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Streuer

Shakers

2;_1‘”/(1.0 é?a :gh;t Gewiirzdose/Streuer

’ cm‘ c rfl aus Edelstahl 18/10, hochglanzend, Deckel mit
Streuer mit 1 mm Lochung: / Shaker 1 mm holes: Bajonettverschluss, mit Kunststoffkappe fiir Aroma-,
1424/001 031 7 95 Tran§port- und Feuchteschutz (ausgenommen
Streuer mit 2 mm Lochung: / Shaker 2 mm holes: Gewdrzdose 1424/005)
1424/002 0,31 7 95 Shakers
f:f;:/%ro';"t 4 mm Lgcg‘i"g’ / Sha"“'; 4 mm h"'esé 5 18/10 stainless steel, mirror polished finish, with

i ’ ) 2 bayonet top, and plastic covers
Netzstreuer: / Mesh shaker: (except spice box 1424/005)
1424/004 031 7 95 PLsp
Gewiirzdose: / Spice box: 18/10| PP
1424/005 0,31 7 95 * : Bt I
/001 /002 /003 /004 /005

2;_1‘”/(1.0 é?a :f;hfn B Gewiirzdose/Streuer

: o o aus Edelstahl 18/10, hochglénzend,
Streuer mit 1 mm Lochung: / Shaker 1 mm holes: Deckel mit Bajonettverschiuss
1430/001 0,151 6 75 Shakers
Streuer 2 mm Lochung: / Shaker 2 mm holes: 18/10 stainless steel, mirror polished finish,
1430/002 0,151 6 75 with bavonet to
Netzstreuer: / Mesh Shaker: v P
1430/004 0,151 6 75 18/10
Gewiirzdose: / Spice Box: Stk
1430/005 0,151 6 75
2;_1‘”/(1.0 ga :zh:t Streuer mit Schraubdeckel

’ cm‘ c rﬁ aus Edelstahl, hochglanzend, mit dichter 2 mm-
Mit Griff- / With Handle: Lochung, fiir Zucker, Salz, Gewiirze, schwere Qualitat
1420/070 7 95 0,31 Shaker
Ohne Griff:/ Without Handle: ;tzlvr;ée’susﬁz;e%::th sacl‘lregv top, mirror polished finish,
1421/070 7 95 031 > heavy gaug
1421/135 7 135 0,451 INOX
1421/175 7 18,5 061 Pl
2;_1‘”/(1.0 fa :ghzt Salz-/Pfefferstreuer

: cm‘ c rfl aus Edelstahl, mit Schraubkappe, hochglénzend

Salzstreuer 2 mm Lochung: / Salt 2 mm holes:

Shakers

stainless steel, with screw top, mirror polished finish

1418/070 7 9 0,31 —
= INOX

Pfefferstreuer 1 mm Lochung: / Pepper 1 mm holes: Sk
1419/070 7 9 0,31
Art-Nr. (%] Héhe 1=
Part No. dia. Height = Multi-Streuer " .

- et '_ aus Edelstahl 18/10, hochglanzend Schraubkappe mit
14381140 7 14 0451 \ "W‘"*"'r drei verschiedenen LochgroBen: 6 mm, 4 mm und

’ N> 7 1,5 mm, durch Drehmechanismus wéhlbar
S— Multi-Functional Shaker

18/10 stainless steel, mirror polished finish, screw top
with three different hole sizes: 6, 4 and 1.5 mm

18/10

EDELSTAHL
STAINLESS STEEL

Streuen 99




Stre

Shakers

Streuer mit Schraubdeckel ’F\,“,;N;I- 5) :ﬁ,h:t
aus matt gebeiztem Aluminium, 2 mm-Lochung im 2;60 /&30 o gn 188égcm
Schraubdeckel, fiir Gewiirze, Salz, Zucker usw. ’
Shaker
aluminium, 2 mm holes, with screw top

ALU

ALUMINIUM
Salz-/Pfefferstreuer - ’F\,“,;N;I- 5) :ﬁ,h:t
aus nahtlos verarbeitetem Aluminium, mit Schraub- \ 3 / at o. fa. elg
kappe, 2 mm Lochung = \.m.___ = 4 Salzstreuer mit 83 Lchern: / with 83 holes:
Shakers \\\ s /’, 2262/065 6,5cm 12cm
aluminium, with screw top, 2 mm holes = 1 ) . .

P Pfefferstreuer mit 26 Lochern: / with 26 holes:

ALU 2266/065 6,5cm 12cm

ALUMINIUM
Streuer Art-Nr. Hohe

’ - Part No. ; Heighi
aus glattem Pressglas, mit Schraubkappe aus Edelstahl @4 AEE TS art No 7 c'r"nax s’ri t
18/0, spiilmaschinengeeignet @ mit Klappe: / with flap:
Shakers @ a . 1422/301 300 ml 75 14
clear glass with 18/0 stainless steel screw, \ Loch-@ 1.5 mm: /1.5 mm holes:
dishwasher safe . 1422/302 300 mi 75 14
R I o R s ! | N =_# Loch-@ 4 mm (fiir Kase, Gewiirze): / 4 mm holes (for cheese, spices):
I 1422/304 300 ml 75 14
4
i Art-Nr. Lénge Breite Hohe gesamt

Kuchenwaage u N E— Part No. Length Width Overall Height
grau lackiertes Stahlgehduse, Wageplattform aus om om om
Edelstahl 18/0, Nutzlast bis 20 kg, skaliertin 100 g- 241/020 3 o5 o7

Schritten, Auflageflache: 23 x 23 cm

Scales
grey lacquered steel casing, 18/0 stainless steel base,
max. load 20 kg, marked every 100g, top: 23x23 cm

EDELSTAHL LACKIERT
STAINLESS STEEL) VARNISHED

Kﬂchenwaage Art-Nr. Lénge Breite Hohe gesamt
. u Part No. Length Width Overall Height
grau lackiertes Stahlgehduse, Schale aus Edelstahl, .y om om em
hoch.gléinzend, Nutzlast bIS 2 kg, skaliertin 10 g- = : 242/002 145 20 o5
Schritten, Schalenkapazitét: 0,7 |

Scales

grey lacquered steel casing, bowl stainless steel, mirror
polished, max. load 2 kg, marked every 10g,

bowl capacity: 0.7L

EDELSTAHL LACKIERT
STAINLESS STEEL) VARNISHED

100 Cruets
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Graters and Mandolins

Whether you want to grate vegetables, chocolate or spices, slice hard cheese or zest -
contacto offers the right graters and slicers for every purpose.

Sechskantreibe Art-Nr. 2 Hohe
aus Edelstahl 18/0, hochglanzend, leichte Qualitét, ggﬁ g’g o ‘;"’;m 7;’%
universell einsetzbar fiir Rohkost, Kase, Niisse, Bircher ’

Miisli, Zitrusschalen

Hexagonal Box Grater
18/0 stainless steel, mirror polished finish

18/0
EDELSTAHL
STAINLESS STEEL)

Vierkantreibe Art-Nr. Lange Breite Hohe

. . . Part No. Length Width Height
aus Edelstahl 18/0, hochglénzend, mit extra gescharf- _'.;_"'ﬂ o i"rg c'm i’ri

tem, eingelassenem Hobelmesser, handlicher Rohrgriff i 89/240 1 85 o4
aus Edelstahl 18/10, verstérkte Vernietung, schwere h-“ ’

Qualitat LR

Heavy Box Grater 600y
18/0 stainless steel, mirror polished finish, extra B :
sharpened blade for cucumbers etc., hollow handle fos 5y Gf
made of 18/10 stainless steel with reinforced rivets,
heavy gauge fa '

iy
/ / o ¥
|[§LST!9 Elugmng T
STAINLESS STEELJ  STAINLESS STEEL)

Vierkantreibe . Art-Nr. Lénge Brgite HQhe

.. . 1 Part No. Length Width Height
aus Edelstahl 18/0, hochglanzend, in standfester, om om om
stapelbarer Dachform, fiir Rohkost, Kase, Niisse usw.

90/200 12 95 20
Box Grater
18/0 stainless steel, mirror polished finish, stackable

—
80| &=
EDELSTAHL STAPELBAR
STAINLESS STEEL) STACKABLE
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Reiben

Graters

Art-Nr.
Part No.

96/250

Lénge
Length
cm

10,5

Breite Héhe

Width Height
cm cm
75 235

Vierkantreibe
aus Edelstahl 18/0, hochglanzend, universell einsetzbar
fiir Rohkost, Kase, Niisse usw.

Rectangular Box Grater
18/0 stainless steel, mirror polished finish

18/0
EDELSTAHL
STAINLESS STEEL

Art-Nr.
Part No.

2264/010

Lénge
Length
cm
13

Breite Hohe
Width Height
cm cm
8 26

Vierkantreibe

originale Microplane® Reibe, aus Edelstahl, mit
Kunststoffgriff, rutschfeste GummifiiBe, extra grob,
mittlerer Schnitt, Hobel, die feine Reibflache

13,3 x 10,8 cm ist entnehmbar zur besseren Reinigung

Square grater

original Microplane® grater, stainless steel, with plastic
handle, non-slip rubber feet, extra coarse, medium cut,
slicer, the 13.3.x 10.8 cm fine grater plate can be
removed for easier cleaning

INOX
EDELSTAHL
STAINLESS STEEL

Art-Nr.
Part No.

947/235

Fléche
Size
cm

11x6

Lénge gesamt
Total Length
cm
235

Zitronen-/Parmesanreibe, extra fein
Serie POLARIS, mit seidenmatt poliertem Griff aus
Edelstahl 18/10, Reibflache aus hochglanzendem
Edelstahl 18/0

Zester/Parmesan Grater
with hanging loop, handle 18/10 stainless steel,
blade 18/0 stainless steel

18/10] 18/0
EDELSTAHL EDELSTAHL
STAINLESSSTEEL)  STAINLESS STEEL]

Art-Nr.
Part No.

962/032

Fléche
Size
cm

11,5x6

Lénge gesamt
Total Length
cm
24

Rohkost-/Bircherreibe

Serie POLARIS, mit seidenmatt poliertem Griff aus
Edelstahl 18/10, Reibflache aus hochglanzendem
Edelstahl 18/0

Vegetable Grater
with hanging loop, handle 18/10 stainless steel,
blade 18/0 stainless steel

18/10| 18/0
EDELSTAHL. EDELSTAHL
STAINLESSSTEEL)  STAINLESS STEEL]

Art-Nr.
Part No.

991/300

Fléche
Size
cm

10,5x9

Lénge gesamt
Total Length
cm

30

Gemiisereibe

Serie POLARIS, Griff aus seidenmatt poliertem Edelstahl
18/10, groBe Reibflache aus hochglédnzendem,
gescharften Edelstahl 18/0

Vegetable Grater
with hanging loop, handle 18/10 stainless steel,
blade 18/0 stainless steel

18/10| 18/0
EDELSTAHL. EDELSTAHL
STAINLESSSTEEL)  STAINLESS STEEL]
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Reiben

aus gehartetem Edelstahl 18/10, 13 x 6 cm Reibfléche,
12 cm langer schwarzer Polyamid-Griff, mit Aufhénge-
0Ose, mit Stiitzbiigel, hochwertige Verarbeitung,
splilmaschinengeeignet

Grater

hardened 18/10 stainless steel, 13 x 6 cm blade, 12 cm
black polyamide handle, hanging loop, support to keep
the blade off work surface, high quality, dishwasher safe

1B/0| PA [ &
FOFLSTAL SPULNASEANE
sigssSiey) _POUMMIOE | s

Reiben

Graters

Art-Nr. Schneidbreite
Part No. Cutting Width

2269/011 2mm fein/fine
2269/006 4mm mittel/medium
2269/005 6mm grob/coarse

2269/004* 10mm schmaler Schnitt/narrow cut
2269/001 22mm Hobel/Shaver

2269/008 3mm fein rund/fine round
2269/009 6mm Kartoffelreibe/coarse round

2269/969  Restehalter / hand guard
*schalt in beide Richtungen

“double-sided
Reiben, schmal Art-Nr. Klingenbreite
aus gehértetem Edelstahl 18/10, 22 x 3,5 cm Part No. Blade Width
feilenformige Reibflache, 18 cm langer schwarzer T o R

Polyamid-Griff, mit Aufhdngedse, mit Stiitzbiigel,
hochwertige Verarbeitung, splilmaschinengeeignet

Grater

hardened 18/10 stainless steel, 22 x 3.5 cm blade,

18 cm black polyamide handle, hanging loop,

support to keep the blade off work surface, high quality,
dishwasher safe

1B/0| PA | &
FOFLSTAL SPULNASEANE
sigssSiey) _POUMMIOE | s

2237/006 4mm mittel/medium

2237/005 6mm grob/coarse

2237/004* 10mm schmaler Schnitt/narrow cut
2237/007 3mm Parmesan/nut

2237/937  Resthalter / hand guard
*schalt in beide Richtungen

*double-sided
Z H Art-Nr. Fléche Lénge gesamt
gsterrglbe _ Part No. Size Total Length
originale Microplane® Feinreibe, aus extrem scharfen - &
Edelstahl, ohne Verletzungsgefahr, hobelt nur das Gelbe 2267/305 20,3X2,5 305

der Zitronenschale ab, dadurch deutlich intensiverer
Geschmack

Microplane® Lemon/Lime Grater
extremely sharp stainless steel, removes just surface of
the fruit, intensifying the flavour

INOX
EDELSTAHL
STAINLESS STEEL)
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Reiben

Graters

Art-Nr.
Part No.

948/250

Fléche
Size
cm

10x6

Lénge gesamt
Total Length
cm
25

Muskatnussreibe

Serie POLARIS, mit seidenmatt poliertem Griff aus
Edelstahl 18/10, Reibflache aus hochgldnzendem
Edelstahl 18/0, gewdlbte Form

Nut Grater

with hanging loop, handle 18/10 stainless steel,
curved blade 18/0 stainless steel

18/10] 18/0
EDELSTAHL EDELSTAHL
STAINLESSSTEEL)  STAINLESS STEEL]

Art-Nr.
Part No.

91/150

Fléache Lange

Size Length

cm cm
8x5 15

Breite

cm

Width

45

Muskatreibe, oval
ganz aus Edelstahl 18/10, verschlieBbarer Hohlraum
innen zum Auffangen und Aufbewahren

Oval Nutmeg Grater
18/10 stainless steel, with compartment

18/10
EDELSTAHL.
STAINLESS STEEL

Art-Nr.
Part No.
94/135

Lénge
Length
13,5¢cm

Breite
Width
5cm

Nussreibe

aus Edelstahl 18/0, hochgldnzend, besonders effektiv
durch gewdlbte Form, fiir Muskatniisse, Mandeln,
Haselniisse usw.

Nut Grater

18/0 stainless steel, mirror polished finish, curved

18/0
EDELSTAHL
STAINLESS STEEL)

Art-Nr.
Part No.

206/200

Lénge Breite
Length Width
cm cm
20 10,5

Hohe
Heigh
cm
15

t

Parmesanreibe

mit Auffangbehélter, aus Edelstahl 18/0, hochglénzend,
mit ergonomischem Griff, zusammenklappbar, auch fiir
Zitrusschalen geeignet

Parmesan Cheese Grater
18/0 stainless steel, mirror polished finish

B/0] I
EDELSTAHL KLAPPBAR
STAINLESS STEEL) FOLDABLE.

Art-Nr.
Part No.

244/110

¢ innen Hoéhe gesamt
& Inside  Overall Height
cm cm
1 8

Lénge
Length
cm
175

051

Morser mit StBel

aus Edelstahl, matt gebiirstet, FuB des Morsers aus
Kunststoff, Gewicht des StoBels: 0,25 kg,

schwere Qualitat

Mortar and Pestle

stainless steel, satin polished, mortar base has plastic
ring, pestle weight: 0.25 kg, heavy gauge

INOX
EDELSTAHL.
STAINLESS STEEL
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GemUsehobel

Mandolins

Krauthobel

Arbeitsflache und Schlitten aus Holz, mit drei Klingen
aus Edelstahl, zur traditionellen Herstellung von
Sauerkraut u.a.

Sauerkraut Mandolin
natural wood, three stainless steel blades

EDELSTAHL
STAINLESS STEEL)

Art-Nr.
Part No.

4470/003

Lénge
Length
cm

Breite Schneidbreite
Width Cutting Width
cm cm
24 20

Gurkenhobel

aus naturbelassenem Holz, mit zwei Klingen aus
gehértetem Edelstahl

Gucumber Mandolin
natural wood, two hardened stainless steel blades

EDELSTAHL
STAINLESS STEEL)

Art-Nr.
Part No.

4472/400

Lénge
Length
cm
37

Breite Schneidbreite
Width Cutting Width
cm cm
12 85

Gemiisehobel

aus Edelstahl 18/10 und hochwertigem schwarzem
ABS-Kunststoff, sieben leicht zu wechselnde Schneide-
einsétze, mit glattem und gewelltem Messer, zwei
Hobelmessern und drei verschiedenen Julienne-
Messern, einklappbare Stiitze, mit Restehalter, dessen
Schlitten wird auf die Fiihrungsschiene aufgesetzt und
kann daher nicht abrutschen

Mandolin

18/10 stainless steel and black ABS plastic, seven
exchangeable blades, a straight, a cricle edge,

two grating and three different julienne blades,

fold-in support, with remnant holder, whose carriage is
placed on the guide rail and therefore cannot slip off

18/10( ABS
EDELSTAHL ACRYLON-
STAINLESS STEEL) NITRILE

Art-Nr.
Part No.

4466/390

Lénge
Length
cm

39,5

Breite
Width
cm
12

Gemiisehobel

aus Edelstahl und hochwertigem schwarzem Kunststoff,
fiir glatte und gewellte Scheiben und Waffelschnitt von
0,5 bis 10 mm anhand Skala justierbar, Julienne-
Schnitte zu 4 und 10 mm, leicht zu wechselnde
Schneideeinsétze, einklappbare Stiitze, mit Restehalter

Mandolin

stainless steel and high-quality black plastic, for smooth

and wavy slices and waffle, cuts from 0.5 to 10 mm
adjustable using scale, julienne cuts to 4 and 10 mm,
easy to change cutting inserts, fold-in support, with
remnant holder

MESSERSTAHL POLYONY-
BLADE STEEL METHYLENE
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Art-Nr.
Part No.

4461/400

Lénge
Length
cm

40

Breite Héhe
Width Height
cm cm
20 20




Schneidegerdte

Slicers

Art-Nr. Lange gesamt  Hohe gesamt  Klingenbreite

Part No. Total Length Overall Height ~ Blade Width
cm cm cm

4467/470 39 24 10,5

Ersatzmesser und -schneideinsétze auf Anfrage lieferbar.
Spare parts on request.

Gemiisehobel

"Mandoline" aus Edelstahl 18/10, ausklappbare,
schwere Edelstahl-Halterungen, die in einem
Spezialverfahren gummiert und vulkanisiert werden,
zwei horizontale Klingen fiir glattes oder gewelltes
Schneiden, drei senkrecht einsetzbare Klingen mit
Scherkammprofil, Schnittdickeneinstellung: 2 mm,
4 mmund 10 mm, ergonomischer Fiihrungsschlitten,
schwere Qualitat

Mandolin

18/10 stainless steel, specially coated sturdy supports to
prevent slipping, 2 horizontal blades (1 smooth and

1 fluted), 3 vertical fluted blades, (2, 4 and 10 mm),
ergonomical hand guard, heavy gauge

B/I0| =
EDELSTAHL. MESSERSTAHL)
STAINLESSSTEEL) _BLADE STEEL

Art-Nr. Lénge Breite

Part No. Length Width

4460/400 36,5¢cm 11,5¢cm
Restehalter bitte separat bestellen: / Please order hand guard
separately:

4460/001 6cm 12cm

Ersatzmesser und -schneideinsétze auf Anfrage lieferbar.
Spare parts on request.

Gemiisehobel

""Mandoline" aus Edelstahl 18/10, Schnittstérke
justierbar, geriffelte und glatte Klinge, inkl. drei
Schneideinsétzen fiir 3 mm, 5 mm und 10 mm aus
Messerstahl

Mandolin
18/10 stainless steel, fluted and smooth blade, incl.

cutter set of 3 mm, 5 mm and 10 mm, easy to use and
clean

B/I0| =
EDELSTAHL. MESSERSTAHL)
STAINLESSSTEEL) _BLADE STEEL

Art-Nr. Lénge Breite Hohe Tomatenschneider
Part No. Length Width Height " . .
an o i"rz c'm Z’g ganz aus Edelstahl 18/10, fiir 5,5 mm breite Scheiben,
572/001 48 20 28 zum schne!lep Schneidfm von T.omaten, Zitronen, Pilzen,
Orangen, Kiwis u.a., splilmaschinenfest, schwere
Ersatzteile auf Anfrage. Qualitat
Spare parts on request. Tomato Slicer
18/10 stainless steel, with scalloped blades, for slices
5.5 mm thick, dishwasher safe, heavy gauge
18/10 -
) IO
Art-Nr. Lénge Breite Hohe i
Part No. Length Width Height TomatgpschneIQer .
om om - aus Aluminiumguss, Klingen aus Edelstahl, fiir 4 mm
583/011 P 18 20 breite Scheiben, zerlegbar, der Rahmen ist nicht

583/906 Ersatzklingensatz / Spare Blades Set

splilmaschinengeeignet

Tomato Slicer
cast aluminium, stainless steel blades, cuts 4 mm slices,
dismountable, frames not dishwasher safe

= LQ fn é
MESSERSTAHL | ALUGUSS HANDREINIGUNG
BLADESTEEL) ~ CASTALUMINIUM)  _HAND WASH
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Mozzarellaschneider

Rahmen aus Aluminiumguss, Schneiddréhte aus
Edelstahl, schneidet 12 Scheiben, auch fiir Stangeneier
geeignet, nicht spiilmaschinengeeignet

Mozzarella Slicer

cast aluminium frame, with stainless steel wires,
cuts 12 slices, also suitable for boiled eggs,

not dishwasher safe

Q)| =%
ALUGUSS HANDREINIGUNG
CAST ALUMINIUM) HAND WASH

Schneidegerdte

Slicers

Art-Nr. Lénge Breite Schnittstérke

Part No. Length Width Cutting Thickness
cm cm mm

3694/012 32 17 95

3694/901  Ersatzdrahte: / Spare wires:

Fadenhobel

aus Edelstahl und Aluminiumguss, mit Kunststoffkurbel,
fiir dekorative Endlosféden von Gemiise wie Mohren und
Rettich, inkl. 3 Schneideinsatzen fiir 2, 3 und 6 mm
breite Streifen, zerlegbar fiir Reinigung

Vegetable Slicer

stainless steel and aluminium, with plastic handle.
Produces long angel hair spaghetti vegetable strands,
includes 2, 3 and 6 mm blades,

dismountable for cleaning

INOX | A
EDELSTAHL ALUGUSS
STAINLESSSTEEL)  CAST ALUMINIUM)

Art-Nr. Lénge Breite Héhe

Part No. Length Width Height
cm cm cm

322/001 37 14 25

Passender Auffangbehélter: GN 1/2 bis 40 mm von Seite 37.
GN 1/2 size pan (up to 40 mm) can fit underneath for juice

Pommes frites-Schneider

ganz aus Edelstahl 18/10 (auch Bodenplatte),
auswechselbare Schneideinsétze aus gehartetem
Messerstahl, spiillmaschinenfest,

4 bis 5 kg Durchsatz in der Minute

Potato Chipper

all 18/10 stainless steel, interchangeable blades and
pusher, on stainless steel weighted table stand,
dishwasher safe, flow rate per minute: 4 to 5 kg,
heavy gauge

EDELSTAHL MESSERSTAHL| ~ SPOLMASCHINE
STAINLESS STEEL)  _BLADE STEEL DISHWASHER

Art-Nr. Lénge Breite Héhe
Part No. Length Width Height

cm cm cm
Grundmodell ohne Schneideinsétze: / Base model without cutter:
325/001 44 25 335

325/906 Schneideinsatz 6 mm / Blade 6 mm
325/908 Schneideinsatz 8 mm / Blade 8 mm
325/910 Schneideinsatz 10 mm / Blade 10 mm
325/913 Schneideinsatz 13 mm/Blade 13 mm
325/920*  fiir 10x20 mm/Blade 10x20 mm
325/960*  fiir 6 Segmente / for 6 segments
*/920 und /960 sind verzinnt.

*/920 and /960 are tinned.

Alle Schneideinsétze werden komplett mit dem passenden Driicker
geliefert. Ersatzteile auf Anfrage.

All blades include the matching pusher. Powder coated version or
Spare parts on request.

Brotschneidegerit

Gestell aus Buchenholz, Sdgeblatt aus Messerstahl,
mit einstellbarer Schnittstérke, Griffschutz zur sicheren
Handhabung, saubere Schnittergebnisse,

miihelose Bedienung

Bread Slicer
beechwood base, adjustable stainless steel blade,
transparent hand guard, slices precisely, easy to use

MESSERSTAHL Ho HANDRENIGUNG
BLADESTEEL Wooo HAND WASH
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Art-Nr. Lénge Breite Schnittstérke

Part No. Length Width Cutting Thickness
cm cm mm

574/230 44 225 10-85




Schneidegerdte

Slicers

Art-Nr. Lénge Breite Hohe i 3
Part No. Length Width Height Salatschneldeggrat T
s - - aus Edelstahl 18/10, mit 23 x 23 mm Schneideeinsatzen,
571/023 ) 30 70 zerschneidet ‘:Sglatkﬁpfe mit einem Hub,
schwere Qualitét
Ersatzteile auf Anfrage. Iceberg Leﬂuce cutter
UETE R T e 18/10 stainless steel, 23 x 23 mm blades,
cuts with one stroke, heavy gauge
8/10] HDPE
sintosty) AT
Art-Nr. Lénge Breite Hohe Segmente -/ Li i
Part No. Length Width Height Portions Apfel (!.lmettenschnelder .
e - - aus Aluminiumguss, mittelschwere Ausfiihrung,
581/008 20 25 40 8 Schnejdemesser aus !E_delstahl, rpit GummifUBen,
schneidet perfekte Stiicke aus Limetten, Zitronen oder
581/901 Apfelschneideinsatz 8 Seg. / anderen Friichten, optional auch fiir Apfel
8 wedge apple cutter Citrus Wedger
581/911 Driicker zu Apfelschneideinsatz / . 9 . .
cast aluminium, medium gauge, stainless steel blades,
Pusher for Apple Cutter . .
. ) complete with 8 wedge stainless steel cutter, rubber
581/906 Sechstel-Schneide-Einsatz / . .
6 wedge cutter fee}‘, cufs perfect wedges of lemons, limes or other citrus
581/916 Driicker zu Sechstelschneider / frut, with option for apples
Pusher for 6 wedge cutter | Q| &
581/908 Achtel-Schneide-Einsatz / e MRS | e
Eight segment cutter
581/918 Driicker zu Achtel-Schneideinsatz /
Pusher for 8 wedge Cutter

Lieferung mit einem Schneideeinsatz fiir 8 Segmente.
Shipped with one 8 segment cutter.

Art-Nr.
Part No.

573/340

Lénge Breite Hohe
Length Width Height
cm cm cm

315 12,5 21

Ersatzteile auf Anfrage.
Spare parts on request.

Apfelschil- und schneidegerit

aus beschichtetem Aluminiumguss, zum gleichméBigem
Schilen, Entkernen und Schneiden von Apfeln (oder
Zitrusfriichten) in einem Arbeitsgang, Edelstahlklemme
zur Tischbefestigung, schwere Profiqualitét

Apple Peeler, Slicer and Gorer

coated cast aluminium, for table mounting with clamp,
for professional use

INOX | A2
EDELSTAHL ALUGUSS
STANLESSSTEEL)  CAST ALUMINIUMS
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contacto

il "t. { & f: 4 =
Spitzenqualitdt mit vernieteten und verschweiBten POM-Kunststoff Griffen und
Klingen aus Chrom-Molybddn-Vanadium-Stahl, die aus einem Stiick geschmiedet werden.

3600 Knife range

Top quality professional knives with one piece forged molybdenum vanadium stainless steel blades
and riveted and welded POM handles.

Die Griffe aus POM-Kunststoff sind vernietet und  Made of high grade Molybdenum Vanadium stainless

verschweiBt, damit keine Hohlrdume entstehen.  steel with a blade hardness of 56 HRC (Rockwell), these

Sie sind absolut hygienisch sauber mit der knives are highly corrosion resistant, with one piece
Klinge verbunden. drop forged blades, which are precision taper-ground,
Die geschmiedeten Klingen sind aus Chrom- with riveted black POM handles.

Molybdén-Vanadium-Stahl (Werkstoff 1.4116,
bzw. DIN x50CrMoV15) mit HRC 56 Hartegrad.

=

MESSERSTAHL
BLADE STEEL

METHYLEN

POM

POLYOXY- SPULMASCHINE|
DISHWASHER J

o geschmiedete Griffe
mit POM-Griffen

o schwere Profiqualitat

* Messerharte 56 HRC

* long lasting cutting edge

e very well balanced and
comfortable

e superb quality

Kochmesser Art-Nr. Klingenldnge  Klingenldnge  La&nge gesamt
Part No. Bl. Bl Total Length
die Klingen sind zur Schneide hin besonders diinn art No c?ge Zzlclle ota cr:ngt
aesclz(hllffen; daher nur zum Schneiden und nicht zum 3600/150 155 6" 28
lacken verwenden “ 3600/200 27 8" %
3600/ 10
the blades are ground particularly thin towards the oLl il 122 ki
cutting edge, therefore only use for cutting and not for
chopping
santokumesser g Art-Nr. Klingenldnge  Klingenldnge  La&nge gesamt
in der Form der japanischen Santokumesser, universell v ) e Bé?ge lezlclle Tatalcﬁngth
einsetzbar, mit Kullenschliff, gut nachschleifbar _ . 23 3614/180 18 7 30
Santoku Knife i | L-g
- 3614/181 18 7 0
Fischfiliermesser Art-Nr. Klingenldnge  Klingenlange  Lénge gesamt
durch die flexible Klinge lassen sich Haut und Gréten “ . Bf::e le(a)lclle Toralcﬁngth
sauber von Fleisch und Fisch abldsen ‘ 3638/170 175 7 30
Filleting Knife
Schinkenmesser Art-Nr. Klingenldnge  Klingenldnge  Lénge gesamt
mit Wellenschliff, besonders fiir das Tranchieren von ) g i Bé?:e lezlclle Totalcfrelzngth
Braten mit fester Kruste =2l o \ 3618/210 21 8" 33
3618/260 26,5 10%" 38

Slicer/Carving Knife

serrated




Geschmiedete Messer

Professional German Knives

Art-Nr. Klingenldnge  Klingenldnge  La&nge gesamt Ausbeinmesser
Part No. Blad Bladl Total Length
e ;ne Z(a)"e ’ ac,: " zum gezielten Herausldsen von Knochen, Fett und
3640/160 15 6" 27 Sehnen
Boning Knife
Art-Nr. Klingenldnge  Klingenldnge  Lénge gesamt i
Part No. Blade Blade Total Length 'i d Fleischmesser
cm Zoll cm H H
3617/190 19 75 31 Carving Knife
Art-Nr. Klingenldnge  Klingenldnge ~ Lé&nge gesamt Tranchiermesser
Part No. Blad Bladl Total Length
e c?ne Zz"e ’ ac,:ng leichtes Tranchieren durch diinne Klinge
3612/200 20,5 8" 33 und glatte Schneide
3612/220 2 9" 35,5 — E . . .
3612/260 255 10" P Slicer/Carving Knife
Art-Nr. Zinkenlénge Lange gesamt i
Part No. Prongs Length Total Length Tr..ancmer.gabel
cm Zoll cm R _# mit geraden Zinken
e ——— e Fork
’ ’ with straight prongs
ﬁ:,}N/Co ’ Tranchiergarnitur
3630/002  2-teiliges Set/ Set of knife and fork _ ? Eﬁ;?ﬁ:ﬁig?:r?n ?sss era;&h;;%%bel 3604/150
//- - Carving Set
/ 3604/150 and 3612/200
Art-Nr. Zinkenlange Lange gesamt Fleischgabel
Part No. P Length Total Length
w m"gim 9 Zoll ’ ac,: " mit gebogenen Zinken, ideal auch zum Wenden von
3605/150 9 6" 28 Bratgut in der Pfanne
3605/200 9 8" 32 Fork
with curved prongs
.//
Art-Nr. Klingenldnge  Klingenldnge  Lé&nge gesamt Lachsmesser
Part No. Blad Bladl Total Length
e c?ne Zz"e ’ ac,:ng -“) extra lange, diinne Klinge zum fachgerechten
3616/320 32 12" 435 J wwwFiletieren von Lachs
Salmon Knife
flexible
Art-Nr. Klingenldnge  Klingenlédnge  Klingenbreite -
Part No. Blade  Blade Length  Blade Width ey Gyros- /Kebabmesser
T
cm Zoll cm o .
3686/400 40 16" 29 Kebab Knife

Schneiden 111




Geschmiedete Messer

Professional German Knives

Schél- /Tourniermesser ,:rtl—TNArl. KIin%elan‘Iiéinge KIingBelantlfénge Lé;_n?tj Eesatr;t

kurzes Messer in Vogelschnabelform zum genauen ant o. cfne zzue 0 acr:ng

Schneiden entlang runder Formen, eignet sich 3626/070 7 23" 18

besonders zum Schélen, Entkernen und Verzieren von

Friichten oder Gemiise

Peeling/Turning Knife

Gemiisemesser Art-Nr. Klingenldnge  Klingenldnge  La&nge gesamt

‘M Part No. Blade Blade Total Length

Paring Knife O Zol cm
3601/090 9 3" 20

Spick-/ Officemesser ,:rtl—TNArl. KIin%elan‘Iiéinge KIingBelantlfénge Lé;_ngtj Eesan,;t

ideal zum Schneiden, Schélen und Verzieren " art No. cam e zz"e otac r:ngt

Vegetable/Utility Knife { 30200 85 3E 19
3602/100 10 4" 21
3602/120 15 49" 22,5

Tomaten-/ Kisemesser mit Wellen- Art-Nr. Klingenldnge  Klingenldnge  La&nge gesamt

schliff Part No. Blade Blade Total Length

cm Zoll cm

schneidet Tomaten ohne diese zu zerquetschen, leichte 3627/130 125 5" 23

Aufnahme von Tomaten und Ké&sescheiben mit den zwei ‘#

vorderen Zinken

Tomato Knife

serrated

Buntschneidemesser ,:rtl—TNArl. KIin%elan‘Iiéinge KIingBelantlfénge Lé;_n?tj Eesatr;t

zur Herstellung von dekorativen Riffelscheiben aus Obst, ant o. cfne zzue 0 acr:ng

Gemiise, K&se oder Butter " 2230/100 10 o 20

Garnishing/Decorating Knife o

Brotmesser mit Wellenschliff el MEp S Lper

durch den Wellenschliff I1&sst sich die Brotkruste leicht ant 1o. came zzue macr:"gt

gg‘cerilts)(;rrl]nelden und es ergeben sich ebenmaBige \ “ 3620/200 20,5 g" 23

Bread Knife

serrated

Universalmesser mit Wellenschiliff ftr_TNI\ri Klin%elenlliéinge KIingBelantlfénge Larngel Ig_;esar;;t

durch den Wellenschliff I1&sst sich die Brotkruste leicht ant 1o. came zzue macr:"gt

durchschneiden und es ergeben sich ebenmaBige wa, = 3635/260 % 10" 39

Scheiben. Besonders im Selbstbedienungsbereich fiir ’ T \

Baguettebrote 0.4. geeignet 5 i |

ye . e, Ve ’ g

Utility / Bread Knife }%‘L’“

serrated —

Brotchenmesser ,:rtl—TNArl. KIingBelan[Ijéinge KIingBelantlfénge Lé;_ntgtj Eesatn,:t

der feine Wellenschliff durchségt leicht die knusprige an o ;ne Z(a)"e ¢ acr:ng

Brétchenkruste M 3636/130 3 54" P

Sandwich Knife
serrated




Geschmiedete Messer

Professional Knives

Art-Nr. Klingenldnge  Klingenldnge  La&nge gesamt
Part No. Blade Blade Total Length —— r - ' Kochmesser

- Zol - die Klingen sind zur Schneide hin besonders diinn

4600/150 15 6" 28 geschliffen; daher nur zum Schneiden und nicht zum
4600/200 20 g" 25 e }f“ Hacken verwenden

4600/250 25 10" 38 .

4600/300 20 12" P Cooks Knife

the blades are ground particularly thin towards the
cutting edge, therefore only use for cutting and not for

_’f“
e _ chopping
=D

Art-Nr. Klingenldnge  Klingenldnge  Lénge gesamt I I
Part No. Blade Blade Total Length Bmtmesser mlt. we"e.nsqh"ﬂ .
- 7l o durch den Wellenschliff I1&sst sich die Brotkruste leicht
4603/210 21 g4 33 durchschneiden und es ergeben sich ebenmaBige
Scheiben
Bread Knife
serrated
Art-Nr. Klingenldnge  Klingenldnge  Lénge gesamt i
Part No. Blade Blade Total Length Ausbgmmesser__
- 7l - zum gezielten Herausldsen von Knochen, Fett und
4607/150 15 6" 275 _ Sehnen
Boning Knife
Art-Nr. Klingenldnge  Klingenldnge  La&nge gesamt " 1 i
Part No. Blade Blade Total Length : e !“ Tranchlermesser . )
- 7ol - — leichtes Tranchieren durch diinne Klinge und glatte
4605/150 15 6 28 | RS Seoeide
4605/200 20 8" 325 i i i
46051250 s o % _ Slicer/Carving Knife

Art-Nr. Zinkenlénge Lange gesamt i

Part No. Prongs Length Total Length ﬁ Tranchlergabel
- 7ol - il mit geraden Zinken

4604/150 17 6" 285 // Fork

with straight prongs
Art-Nr. Klingenldnge  Klingenldnge  Lénge gesamt ick- 1
Part No. Blade Blade Total Lengih | Spick-/ Officemesser |
om 7ol - = ideal zum Schneiden, Schélen und Verzieren
4602/090 9 31" 19,5 /“ il i
4602/115 15 1% = ! Vegetable/Utility Knife
Art-Nr. Klingenldnge  Klingenldnge  Lénge gesamt 3
Part No. Blade Blade Total Length . scnalmesser
cm Zoll cm ,(‘m H H H
4606/075 78 > 8 Peeling/Turning Knife
Art-Nr. Klingenldnge  Klingenldnge  Lénge gesamt i
Part No. Blade Blade Total Length R Buntschneldemesser . .
om e om m zur Herstellung von dekorativen Riffelscheiben aus Obst,
3615/110 105 4 27 A Gemiise, Kése oder Butter

Garnishing/Decorating Knife
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Messer Megol
Die contacto Messerserie mit dem hartem Megol-Kunststoff-Griff ist temperaturbestandig,
spiilmaschinengeeignet und tiberzeugt durch ihre robuste Profiqualitat.

Megol Knives

This contacto fnjfe range with its tough Megol moulded plastic handle is temperature resistant,
dishwasher safe and convinces with its robust professional quality.

Robuste Profiqualitét. Sturdy professional quality.

Die Griffe aus lebensmittelgeeignetem hartem Handles are made of very strong, black moulded
Megol®-Kunststoff sind temperaturbestandig von Megol® plastic (special high density polyethylene)

= TPt

MESSERSTAHL| ~ THERMOPLAST SPULML\SEHINEJ

BLADESTEEL J - _ELASTOMERE DISHWASHER

-20°C bis +120°C und spiilmaschinenfest. and ace temperature resistant from -20°C to * Spitzenqualitat * high quality
Die Klingen sind aus Chrom-Molybdén-Vanadium +720°C. Dishwasher proof. e Chrom-Molybdan- o Molybdenum Vanadium
(x50CrMoV15) gerfertigt. Blades are made of Molybdenum Vanadium Vanadium-Klingen Blades
stainless steel. o Griffe aus Megol e ergonomic handles
e Messerhérte 52 HRC ® 52 HRC blade hardness
Art-Nr. Klingenlénge Klingenldnge  Lénge gesamt
KOCh messer i Part No. Blade Blade Total Length
Cooks Knife, Broad — Al ol 8l
’ e 6032/250 25 10" 3
6032/300 30 113" 43
i Art-Nr. Klingenldnge  Klingenldnge  Lénge gesamt
Kuchenmesser Part No. Blade Blade Total Length
Butchers Knife cO zel co
6031/160 16 62" 29
s 6031/180 18 7 31
6031/200 20 8" 33
6031/220 22 9 35
6031/260 26 10%2" 39
H H H Art-Nr. Klingenldnge  Klingenldnge  Lénge gesamt
Sphlqkenmesser mit Kullenschliff S o o e
mit flexibler Klinge e - Zoll -
Scalloped Slicer TR 6033/300 30 1% 43
flexible
i Art-Nr. Klingenldnge  Klingenldnge  Lénge gesamt
S,Chm,kem,nesser Part No. Blade Blade Total Length
mit flexibler Klinge B - Zoll -
i . 6034/360 3% 14" 49
Slicer .
flexible
schinkenmesser Art-Nr. Klingenldnge  Klingenldnge  La&nge gesamt
. . Part No. Blade Blade Total Length
mit Wellenschliff — _ p - 7ol -
Ham Knife an— 6029/300 30 11%" 43
wavy edge




Professionelle Messer

Professional Knives
Art-Nr. Klingenldnge  Klingenldnge  La&nge gesamt Ausheinmesser
Part No. Blade Blade Total Length
om Zl om Boning Knife
6030/140 14 52" 27
6030/160 16 62" 29
Art-Nr. Klingenldnge  Klingenldnge  La&nge gesamt Fleischmesser
Part No. Blade Blade Total Length
em Zol cem Utility Knife
6028/160 16 6" 29
6028/180 18 7 31
Art-Nr. Klingenldnge  Klingenldnge  La&nge gesamt Spickmesser
Part No. Blade Blade Total Length
om Zol em Cooks Knife
6035/140 14 52" 27 ;
6035/200 20 8" 33
Art-Nr. Klingenldnge  Klingenldnge  La&nge gesamt Brotmesser mit Wellenschiliff
b B(I:e::e le(a)ﬁe Tota/cfnength Klinge aus Chrom-Molybd&n-Vanadium (x50ChrMoV15),
6036/220 2 g" 35 ’ Griff aus Polypropylen, spiilmaschinengeeignet
Bread Knife
serrated edge, chrome-molybdenum-vanadium
(x50CrMoV/15) blade, black polypropylene handle,
dishwasher safe
Art-Nr. Klingenldnge  Klingenlédnge  Lénge gesamt Gemiisemesser
Part No. Blade Blade Total Length

Klinge aus Chrom-Molybdan-Vanadium (x50ChrMoV15),

Zoll - ) X
N c;n 2 o irg ’ Griff aus Polypropylen, spiilmaschinengeeignet
Paring Knife

chrome-molybdenum-vanadium (x50CrMoV15) blade,
black polypropylene handle, dishwasher safe

Art-Nr. Klingenldnge  Klingenldnge  Lénge gesamt SpiCk-/ Ofﬁcemesser
) Blade Blade Total Length Klinge aus Chrom-Molybdan-Vanadium (x50ChrMoV15),

6038/100 01'8 2(1!' 02:' ’ Griff aus Polypropylen, spiilmaschinengeeignet
Vegetable/Utility Knife

chrome-molybdenum-vanadium (x50CrMoV15) blade,
black polypropylene handle, dishwasher safe

Art-Nr. Zinkenlénge Lange gesamt F|eischgabe|
e N aus Chrom-Molybdén-Vanadium (x50ChrMoV15), Griff
6039/170 10 e 275 aus Polypropylen, splilmaschinengeeignet
> Fork
> chrome-molybdenum-vanadium (x50CrMoV/15) blade,

black polypropylene handle, dishwasher safe
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Professionelle Messer

Professional Knives
Kochmesser HACCP Art-Nr. Klingenldnge KlingenldngeLénge gesamt  Farbe
Part No.  Blade Length  Blad Total Length  Col
Klinge aus NITRUM® Edelstahl, ergonomischer Griff aus S
farbigem Polypropylen, HACCP codiert 2170/182 18 7 33 gelb/yellow
2170/184 18 7 33 braun/brown
® b .
2/;7{;5{;{% . ;ta(t)r;les;; stz:;: :Iade, ergonomic handle made 2170186 18 7 33 griin/green
polypropy 2170189 18 7 33 rot/red
~| PP | HACCP
SR elfilne ) o 2170/242 24 9ys" 38 gelb/yellow
2170/243 24 92" 38 blau/blue
2170/244 24 91" 38 braun/brown
2170/246 24 9y." 38 griin/green
2170/249 24 95" 38 rot/red
Schinkenmesser HAGCP L o e O
Klinge aus NITRUM® Edelstahl, ergonomischer Griff aus ’ - 7ol s
farbigem Polypropylen, HACCP codiert 2171/359 35 13%" 495  rot/red
Colour Coded Ham Knife -
NITRUM® stainless steel blade, ergonomic handle made
of moulded polypropylene
—~| PP | HACCP -
U bl ) o
Tranchiormesser HACCP ol I RO s
Klinge aus NITRUM® Edelstahl, ergonomischer Griff aus ’ - Y 7ol o
farbigem Polypropylen, HACCP codiert 2172/159 15 6" 27 rot/red
Colour Coded Carving Knife
NITRUM® stainless steel blade, ergonomic handle made e~ '
of moulded polypropylene ﬁf’; =
=
~| PP | HACCP
Y bl ) o
Filetiermesser HACCP ol RO s R
Klinge aus NITRUM® Edelstahl, ergonomischer Griff aus S e
farbigem Polypropylen, HACCP codiert 2173/152 15 6" 205 gelb/yellow
Colour Coded Filleting Knife g}g} gg }g g ggg :’;;l:g‘(’j'“e
NITRUM® stainless steel blade, ergonomic handle made "‘// ’
of moulded polypropylene ’
—~| PP | HACCP ”"’
Y bl ) o
—-'-/
Kiichenmesser, glatt ol ST ene o B
aus Edelstahl 18/0, mit handlichen Kunststoffariff / I o s
Paring Knife / 306070 7 24 16 rovred
. . ) 3606/073 7 24" 16 blau/blue
18/0 stainless steel blade, with plastic handle ' 3606/076 7 234" 16 griin/green




Kiichen- und Tranchiermesser

Kitchen and Carving Knives

Art-Nr. Klingenldnge  Klingenlédnge  Lénge gesamt Brﬁtchenmesser’ gezahnt
el Bg:e Bgﬁe Toralcfne"gth aus Edelstahl 18/0, starker Wellenschliff, mit rotem
3603/090 85 3" 175 Kunststoffgriff, leichte, stabile Qualitét
Wavy Edge Knife
18/0 stainless steel serrated blade
and red plastic handle
18/0
SIS
Art-Nr. Klingenldnge  Klingenlange ~ La&nge gesamt Kiichenmesser, g|att
S Plade Towl Longth . SeriePOLARIS, mitovalem Griffaus Edelstahl 18/10,
954/190 7 o 19 \ 2 Klinge aus Edelstahl 18/0
a Paring Knife
D | with oval handle, 18/10 stainless steel,
blade 18/0 stainless steel
OVALER GRIFF
OVAL MANDLE
18/10| 18/0
EDELSTAHL EDELSTAHL
STAINLESSSTEEL)  STAINLESS STEEL]
Art-Nr. Klingenldnge  Klingenldnge ~ Lé&nge gesamt Tranchiermesser
. B(/:ar:lie 'E]z/zﬁe Tota/cﬁfngth leichtes Tranchieren durch diinne Klinge
3612/200 20,5 g" 3 und glatte Schneide
Sol222) g v 355 — Slicer/Carving Knife
3612/260 25,5 10" 38
Art-Nr. Zinkenlange Lénge gesamt Tranchiergabel
Part No. Prongs Length Total Length # it den Zink
- 7ol - /'f_,’oﬂﬁ mit geraden Zinken
3604/150 12 5" 28 /,_F-f—‘—' Fork
SR Lt : L1 with straight prongs
Art-Nr. Klingenldnge  Klingenlédnge  Lénge gesamt Tranchiermesser
Part No. Blade Blade Total Length . i
om 7ol om " mitWellenschliff
— with serrated edge
Art-Nr. Zinkenlange Lénge gesamt e | Tranchiergabel
Part No. Prongs Length Total Length '___-;‘.'_ —
E Fork
7781/320 8cm 32 -
Art-Nr. Flache Héhe gesgmt sChinkenhalter
el Sze Overal Holont aus Edelstahl 18/10 und 18/0, matt poliert,
1094/003 45x 24 15 mit edler lackierter Holzplatte, Griffe aus Edelholz,

hochwertige Verarbeitung, schwere Qualitat,
speziell fiir knochenlose Schinken

Ham Clamping Stand

18/10 and 18/0 stainless steel, matt polished finish,
with vanished wooden base, high quality and heavy
gauge, ideal for boneless ham

B/10| 18/0] | =&
EDELSTAHL. EDELSTAHL HoLz HANDREINIBUNG
STAINLESSSTEEL)  STAINLESS STEEL] Woon HAND WASH
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confacto

Kasemesser -

Die Kasemesser sprechen durch ihre attraktive Optik an. Ihr praktischer Nutzen fiir das Schneide
und Teilen von Brie tiber Gorgonzola bis zu Parmesan wird jeden Kdseliebhaber tiberzeugen

Cheese Knives

These cheese knives are not only attractive. Their practicality for cutting, slicing and dividing everytt i
from brie to parmesan will convince every cheese gourmet.

Késemesser Art-Nr.
e . . ) i Part No.

mit feinem Sageschliff, geschmiedete Klinge,

Messerhéarte 56 HRC, vernieteter und verschweiBter Griff 3633/140

aus POM-Kunststoff, spiilmaschinengeeignet,

schwere Profiqualitét, die Lochung verhindert das

Festkleben der Késescheiben an der Klinge,

leichtes Aufnehmen der Scheiben durch zwei Zinken M

Cheese Knife

high grade stainless steel, one piece drop forged blade
56 HRC (Rockwell), bolster and tang, with black POM
handle, professional quality, finely serrated, the
perforation prevents cheese from adhering to the blade

&
= x| POM|
MESSERSTAHL| ~ GESCHMIEDET POLYOXY- ‘SPULMASCHINE]
BLADE STEEL FORGED METHYLENE DISHWASHER

Klingenlénge
Blade
cm
14

Klingenlénge
Blade
Zoll

505"

Lénge gesamt
Total Length
cm
25

Kadsemesser 2rt,—TNArI.
Serie POLARIS, Klinge aus 1,5 mm Edelstahl 18/0, mit an o
ovalem Griff aus Edelstahl 18/10, die Lochung verhindert ) 950/250
das Festkleben der Kasescheiben an der Klinge, die -
Zinken ermdglichen das Aufnehmen der Scheiben -—

Cheese Knife - «—\? i
_—
with hanging loop, oval handle, 18/10 stainless steel, — o @1

serrated, blade 18/0 stainless steel, the perforation . — m;j,,_
prevents cheese from adhering to the blade

18/10} 18/0
EDELSTAHL EDELSTAHL
STAINLESS STEEL) ~ STAINLESS STEEL)

Klingenlénge
Blade
cm
15,5

Klingenlénge
Blade
Zoll

6"

Lange gesamt
Total Length
cm
27

Kadsemesser Art-Nr.
Serie POLARIS, mit ovalem Edelstahl-Griff 18/10,
glatte Klinge aus hochglanzendem Edelstahl 18/0

Cheese Knife
with oval handle, 18/10 stainless steel, blade
18/0 stainless steel

18/0} 18/0
EDELSTAHL EDELSTAHL
STAINLESS STEEL) ~ STANLESS STEEL)

Klingenlénge
Blade Length
cm

8

Klingenlénge
Blade
Zoll

k2

Lange gesamt
Total Length
cm
255




Kasemesser

Cheese Knives

Art-Nr.
Part No.

3682/200

Klingenlénge
Blade Length
cm
20

Klingenbreite
Blade Width
cm
06

Lénge gesamt
Total Length
cm
32

Weichkdsemesser
Klinge aus X65CrMoV15-Stahl,
mit schwarzem hochdichten Griff aus Polyethylen

Soft Cheese Knife

molybdenum vanadium stainless steel,
with black polyethylene handle, dishwasher safe

MesseRsTant| PO | seruaSENe
BUDESTEEL) __ETHYIENE | DISHWASHER

Art-Nr.
Part No.

3690/310

Klingenlénge
Blade
cm
30

Klingenlénge
Blade
Zoll

119"

Klingenbreite
Blade Width
cm
35

Kadsemesser

geschmiedete Klinge aus Chrom-Molybdén-Vanadium
(DIN x50CrMoV15), vernieteter und verschweiBter Griff
aus POM-Kunststoff, Messerhérte 56 HRC,
spiilmaschinengeeignet, schwere Profiqualitat, die
dekorative Atzung verhindert das Festkleben der
Késescheiben an der Klinge.

Cheese Knife

fully drop forged molybdenum vanadium stainless steel,
with POM handle, dishwasher safe, the etching prevents
cheese from adhering to the blade

L
= <! POM|
MESSERSTAHL| ~ GESCHMIEDET POLYOXY- SPOLMASCHINE]
BLADE STEEL FORGED METHYLENE DISHWASHER

Solin%'l

Art-Nr.
Part No.

3680/320

Klingenlénge
Blade
cm
32,5

Klingenlénge
Blade
Zoll

14"

Klingenbreite
Blade Width
cm
35

Kadsemesser

geschmiedete Klinge aus Chrom-Molybdén-Vanadium
(DIN x50CrMoV15), vernieteter und verschweiBter Griff
aus POM-Kunststoff, Messerhérte 56 HRC,
spiilmaschinengeeignet, schwere Profiqualitat,

die dekorative Atzung verhindert das Festkleben der
Késescheiben an der Klinge.

Cheese Knife

fully drop forged molybdenum vanadium stainless steel,
with two POM handles, dishwasher safe, the etching
prevents cheese from adhering to the blade

L
= <! POM|
MESSERSTAHL| ~ GESCHMIEDET POLYOXY- SPOLMASCHINE]
BLADE STEEL FORGED METHYLENE DISHWASHER

Solin%'l

Art-Nr.
Part No.

932/210

Klingenlénge
Blade Length
cm
85

Klingenbreite
Blade Width
cm
4

Lénge gesamt
Total Length
cm
20

Késebeil

Serie POLARIS, mit seidenmatt poliertem Griff aus
Edelstahl 18/10, Arbeitsteil aus Edelstahl 18/0,
hochglanzend, schwere Qualitat

Cheese Knife
with hanging loop, handle 18/10 stainless steel,
blade 18/0 stainless steel

18/10] 18/0
EDELSTAHL EDELSTAHL
STAINLESSSTEEL)  STAINLESS STEEL]

Art-Nr.
Part No.

3692/001

Lénge
Length
cm

Breite
Width
cm
28

Hohe
Height
cm
10

Kaseschneidegerat

weiBes Melamingehduse, hygienisch und einfach zu
nutzen, der Draht schneidet alle Arten von Kése, nach
jedem Schnitt 1auft der Draht in die Ausgangsposition
zuriick, schneller Austausch des Drahtes, fiir Kése-
wwstiicke bis maximal 23 x 28 cm

Handee Cheese Cutter

white melamine frame, hygienic and food safe, wire
slices smoothly through all types of cheeses, supplied
complete with pack of 1 dozen spare 60 cm wires, other
spares and stainless steel version available on request

INOX|  MF
STE!R‘ELLE%ASHELEL MELAMINE
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Kasemesser

Cheese Knives

Kéaseschneidedraht AN Lange

. s . Part No. Length
mit zwei Griffen 140 x 19 mm aus weiBem POM, Draht m
aus 0,6 mm Edelstahl, zum Schneiden von Kédseradern i - 3698/002 12
Cheese Wire / 1 . ) )
with two white POM handles 140 x 19 mm, 0.6 mm e 3609/901 ‘é‘:ﬂtﬁéf:r:f;ﬁ:fehst‘fsg i:‘gc)k) u/
stainless steel wire, for cutting large cheese wheels / oK o

INOX| POM b ,/ Lieferung mit 4 Ersatzdréhten.
) . Supplied with 4 spare wires.

Kéaseschneidedraht ?:&N/Ca. LL:;;;
mit einem Griff 150 x 25 mm aus weiBem Polyethylen, m

Ezriz:tr ;(ljj:r(r)]ﬁ mm Edelstahl, zum Schneiden von { 3699/120 12
Cheese Wire /./"' _ P 3699/901  Weitere Ersatzdrate (5 Stiick)/
with one white polyethylene handle 150 x 25 mm, . & Further spare wires (set of 5)

0.6 mm stainless steel wire,

for cutting large cheese wheels Lieferung mit 4 Ersatzdrahten.

Supplied with 4 spare wires.

EDELSTAHL POLY-
STAINLESS STEEL) ETHYLENE

Art-Nr. Klingenlénge Lénge gesamt
Parmesanmesser o > s
aus X65CrMoV15-Stahl, seidenmatt poliert, mit a0 b e
schwarzem hochdichten Polyethylen-Griff, extra
schwere Qualitat, zum Brechen und Spalten des Kases
Parmesan Knife comtbcia =
molybdenum vanadium stainless steel, satin polished &
finish, black high density polyethylene handle, T
heavy gauge
~| HDPE| &
it L I )
Parmesanmesser Art-Nr. Klingenlénge Lange gesamt
Part No. Bl Total Length
zum Aufbrechen und Teilen des Késelaibs, zweischnei- art No ;ge o cr:ng
dlger Klinge aus X650rM0V1 5-§tah|, seidenmatt poliert, 3684/150 15 23
mit schwarzem hochdichten Griff aus Polyethylen,
extra schwere Qualitét
Parmesan Knife
to break and divide parmesan and other hard cheeses,
molybdenum vanadium stainless steel, satin polished =
finish, with black polyethylene handle, heavy gauge,
sharpened along both edges
~—| HDPE|
MESSERSTAHL| ~ HIGH DENSITY | - SPOLMASCHINE]
BLADE STEEL POLYETHYLENE) DISHWASHER
Art-Nr. Klingenlénge Lénge gesamt
Pa rmesanmesser Part No. Blade Total Length

Sichelform zum Einkerben und Ausschaben des - om
Késelaibs, einschneidige Klinge aus X65CrMoV15-Stahl, 3683/090 9 16
seidenmatt poliert, mit schwarzem hochdichten Griff aus
Polyethylen, extra schwere Qualitat

Parmesan Knife e
sickle shaped to cut into and score parmesan and other
hard cheeses, molybdenum vanadium stainless steel, 4

satin polished finish, with black polyethylene handle,
heavy gauge, sharpened along one edge

MESSERSTAHL| ~ HIGH DENSITY | SPOLMASCHINE]
BLADESTEEL)  POLYETHYLENEJ _DISHWASHER




Wiegemesser

Hachoirs

Art-Nr. Klingenldnge  Klingenbreite  L&nge gesamt

Part No. Blade Blade Width Total Length
cm cm cm

3685/150 15 6-75 23

Parmesanmesser

rechteckige Form zum Schaben und Schneiden des
Késelaibs, beidseitig schneidende Klinge aus
X65CrMoV15-Stahl, seidenmatt poliert, mit schwarzem
hochdichten Griff aus Polyethylen,

extra schwere Qualitét

Parmesan Knife

raclette knife to score and cut parmesan and other hard
cheeses, molybdenum vanadium stainless steel,

satin polished finish, with black polyethylene handle,
heavy gauge, sharpened along both edges

MESSERSTAHL|  HGHDENSITY [ SPULMASEHNE
BUADESTEEL)  POLETHYLENE)  DISHWASHER

Art-Nr. 9] Hohe

Part No. dia. Height
cm cm

3666/220 22 16

Passende Abdeckhaube aus klarem Polystyrol von Seite 316 (hierfiir
ohne Griffknopf zu verwenden): / Clear polystyrene cover see page
316 (use without knob herefore):

Monchskopfkésehobel

aus hochdichtem, grob schwarz-wei marmorierten
Polyethylen, hygienisch und geruchsneutral, Hobel ganz
aus Edelstahl 18/0, ergonomischer Drehgriff, spiilma-
schinenfest, zum dekorativen Hobeln von Mdnchskopf-
kase (Téte-de-Moine) oder Choco Rolles-Schokolade

Téte-de-Moine Cheese Slicer

S I8 I8 high density polyethylene, with stainless steel blade,
easy to use turning handle, hygienic, dishwasher safe,
can also be used for shaving chocolate

8/10 HDPE W
I 3 A
Art-Nr. Lénge Klingenbreite Hohe gesamt i Wi
Part No. Length Blade Width Overall Height E.mhar.lq WIegemesser
e - - - einschneidig, aus 1,2 mm starkem Edelstahl 18/0,
743/150 16 6 15 seidenmatt gebirstet, mit handlichem Hohlgriff
‘ Hachoir
single blade, one piece, 1.2 mm thick 18/0 stainless
steel, satin polished finish
18/0
EDELSTAHL
STAINLESS STEEL)
Art-Nr. Lénge Klingenbreite Hohe gesamt wlegemesser
Part No. Length Blade Width Il Heigh
art No. i"rgt adim 1d 0veracm eight einschneidig, aus X65CrMoV15-Stahl, seidenmatt
742/250 25 45 16 poliert, mit Griffen aus schwarzem Polyethylen,
' schwere Qualitét
Hachoir
single blade, molybdenum vanadium stainless steel,
satin polished, with black polyethylene handles,
heavy gauge
= PE
R et
Art-Nr. Lange Klingenbreite Héhe gesamt Wi
Part No. Length Blade Width Overall Height DOppEl .wlegemesser
i ol & zweischneidig, aus Edelstahl 18/0,

740/175 175 37 12 mit Griffen aus Polyethylen

Hachoir

double blade, 18/0 stainless steel,
with black polyethylene handles

18/0| PE
EDELSTAHL POLY-
STAINLESS STEEL ETHYLENE
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Messerzubehor

Verldngem Sie die Lebensdauer und Effektivitdt Ihrer Messer. Scharfen Sie Klingen, ‘,.*'_‘-'
bewahren Sie lhre Messer sicher auf und schneiden auf schonenden Schneidbrettg’rn.

Knite Accessoires

Extend the life and effectiveness of your knives. Sharpen blades, store your knives safely
and use a choice of cutting boards.

L

J

|

Wetzstahl, rund Patho ade . Bae . Tom Longth di
aus Chrom-Vanadium, hart verchromt, schwarzer ABS- ’ om 7ol om g mrr.l
Griff mit Fingerschutz und Ring, schwere Profiqualitat 3340/250 25 10" 385 12
Round Steel 3340/300 30 12" 435 12
chrome vanadium steel, black ABS handle with finger
guard and ring, professional quality j
= ABS EHH[] Solingen .
v R L Rt
Wetzstahl, rund Patho ade . Bae . Tom Longth di
aus Chrom-Vanadium, hart verchromt, schwarzer ABS- ’ om 7ol om g mrr.l
Griff mit Aufhdangeloch, schwere Profiqualitat 3341200 20 g" B 10
Round Steel
chrome vanadium steel, black ABS handle with hanging
hole, professional quality
= ABS EHH[]M Soling\ B
ERERY I o
Wetzstahl, oval Art-Nr. Klingenlénge Klingenlédnge Lé&nge gesamt 9]
Part No. Bl Bl Total Length ja.
aus Chrom-Vanadium, ovaler Querschnitt 20 x 10 mm, art No. cz:;ie zzlclle mcr:"gt gllfn
hart verchromt, schwarzer ABS-Griff mit Fingerschutz 3342/300 30 19 45 20%10
und Ring, schwere Qualitt ’
Oval Steel '
chrome vanadium steel, oval shape 20 x 10 mm, black
ABS handle with finger guard and ring,
professional quality = ol
= ABS EHH[] Solingen
ERERY ) oS
Wetzstahl, rund Art-Nr. Klingenldnge  Klingenldnge  La&nge gesamt
aus Chrom-Vanadium, Stahldurchmesser 10 mm, hart e Bé?ge 'Eizlzlclle Totachr:ng th
verchromt, Polypropylen-Griff mit Fingerschutz und Ring 3346/230 23 g" %
schwere Profiqualitat
Round Steel
Chrome Vanadium steel, diameter 10 mm, black
=

polypropylene handle with finger guard and ring,
professional quality

=~| PP | CHROM
MESSERSTAHL | POLY- VERCHROMT
BLADE STEEL PROPYLENE CHROME PLATED)




Messerzubehor

Knife Accessories

Art-Nr. Lénge Breite Hohe Abziehstein
Part No. Length Width Height L . . -
i om om aus Aluminiumoxid, 1000er Kérnung fiir feinen
3347/180 18 6 14 ﬂ% Klingenschliff, B.ankstein auf rutschhinderndem Sockel
aus thermoplastischem Kunststoff
Whetstone
aluminium oxide (Corundum), 1000 grit,
on non-slip TPE base, for honing knife blades
TPE
"
Art-Nr. Lénge Breite 3 i i
Part No. Length Width scharf..er fur .Messerklm.gen.
o = zwei Scharfkeile fiir Grob- und Feinschliff an glatten
3345/003 195 5 Metallklingen, Vor- und Riickwértsbewegung iiber

Nicht fiir gewellte Klingen oder Scheren geeignet.
Do not use for serrated blades or scissors.

hochwertige bewegliche Keramikscheiben, Gehduse
aus ABS und Edelstahl, rutschfeste Unterlage aus
thermoplastischem Kunststoff, das Gerét kann sicher auf
dem Tisch mit einer Hand gehalten werden,

schwere Qualitét

Knife Sharpener

two slots for coarse and fine honing of metal blades,
forwards and backwards movement using high-quality
rotating ceramic discs, ABS and stainless steel body,
thermoplastic non-slip base, can comfortably be held in
place on a work surface with one hand, heavy gauge

INOX| ABS | TPE
EDELSTAHL. ACRYLON- THERMOPLAST!
STAINLESS STEEL NITRILE ELASTOMER

Art-Nr. Lénge & Rédchen Messerscharfer
e tonoth 7 heet Serie POLARIS, mit Griff aus Edelstahl 18/10, sechs
979/190 19 25 gehdartete Schleifriddchen aus hochglanzendem
’ Edelstahl 18/0, mit Loch - daher auch zum Festschrau-
ben auf Arbeitsplatten geeignet
Knife Sharpener
with hanging loop, 18/10 stainless steel handle,
18/0 stainless steel wheels, with screw hole for table-
top mounting
18/10| 18/0
sty sty
Art-Nr. Lénge Breite Hohe e Messerkorb
. . y
- Li"rg th Mgzth Hs'rim L! C | aus Edelstahldraht 18/10, zum sicheren Transport,
3662/001 18 12 49 J JB Aufbewahren und Spiilen von vier Kochmessern bis
1 27 cm Klingenlange, zwei Wetzstahlen und einem
I y Stechschutzhandschuh, mit Klingenschutz,
schwere Qualitét
Knife Basket
18/10 stainless steel wire, for safe transport, storage and
dishwashing of four max. 27 cm (10.5") cooks knives,
two round steels and one chain mail glove,
with blade protectors, heavy gauge
18/10 ]
sl SR
Art-Nr. Lange Breite Messerrolltasche (ohne Messer)
fP[]arn Gl\ﬁile: / for 6 parts:L et i aus schwarzerp Kunstlef_ier, auf .(_aewebebas.is mit rotem
Rand und zwei Druckkndpfen, fiir Messer bis max.
3661/006 43cm 42¢m 40 cm Lénge, zum Selbstbestiicken
fiir 9 Teile: / for 9 parts: '
3661/009 50cm 47 cm Knife Wallet (empty)
- black imitation leather, covered material with red trim
Lieferung ohne Messer. and 2 studs, holds knives up to max. 40 cm
Supplied empty.

PU
POLYURETHANE|
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Messerhalter

Knife Racks

Magnet-Messerhalter _ ArtNr Linge Breite

- Part No. Length Width
aus Edelstahl, geschlossener Rahmen, em em
dadurch sehr hygienisch, zur Wandmontage 7982/030 0 45
Magnetic Knife Rack N 7982/040 40 46
stainless steel, closed body, easy to clean, 7982/050 50 46
wall mounting \

Montagematerial im Lieferumfang enthalten.
\ Fixing material included.
L

EDELSTAHL MAGNETISCH
STAINLESS STEEL) MAGNETIC

Magnet-Messerhalter e Lange Breite
aus massivem schwarzen ABS-Kunststoff, 2,3 cm stark, 53773'33 gf;"g th ‘M('dth
mit zwei Magnetschienen, mit Aufhdngehaken, 7087/045 47 cm 4 cm
zur Wandmontage cm cm
7987/060 62cm 4cm
Magnetic Knife Rack
black ABS plastic, with two powerful magnetic bands,
with hooks, for wall mounting
s | &
ACRYLON- MAGNETISCH
NITRILE MAGNETIC
Magnet-Messerhalter =i Ll LR
aus massivem schwarzen PVC-Spezialkunststoff, 2 cm == %173'35 /:_335/1_(] th 4Mgdth
stark, mit zwei Magnetschienen, zur Wandmontage, 7981/050 50 cm 4’5 cm
verdeckte Verschraubung, cm o cm
extra hochwertige Ausfiihrung
Magnetic Knife Rack
solid black PVC special plastic, 2 cm thickness,
with two very powerful magnetic bands, for wall
mounting, very high quality
MAGNETISCH
MAGNETIC
sChneidbretthalter Art-Nr. Breite Tiefe Hohe
aus Edelstahl, elektropolierter Draht (6 mm), e I/I(/"/zth Dsﬂh Hz/riht

mit GummifiiBchen, fiir sechs Schneidbretter
mit Mindestlange 30 cm, schwere Qualitat

Cutting Board Rack

stainless steel, electro-polished 6 mm wire,
for 6 boards (each minimum 30 cm long), heavy gauge

INOX|  Gu
EDELSTAHL UMMl
STAINLESS STEEL) RUBBER

Fiir Bretter bis 25 mm Stérke / For boards up to 25 mm thick:
1505/300 27 kY] 28

Fiir Bretter bis 50 mm Stérke: / For boards up to 50 mm thick:
1505/550 43 2 28

ErsatzfiiBchen erhiltlich
Spare feet available

Wand-Schneidbretthalter Art-Ar. Breite Tiefe Hanhe
aus Edelstahl, elektropolierter Draht (8 und 6 mm), fiir . Mggh D:g th Hs'rim
sieben Schneidbretter mit mindestens 30 cm Breite oder } |/ 1507/007 29 8 55
Deckel iiber 28 cm Durchmesser, fiir Teile bis zu 55 mm

Dicke, sehr stabile Ausfiihrung Lieferung mit Schrauben und Diibeln.

Abgebildete Schneidbretter bitte separat bestellen.
Supplied with wall fixings.
Please order boards shown separately.

Cutting Board Wall Rack

stainless steel, electro-polished 8 and 6 mm wire,

for 7 boards (minimum 30 cm long, maximum 55 mm
thick), also suitable for 28 cm diameter minimum lids,
heavy gauge

INOX
EDELSTAHL
STAINLESS STEEL)
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Schneidbretter

Ihr schnittige Arbeitsgrundlage. Die passenden Kunststoffe
schonen Messerklinge und Umgebung.

Cutting Boaras

Your sleek base for prep work. The right plastic materials
help to protect your knives blades and surrounding area.

Art-Nr. Lénge Breite Dicke hneidbr: klein
Part No. Length Width Thickness s.c .e dorett, ) e ) _—
om = - mit Griffloch, ohne FiiBchen, aus weiBem niederdichten

1512/300 0 20 1 Polyett?ylen, Ie?ensmiﬂelgeeigpet, messerschonend,
hygienisch, spiilmaschinengeeignet,
mittelschwere Qualitat

Small Cutting Board

with handle hole, without feet, white low density
polyethylene, food safe, knife safe, hygienic,
dishwasher safe, medium duty

LDPE o
LOWDENSITY | SPOLMASCHINE| ~ LEBENSMITIEL
POLYETHYLENEJ _DISHWASHER FOOD SAFE

Art-Nr. Lénge Breite Dicke i
Part No. GN Length Width Thickness Sphneldbreﬁ . . .
a0 = - mit FiiBchen, aus weiBem niederdichten Polyethylen,
1520/325 1/2 325 265 2 Ieb_gnsmittglgeeignpt, messerschonend, hygienisch,
1514/350 35 o5 2 splilmaschinengeeignet
1517/440 44 29 2 . . .
1522/600 60 2 9 with feet, made of white low density polyethylene,
food safe, knife safe, hygienic, dishwasher safe
[DPE| & | G
LOW DENSITY SPULMASCHINE| ~ LEBENSMITTEL |
POLYETHYLENE, DISHWASHER FOOD SAFE
Art-Nr. Lénge Breite Dicke i
Part No. Length Width Thickness Sphneldbreﬁ, S.Chw.er '
o = - mit FiiBchen, aus weiBem niederdichten Polyethylen,
1520/604 60 40 4 aus Platten zugeschnitten, lebensmittelgeeignet,
1520/750 75 40 4 messerschonend, hygienisch, spiilmaschinengeeignet,
schwere Qualitat
Heavy Duty Cutting Board

with feet, white low density polyethylene, cut from bars,
food safe, hygienic, knife safe, dishwasher proof,
heavy duty

LDPE
LOWDENSITY | S
POLYETHYLENE;

POLMASCHINEL
DISHWASHER
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Schneidbretter

Cutting Boards

Schneidbrett, klein HACCP

mit Griffloch, ohne FiiBchen, aus farbigem niederdichten
Polyethylen, lebensmittelgeeignet, messerschonend,

Art-Nr. Lénge Breite Dicke Farbe
Part No. Length  Width  Thickness Colour
cm cm cm

1510/250 25 15 1 weiB/white
hygienisch, splilmaschinengeeignet, ganz durchgefarbt 1510/252 25 15 1 gelb/yellow
gemaB HACCP-Farbcode, mittelschwere Qualitét 1510/253 25 15 1 blau/blue
HACCP Small Cutting Board :g:gggg gg 12 1 ?g;’r‘égfee"
with handle hole, without feet, coloured low density
polyethylene, food safe, knife safe, hygienic, dishwasher ) .
safe, colour coded for HACCP medium duty 1512/300 3 2 1 weiB/whits

LDPE| HACCP| . 01

ity IO

Schneidbrett HACCP Patho.  Lewgh Wt Ticess  Coowr

aus farbigem niederdichten Polyethylen, lebensmittel- ’ crﬂ = -

geeignet, spiilmaschinengeeignet, messerschonend, 1524/350 345 245 1 weiB/white

hygienisch, ohne FiiBchen, ganz durchgefarbt geméan 1524352 345 245 1 gelb/yellow

HACCP-Farbcode 1524/353 345 245 1 blaublue

HACCP cutting Board 1524/354 345 245 1 braun/brown

durable low density polyethylene, food safe, dishwasher :gg:ggg gig gjg 1 gor;?égreen

safe, hygienic, without feet, colour coded for HACCP ’ ’

LDPE| HACCP| 1524/357 345 245 1 schwarz/black

AR ) SRS SR

Schneidbrett HAGCP Patho.  Longth Wdh Thskmess  Coowr

aus farbigem hochdichten Polyethylen, lebensmittel- ’ = - -

geeignet, spiilmaschinengeeignet, messerschonend,

hygienisch, ganz durchgeférbt gemas HACCP-Farbcode mit FiiBchen / with feet

HACCP cutting Board 1524/450 45 30 12 weiB/white

durable high density polyethylene, food safe, dishwasher :gg:ﬁgg 155 gg 1 g ggg%ﬂgw

safe, hygienic, colour coded for HACCP 1524/454 45 20 12 braun/brown
E| HACCP| W 1524/456 4 30 12 g.rijn/green

A o) SEESH IR 1524/458 45 30 1,2 violett/purple

1524/459 45 30 1,2 rot/red

mit FiiBchen; GN-GroBe 1/1 / with feet; 1/1 GN size

1524/530 53 32,5 25 weiB/white
1524/532 53 32,5 25 gelb/yellow
1524/533 53 325 25 blau/blue
1524/534 53 32,5 25 braun/brown
1524/536 53 325 25 griin/green
1524/538 53 32,5 25 violett/purple
1524/539 53 325 25 rot/red

ohne FiiBchen / without feet

1524/610 60 45 25 weiB/white
1524/612 60 45 25 gelb/yellow
1524/613 60 45 25 blau/blue
1524/614 60 45 25 braun/brown
1524/616 60 45 25 griin/green
1524/619 60 45 25 rot/red

ErsatzfiiBchen erhltlich.
Spare feet available.




Schneidbretter

Cutting Boards

Art-Nr. Lange  Breite Dicke Farbe
Part No. Length ~ Width  Thickness Colour
cm cm

Im Set mit vier Matten sortiert in HACCP Farben: rot (Fleisch), gelb
(Gefliigel), blau (Fisch) und griin (Gemiise):

Packed in set of 4 mats in HACCP colours: red (raw meat), yellow
(cooked meat), blue (raw fish) and green (salad and fruit):
1506/004 37 29 2mm

Weitere Farben, einzeln verpackt: / Other colours, singly packed:
1506/370 37 29 2mm weiB/white
1506/378 37 29 2mm violett/purple

Schneidunterlage / -matte HACCP

aus flexiblem Polyethylen, mit Loch zum Aufhéngen,
lebensmittelgeeignet, splilmaschinengeeignet,
hochwertige Qualitat

Colour Coded Cutting Mats

flexible polyethylene, with hole for hanging,
food and dishwasher safe, high quality

LDPE | HACCP o
) mem] SR R

AT R . Schneidbrett mit Saftrill
’ crﬁ - - aus weiBem hochdichten Polyethylen, lebensmittel-
1523/530 11 53 325 2 gee?gnfet, spUI.maschinengeeignet,.messerschonend,
hygienisch, mit umlaufender Saftrille und sechs
1523/602 60 40 2 N
rutschfesten StandfiiBchen
Cutting Board
white high density polyethylene, food safe, dishwasher
safe, knife safe, hygienic, with rim and 6 non slip feet
HDPE| | Gt
e O
Art-Nr. Lénge Breite Dicke GN 1 /1 Schneidbrett
Part No. N L h Width Thicki
art Mo G inrgt c’z ’zn':ess aus hochdichtem Polyethylen, grob schwarz-weiB
1515/530 11 53 305 25 marmoriert, lebensmittelgeeignet, splilmaschinen-
’ ’ geeignet, mit FiiBchen, schwere Qualitat
ErsatzfiiBchen erhéltlich GN 1/1 cutting Board
Sl el high density polyethylene, black and white marbled,
food and dishwasher safe, with feet, heavy duty
HOPE| & | | EQ
i O IO 11
Art-Nr. Lange Breite Dicke sChneidbreﬁ schwarz
Part No. N Length Width Thick !
art Mo G i"rzt cﬁt I((,‘:n:IBSS mit Saftrille, aus schwarzem hochdichten Polyethylen,
1592/300 30 20 2 mit FiilBchen, lebensmittelgeeignet, splilmaschinen-
geeignet, speziell geeignet fiir Bars
Gastronorm-Mab: Black Cutting Board
1592/530 15 53 325 2 9

black high density polyethylene, with feet and rim,
food and dishwasher safe, especially suitable for bars

HOPE
HIGH DENSITY S
POLYETHYLENE)

LEBENSMITTEL
FOOD SAFE

POLMASCHINEL
DISHWASHER
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Schneidbretter

Cutting Boards

Sohneidbret, Antrutsch E R
aus schwarzem Polypropylen, mit rutschfestem griinen ’ i - -
Rand aus thermoplastischem Elastomere, 1590/265 %65 185 1
lebensmittelgeeignet, spiilmaschinengeeignet, ’ ’
speziell geeignet fiir Bars
Non Slip Cutting Board
black polypropylene, with non-slip TPE green edge,
food and dishwasher safe, especially suitable for bars

PP | TPE ! t
mitoe ) "EROE SSMSH) MY
Glas-Schneidbrett Patho.  Legh Wi Thckress e
aus gehartetem schlagfesten Industrieglas mit geriffelter ’ = = - -
Oberfléche, rutschfeste FiiBchen, splilmaschinenfest, 1504/300 30 20 05 1
sehr hygienisch, geruchsneutral, kein Verfarben der 1504/400 40 30 0’5 1
Oberflache, unempfindlich gegen Hitze- und Kélte- 1504/500 50 30 0’5 1
schock, nahezu unzerbrechlich e ’
Glass Cutting Board
very robust industrial glass, ribbed surface, non slip feet,
dishwasher proof, very hygienic, odour and temperature
resistant, virtually unbreakable

GLAS SPOLMASCHINE} Bﬁmm

GLASS DISHWASHER UNBREAKABLE
Schneidbretthobel TI}N/C LLQL'G; mj]
aus glasfaserverstarktem Polyamid, Griff aus Melamin, 1;08/;b0 2% gm 7em
ausschlieBlich fir Schneidbretter aus Polyethylen,
g:;g?{:t'znﬁéglr:témlt auswechselbarer Klinge aus 1508/999  zwei Ersatzklingen / two spare blades
Board Scraper
made of reinforced grey polyamide, melamine handle,
for polyethylene boards only, with 6.5 cm steel blade,
used to plane cutting boards to ensure they are kept
smooth and cut free eliminating food traps

INOX| PA | MF
SN | oo | WELAMINE
Schneidbretthobel L
Rahmen aus 7 mm Edelstahldraht 18/10, Klinge aus 1509/330 330m 9cm

geschérftem 3,2 mm Messerstahl, fiir Holz- und
Kunststoffbretter geeignet, schwere Qualitét

Board Scraper

18/10 stainless steel, blade 3.2 mm made of tempered
steel, suitable for wooden as well as for plastic boards,
heavy gauge

B/I0| =
EDELSTAHL MESSERSTAHL)
STAINLESS STEEL)  _BLADE STEEL

Ersatzklinge / spare blade
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Burger, Patties oder Roulade. Dry aged Steak oder Wiener Schnitzel. Zerlegen und Bearbeiten re’"‘/.
das Fleisch mit den passenden Werkzeugen bevor es auf den Grill oder in den Ofen komm_\_:” :

Meat Preparation

Prepare, cut and cook all of your meats with this range of toos.

Art-Nr. @ Hoheinnen  Hohe PortionsgroBe Hackfleischpresse, Edelstahl
Part No. ja.  Inner Height  Height  Portion si:
art No ZI:, ""e;me’g t (e;'ri t ortion size aus Edelstahlguss, elektropoliert, mit Pattyauswerfer,
1357125 125 37 16 4509 :Eﬁme::(gllilr;ﬁ?ﬁeeignet, zur Reinigung zerlegbar,
Burger Press
cast stainless steel, electro-polished, with ejector, heavy
gauge, dismountable for cleaning, dishwasher safe
BAO| | 22
EDELSTAHL P CHINE] =y
STAINLESS STEEL) DISHWASHER e
Art-Nr. (%] Héhe innen Héhe  PortionsgroBe i
Part No. dia. Inner Height ~ Height  Portion size :Jgﬁll:fn! iﬁilusrr?g'lljgsr?nsitngﬁyauswe rer
cm cm cm . 7 .
1355/100 10 45 16 80g-160 nicht spiilmaschinenfest, schwere Qualitat
cast aluminium, with ejector, not dishwasher proof,
heavy duty
ALU Q TN
ALUGUSS - 7
CAST ALUMINIUMJ KED
Art-Nr. (%) Héhe gesamt Hamburgerpresse
Part No. ja. Il Heigh
art Mo ZI:I 0veracm eight ‘ aus Aluminiumguss, Kunststoffgriff,
Einfache Ausfiihrung / Single version: 4 PTFE antihaft-beschichtet, spiilmaschinengeeignet
= : cast aluminium pusher, plastic handle & base,
Doppelte Ausfiihrung: / Double version: et .
1352/280 15 9 PTFE non-stick coated, dishwasher proof
, , M PTFE | 3¢
Lieferung unmontiert. o) TG ) TS R

Supplied flat packed.




Burgerbedarf

Burger Sundries

Grillpresse . ? :i%hzt Sewiont
aus Gusseisen, hoch erhitzbar, nicht splilmaschinen- art 1o c’;‘ i’r‘z ek'g t
geeignet, gerillte Oberflache brennt das Grillmuster auf 5782/175 175 8 1g
Steaks, mit Holzgriff, zum Anpressen von Grillgut, Steaks ’

und Burgern, schwere Qualitét

Steak Weight

castiron, high heat able, not dishwasher safe,

with wooden handle, to help cook meat evenly

and to create a char grilled effect

fE LQ

Cloche fiir Burger ,:rt—N,r’. %) ;nn_en Ithe inr!en ¢ oben
aus Edelstahl 18/10, mit groBem Griff, verhindert das 4 art No. 2 c'::'de ""e::::e'gm @cr;c)p
Austrocknen des Burgers auf dem Grill L 6487/150 15 9 9
Burger Cloche ( 6487/200 20 1 1
18/10 stainless steel, with wide handle, prevents the

burger from becoming dry

18/10

EDELSTAHL

STAINLESS STEEL)
Sr"eB fiir Burger Art-Nr. Lénge gesamt  Klingenlénge Greiﬂléphe
aus Edelstahl 18/10 Part No. Total Length Blade Grip size

cm cm cm

Burger Skewer - 1162/120 12 85 3x1
18/10 stainless steel _ " i 5 12 i
18/10 g~ il Die Griffflache bietet sich beidseitig fir eine Laserbeschriftung (z.B.
sty vegan, veggy, meat) an.

Handle suitable for laser marking.

Falafel-Portionierer Art-Nr. PortionsgriBe ¢ innen Lange
zum Formen orientalischer Falafel, Edelstahl 18/10, e Portion size Z é’r’:’d“" ’-i”rﬂ”’
mit Auswerfer, zum Reinigen komplett zerlegbar 246/045 145100221 5 15
Falafel Portioner 246/070 1/701=0,0141 4 15

18/10 stainless steel, with gjector,
completely dismantlable for cleaning

18/10

EDELSTAHL
STAINLESS STEEL)




Hackbeile

Cleavers

Art-Nr. Klingenldnge  Klingenbreite ~ L&nge gesamt Hackbeil
el Bf::e BladimW'dth Tatalcﬁngth aus Chrom-Molybdén-Vanadium-Klingenstahl,
3655/200 20 9 33 mit vernietetem Griff aus schwarzem Polypropylen,
splilmaschinengeeignet, extra schwere Profi-Qualitat
o Cleaver
Molybdenum Vanadium stainless steel blade, with black
riveted polypropylene handle, dishwasher proof,
very heavy gauge, professional quality
ME@’R;AHL Fl’:I:LlY:) SPM I} Soling
BLADE STEEL PROPYLENE DISHWASHER
Art-Nr. Klingenldnge  Klingenbreite  L&nge gesamt Hackbeil
et Bf::e Bladiledth Tatalcfnength Klinge aus Chrom-Molybdan-Vanadium (x50ChrMoV15),
6041/160 16 10 30 Griff aus schwarzem Polypropylen, spiilmaschinen-
geeignet
Cleaver
chrome-molybdenum-vanadium (x50CrMoV15) blade,
//, e polypropylene plastic handle, dishwasher safe
oy Qe Ny
Art-Nr. Klingenldnge  Klingenbreite ~ L&nge gesamt Knochen- /FIeischerséige
el Bé?ge BladimWIdth Tatalcf:ngm i aus Edelstahl, hochglénzend, mit schwarzem ABS-Griff,
2144/450 45 2 62 — schwere Qualitat

2144/901  Ersatzsdgeblatt hierzu / Spare blade

Butchers Saw
stainless steel, mirror polished finish,
with black ABS handle, heavy gauge

INOX| —=—| ABS
EDELSTAHL. MESSERSTAHL, ACRYLON-
STAINLESSSTEEL) _BLADE STEEL NITRILE

Art-Nr. Lénge Starke & Rohr
Part No. Length Thickness & Tube
cm
485/080 8,5cm 4mm 28
485/100 10cm 4mm 28
485/120 12cm 5mm 35
485/140 14cm 6mm 38
485/160 16¢cm 6mm 42
485/180 18cm 6mm 42
485/200 20cm 9mm 48
485/250 25cm 10mm 58

Preis je Stiick. Empfohlene Verpackungseinheit 10 Stiick.
Priced each. Recommended packing unit 10 pcs.

Fleischhaken
aus Edelstahl 18/0, mit je einem stumpfen
und spitzen Ende, schwere Qualitét

Meat Hook

18/0 stainless steel, with one blunt and one pointed end,
heavy gauge

18/0
EDELSTAHL
STAINLESS STEEL
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montacto §

Hackblocke

Chopping Blocks

Holzschneidblock GN 1/1

aus 5 cm starkem Buchen-Stirnholz, besonders robust,
lebensmittelecht gedlt, mit Saftrinne und Griffmulden,
auf vier GummifiiBen, nicht spiilmaschinengeeignet,
extra schwere Qualitat, zum Zerlegen und Tranchieren
von Fleisch oder Gefliigel oder als Buffet-Platte
verwendbar

GN 1/1 Cutting Board

5 cm thick beech wood, particularly durable, food
friendly oiled, 4 rubber feet, not dishwasher safe,
extra heavy gauge, for cutting and carving meat or
poultry or as a buffet plate

‘.
Q| 9| &

HoLz LEBENSMITTEL) [ Ny
WO0D FO0D SAFE

Art-Nr. Lénge Breite Hohe

Part No. Length Width Height
cm cm cm

1503/530 53 325 6

Passend darauf Rolltop-Haube GN 1/1 fiir Buffet: / Matches a GN 1/1
lid:
645/530 54 335 19

ErsatzfiiBchen erhltlich.
Spare feet available.

Hackblock aus Holz

aus WeiBbuche, verleimt und verzahnt, ohne Spann-
reifen. Separat bestellen: stabiles Untergestell aus

40 mm Vierkantstahlrohr aus Edelstahl 18/10, matt
gebiirstet, mit hohenverstellbaren FiiBen aus Kunststoff

Chopping Block
beech wood, Please order separately: 18/10 stainless
steel square 40 mm tubular stand with adjustable feet

J
el I T e
STAINLESS STEEL) WO0D BYHAULIER

Art-Nr. Lénge Breite Hohe
Part No. Length Width Height
cm cm cm

EdelstahlfuB fiir Holzhackbldcke: / Stainless steel stand:

3643/303 30 30 65
3643/404 40 40 60
3643/504 50 40 60
3643/505* 50 50 60
Hackblock aus WeiBbuche: / Beech wood chopping block:
3644/303 30 30 20
3644/404* 40 40 25
3644/504* 50 40 25
3644/505* 50 50 30

*Versand dieser GroBen nur per Spedition maglich.
*For these sizes pallet delivery only.

Untergestell und Block ergeben eine Arbeitshohe von etwa 85 cm.
The height of stand and block together is about 85 cm.

Hackblock aus Polyethylen

aus weiBem HD-Polyethylen 500. Separat bestellen:

stabiles Untergestell aus 40 mm Vierkantstahlrohr aus =
Edelstahl 18/10, matt gebiirstet, mit hdhenverstellbaren s
FiiBen aus grauem Kunststoff

Chopping Block
polyethylene Please order separately: 18/10 stainless
steel square 40 mm tubular stand with adjustable feet

18/0| HOPE
EDELSTAHL HIGH DENSITY
STAINLESS STEEL) ~ POLYETHYLENE,

o

=gy

(T

i

Art-Nr. Lénge Breite Hohe
Part No. Length Width Height
cm cm cm

EdelstahlfuB fiir PE-Hackblocke: / Stainless steel stand:

3642/404 40 40 77
3642/504* 50 40 77
3642/505* 50 50 77
Hackblock aus HD-Polyethylen: / Polyethylene Chopping Block:
3645/404 40 40 8
3645/504 50 40 8
3645/505 50 50 8

*Versand dieser GroBen nur per Spedition maglich.
*For this sizes pallet delivery only.

Untergestell und Block ergeben eine Arbeitshohe von etwa 85 cm.
The height of stand and block together is about 85 cm.

Hackblockbiirste

mit flachen geharteten Stahldrahtborsten, nicht rostfrei,
Halteschlaufe und Griffplatte aus Polypropylen

Chopping Block Brush

with steel wire bristles, polypropylene handle -

EISEN POLY-
IRON PROPYLENE

Art-Nr. Lénge Breite Borstenlénge

Part No. Length Width Bristle Length
cm cm cm

5872/190 19 75 4




Fleischklopfer

Meat Tenderisers
Art-Nr. Fléche Lange gesamt Gewicht
Part No. Size Total Length Weight KOteIettkmpfer . .
om - kg aus massivem Edelstahl 18/0, hochglanzend, mit
3656/110 13x85 31 1 vernietetem POM-Griff, gekropft, schwere Profi-Qualitét
Meat Tenderiser
18/0 stainless steel, mirror polished finish, cranked,
with riveted POM handle, very heavy gauge,
professional quality
18/0| POM
sintosty) b
Art-Nr. Fléche Lange gesamt Gewicht
Part No. Size Total Length Weight e KOteIettkmpfer .
om - kg aus massivem Edelstahl 18/0, hochglanzend
solid stainless steel, mirror polished finish
18/0 -
i I
Art-Nr. (%] Stielldnge Gewicht i
Part No. dia. Handle Length Weight Flelschkmp.fer "
om om kg aqs massivem Z|nkguss, vgrchrom?, gIanzg.eburstet,
Mit geriffelter Klopfflache: / with ridged surface: mit Aufhangedse, nicht spiilmaschinengeeignet
Mit alatter Klooffléiche: / with olain surface: chrome plated zinc alloy, brushed finish with hanging
1 07g 1095 P 95 : P 205 ’ 075 loop, heavy gauge, not dishwasher safe
WSl CHROM
BN | ol
Art-Nr. (%] Héhe Gewicht i
Part No. dia. Height Weight Flelschkmpfer u .
om om kg aus massivem Edelstahl 18/0, hochglénzend poliert,
1616/100 85 1 1 mit glatter Klopffldche, spiilmaschinengeeignet
:g} gggg 1? th ;5 Meat Tenderiser
18/0 stainless steel, mirror polished finish, heavy gauge,
dishwasher safe
18/0
i I
Art-Nr. Lange gesamt Gewicht Fleischhammer
:ggz’g'% Toé’;’ éi’:ﬁm g/i'im aus Aluminium, hochglanzpoliert, mit einer glatten und
’ e einer geriffelten Klopfflache 7 x 7 cm,
nicht splilmaschinengeeignet
Meat Tenderiser
aluminium, mirror polished finish, with plain and ridged
surfaces 7 x 7 cm, not dishwasher proof
ALU
ALUMINIUM
Art-Nr. Lange gesamt Gewicht Fleischhammer
:gga’ﬁ '00 Tat;;L;nr;g th qu'kg;t 3 Klopfflachen je 60 x 50 mm aus robustem Aluminium-

guss, davon eine glatt, handlicher ABS-Griff,
nicht splilmaschinengeeignet

Meat Tenderiser

3 different surfaces each 60 x 50 mm, one of them flat,
made of cast aluminium, ergonomic ABS handle,

not dishwasher safe

NS ABS
ALUGUSS ACRYLON-
CAST ALUMINIUM) NITRILE




FleischspieRe

Skewers
Fleischspiefle, rund Art-Nr. Lénge gesamt & Draht
bzw. Rouladennadeln, runder Querschnitt, aus Edelstahl, e (G L A
hochglinzend V3 855/100 10cm 3,2mm
- 855/200 20cm 3,2mm
Skewers - 4 855/250 25¢m 32mm
stainless steel, mirror polished, round ; 855/300 30cm 3,2mm
855/350 35¢cm 3,2mm
INOX Verpackung/Preis & 12 Stiick.
St Priced and packed in dozens.
FleischspieBe, kantig Art-Nr. Lénge gesamt & Draht
aus Edelstahl 18/0, matt poliert, kantiger Querschnitt Part No. Total Length & Wire
) 55/200 20cm 3,5mm1,5mm
Skewers R 55/250 24,50m 3,5mm1,5mm
18/0 stainless steel, matt polished finish, angular - = B —O 55/300 29cm 3,5mm1,5mm
Verpackung/Preis a 12 Stiick.
!D%]L Priced and packed in dozens.
STAINLESS STEEL)
FleischspieB-Aufhéanger Art-Nr. Hohe & Boden passend zu
Drahtgestell aus 8 mm Edelstahl, zum Servieren oder Part No. Height & Base Matches
Bereithalten von FleischspieBen bis 40/45 cm Lange, . (el o
schwere Qualitit Héangegestell ohne SpieBe: / Skewer Rack without skewers:
3328/045 51 22

Espetada/Kebab Skewer Rack

stainless steel 8 mm wire, for skewers up to 40/45 cm
length, heavy gauge

INOX
EDELSTAHL
STAINLESS STEEL)

SpieBe bitte separat bestellen: / Please order skewers separately:
3329/400 40 3328/001
3329/450 45 3328/045

Porzellanteller nicht im Lieferumfang enthalten. SpieBe bitte separat
bestellen.
Porcelain plate is not included. Please order skewers separately.

gedrehte Spitze verhindert Abgleiten des Grillguts und

FIeischspieBe Art-Nr. Linge gesamt Klingenlange
aus gehartetem Edelstahl 18/0, matt poliert, Material- it Part No. Total Length Blade Length
stédrke: 5x2 mm, mit kantigem Querschnitt : = iy
. 1155/270 27¢cm 215
Skewers =
18/0 hardened stainless steel, matt polished finish, Verpackung/Preis & 3 Stiick.
angular, material thickness: 52 mm Priced and packed in 3s.
18/0 -
SHh
BratenspieB Art-Nr. Linge gesamt Klingenlange
aus Edelstahl 18/0, mit Schwertgriff aus Messing, 1 Part No. Total Length Blade Length
schwere Qualitat }‘-ﬁf’ cm Cml
- 1165/350 35 22
Skewer 1165/450 45 32
stainless steel, with brass handle, heavy gauge 1165/650 65 52
ﬂ/nj MESSNG il
i) R
FleiSChSpiEB i Art-Nr. Lénge gesamt Klingenlange
aus Edelstahl, mit Motivgriff aus massivem Messing é i Part No. Total Length Blade Length
cm
Skewer / Sébel: / Sabre:
stainless steel, with brass handle 1166/001 295¢cm 245
Degen: / Rapier:
INOX w 1166/002 29,5cm 245
SINERSTEY - _BASS Franzosische Lilie: / Fleur-de-Lis:
1166/004 30,5¢cm 25
Schwert: / Sword:
1166/005 29,5¢cm 245
GrillspieBe Art-Nr. Lénge gesamt Klingenlange
aus Edelstahl 18/10, seidenmatt gebiirstet, mit - f"? Part No. Total Length Blade
o N . gy e . = cm cm
Aufhingedse und beweglicher Abstreifhilfe, die ‘ .3555?# 165/450 15 o

des Abstreifers

Barbecue Skewers
18/10 stainless steel, satin polished finish

18/10

EDELSTAHL
STAINLESS STEEL)

Preis und Verpackung a 4 Stiick.
Priced and packed in 4s.




Fleischbearbeitung

Meat Preparation Sundiries

;F\’n-n,(’. LLéng;zh Rouladennadeln
art No. i”rﬁ aus Edelstahl
1156/100 10 Rolling needle
Preis und Verpackung a 10 Stiick. stainless steel
Priced and packed in 10s. INOX
B
ﬁn.n,(’. LLéingteh I!I-Ié‘h:t Rouladenklammern
art No. eng eig
1531050 550m 5.om aus Edelstahl 18/10
) Rolled meat holders
Preis und Verpackung a 4 Stiick. 18/10 stainless steel
Priced and packed in 4s.
18/10
Sk
2rt,-TNIL. LLéngfh 5) Bratensaftspritze
a0, eng & aus Edelstahl 18/10, seidenmatt gebiirstet,
P, o Spitze abschraubbar, Lieferung mit Spiilbiirste
149/320 kY] 23 0,051 p! ) g p
Baster
18/10 stainless steel, matt polished finish,
nozzle screws on, with cleaning brush
18/10] Gu
i I
Art-Nr. Lénge 7 Draht Spicknadel
:’;’5‘/’2\’86 g”égﬂ’ ?4”’” € _ ausEdelstahl 18/0, hochgliinzend, mit gezahntem
o cm i Mm / Endstiick zur rutschfesten Sicherung des Speckstreifens
) Larding Needle
18/0 stainless steel, mirror polished finish
18/0
SIS
Art-Nr. Lénge & Drant Dressiernadel, gebogen
Part No. Length & Wire aus Edelstahl 18/10, matt poliert, zum Zunéhen des
151/180 18cm 3mm <% gefilllten Bratens
151/200 20cm 3mm
Trussing Needle
18/10 stainless steel, matt polished finish
18/10
Sk
,:rt,—TN,L. LL:[r;gteh % DMr/?rr;t _  Dressiernadel, gerade
a 0. 3
om nm - — ausEdelstahl 18/10
1159/180 18 3 Trussing Needle
1159/200 2 3 straight, 18/10 stainless steel
18/10
SIS
Art-Nr. Zinkenlénge Stiellange Maiskolbengabeln
Part No. Prongs Length Handle Length . .
2698/008 3 em Bom aus Edelstahl 18/0, mit groBen gelben Kunststoffgriffen

Preis und Verpackung a 8 Stiick.
Priced and packed in 8s.

Gorn-on-the-cob Forks
18/0 stainless steel, with large yellow plastic handles

18/0
EDELSTAHL
STAINLESS STEEL




Schnire

Strings

Bratenschnur T,}N/C LLéngeh
. art No. engtl
aus weiBem Polyester 3881/150 150m
String
white polyester Auch als Nachfiillung in Spenderdose 3882/150 geeignet
Can be used as a refill for 3882/150.
PES| G
PvESTER | LEEENSMTEL
Bratenschnur Art-Nr. Lénge
aus weiBem Polyester, in wiederverwendbarer Part No. Length
Spenderdose 3882/150 150m
String
white polyester, in reusable dispenser
PES
puvesten | LEBESMITTEL
Grill- und Bratenschnur Art-Nr. Lénge
naturfarbene hitzebestandige Schnur aus Baumwolle, Part No. Length
dicke weiche Schnur insbesondere fiir Braten,
im wiederverwendbarem klaren Kunststoffspender 3880/150 150m
String
cotton, heat resistant, thick softer string for meat,
in reusable clear plastic dispenser
|00%@ Q\r
BAUMWOLLE LEBENSMITTEL}
COTTON FO0D SAFE
Grill- und Bratenschnur Art-Nr. Lénge
aus weiBem, polierten und gewachsten Polyester, Part No. Length
feste diinne Schnur fiir Spargel, Lachs, Schinken m
. 3880/160 150
String
white polished waxed polyester, tight thin string for
asparagus, salmon, ham
PE | Gt
Tk
Rollbratenfaden Art-Nr. Linge
aus rot-weiBem Polyester, Part No. Length
3884/153 150m

in wiederverwendbarer Spenderdose

String

Ersatzrolle ohne Dose: / Refill string without dispenser:

red and white striped polyester, in reusable dispenser 3886/100 100m
PES| G
PvESTER | LEEENSMTEL
Wurstgarn Art-Nr. Lange
aus weiBem Lyocell (CLY Cellulose-Regeneratfaser), Part No. Length
sehr hohe Trocken- und Nassfestigkeit, lebensmittel- 3883/100 100m
echt, zum Biindeln, Dressieren und Abbinden von 3883/200 200m
Speisen
Butchers String
white lyocell, food safe
LEBENSMITTEL}
FO0D SAFE
Wurstgarn Art-Nr. Lange
aus rot-weiB gefdrbter Baumwolle, lebensmittelecht, Part No. Length
zum Biindeln, Dressieren und Abbinden von Speisen m
3883/232 200

Butchers String

red + white striped cotton, food safe

100%, 11
&| &
BAUMWOLLE LEBENSMITTEL)
COTTON FOOD SAFE




Grillzubehor

Barbecue Utensils

Art-Nr. Lange Gri"zange
e ’}’Z‘zo I“f;"g LU aus 1,5 mm starkem Edelstahl 18/10, hochgldnzend, mit
5660 em . seidenmattem ovalen Rohrgriff, gezahnte Greifer,
/_,.,-'-f”"" ) hochwertige Qualitat
: 2 Barbecue Tongs
1.5 mm thick 18/10 stainless steel, mirror polished,
with satin polished oval handles, serrated blades,
heavy gauge
18/10
Stk
Art-Nr. SpatelmaB Lénge gesamt Grillwender
. Béf:e Total Length aus 1,5 mm starkem Edelstahl 18/10, hochglénzend,
5661/450 11x9 45cm m|.t selld.enmattem ovalen Rohrgrll.f.'f, geschlitzte Flache
beidseitig gezahnt und vorne veritingt,
hochwertige Qualitat
Barbecue slice
1.5 mm thick 18/10 stainless steel, mirror polished,
with satin polished oval handle, serrated, slotted blade,
heavy gauge
18/10
SEShy
Art-Nr. Zinkenlange Lénge gesamt Grillgabel
gg’ézlyz;m i m"gs oGl TOtZLLe"gm aus 1,5 mm starkem Edelstahl 18/10, hochglanzend,
cm cm mit seidenmattem ovalen Rohrgriff, hochwertige Qualitét
Barbecue Fork
1.5 mm thick 18/10 stainless steel, mirror polished,
with satin polished oval handle, heavy gauge
18/10
Sk
ﬁ“-”&- LLé"G; Grill-Set, 4-teilig
art No. eng .
5669/004 42 cm - 45 cm aus 1,5 mm starkem Edelstahl 18/10, hochglanzend,

mit seidenmattem ovalen Griff, hochwertige Qualitat

Barbecue Utensils Set
1.5 mm thick 18/10 stainless steel, mirror polished,
with satin polished oval handles, heavy gauge

18/10

EDELSTAHL.
STAINLESS STEEL

Fleisch 137



Scheren

Scissors

Gefll'jgelschere Art-Nr. Lénge Klingenlénge
aus Edelstahl 18/0, gebogene Form, mit Innenfeder, :?4722\’3' LZEZ'Q i B’i‘g” ée"gth
besonders hygienisch, leicht zerlegbar, cm €M
erleichtert die Reinigung
Poultry Shears
curved, 18/0 stainless steel, with internal spring,

very hygienic, dismountable for cleaning

18/0

SN
Gef||'jge|schere Art-Nr. Lénge Klingenldnge
aus geschmiedetem Edelstahl 18/0, schwarze POM- ) 5372,5\’8' L235"g L B’a‘g” EEI0]
Griffschalen mit Edelstahlnieten, mit Innenfeder, A cm cm
leicht zerlegbar, erleichtert die Reinigung
Poultry Shears .

18/0 forged stainless steel, black POM handles with 2y
stainless steel rivets and internal spring, »
dismountable for cleaning

18/0| <=| POM

sinosty) o) e
Gefll'jgelschere Art-Nr. Lénge Klingenlénge
gebogene Form, aus Edelstahl 18/0, mit Pufferfeder, ¥ :;722\’8' L235"g ) B’a‘g” Lo
leicht zerlegbar, erleichtert die Reinigung cm cm
Poultry Shears 17/901 Ersatzfeder / Spare spring
curved, 18/0 stainless steel, with spring,
dismountable for cleaning

18/0

SRS
Gefliigelschere ’},”,;”,[,' LLéngteh g}iryeryéngz
aus Edelstahl 18/0, gebogene Form, mit Innenfeder, ant o. i"rﬁ & ime"gt
nicht zerlegbar, mit Softgriff aus TPE und Polypropylen 13/230 3 8

und Feststeller

Poultry Shears

18/0 stainless steel, curved, with internal spring, not
dismountable, with soft TPE and polypropylene grip
handle and lock

I8/0| PP | TPE
EDELSTAHL POLY- THERMOPLAST [~ §f ]
STAINLESS STEEL) PROPYLENE ELASTOMER DISHWASHER

138 Meat




Scheren 4 ” : .

Art-Nr. Lénge Klingenlénge Kiichenschere

Part No. Length

5;72 18 22"5; g ’a‘;‘g éfggth aus geschmiedeten Edelstahl 18/0, mit rot beschichte-
tem Griff, gute Schnitteigenschaft durch gezahnte

Gegenschneide, hygienische Reinigung durch leichte

Zerlegung der Schere

Kitchen Scissors

18/0 forged stainless steel, with red lacquered handle,
with one plain and one serrated blade, hygienic,

can be taken apart for cleaning

A Y

8/0] - | _
EDELSTAHL GESCHMIEDET|  PUVER BESCHCHTET

STAINLESS STEEL) FORGED POWDER COATED)

Art-Nr. Lénge Klingenlénge Kl'jchenschere

o] diei] Biauctliongt aus Messerstahl mit schwarzem ABS-Griff, mit
156/210 20cm 9cm . =
gezahnter Vorrichtung zum Offnen von Flaschen-
verschliissen und Kronkorken, Schere ist nicht
: zerleghar

w Kitchen Scissors
: ; stainless steel, with black ABS handles,

cannot be taken apart for cleaning

= -
= MBS
MESSERSTAHL | ACRYLON-
BLADE STEEL NITRILE

Universalschere

fiir Rechtshander, aus Edelstahl 18/0 mit rotem,
ergonomisch geformtem ABS-Griff,

Schere ist nicht zerlegbar

Kitchen Scissors
3 18/0 stainless steel, with ergonomically shaped red ABS
- handles, cannot be taken apart for cleaning

18/0| ABS
EDELSTAHL ACRYLON-
STAINLESS STEEL NITRILE

Art-Nr. Lénge Klingenlénge
Part No. Length Blade Length
154/210 21cm 10cm

Art-Nr. Lénge Klingenlénge Fischschere
Part No. Length Blade Length . . . .
159/185 18,5cm 6,5cm P aus massivem Edelstghl 18/0, seldenmatF ;_)lollert,.mlt.
¥ einseitig gezahnter Klinge, schwere Qualitét, hygieni-
= sche Reinigung durch leichte Zerlegung der Schere

Fish Scissors

18/0 stainless steel, satin polished finish, professional
quality, with one plain and one serrated blade, hygienic,
can be taken apart for cleaning

18/0
EDELSTAHL
STAINLESS STEEL

Traubenschere
aus massivem Edelstahl 18/0, hochglanzend,
hochwertige Ausfiihrung, Schere ist nicht zerlegbar

Grape Scissors
heavy 18/0 stainless steel, mirror polished,
high quality, cannot be taken apart for cleaning

18/0
EDELSTAHL
STAINLESS STEEL

Art-Nr. Lange Klingenlénge

Part No. Length Blade Length
cm

158/160 16¢cm 45




contacto

Chef Tools

Garniert und verziert. Die hochspezialisierten Kiichenwerkzeuge der contacto 'ChefTools'
sind fiir alle Schnitzarbeiten an Obst und Gemiise einsatzbereit.

Chefs Garnishing Tools

Garnish and decorate all manner of fruit and vegetables with this highly specialised
range of contacto (hefs Tooks.

Arbeitsteile sind groBtenteils aus Edelstahl 18/0  The blades are mainly made of extra sharpened ::i
gefertigt. Die Schneidewerkzeuge sind aus and tempered stainless steel. Other tools are EI] LSMHL MESSERSTAHL SPUMSEHM Solingen
extra gescharftem und gehértetem, rostfreien mainly 18/0 stainless steel. STANLESSSTEEL) _BLADESTEEL) _DISHWASHER
Klmgehsta.hl. _ . Each item has a 10 cm oval handle made of black e professionelles Garnierset ~ ® professional tools set
Alle Teile sind mit 10 cm langen, ovalen Griffen  fibreglass reinforced polyamide. o spiilmaschinenfest o dishwasher safe
aus glasfaserverstarktem Polyamid ausgestattet. o handliche ovale Griffe o comfortable handles
e Solinger Spitzenqualitit * Made in Solingen

Dreieck-Garnierschneider Art-Nr. Schneidbreite Lange gesamt
aus extra geschérftem Edelstahl 18/0, zur Herstellung . Cutting Width Tatalcﬁfng th
von Fiadieschen-Kronen, bzw. Verzierung hartschaliger 2233/130 2¢em 13
Gemiisearten
Radish Decorator
extra sharp
Ziseliermesser ’;“-N,;- LLéngeh
aus extra gescharftem Edelstahl 18/0, zum gleichméBi- 2;2 ] /10'40 13"5[;
gen Einritzen von Linien, Mustern und Zackenrandern in
hartschaliges Obst und Gemiise
Canele/Decorator
18/0 stainless steel, extra sharp
Fadenschneider ’;“-N,;- LLéngeh
aus extra geschérftem Edelstahl 18/0, zur Herstellung art No. engt

- : h ’ 2247/140 14cm
diinner Streifen aus Gemiise oder Zitrusschalen
Zester
18/0 stainless steel, extra sharp
Fruchtdekoriermesser ’;“,-TN;I- K""gjnl'jénge Li"fe, fesa?;,t

o w al 0. aae otal Leng

aus extra geschérftem geharteten Edelstahl 18/0, 2232/205 10em 205¢m

zur Herstellung von Obstkdrbchen

Fruit Decorator
'V'cut, blade 18/0 stainless steel, extra sharp

140 Garnishing




Serie Chef Tools

Professional Garnishing Tools

Art-Nr. Klingenlénge Lange gesamt Julienneschneider
) Béfge Tatalcf:ng th Klinge aus gehartetem Messerstahl, zum Hobeln feiner
2958/180 5 175 Streifen aus Gemiise
Julienne Slicer
18/0 tempered steel blade
Art-Nr. Klingenldnge  Klingenbreite ~ Lange gesamt Gurkenschneider
o Blade Biade Wiath Tatalcfneng th mit 8 Klingen aus gehartetem Messerstahl
2253/170 17mm 9Imm 17 cllcumber Slicer
with 8 hardened blades
Art-Nr. Klingenlénge Lénge gesamt Zucchiniausstecher
Part No. Blade Total Length .
2956/220 11,5¢cm 21,50m aus gehéartetem Edelstahl 18/0
Courgette / Zucchini Cutter
blade 18/0 stainless steel
Art-Nr. Klingenlénge Lénge gesamt Orangenschéler
ZI:;TQA/I?& g""’e T"fs’ é"”g”’ aus gezahntem Edelstahl 18/0, mit Ziselierhaken,
cm o cm zum Schdlen von Zitrusfriichten ohne das Fruchtfleisch
zu verletzen
Orange Canele
18/0 stainless steel
Art-Nr. Klingenldnge (%) Lénge gesamt Apfelentkerner
. Bf:ge Zﬁ]' Totalcﬁ"gth aus gehartetem Edelstahl 18/0, mit gezahnter Ségekante
2248/180 75 16 18 l_J_nd extra. gescharften Randern zum Entkernen von
2248/200 10 19 20 Apfeln, Birnen usw.
Apple Corer
18/0 stainless steel, sharpened and tempered,
serrated end
Art-Nr. 2 Lange gesamt Tomatenentstieler
Zggyg;ls 2(;”3. TO{‘Z ée"gth aus extra geschérftem geharteten Edelstahl 18/0,
mm o em zum einfachen Entfernen des Tomatenstiels
Tomato Stalk Remover
sharpened and tempered 18/0 stainless steel
AtHr: Lange Kugelausstecher
Zﬂ}’g‘so 1Lg ';g ) aus extra geschérftem geharteten Edelstahl 18/0, fiir
o cm 22 und 25 mm-Kugeln aus Melonen, Kartoffeln usw.
Melon Baller
18/0 stainless steel, 22 and 25 mm scoops
Art-Nr. (%) Lénge gesamt Kuge'ausstecher
229%.1 . : g/ran.m Tot34 iirgth aus extra gescharftem geharteten Edelstahl 18/0, fiir
2249/015 15mm 1450m kleine Perlen und groBe Kugeln aus Obst und Gemiise
2249/018 18mm 14,5cm Melon Baller
2249/022 22mm 15cm 18/0 stainless steel, sharpened and tempered
2249/025 25mm 15,5¢cm
2249/030 30mm 15,5cm




Serie Chef Tools

Professional Garnishing Tools

Parisienne-Ausstecher ‘F‘,:,'TNIL-O ;‘:}f;fl";‘;'; L;;‘f; f:;;;‘;t
gﬁfn g:;e::r;::?srir; rIIEr(]j:IstahI 18/0, zur Herstellung von 2943/160 3,5cmx2cm 16cm
Fluted Oval Melon Baller
tempered
Kartoffelformloffel, oval ‘F‘,:,'TNIL-O I;::S}?ZE L?;‘f; f:;;;‘,‘]t
aus extra gescharftem gehérteten Edelstahl 18/0 — 2245/150 3emx18cm 15¢cm
Oval Melon Baller @
sharpened and tempered
Sparschéiler Art-Nr. KIingenbr‘eite Lénge gesamt
mit zwei starren Klingen aus extra geschérftem Zw;’ 65 Blasdg g/rf " Toﬁil éi:n;th
gehérteten Edelstahl 18/0; fiir Links- und Rechtshinder ’ ’
geeignet g ’
Potato Peeler
18/0 stainless steel, sharpened and tempered,
suitable for right and left handed
Spargelsch%iler Art-Nr. Klingenldnge Lange gesamt
mit extra gescharfter, gehérteter Klinge aus Edelstahl ZZZN; 0 13’;‘1;\ Tatgq Lcer;']g th
18/0, mit verstellbarer Schiene zur Regulierung der ’
Schéidicke, fir Rechtshander : - -

o | [
Asparagus Peeler W
18/0 stainless steel, extra sharpened and tempered
blade, with adjustable bar
Triiﬁelhobel Art-Nr. Klingenlénge Breite Lange gesamt

Part N Blad Width Total Length

Rahmen aus hochgldnzendem Edelstahl 18/10, Klinge o ;ne clm o cr:ng
aus gehartetem Messerstahl, mit verstérkten Finger- 2235/255 6 3 255
schutz aus Polyamid; zum Hobeln von Triiffeln und ’
Knoblauch, Scheibenstérke verstellbar
Truffle Mandolin
mirror polished finish, extra sharpened blade made of
18/0 tempered steel, adjustable for varying thickness
Butterroller ‘F‘,”,'TNI;- LLélg'gfh
aus gezahntem Edelstahl 18/0, zur Herstellung von 2;38/;] '90 1; gm
Butterlocken
Butter Curler
18/0 stainless steel, serrated edge
Buntschneidemesser/ Tomatenmesser ‘F‘,:,'TN;I-O K""gj;('jinge Liggj f:;;;‘;t
mit extra geschérfter, gehérteter Klinge aus Edelstahl 18/0 ’ -
Garnishing / Tomato Knife Y 22897185 85 1850m

hardened 18/0 stainless steel _ MWW MY
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Serie Chef Tools

Professional Garnishing Tools

\"l

Art-Nr. Schneidbreite Lange gesamt Kéisehobel
- Cutting Width Total Length aus hochglanzendem geschérften Edelstahl 18/0; zur
cm cm . o . I
Herstellung diinner K&sescheiben aus Halbhartkése und
2234/225 5 22,5 M .
Késespénen aus Hartkédse
Cheese Slicer

Art-Nr. Schneidbreite Lange gesamt Weichkisehobel
Part No. Cutting Width Total Length

em em “ Soft Cheese Slicer
3732/170 59 17 "

Art-Nr. Flache Lange gesamt . Fischentschupper
Part No. Size Total Length = I\ ’
= - - -. aus Edelstahl 18/0
Keine Ersatzmesser erhéltlich. “m"““\u« 18/0 stainless steel
No spare parts available.
Art-Nr. SpatelmaB Lange gesamt Pfannenspachte|
. Béfge Tatalcf:ng th starres Blatt aus gehértetem Edelstahl 18/0,
2954/240 9%6.5 2% zur vielseitigen Anwendung
Short Spatula
18/0 stainless steel, rigid tempered blade
Art-Nr. SpatelmaB Lange gesamt Wender, f|exibe|
el Blade foil Longth aus flexiblem Edelstahl 18/0
2252/065 1102X 6,5 gg Cranked Turner
zssgll?gg 12 5))((? 0 3 18/0 stainless steel, flexible blade
Art-Nr. SpatelmaB Lange gesamt Bratenspachte|
) Bﬁ:e Tatalclr.:ngth mit starrem Blatt aus gehértetem Edelstahl 18/0,
2950/060 12%6 2% vielseitiges Utensil zum Reinigen, Abstechen, Glétten,
2250/080 12x8 24 Wenden usw.
rigid, tempered blade made of 18/0 stainless steel
’F\,ﬂ,-TNIL- LLéngteh Schnitzmesser-Set, 8-teilig
art No. inrg // ’ Klingenldnge etwa 5 cm, mit einem Wetzstahl,
2229/008 14 = / y zum kreativen Garnieren und Dekorieren von Obst und

Gemiise, hochwertige Ausfiihrung,
W’ ’ geliefert in Rolltasche
P i .
/ / Garnishing Tools Set 8 piece

2= 5 cm blades, for creative garnishing of fruits and
vegetables




Schaler

Peelers

Y-Ouersch:'«.iler Art-Nr. Klingenbreite Lange gesamt
Part No. Blade Width Total Length
aus Edelstahl 18/10, glatte bewegliche Klinge aus 1 X% ant o adim it otacr: e
gehértetem Messerstahl, zum Schélen von Mohren, 1073/009 9 15
Kartoffeln, Rettich, Roter Beete, und anderem Gemiise \‘_/_\\
. = 2 18/10| =
Speed Peeler | Ja— 3
18/10 sta/nle§s steel, movable blade made from | /
hardened stainless steel
Sparschaler B Lanae
aus Edelstahl 18/10, mit beweglicher Klinge, 3;/1 78‘ 173 ';gém
fiir Links- und Rechtshander =n. ’
pm———
Peeler S —— %%é,l%
18/10 stainless steel, movable blade,
suitable for right and left handed
Sparschéler mit Aushéhler g\ ?:,}N/Ca kj;gzv
mit beweglicher Klinge aus Edelstahl 18/0, grau / M ’ crﬁ
beschichteter Griff z ‘R\A:ﬁ 1083/155 155
Swivel Peeler ‘ 80| &
18/0 movable stainless steel blade, grey coated handle oL [ MR
K
Spargelschéler ;\Q f"“}[,- L“"“geh
aus Edelstahl 18/10, seidenmatt poliert, mit beweglicher o 2;’;5 /;J '75 173 ';gém
Klinge aus gescharftem und gehértetem Edelstahl 18/0, e ’
mit verschiebbarem Arretierring zur platzsparenden, ———— w) 18/10{ 18/0
i h L EDELSTAHL EDELSTAHL
sicheren Lagerung STANLESSSTERL) ~ STANLESSSTER
Asparagus Peeler o~ TN | — e
18/10 stainless steel, satin polished finish, with swivel ‘f“"":ﬁ
peeler made of 18/0 stainless steel, with clip
sparsch5|er Art-Nr. Klingenlénge Lénge gesamt
Part No. Bl Total Length
Serie POLARIS, mit seidenmatt poliertem Griff aus P art Mo ;ge ola cr: i
Edelstahl 18/10, mit beweglicher Klinge aus Edelstahl g 922/185 5 185
18/0, mit Aushohler fiir Schadstellen, fiir Rechtshander ’
, N 18/10| 18/0
Swivel Peeler = B\ { !
with hanging loop, movable handle 18/10 stainless steel, .
blade 18/0 stainless steel, satin polished
Pendelschaler o) SIS L)
Serie POLARIS, mit seidenmatt poliertem Griff aus o ’ - crﬁ
I;gz;stahl 18/10, mit beweglicher Klinge aus Edelstahl o = 4 961/200 4 20
) (4 18/10] 18/0
Swivel Peeler o /ﬂ nﬁ\”»ﬁ%{&% stPuﬁé@”x%;
with 18/10 stainless steel handle, 18/0 stainless steel
flexible blade
sparsch5|er Art-Nr. Klingenlénge Lénge gesamt
Part No. Bl Total Length
Serie POLARIS, mit seidenmatt poliertem Griff aus \ art Mo ;ge ola cr: i
I;g%stahl 18/10, mit feststehender Klinge aus Edelstahl 923/185 7 185
Peeler &) 48
with hanging loop, handle 18/10 stainless steel,
fixed blade 18/0 stainless steel
Gemiiseschéiler Art-Nr. Schneidbreite Lange gesamt
Part No. ing Width Total Length
Serie POLARIS, mit seidenmatt poliertem Griff aus art No. Cutt/rgn It ola cr:ng
Edelstahl 18/10 mit hochglédnzender beweglicher Klinge 998/180 45 16

aus Edelstahl 18/0, handliches formschdnes Design

Speed Peeler
handle 18/10 stainless steel, movable mirror polished
18/0 stainless steel blade

18/10{ 18/0
EDELSTAHL EDELSTAHL
STAINLESS STEEL) ~ STAINLESS STEEL
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Knoblauch-Bedarf

Garlic Tools

~ conta@ol

Art-Nr. GroBe Lénge gesamt Knoblauchpresse
Part No. Size Total Length ) o . .
- & Serie POLARIS, mit seidenmatt polierten Griffen aus
931/160 3525 17 : Edelstahl 18/10, Arbeitstei! aus hochglanzendem
Edelstahl 18/0, Kunststoffeinsatz herausnehmbar,
- 1,5 mm Lochung, schwere Qualitét
ey Garlic Press
with hanging loops, handle 18/10 stainless steel,
press 18/0 stainless steel, with removable plastic insert,
1.5 mm perforations
18/10 18/0f &,
sininoty)  shosts) DAY
Art-Nr. GroBe Lange Knoblauchpresse
Part No. Size Length L .
- i aus Aluminium, selbstreinigend durch Kunststoffnoppen,
1090/190 35x35 19 5_‘_ e :li(l;ht ?pi(illmall;_t_:{linengeeignet, 3 mm Lochung,
_ _}_3 obuste Qualité
; Garlic Press
aluminium, self cleaning, not dishwasher proof,
3 mm perforations, heavy gauge
ALU
ALUMINIUM
Art-Nr. Linge
Part No. Length Knoblaqchpre__sse .
i aus Polyamid mit Driicker aus Aluminiumguss,
37371175 175 mit patentieﬁgm Verschlusgsystgm, welches das
schnelle Reinigen des Arbeitsteils unter flieBendem
Wasser ermdglicht, spiilmaschinengeeignet
Garlic Press
polyamide with cast aluminium press, patented design,
which enables the press to be cleaned under running
water, dishwasher safe
AU Q PA
i Pouane | SRR
i lE e Knoblauchpresse
Part No. Length . . . .
- ganz aus schwarzem Polyamid, spiilmaschinengeeignet
3738/170 17 Garlic press

black polyamide, dishwasher safe

SPOLMASCHINE]
POLYAMIDE DISHWASHER

Zerkleinern




Knoblau

ch-Bedarf

Garlic Tools

Wiege-Knoblauchpresse
ganz aus Edelstahl 18/0, zum druckvollem Pressen
groBerer Mengen an Knoblauchzehen

Cradle garlic press
18/0 stainless steel, for pressing large quantities of
garlic cloves under pressure

18/0

\
EDELSTAHL | SPOLMASCHINEY
STANLESSSTEEL) _DISHWASHER

Art-Nr. Lénge Breite Hohe
Part No. Length Width Height

cm cm
3733/105 10,5 5

cm
6,5

Knoblauchhobel

aus Edelstahl 18/0, hochglénzend, Schiffchen mit
Stopfen aus robustem ABS-Kunststoff zum Umstecken:
eine Seite mit einer glatten Klinge zum Hobeln, andere
Seite mit drei gezahnten Klingen zum Schreddern,
mittelschwere Qualitat

Garlic Slicer and Shredder

18/0 stainless steel, mirror polished finish, slider with
stopper made of robust ABS, one side with a smooth
blade for planning, other side with three serrated blades
for shredding

18/0| ABS
EDELSTAHL ACRYLON-
STAINLESS STEEL) NITRILE

Art-Nr. Lénge Schneidbreite

Part No. Length Cutting Width
cm cm

2270/215 215 3

Breite
Width
cm

Knoblauchschéler
aus beigefarbenem Silikon, spiilmaschinengeeignet,
zum Schélen von Knoblauch durch Ausrollen der Zehe

Garlic Peeler
beige silicone, dishwasher safe, for peeling garlic by
rolling it out

SILION

SILIKON
SILICONE

SPOLMASCHINE]
DISHWASHER

S

Art-Nr. Lénge %]

Part No. Length dia.
cm cm

3736/135 135 35

Triiffel-/ Feinhobel

aus Edelstahl 18/0, hochglanzend, mit stufenloser
Einstellschraube und extra scharfer Klinge,
schwere Qualitét

Truffle Mandolin

18/0 stainless steel, mirror polished finish, fully
adjustable, extra sharp blade, can also be used for
shaving chocolate

18/0

EDELSTAHL
STAINLESS STEEL)
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Art-Nr. Lénge Lénge
Part No. Length Length

mit gewellter Klinge: / with scalloped blade
22771160 17,5¢cm 8,5cm

mit glatter Klinge: / with plain blade
22711170 17,5cm 8,5cm




Gemuseschneider

Garnishing Tools

th—N;’- LLingt*; 55_ Apfelentkerner
art No. i"rﬁ c’;’ Serie POLARIS, mit seidenmatt poliertem Griff aus
921/195 195 18 Edelstahl 18/10, mit Aufhéngedse, schwere Qualitat,
’ ’ Arbeitsteil aus Edelstahl 18/0, hochglanzend
Apple Gorer
with hanging loop, handle 18/10 stainless steel,
corer 18/0 stainless steel
18/10] 18/0
EDELSTAHL EDELSTAHL
STAINLESSSTEELJ  STAINLESS STEEL)
Art-Nr. ¢ innen Héhe Lange Apfe|tei|er
- 7 é’::’de Hi’fim Li"rﬁm aus 1,2 mm starkem Edelstahl 18/10, hochglénzend,
2972200 10 5 195 Klingen aus gehértetem und gescharftem Messerstahl,
’ geeignet fiir Friichte bis 10 cm Durchmesser, spiilma-
schinenfest, schwere Qualitat
Apple Divider
1.2 mm thick 18/10 stainless steel, mirror polished,
extra sharpened steel blades, for fruits up to 10 cm
diameter, dishwasher proof, heavy gauge
8/I0] =~ &,
EDELSTAHL MESSERSTAHL|  SPOLMASCHINE}
STAINLESS STEEL) BLADE STEEL DISHWASHER
Art-Nr. Lange Dekorierschneider
:g'&’}’;’éo ﬁ%"g ) aus beschichtetem Aluminiumguss, Klingen aus
cm Edelstahl, spiilmaschinengeeignet, ideal zur Herstellung
fiir Radieschen-Rosetten, geeignet fiir Friichte mit
max. @ 40 mm
Garnishing Gutter
aluminium, blades stainless steel, dishwasher safe due
to special plastic coating, for fruit and vegetables up to
40mm@
INOX | AU
EDELSTAHL ALUGUSS
STAINLESSSTEELJ  CASTALUMINIUMJ
Art-Nr. Lénge Breite ¢ innen Dicke Pilzschneider
Part No. Linrgth Mgzth %) cl/rv:lde Thickness aus Zinkguss, verchromt, Sdgemesser aus Edelstahl
4692/060 13 7 5 5 18/0, schwere Qualitat, schneidet Pilze in etwa 5 mm
starke Scheiben
Mushroom Slicer
chrome plated zinc alloy, 18/0 stainless steel blades,
heavy gauge, cuts mushrooms into 5 mm thick slices
18/0] ™. CHROM
sinsty) BN ) ol
Art-Nr. Lénge Klingenbreite Hohe Garnierschneider
Part No. Length Blade Width Height . . .
om - ot aus Messerstahl, mit lackiertem Holzgriff
18/0 stainless steel, with lacquered wooden handle
s IR
Qﬂ-N;’- mﬁ :éhzt Wellenschneider
art No. c'm s’ri handgeschérfte Klinge aus Edelstahl,
2957/090 95 7 Griff aus schwarzem glasfaserverstérkten Polyamid,

fiir Zickzack-Optik an festen Gemiise- und Obstsorten

Wavy Slicer
stainless steel, black fibreglass reinforced polyamide
handle

INOX| PA
Nﬁﬁ«ﬁ%ys}j{t& POLYAMIDE
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[itruspressen

Citrus Squeezers

Spiralschneider B 5) ;ﬁh,e” g'lintgerl'ingti
aus schwarzem ABS-Kunststoff, Klinge aus Messerstahl, antio. CI:I' i’r‘z & imeng
miteinander verschwqut, zum Schneiden von Spiralen 2971/077 85 5 55
aus Mohren, Rettich, Apfeln, Kohlrabi u.a., ’ ’
splilmaschinengeeignet

Spiral Cutter

black ABS plastic, hardened stainless steel blade,

dishwasher safe

MESSERSTAHL | ACRYLON- ‘SPOLMASCHINE]

BLADE STEEL NITRILE DISHWASHER
Zitruspresse ,:rt—NArI. Fassuggsvermégen %) ;nngn Hohe
aus Edelstahl 18/10, hochglénzend, zweiteilig art No. apacity 2 c’r’:’de Hﬁ’ri”t
citrus Squeezer 851/115 0,351 115 10
18/10 stainless steel, mirror polished finish, two piece

18/10

SN
Zitronen-Segmentpresse ’F\,ﬂ,-TNIL- LLéngeh zeite ax.
aus Edelstahl, hochglanzend, Pressschale mit 4 mm- ariio. i"rz t ax;:m )
Lochung, handlicher Griff, hiermit kdnnen dickere 817/170 17 8
Stiicke von Zitronen oder Limetten gepresst werden

Lemon Squeezer
stainless steel, mirror polished finish, 4 mm perforation

INOX

SN
Zitronenschnitzelpresse TI}N/C LLé'mG; mt;

Edelstahl 18/1 M art No. engi idt

aus Edelstahl 18/10, hochglanzend 807/008 75em 7em
Lemon Slice Squeezer

18/10 stainless steel, mirror polished finish

18/10

EDELSTAHL

STAINLESS STEEL)
Zitronenschnitzelpresse ‘F‘,”,'TN,[,- LLi“th jlone
aus transparentem Acryl ariio. eng eight

cm cm

Lemon Squeezer 6754/120 12 5
transparent acrylic

ACRYL

ACRYLIC
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Eier- und Tomatenschneider

Fgg and Tomato Tools

~ conta@ol

Art-Nr. Fléche Lange gesamt Tomatenschneider
Part No. i Total Length
art Mo i’rzne ota cr: i Serie POLARIS, mit seidenmatt poliertem Griff aus
978/295 15%9 295 Edelstahl 18/10, Sdgen aus Edelstahl 18/0,
Scheibendicke: 7 mm ’ ideal auch fiir Eier und Pilze
Slices: 7 mm Tomato Slicer
handle 18/10 stainless steel, with hanging loop,
18/0 stainless steel serrated blades
18/10| 18/0
EDELSTAHL EDELSTAHL
STAINLESSSTEELJ  STAINLESS STEEL)
Art-Nr. Schneidbreite Lange gesamt PeIIkartoffeIschneider
:;’;37360 Cutgnsg cwrgdth Tatgche[?]g th aus beschichtetem Aluminiumguss, spiilmaschinen-
’ geeignet, einzeln gespannte Schneiddrahte aus
Scheibendicke: 5 mm Edelstahl, auch zum Schneiden von Mozzarella oder
L ' gekochtem Gemiise geeignet
Slices: 5 mm
Potato Slicer
coated cast aluminium, dishwasher safe, stainless steel
wires, can be used for potatoes, mozzarella or cooked
vegetables
INOX | A
EDELSTAHL ALUGUSS S
STANLESSSTEEL)  CASTALUMINIUM)
Art-Nr. ¢ auBen Hohe Eierschneider
:g,;«;lﬁw @ﬁﬁ'\de :;’i?rt] aus Aluminium, zum L&ngs- und Querteilen hart-
’ gekochter Eier, nicht spiilmaschinengeeignet
Scheibendicke: 4 mm Egg Slicer
Slices: 4 mm cast aluminium, not dishwasher proof
ALU
ALUMINIUM
Art-Nr. Lénge Breite Hohe Eierschneider
Part No. Length Width Height . .
ant o i"rg c’m s’ri aus Polypropylen, Drahte aus Edelstahl 18/10, stabile
4694/130 13 9 35 Qualitét, das Ei kann auch um 90° gedreht werden um
’ einen Querschnitt zu erhalten, spilmaschinengeeignet
Scheibendicke: 4,5 mm Egg Slicer
s 2 polypropylene, 18/10 stainless steel wires, sturdy quality,
works length and width wise
18/0| PP
EDELSTAHL POLY- St
STAINLESS STEEL PROPYLENE
Art-Nr. Lénge Breite Eierschneider
:;&7?30 ff’;i”{’n g”c";:’ aus leichtem Edelstahl 18/0 mit Dréhten aus Edelstahl
: > = 5o 18/10,zum Langs- und Querteilen hartgekochter Eier,
Scheibendicke: 6 mm Jf - \ - 7 i, spiilmaschinengeeignet
Slices: 6 mm = e Egg Slicer
N EE 18/0 stainless steel, wires 18/10 stainless steel,
N ) ;f dishwasher proof
18/0 &,
sinosty) DS
Art-Nr. Lénge Breite Eierschneider
Part No. Length Width ) . . N
4697125 12.5¢m 8cm ) aus beschichtetem Aluminiumguss, Schneiddréhte aus

Scheibendicke: 5 mm
Slices: 5mm

"f?

Edelstahl 18/10, durch silberfarbene Beschichtung
spiilmaschinengeeignet, hochqualitative Ausfiihrung,
zum Langs- und Querteilen hartgekochter Eier

Egg Slicer
cast aluminium, wires 18/10 stainless steel,
silver coloured coating, dishwasher proof

B/I0] AL
EDELSTAHL ALUGUSS SPOLMASCHINE]
STAINLESSSTEEL)  CASTALUMINIUMS DISHWASHER

Zerkleinern 149




Fi-Bearbeitung

FgaTools

Eierstiickler ’F\,“-NI; LLéngeh
aus Edelstahl 18/10, hochglanzend, Drahte aus Edelstahl 2;;1 ;0 1;"3;]
18/10, splilmaschinengeeignet, mit handlicher
Verschlussmechanik, schwere Qualitat
Egg Divider
18/10 stainless steel, mirror polished, 18/10 stainless
steel wires, dishwasher proof, heavy gauge
18/10
e
Eierstiickler ’F\,“-NI; LLéngeh Szgménte
aus Aluminiumguss, durch silberfarbene Spezial- 42'; 1 /;Jéo 1%"3; on(;'o"s
beschichtung spiilmaschinengeeignet, Drahte aus 18/10
Egg Divider
cast aluminium, with food safe silver plastic coating,
18/10 stainless steel wires, dishwasher proof
ALU .Q
ALUGUSS SpOLl INE}
CAST ALUMINIUM) DISHWASHER
Eiertrenner 2:,-1“,;-0 LL;IG; f_a
Serie POLARIS, aus hochglanzendem Edelstahl 18/0, ' . rﬁ ch
mit Griff aus Edelstahl 18/10, trennt schonend 993/210 1 7
und sicher Eidotter von EiweiB
Egg Separator
with hanging loop, handle 18/10 stainless steel,
separator 18/0 stainless steel
18/10| 18/0
st sheSL
Eierring Art-Nr. (%) Hohe Stiellange
Part No. dia. Height Handle Length
aus Edelstahl 18/0, mit schwenkbarem Griff ant 1o c’; s’ri n imeng
und Aufhéngeloch 270/085 85 15 8
Egg Ring
18/0 stainless steel, with moveable handle
18/0
B
ier- i Art-Nr. (%) Hdhe Stielldnge
Ele: d II()tTﬁle/Fenng Part No. dia. Height Handle Length
aus Edelstahl 18/10 - -t -
Egg Ring 271/085 85 25 7
18/10 stainless steel 9711125 125 25 11
18/10
sitest
Eierkapfer Art-Nr. ) innen Breite
Part No. Insit Width
aus Edelstahl 18/10, hochglanzend, schwere Qualitat art No 2 c’::'de c’ﬁ
Egg Topper 273/090 35 9
18/10 stainless steel, mirror polished finish, heavy
gauge
18/10
sitest
Eierstecher T,}N/C 5) H“é“;f
. art No. lia. eig
aus Edelstahl, hochglénzend, auf schwarzem FuB, 45/055 55¢m 35¢m

verhindert das Aufbrechen der Eischale beim Kochen

Egg Pick
stainless steel, mirror polished finish, with black base,
designed to prevent eggs from cracking when boiling

INOX
EDELSTAHL
STAINLESS STEEL)
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Spdtile

Noodles

~ conta@ol

?:,}N/Co LL;E'G; mﬁ Spitzle-/ Kndpflehobel, groB
' c rﬁ om aus Edelstahl 18/10, mit halber/voller 7 mm Lochung,
fir kurze Kndpfle: / for short Kndpfle mit Topfhalterung, mit Ruhebereich zum Befiillen des
1091/460 ’ 455 155 21 Schlittens, fUr. K_ochttipfe von @ 36 bis 45 cm,
schwere Qualitét
fiir lange Spétzle / for long Spétzle Large Spétzle Slicer
1091/462 455 155 21 18/10 stainless steel, half/full 7 mm holes, pot holder,
for 36 to 45 cm diameter pots, heavy gauge
18/10
EDELSTAHL
STAINLESS STEEL)
?:,}N/Ca Ltjggteh f_a Spétzlepresse
' c rg cm’ beschichteter Aluminiumguss, lebensmittelecht,

Fiir kurze Knopfle: / For short kndpfle:

560/001 375

Fiir lange Spatzle: / For long spatzle:

85 041

spiilmaschinengeeignet durch Spezialbeschichtung

Spéitzle/Noodle Press

cast aluminium, special coating, ergonomically shaped
dishwasher proof

560/002 375 85 041 ALU Q ]
ALUGUSS SPOLMASCHINE}
. CASTALUMINIUMJ ~ DISHWASHER
e b - Spitzle- und Kartoffelpresse
’ crﬁ om aus Edelstahl 18/10, matt poliert, mit drei auswechsel-
1336/360 315 8 0,351 bar_en Einsétzen,"zur Her§tellung von Kartoffelpiiree,
Spatzle usw., splilmaschinengeeignet
Spiitzle and Potato Ricer
18/10 stainless steel, matt polished finish,
with three different discs, dishwasher proof
18/10
EDELSTAHL SPOLMASCHINE}
STAINLESS STEEL) DISHWASHER
Art-Nr. Lénge Breite Spéitzlehobel
:ggslygso LSZngtr,: 1”{":;:’] aus Edelstahl 18/0, Fiihrung aus schwarzem Kunststoff,
matt poliert, runde Lochung fiir kurze bayrische Kndpfle,
fiir Topfdurchmesser von 20 bis 28 cm geeignet
Spétzle/Pasta Slicer
18/0 stainless steel, matt polished finish,
round perforations for short, Bavarian spatzle,
suits pot diameter 20 to 28 cm
18/0
SRtk
Art-Nr. & auBen Héhe Spéiizlesieb
gg’;/g% @zgtgfrl]de I;Eggt aus Edelstahl 18/0, hochglénzend, Lochdurchmesser
5 mm, mit Kunststoffspachtel, fiir Topfdurchmesser von
Abmessung ohne Griffe. 24 bis 28 cm geeignet

Measurements without handles.

Spiitzle Plate

18/0 stainless steel mirror polished finish, 5 mm
perforations, suits pot diameter 24 to 28 cm

18/0
EDELSTAHL
STAINLESS STEEL




Stampfer

Potato Mashers

Kartoffelpresse Qﬂ,-TNIL- G;f?ﬂe LLénge;’

aus Edelstahl 18/10, mit 2,5 mm-Lochung, kreuz- ant o. c'rzne i"rg f

ge.rand(fltelr griffiger H_gbel, extra schwere Ausfiihrung 1380/330 10,5x105 3 0,651
mit zusétzlichen Verstérkungsstreben —

Potato Ricer e 1380/337  Ersatzhaltestift/ Spare pin

18/10 stainless steel, 2.5 mm perforation,

extra heavy gauge

18/10
sitest
Kartoffelstampfer Qﬂ,-TNIL- F?_che LLéngeh
Serie POLARIS, seidenmatt polierter Griff, ganz aus - ant o. c’rzne i"rz f
Edelstahl 18/1. 0 Materialstérke 1,5 mm, hochglanzend, 981/235 7x85 235
schwere Qualitét
Potato Masher \
all 18/10 stainless steel with hanging loop, mirror 'x_, Ci
polished with satin polished handle, 1.5 mm masher "Q i

18/10
sitest
Kartoffelstampfer " Qﬂ,-TNIL- Flsé_che LLéngf;
Serie POLARIS, mit Aufhangeschlaufe, schwere Qualitat, = / . art No. c:rzne inrgt
ganz aus Edelstahl 18/10, 4 mm Drahtstérke 3= ~._—% 980/250 10x7 295
Potato Masher '-]} A 15
all 18/10 stainless steel with hanging loop, mirror | j A
polished with satin polished handle, 4 mm wire Uy

b _~

18/10 -~
St
Kartoffelstampfer Qﬂ,-TNIL- F?_che LLéngeh
ganz aus Edelstahl 18/10, Stieldicke 3 cm, Drahtdicke an o g f”c”rﬂt
5 mm, durch Spezialabdichtung absolut wasserdicht,

«ira sch Qualitit iir extremste Belast 918/500 15,5x8,3 50
extra schwere Qualitat fiir extremste Belastungen 918/800 152x83 80
Potato Masher
18/10 stainless steel, handle @ 3 cm, 5 mm masher,
extra heavy gauge

18/10
sitest
Kartoffelstampfer ’},”,;N,[,' F?_che LLéngteh
ganz aus Edelstahl 18/10, mit 25 mm Rohrgriff ant 1o c'rzne i"rz
und 6 mm starkem Draht 2058/600 15x13 62

Potato Masher
18/10 stainless steel, 25 mm tubular handle
and 6 mm thick wire

18/10

EDELSTAHL
STAINLESS STEEL)




confacto

Riihrbesen, Kellen & Schaufeln:

Schdpfen, gieBen, servieren, sieben, passieren, blanchieren, frittieren - all das und-no viel
mehr - mit den Kiichenhelfern von contacto

Whisks, Ladles & Scoops

Beat, ladle and skim - all this and much more -
with these kitchen gadgets from contacto.

Art-Nr. Lénge ¢ Draht Stiellange Riihrbesen
Part No. Length Wi Handle Length
art o enath 2 Wre - Handle Lengt 16 dicke Drahte, aus Edelstahl 18/10, ohne Aufhéinge-
826/250 25 29 13 schlaufe, absolut wasserdicht, schwere Qualitat
826/300 30 2,2 13 Heavy Whisk
Mit Verstérkungsschlaufe: / With reinforcing loop: z;g@kggg;es’ 18/10 stainless steel, watertight seal
826/350 36 22 13
826/400 4 22 13 18/10
826/450 45 22 13 NN
826/500 50 22 13
826/550 55 22 16
826/600 60 22 16
patho. Lo 2 Wie  Hande Longh Riirbesen
’ crﬂ o - g 10 dicke Drahte, aus Edelstahl 18/10, mit Aufhange-
911/230 2% 2 10 schlaufe, Stieldicke 2 cm, durch Spezialabdichtung
911/270 28 2 10 absolut wasserdicht, extra schwere Qualitat
s B 2 o Heavy Whisk
5 thick wires, 18/10 stainless steel, handle @ 20 mm
Mit Verstarkungsring: / With reinforcing ring: with hanging loop, watertight seal, extra heavy gauge
911/400 40 25 11 18/10
911/500 50 25 19,5 SIS
911/600 60 25 20
patho. Lo 2 Wie  Hande Longh Riirbesen
’ crﬂ v - g 16 dicke Drahte, aus Edelstahl 18/10, ohne Aufhdnge-
821/250 25 15 12 schlaufe, rutschhemmender, thermoplastischer,
821/300 30 1’5 12 abrissfester Griff, die achteckige Formgebung
821/350 35 2’ 14 ermdglicht handliches, ermiidungsfreies Riihren,
821/400 40 2 14 splilmaschinengeeignet, schwere Qualitét
821/450 45 2 22

Whisk

8 thick wires, 18/10 stainless steel, octagonal
thermoplastic non slip handle, dishwasher safe,
high quality

18/10| TPE
EDELSTAHL THERMOPLAST!
STAINLESS STEEL) ELASTOMER

i
DISHWASHER




Riihrbesen

Whisks

Riihrbesen Art-Nr. Lange & Draht Stiellange
" ) Part No. Length Wi Handle Length 4
10 extra dicke Drahte, ganz aus Edelstahl 18/10,mit art o il @ Wie S e 7 max

o - . . . cm mm cm cm
AHfhanger, $t|e|d|cke 3 cm, geelgnet zum Elnspanne.n in 917/060 63 28 % 125
Riihrmaschinen, Spezialabdichtung absolut wasserdicht, 917/070 71 28 33 13
extra schwere Qualitat fiir extremste Belastungen 917/080 80 28 m 155
Large Heavy Whisk 917/100 100 38 60 18

g S y . 917/125 125 38 85 185
5 extra thick wires, 18/10 stainless steel,
handle @ 30 mm, watertight seal, extra heavy gauge S50 150 38 107:5 17

' ’ 917/180* 180 38 142 18
18/10 *Versand dieser GroBe nur per Spedition méglich.
iy *For this size pallet delivery only.
Kesselbesen Art-Nr. Lange ¢ Draht Stiellange

. ) . ) Part No. Length Wi Handle Length ;
20 dicke Drahte, bauchige Form, Dréhte und Stiel aus art o - @ Wie I 7 max

Edelstahl 18/10, Stieldicke 3 cm, mit Aufhangedse, 913100 15 o8 s 125
durch Spezialabdichtung absolut wasserdicht, extra 913/145 145 3’ 110 16’
schwere Qualitat fiir extremste Belastungen
Large Heavy Whisk
10 thick wires, handle @ 30 mm, 18/10 stainless steel,
watertight seal, extra heavy gauge
18/10
sitest
24 diinne Dréhte, aus Edelstahl 18/10, ohne Aufhéinge- I e
schlaufe, absolut wasserdicht, schwere Qualitat 834/250 % 13 13
Whisk 834/300 30 1,3 13
. . . . 834/350 35 1,3 13
/1] gap/ang Zl/lges, 18/10 stainless steel, watertight seal, 834/400 20 13 16
vy gaug 834/450 45 13 16
18/10 834/500 50 1,3 16
St
24 diinne Dréte, aus Edelstahl 18/10, mit Aufhéinge- I e R
schlaufe, absolut wasserdicht, schwere Qualitat 830/250 28 13 1
Whisk 830/300 33 1,3 11
12 piano wires, 18/10 stainless steel, handle with gﬁgg ﬁ 13 H
hanging loop, watertight seal, heavy gauge ’
18/10
sitest
14 diinne Drahte, aus Edelstahl 18/10, v tongth 2 Wre - Handlo Length
ohne Aufhangeschlaufe ’ - —__/ﬁ 835,200 0 13 10
Whisk rF — 835/250 25 13 15
835/300 30 13 13

7 piano wires, 18/10 stainless steel

18/10

EDELSTAHL
STAINLESS STEEL)




Riihrbesen

Whisks

Art-Nr. Lénge ¢ Draht Stiellange Schneebesen
il tongth 2 Wie - Handle Lengh Serie POLARIS, 14 diinne Dréhte, mit Aufhéingeschlaufe,
949/200 25 14 12 ganz aus Edelstahl 18/10
949/250 27 14 12 Whisk
949/300 2 14 12 7 piano wires, with hanging loop,
all 18/10 stainless steel
18/10
Stk
Art-Nr. Lange Stielldnge Kuge'schneebesen
- Li"rﬁm Handlinfe"gm ~ aus Edelstahl, mit Aufhdngedse, zehn an den Drahten-
den befestigte Kugeln erzeugen durch die Schwingun-
951/300 30 125 o
2 gen hohe Quirlleistungen
= Whisk
R ﬂ"" stainless steel, with hanging loop, ten balls attached to
o '-;.” the wire produce effective thorough mixing
o
INOX
Sk
Art-Nr. Lénge ¢ Draht Stiellange Rﬁhrbesen’ Polyamid
A R B R ) Serie POLARIS, mit Griff aus Edelstahl 18/10, Drahte aus
cm mm cm . . . . . " .
Polyamid hitzeresistent bis +220°C, ideal fiir beschich-
907/310 31 4 16
tete Pfannen und Sauteusen
Whisk
handle 18/10 stainless steel, polyamide head heat
resistant up to +220°C
18/10] PA
stitogky)  Pouaoe | SRS
Art-Nr. Lénge ¢ Draht Stiellange Tellerschneebesen
- Li"rﬁm @ml/lr:re Ha"dlgnfe"gm Serie POLARIS, 8 diinne Drahte, mit Aufhangeschlaufe,
940/210 215 14 1 schwere Qualitit, ganz aus Edelstahl 18/10
940/260 26 14 11 Flat Whisk
4 piano wires, with hanging loop,
all 18/10 stainless steel
18/10
SEShy
‘F‘,”,'TN,;- L”‘“gfh ) Spiralbesen
art No. eng - s
900/250 29.em o i ganz aus Edelstahl 18/10, robuste Qualitét
L Egg Whisk
) W all 18/10 stainless steel, robust quality
- - -
B 18/10
. Sk
T,}N/C LLéngteh Mini-Spiralbesen
art No. eng . a . .
828/200 20cm aus Edelstahl, mit Aufhéngedse, optimal zum Zubereiten

von kleinsten Mengen feiner Saucen und Eiern,
ideal auch als Cocktail-Riihrbesen

Mini Whisk

stainless steel, with hanging loop

INOX
EDELSTAHL
STAINLESS STEEL




Schopfkellen

Ladles

Schopfkelle, fugenlos Al lE 2 L ElieD
aus Edelstahl 18/10, Kelle hochglanzend, . da. - dande rongth
Grjff seidenmatt poliert, MaBstempelung gl{f Stiel 82/050 0,031 5 30
mit @ und Volumenangabe, schwere Qualitét 82/060 0,061 6 30
Ladle 82/070 0,081 7 32
18/10 stainless steel, bow! mirror and handle satin gggg 0’1022% g gg
polished finish, one piece, capacity and diameter 82/100 0 2 51 10 3
stamped on handle, heavy gauge ’
82/110 0,331 1 42
18/10 82/120 051 12 42
SRS 82/140 0,751 14 43
82/160 11 16 47
82/180 1,51 18 49
82/200* 21 20 55

*Diese GroBe mit angesetztem Stiel.
*This size with spot welded handle.

Schopfkelle, kurz, fugenlos . Art-Nr. % Stiellinge
mit kurzem Stiel, aus Edelstahl 18/10, hochglanzend / - g';' Handlgnfe"g th
poliert, Stempelung auf Stiel mit @ und Volumenangabe, 81/070 0.081 7 2
schwere Qualitét 81/080 01251 8 2
Ladle, short handle g:;?gg 002%% 13 gj
18/10 stainless steel, mirror polished finish, one piece, 81/120 0 51 12 %
capacity and diameter stamped on handle, heavy gauge % ’
iy
-,
18/10
sitest
Schopfkelle, fugenlos Art-Nr. ) Stiellénge
aus Edelstahl 18/10, hochglénzend, MaBstempelung auf - z';' Ha"dlgnfe"g th
Stiel mit @ und Volumenangabe, schwere Qualitét 920/040 0,021 4 195
Ladle 920/045 0,0251 45 2
. . . - . 920/050 0,031 5 2
18/10 stainless steel, mirror polished finish, one piece,
capacity and diameter stamped on handle, heavy gauge 920/060 0.061 6 2
’ 920/065 0,071 6,5 23
18/10 920/070 0,081 7 29
sitest 920/080 0,1251 8 32
920/090 0,21 9 33
920/100 0,251 10 36
920/110 0,331 11 38
920/120 051 12 40
920/140 0,751 14 4
3 920/160 11 16 45
R 920/180 1,51 18 47
920/200* 21 20 425

*Diese GroBe mit angesetztem Stiel.
*This size with spot welded handle.

A Art-Nr. ¢ innen Stielldnge Stérke
SChOkae"e’ quem?s ) Part No. & Inside  Handle Length  Thickness
aus Edelstahl 18/10, hochgldnzend poliert, - - N
mllt Schuttra}nd, F\lt ex?ra breitem, seidenmatt poliertem 80/050 0,031 5 27 35
Stiel (Materialstéarke siehe Tabelle), MaBstempelung auf 80/060 0051 6 29 35
Stiel mit @ und Volumenangabe, schwere Qualitat 80/070 0:08 I 7 30 3:5
Ladle 80/080 0,1251 8 32 35

. . . - . 80/090 0,21 9 335 35
18/10 stainless steel, mirror polished finish, one piece,

. ; p L 80/100 0,251 10 35 35
with extra wide satin polished finish handle (see table for 80/110 031 1 % 40
;;;ag‘z/r;al/)tg:;‘/kneasj),ed/ameterand capacity stamped on 80/120 0351 19 365 40

» feavy gaug 801140 0551 14 37 40

18/10
EDELSTAHL
STAINLESS STEEL)
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Schopfkellen

Ladles

i @ Stiellinge ~ Schopfkelle mit Holzstiel
Part No. dia. Handle Length y N .
cm cm . aus Edelstahl 18/10, hochglénzend poliert, fugenlos
83/240 351 25 80 o verschweiBt, mlt 3 cm dickem Birkenholzstiel,
schwere Qualitét

Large Ladle
18/10 stainless steel, mirror polished finish, seamless
welded, with birchwood handle @ 30 mm, heavy gauge

B/0| <
EDELSTAHL. HoLz
STAINLESS STEEL Woon

= 2 7 Schipfell,gros
’ ch om Y / aus Edelstahl 18/10, hochglanzend poliert,
84/200 21 20 74 mit fugenlos verschweiBtem Rundstiel (@ 3 cm)
84/240 41 2% o aus Edelstahl, schwere Qualitat

Large Ladle

18/10 stainless steel, mirror polished finish, one piece,

stainless steel round handle @ 30 mm, heavy gauge

8/10] INOX

B
Art-Nr. ) Stiellinge Schﬁpfkelle
G g’;’ Handlsnf ength aus Edelstahl, fugenlos, hochglénzend, mit Hakengriff,
1881/090 011 98 30 ohne MaBstempelung

Soup Ladle

stainless steel, mirror polished finish, one piece

INOX

B
Art-Nr. ) Stiellange Schﬁpfkelle
Gk da. . fandlo Longh Serie ERGONOM, aus Edelstah 18/0, hochglénzend,
7785/070 0,061 7 25 . ergonomisch profilierter Griff aus Edelstahl 18/10,
7785/090 011 9 % =  fugenlos

= Soup Ladle
"’\, 18/10 stainless steel handle, ergonomically designed,
< = one piece, 18/0 stainless steel bowl,
; mirror polished finish

18/10] 18/0

sl s
ot o da Hande Lonth Schapfkelle, leicht

’ cm' om Y aus Edelstahl, fugenlos, ohne MaBstempel,

97/060 0,041 6 2 Griff mit Haken, leichte Qualitat
97/080 0,151 8 27 Ladle
97/100 021 10 2 stainless steel, one piece, handle with hook, economy
97/120 0,31 12 28

INOX

B
Art-Nr. LoffelmaB Stiellange sChopfke“e oval
Part No. Bow! Si; Handle Length !
art No ot/ms’ze a"djm engt 5 Serie POLARIS, seidenmatt polierter Griff,
960/300 0,061 6x7 23 4 ganz aus Edelstahl 18/10, hochglénzend

i ;‘-w\? ; with hanging loop, mirror polished with,
3 ot satin polished handle, all 18/10 stainless steel
18/10

EDELSTAHL
STAINLESS STEEL
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Schopfkellen

Ladles

8uppenschopfer Art-Nr. LoffelmaB Lénge gesamt
Part No. Si Total Length
Serie BUFFET NOIR, mit Griff aus schwarzem Polyamid, e o i
Kelle aus Edelstanhl, leicht dreieckige Kellenform, 8941/340 011 9x85 %
temperaturbestandig bis +120°C, ’ ’
spiilmaschinengeeignet o
Soup Ladle
BUFFET NOIR range, stainless steel, with black
polyamide handle, heat resistant up to +120°C,
dishwasher safe
INOX| PA [
) LA 1
Servierkelle, fugenlos 2:;1’\‘/(1.0 f,a Ha?ltij(lil’lé[]f?:gth
aus Edelstahl 18/10, hochglanzend, mit zwei Ausguss- ’ cm’ -
schnaupen, mit Hakengriff, schwere Qualitét 1818/045 0,021 45 2
Tasting/Sauce Ladle I —— &
18/10 stainless steel, mirror polished finish, one piece, 1818/065 0’07 I 65 23
with two pouring lips, handle with hook, heavy gauge 1818/070 0081 7 2
18/10 1818/080 0,1251 8 32
sitest 1818/090 0,21 9 32
Dressingschopfer, fugenlos i do Had Lowih
aus Edelstahl 18/10, hochgldnzend, mit zwei Ausguss- ’ cm’ -
schnaupen, Stiel im 90° Winkel angesetzt, mit 1819/045 0021 45 2
Hakengriff, schwere Qualitét 1819/050 0,031 5 2
Dressing/Sauce Ladle 1819/065 0.061 65 2
18/10 stainless steel, mirror polished finish, one piece, ) .
. o . Weitere GroBen auf Anfrage.
with two pouring lips, handle with hook, heavy gauge Further sizes on request
18/10
sitest
Dressingschopfer, fugenlos 2:;1’\‘/(1.0 f,a Hamaffigm
aus Edelstahl 18/10, hochglanzend, mit zwei Ausguss- e ’ cm’ -
schnaupen, mit extra langem im 90° Winkel angebrach- 1816/065 0061 65 %
ten Stiel, schwere Qualitéit : ’ ’
Dressing/Sauce Ladle
long handle, 18/10 stainless steel, mirror polished finish,
one piece, with two pouring lips, heavy gauge
18/10 v, %
itk B4 T
Dressinglofel 5>  patt da Handis Longt
Serie BUFFET ONE, aus Edelstahl 18/10, fugenlos, ’ cm' om
hochglénzend polierte Laffe, seidenmatt polierter, 3354/335 0031 45 30
wim 90° Winkel angebrachter Stiel ’ ’
Dressing Ladle
BUFFET ONE range, 18/10 stainless steel, one piece, ;
mirror polished, satin polished angled handle ag°
ey i
18/10 Xy S,
St
Dressinglﬁﬁel Art-Nr. LéffelmaB Lénge gesamt
Part No. Si Total Length
Serie BUFFET ONE, aus Edelstahl 18/10, fugenlos, - i c/rzne o cr:ng
hochglénzend polierte Schaufel, seidenmatt polierter, e 3374/310 0,031 7x45 305

angewinkelter Stiel

Dressing Ladle
BUFFET ONE range, 18/10 stainless steel, one piece,
mirror polished with satin polished handle

18/10
EDELSTAHL
STAINLESS STEEL)
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Schaumloffel

Skimmers

Art-Nr. @ Stiellange Bouillonkelle
T dia Handle Length -~ aus Edelstahl 18/10, extra flach, fugenlos,
on o hochglénzend, mit Hakengriff, schwere Qualitat
1815/100 0,121 10 24 ochg , gritt,
Shallow Soup Ladle
> 18/10 stainless steel, mirror polished finish,

Q / one piece, handle with hook, heavy gauge
K 18/10

EDELSTAHL.
STAINLESS STEEL

Art-Nr. @ Stiellénge Schaumléffel, fugenlos
f,’;’/fog’g' g’z'm ”‘*"‘z”g CL;"-"”’ aus Edelstahl 18/10, hochglénzend poliert, flache Form,
721100 10em 32em mit 4 mm Lochung, Griff mit Haken, schwere Qualitét
72/120 12cm 36cm Skimmer
72/140 T4cm 40cm 18/10 stainless steel, mirror polished finish, one piece,
72/160 16cm 43cm with 4 mm perforation, handle with hook, heavy gauge
72/180 18cm 44cm
72/200 20cm 47¢cm 8/10
SIS
Art-Nr. @ Stiellange Schaumliffel, kurz, fugenlos
;’;’/fogg g’a- ”‘*"‘2”; Length aus Edelstahl 18/10, hochglnzend poliert, flache Form,
73/080 8 cm 2 cm mit kurzem Stiel, mit 4 mm Lochung, Griff mit Haken,
cih L extra schwere Qualitat
73/100 10cm 22¢cm
73/120 12cm 25¢cm Skimmer
731140 T4cm 25¢cm short handle, 18/10 stainless steel, mirror polished
finish, one piece, with 4 mm perforation,
handle with hook, extra heavy gauge
18/10
Sk
Art-Nr. @ Stiellénge Schaumléffel, fugenlos
5370218' g/a. Ha’ggesLe"gm aus Edelstahl 18/10, hochgldnzend poliert,
701100 10 cm 3’3 cm flache Form, mit extra breitem, seidenmatt poliertem
70120 12 cm 38 cm Stiel (Materialstarke: 3,5 mm), mit 4 mm Lochung,
cm cm extra schwere Qualitat
70/140 14cm 40,5¢cm
70/160 16cm 42cm Skimmer
70/180 18cm 42,50m 18/10 stainless steel, mirror polished finish,
70/200 20cm 44cm with extra wide satin polished finish handle,
material thickness: 3.5 mm with 4 mm perforation,
one piece, extra heavy gauge
18/10
EDELSTAHL
STAINLESS STEEL)
’F\’ft-N;I- ;5 p St(i;"a'L"ge " P Schaumloffel, groB
art No. lia. landle Leng A
74250 25.cm 92cm aus Edelstahl 18/10, flache Form,

mit angesetztem Rohrstiel aus Edelstahl,
mit 3,5 mm Lochung, schwere Qualitat

Large Skimmer
18/10 stainless steel, two piece, stainless steel tubular
handle, with 3.5 mm perforation, heavy gauge

18/10] INOX
EDELSTAHL EDELSTAHL
STAINLESSSTEEL)  STAINLESS STEEL]
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Schaumkellen

Skimmers and Perforated Ladles

Schaumkelle, fugenlos 2;_1‘”/(1.0. f.a _ Haigjgafjjg "
aus Edelstahl 18/10, hochglanzend poliert, tiefe Form, ) - -
5 mm Perforierung, schwere Qualitat 75/070 0,081 7 29
Perforated Ladle ;gjggg 0'1023 g gg
18/10 stainless steel, mirror polished finish, 75/100 0 2 51 10 37
one piece, capacity stamped on handle, 75120 0 51 12 40
5 mm perforation, heavy gauge 75/140 0 7 51 14 e
18/10 : 75/160 11 16 45
S r _'}/
Art-Nr. (%) Stiellange
S,Chaumk,e“e’ kurz, fugenlos . Part No. dia. Handle Length
mit kurzem Stiel, aus Edelstahl 18/10, hochgldnzend - -
poliert, tiefe Form, 5 mm Perforierung, schwere Qualitat 87/100 0951 10 o
Perforated Ladle LA Lo 12 e
short handle, 18/10 stainless steel, mirror polished
finish, one piece, capacity stamped on handle,
5 mm perforation, heavy gauge
18/10 —
sirest
ihlA 3 A Art-Nr. LoffelmaB Stiellange
Seihloffel, perforlerF, Iangs pr:: Part No. Size Handle Length
aus Edelstahl 18/10, hochglanzend, fugenlos, " i - &
mit 4 mm Lochung, schwere Qualitat 5601/110 0,0751 10x7 37
Perforated Basting Spoon
18/10 stainless steel, mirror polished finish,
one piece, with 4 mm perforation, heavy gauge
18/10
sty
i - 0 Art-Nr. LoffelmaB Lénge gesamt
Fls.Ch Ischa.umIOﬁelf oval . Part No. Bowl Size Total Length
Serie POLARIS, seidenmatt polierter Griff, - o
ganz aus Edelstahl 18/10, hochglanzend 970/350 11x10 3
Oval Skimmer / Fish Lifter
with hanging loop, mirror polished with satin polished
handle, all 18/10 stainless steel
18/10
sitest
A Art-Nr. (%) Lénge gesamt
Schaumloﬁgl, rynd . ) Part No. dia. Total Length
Serie POLARIS, mit seidenmatt poliertem Griff aus - .
Edelstahl 18/10, Loffel aus Edelstahl 18/0, hochglanzend 969/350 1 35

Skimmer
with hanging loop, handle 18/10 stainless steel,
satin polished, bowl 18/0 stainless steel mirror polished

18/0} 18/0
EDELSTAHL EDELSTAHL
STAINLESS STEEL) ~ STAINLESS STEEL
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Giek- und Servierloffel

Sauce Ladles

confacto

Art-Nr. Loffelma Stiellange ' } GieBloffel, lings
e aus Edelstahl 18/10, hochgléinzend, fugenlos,
35/110 10x7 37 0,0751 schwere Qualitat
Basting Spoon
18/10 stainless steel, mirror polished finish,
one piece, heavy gauge
18/10
EDELSTAHL
STAINLESS STEEL)
Art-Nr. LoffelmaB Stiellange GieBloffel quer
Part No. Bowl Si Handle Length !
art No ow Sze - Handle Lengt aus Edelstahl 18/10, fugenlos, hochglénzend,
Ausfiihrung fiir Rechtshander: / Right handed: schwere Qualitat
25/110 0,0751 7x10 37 GravySpoon
Ausfiihrung fiir Linkshander: / Left handed: ;ﬁg@:ﬁzmlﬁzflste:g rZ/rrorp olished finish,
5603/370  0,0751  7x10 37 piece, ficavy galig
18/10
EDELSTAHL
STAINLESS STEEL
Art-Nr. LéﬁelmgB Stiellange Saucenke“e’ fugen'os
A o Sze. - fandlo Longth ", ausEdelstahl 18/10, hochglinzend,
1814/060 0,041 8x6 2 - v beidseitige Ausgussschnaupe, schwere Qualitat
Shallow Sauce Ladle
- 18/10 stainless steel, mirror polished finish,
i with two pouring lips, heavy gauge
s
— 18/10
EDELSTAHL
STAINLESS STEEL)
Art-Nr. (%) Stiellange Saucenkelle
Part No. ja. Handle Length
art No Z’:I a"dime"gt . Serie BUFFET ONE, aus Edelstahl 18/10, fugenlos,
3357/210 0,0251 6 18 : beidseitige Ausgussschnaupe, hochglénzend polierte

Laffe, seidenmatt polierter, angewinkelter Stiel

Sauce Ladle

BUFFET ONE range, 18/10 stainless steel,

one piece, with two pouring lips, mirror polished,
satin polished angled handle

18/10
EDELSTAHL.
STAINLESS STEEL

Schopfen 161




Giek- und Servierloffel

Sauce Ladles

H A Art-Nr. LoffelmaB Stiellange
saucengleBIOﬁel’ fl,l,genlos Part No. Bowl Size Handle Length
aus Edelstahl 18/10, hochglanzend, - -
mit einseitiger Ausgussschnaupe, schwere Qualitit 1811/220 0031 7.5x4,5 2
Sauce/Gravy Ladle
18/10 stainless steel, mirror polished finish,
with one pouring lip, heavy gauge

18/10
i

H A Art-Nr. LoffelmaB Stiellange
sa,ucenglemqﬁel . X Part No. Bowl Size Handle Length
Serie POLARIS, seidenmatt polierter Griff, - -
ganz aus Edelstahl 18/10, 974/280 0021 7x5 2
mit einseitiger Ausgussschnaupe, hochglanzend ’

Sauce/Gravy Ladle

with hanging loop, satin polished handle,
with one pouring lip, all 18/10 stainless steel
18/10

St

H A Art-Nr. LoffelmaB Stiellange
sa,ucenglem()ﬁel N Part No. Bowl Size Handle Length
Serie ERGONOM, aus Edelstahl 18/0, hochglanzend, - -
ergonomisch profilierter Griff aus Edelstahl 18/10, ¥ 7790/290 0021 7x5,5 2
mit einseitiger Ausgussschnaupe, fugenlos ({:; / ’

—
Sauce/Gravy Ladle &
18/10 stainless steel handle, 18/0 stainless steel bowl, .
mirror polished finish, with one pouring lip NS =
| Y
18/10 18/0
EDELSTAHL EDELSTAHL
STAINLESS STEEL)  STAINLESS STEEL
A Art-Nr. LoffelmaB Stiellange
sa,ucenlo.ﬁel ,  Part No. Bowl Size Handle Length
Serie BUFFET ONE, aus Edelstahl 18/10, fugenlos, - - -
hochglénzend polierte Schaufel, seidenmatt polierter, 3373/220 00251 75x4 19
angewinkelter Stiel ’ ’
Sauce Ladle

BUFFET ONE range, 18/10 stainless steel, one piece,

mirror polished with satin polished handle Q
18/10

EDELSTAHL
STAINLESS STEEL)

(N
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Frittierschaufeln

Skimmers/Spiders

Art-Nr. & Schaufel Stiellénge /2 Frittierloffel
2270g;' ®1 OSawp Ha"g’;' S /" rund, aus Edelstahl, hochglénzend elektropoliert,
86/120 12 gm 7 Em Gitternetz mit 4,5 x 4,5 mm Maschenweite,
86/160 16¢em 350m sehr stabile Ausfiihrung
86/180 18cm 41cm Skimmer/ Spider
86/200 20cm 43cm round, stainless steel, electro-polished,
86/260 26¢m S0cm 4.5 x 4.5 mm mesh size, heavy gauge
INOX
EDELSTAHL
STAINLESS STEEL
Art-Nr. & Schaufel Stiellénge Frittierschaufel
g;,/ngg gzg coop Ha"g’g S0 rund, aus Edelstahl 18/10, elektropoliert, Gitternetz
cm cm mit 5 x 5 mm Maschenweite, schwere Qualitat
Skimmer / Spider
round, 18/10 stainless steel, electro-polished,
5 x 5 mm mesh size, heavy gauge
18/10
EDELSTAHL
STAINLESS STEEL)
Art-Nr. SchaufelmaB Stiellénge Frittierschaufel
[ Seoop gge"s’on Ha"dlsnLleng th rechteckig, aus Edelstahl 18/10, elektropoliert,
93/280 28x23 615 Gitternetz mit 4,5 x 4,5 mm Maschenweite,
’ schwere Qualitit
Skimmer
rectangular, 18/10 stainless steel, electro-polished,
4.5 x 4.5 mm mesh size, heavy gauge
18/10
EDELSTAHL
STAINLESS STEEL
Art-Nr. & Schaufel Stiellénge Frittierloffel
G 2 o T T rund, aus Edelstanl, verschweite Spirale,
95/160 15¢cm 43cm Abstand 6 mm
95/180 17,5¢cm 43cm
95/200 20cm 50cm Skimmer / Spider
95/240 240m S0cm e round, stainless steel, welded spiral, distance 6 mm
95/255 26¢cm 50 cm sgEm=x 7
95/275 28cm 50cm TSN INOX
95/300 30cm 50cm X Vi STEII\J}{[LLE%AS?ELEL
Art-Nr. & Schaufel Stiellange Netzschaumloffel, feines Gewebe
;;71 ,5\,’8 ®1 g coop Ha"i’g S _ aus Edelstahl 18/10, matt poliert, feines Gewebe,
cm cm , Maschenweite 0,6 mm, extrabreiter Rand,
angesetzter Stiel
. Skimmer, fine mesh

18/10 stainless steel, matt polished, fine mesh,
mesh size 0.6 mm, extra wide rim, attached handle

18/10
EDELSTAHL
STAINLESS STEEL




Schaufeln

Chip Scoops

Wokloffel Art-Nr. Schaufelma Lénge gesamt
Serie POLARIS, seidenmatt polierter Griff, Part No. Scoop dmension foil vength
ganz aus Edelstahl 18/10, hochgldnzend 973/330 9x85 3
Chinese Spatula

with hanging loop, mirror polished with,

satin polished handle, all 18/10 stainless steel /'J’

18/10 -

SN

Kessel- /Wurstheber o ’F\,”,;N;I- SSChal‘ljf,e'maB, L?;"g? G
aus Edelstahl 18/10, 6 mm Perforierung, mit Stiel aus antfo. coop cge"smn Otacr:"gt
Edelﬂ_stahlrohr, seh.r schwere Ausflihrung, zum Heben von 1807/100 415%28 100
Gehdngen aus WeiBwurst, Presssack

Sausages Lifter

18/10 stainless steel, 6 mm perforation, /

with stainless steel handle, heavy gauge

18/10
EDELSTAHL
STAINLESS STEEL)

Nestbackliffel Art-Nr. & auben & innen Stiellange
/ Part No. & Outside & Inside  Handle Length

ganz aus Edelstahl, elektropoliert, zweiteilig,

. - cm cm cm

2,5 mm Maschenweite / / 5 188/090 o 75 2
stainless steel, electro-polished, two piece, S
mesh size 2.5 mm

INOX
B
Netzbackschaufel //,20 Art-Nr. SchaufelmaB Stiellange
aus Edelstahl, elektropoliert, Gitter mit 4,5 mm /\-I,f’ - Scoop g:;nensmn Handlgnfengm
Maschenweite, schwere Qualitat 281/200 20x17 20
Chip Shovel
stainless steel, electro-polished, mesh size 4.4 mm,
heavy gauge g

INOX SN
sirest
ﬁ|fi|terschaufe| 5 Art-Nr. SchaufelmaB Stiellange
aus Edelstahl, elektropoliert, feines Gewebe, Maschen- - Scoop ggeﬂsmn Handlgnf ength

weite 1 mm, zum Abschdpfen von groben Schmutzresten 6083/
aus Olb4dern, insbesondere aus Frittierfett zwischen 200 21x17 o
zwei Frittiervorgangen, schwere, robuste Ausfiihrung

Skimmer {
stainless steel, electro-polished, fine mesh, mesh size =
1 mm, for removing coarse particles from oil, heavy I |
gauge :
INOX
sirest :
Portionsloffel Spoodie ~ Art-Nr. @ Stieliinge Farbe
aus Edelstahl, mit Griff aus farbigem Kunststoff, ; i Z';' Ha"d/z" nfength e
leichte Qualitat 5693055 0,061 55 27 rot/red
Spoodles 5693/070 0,0!1315 I 7 27 be{l_ge
stainless steel, plastic handle 5693 ggg 001' 75 i g gé g;‘:]'xg:‘;/‘iﬂack
INOX 5693/100 0,2351 10 28 blau/blue

EDELSTAHL
STAINLESS STEEL)
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Schaufeln

Chip Scoops

Art-Nr. SchaufelmaB Stiellange Fettschaufel
Part No. imensi Handle Length
an o Scoop g:ensmn andsm ongt aus Edelstahl 18/10, mit geschlossenem Hohlgriff,

schwere Qualitat

Gelocht (@ 8 mm): / Perforated (@ 8 mm): Ghip Shovel

280/340 21,5x17,5 155 18/10 stainless steel, closed hollow handle,

Ungelocht: / Plain: heavy gauge

280/820 215x17,5 155 18/10
Stk

Art-Nr. SchaufelmaB Stielldnge

Part No. Scoop dimension Handle Length Schaufel .

- o gelocht, aus Edelstahl, hochglénzend,

Mit Hohlgriff: / with hollow handle:

ideal fiir Pommes frites u.a.

Perforated Chip Scoop

9698/255 10x8 16 stainless steel, mirror polished
INOX
SNt
Art-Nr. SchaufelmaB Lénge gesamt Pommes frites-Schaufel
Part No. imensi Total Length
o Scoop dmension ol endt Serie BUFFET NOIR, mit Griff aus schwarzem Polyamid,
8948/280 9x10.5 28 Arbeitsteil aus Edelstahl, temperaturbesténdig
' bis +120°C, spiilmaschinengeeignet
> Chip Scoop
BUFFET NOIR range, stainless steel, with black
polyamide handle, heat resistant up to +120°C,
dishwasher safe
INOX| PA
Siteg) _ PODE
i R Pommes frites-/ Abfiillschaufel
' ? & - g aus Edelstahl 18/10, hochgldnzend, auch zum Abfiillen
5610/140 14x14 14 i von Gebéck und Konfekt in Tiiten, schwere Qualitat
5610/170 17x17 14 \ hio Badaer
5610/230 23x21 14 ! - Chip agge

Fiir Linkshander (ohne Abb.): / Left handed (not shown):

18/10 stainless steel, mirror polished, heavy gauge

18/10

5610/231 23x21 14 £ / S
-
5610/173 17x17 14
5610/233 23x21 14
Art-Nr. SchaufelmaB Hohe - GerS' / Donerschaufel
Part No. imensi Heigh
art o Seoop dmension oot aus Edelstahl 18/10, mit Kunststoffgriff
18/10 stainless steel, with plastic handle
- 18/10
EDELSTAHL
STAINLESS STEEL)
Art-Nr. SchaufelmaB Stiellange i} -
Part No. Scoop dimension Handle Length Pommes f"tes SCh?UfEl
om - ganz aus schwarzem Polyamid,
3470/120 12x145 18 hitzebestandig bis +220°C, lebensmittelgeeignet

Chip Scoop
black polyamide, heat resistant up to +220°C, food safe




conftacto

s ¢

Servierloffel & Gabeln D

Mit den Loffeln und Gabeln aus Edelstahl 18/10 haben Sie sowohl in der Kiiche als auch bei
Tisch jene Bestecke, um Speisen zu greifen und ansprechend zu servieren.

Serving Spoons & Forks

18/10 stainless steel spoons and forks, that can be used in the kitchen
and to serve attractively at the table.

Sewierloﬁel, fugenlos Art-Nr. Ltjffelm_aB Lénge gesamt
aus Edelstahl 18/10, hochglénzende Lafte, e bow size fot Length
mit 3 mm starkem seidenmatt pqllf,rtem Stiel, ; 1850/270 10x8 7
flache Form, extra schwere Qualitat
Serving Spoon
18/10 stainless steel, mirror polished spoon, ,ﬂ-
with 3 mm thick satin polished handle, shallow design,
extra heavy gauge 5
18/10
stk
Servierloffel Art-Nr. Ltjffelm_aB Lénge gesamt
Serie POLARIS, seidenmatt polerter Grif, N o ize foil Longth
ganz aus Edelstahl 18/10, hochglénzende Laffe o 945/320 10x7,5 305
Serving Spoon
with hanging loop, mirror polished spoon, Ty
with satin polished handle, all 18/10 stainless steel \k .
18/10 -
SIS
Servierloffel Art-Nr. Ltjffelm_aB Lénge gesamt
Serie POLARIS, seidenmatt polerter Grif, e o ze foil Longth
Loffel hochglanzend, ganz aus Edelstahl 18/10 968/275 9,5%6.5 %
Rice spoon
with hanging loop, mirror polished with, ———
satin polished handle, all 18/10 stainless steel " 4

p .
18/10
SISy
Servierli')ffel, oval Art-Nr. LoffelmaB Linge gesamt
Serie POLARIS, hochglanzende Lafe, - o size foil Longth
mit seidenmatt poliertem Griff, ganz aus Edelstahl 18/10 - 902/310 96,5 31
Serving Spoon

with hanging loop, mirror polished spoon,
with satin polished handle, all 18/10 stainless steel

18/10

EDELSTAHL
STANLESS STEEL

- ——

——
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Servierloffel

Spoons
Art-Nr. LéffelmaB Lénge gesamt Servierloffel
Part No. Bowl Si Total Length
o o Sz vt Lent ~ Serie ERGONOM, aus Edelstahl 18/0, hochglénzend,
7780/320 96,5 B = ergonomisch profilierter Griff aus Edelstahl 18/10,
= fugenlos
—-— Serving Spoon
T 18/10 stainless steel handle, 18/0 stainless steel bowl,
f \r - =& R A A mirror polished finish
- F-_ b
18/10] 18/0
EDELSTAHL EDELSTAHL
STANLESSSTEEL)  STAINLESS STEEL)
Art-Nr. Lbffelm_aB Lénge gesamt Sen"erloﬂel’ perforlert
— o Sze foil Longth .. Serie ERGONOM, aus Edelstahl 18/0, hochglénzend,
7788/320 96,5 B - ergonomisch profilierter Griff aus Edelstahl 18/10,
- g fugenlos, Lochung @ 4 mm
~ Perforated Spoon
<R 18/10 stainless steel handle, 18/0 stainless steel bowl,
3 a; ¥ = . 4 mm perforations, mirror polished finish
18/10| 18/0
EDELSTAHL EDELSTAHL
STANLESSSTEEL)  STAINLESS STEEL)
Art-Nr. Lbffglmari Lénge gesamt Servierloffel
e i/rzne Tatalcﬁngm aus Edelstahl 18/10, hochglanzend poliert
26/210 7,5x6 205 / Serving Spoon
18/10 stainless steel, mirror polish finish
Y j 18/10
EDELSTAHL
STAINLESS STEEL)
Art-Nr. Lbﬁelmgﬂ Lénge gesamt : Servierloffel
i Bof:ns'ze Tatalcfnengm / aus Edelstahl 18/10, seidenmatt glanzend,
1017/235 7.5%6 2 schwere Qualitat
Serving Spoon
18/10 stainless steel, satin polished finish, heavy gauge
18/10
EDELSTAHL
/ STAINLESS STEEL)
P //
=
Art-Nr. Lbffelm_aB Lénge gesamt Servierloffel
el Bavgns/ze Tatalcf:ngth Serie BUFFET ONE, aus Edelstahl 18/10, fugenlos,
1846/240 8x5 2% hochglénzend polierte Laffe, seidenmatt polierter,
angewinkelter Stiel
Serving Spoon

18/10 stainless steel, one piece, mirror polished,
satin polished angled handle

18/10
EDELSTAHL.
STAINLESS STEEL
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. P Servierlgffel
N Z e

b ™ Spoons
/ tact 4
contacCio
iarli 3 Art-Nr. LoffelmaB Lénge gesamt
se,rv IerIOﬁeI’ perforlert Part No. Bowl Size Total Length
Serie BUFFET ONE, aus Edelstahl 18/10, fugenlos, - &
hochglénzend polierte Laffe, seidenmatt polierter, 1847/245 8x5 2%
angewinkelter Stiel
Slotted Spoon
18/10 stainless steel, one piece, mirror polished,
satin polished angled handle
18/10
sitest
H H A Art-Nr. LoffelmaB Lénge gesamt
Ch.afmg DISh Lo.ffe.l ) Part No. Bowl Size Total Length
Serie BUFFET NOIR, mit Griff aus schwarzem Polyamid, - -
Arbeitsteil aus Edelstahl, temperaturbestandig 8943/310 7% 11 31
bis +120°C, spiilmaschinengeeignet 8943/350 7% 11 35
Serving Spoon :
BUFFET NOIR range, stainless steel, with black
polyamide handle, heat resistant up to +120°C,
dishwasher safe
NOX| PA |
LA 1
Servierloffel, léngs perforiert ?»:,}N/Co_ gj;;"g;g L‘ﬂ;ggaj f::;gt
Serie POLARIS, seidenmatt polierter Griff, 3 - -
ganz aus Edelstahl 18/10, hochglanzend 943/310 10X7,5 31
Slotted Spoon
with hanging loop, mirror polished with,
satin polished handle, all 18/10 stainless steel
18/10
St
. . -NI. LéffelmaB L4
Servierldffel, oval, perforiert ?»:nN/(m. P el f::;gt
Serie POLARIS, hochglanzend, - - o
mit seidenmatt poliertem Griff, ganz aus Edelstahl 18/10 901/310 9x65 31
Perforated Spoon
with hanging loop, mirror polished
with satin polished handle, all 18/10 stainless steel -
18/10 G
sitest
arli Art-Nr. LoffelmaB Lénge gesamt
Serwerloffel . . . ) Part No. Bowl Size Total Length
aus Edelstahl, fugenlos, hochglanzend, mit Hakengriff ; - o
Serving Spoon o 1882/350 10x7 35
stainless steel, mirror polished finish =
INOX ;
sirest
ServierGfe, ings perforiert > IR EEe

aus Edelstahl, fugenlos, hochglanzend, mit Hakengriff

— cm cm
Slotted Serving Spoon / 1883/350 10x7 35

stainless steel, mirror polished finish ‘ >

INOX e~
EDELSTAHL . ——
SAMESSSTEL
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Servierloffel

Spoons
2:;1’\‘/(1.0 LLSZ'Q; Servierloffel
' o Serie ISABELLA, aus Edelstahl 18/0
404/016 215 Serving Spoon
T" 7 ISABELLA range, 18/0 stainless steel
: 18/0
S — s
Art-Nr. LéﬂelmgB Stiellange 1 GieBIoﬁeI’ ﬂache Form
it Bot/:n&ze Ha"dlgnf ength = g" aus Edelstahl 18/0, hochgldnzend, fugenlos,
5606/305 0,051 10x7 20 mit Haken und Aufhangedse, schwere Qualitét
5606/355 0,051 10x7 25 Serving Spoon
5606/405 0051 10x7 %0 18/0 stainless steel, mirror polished finish,
: one piece, heavy gauge
7 18/0
' SIS
Art-Nr. LoffelmaB Stiellange Gemiiseloffel perforiert
Part No. Bowl Si Handle Length '
art No ot/mSIze a”djm o aus Edelstahl 18/0, hochglanzend, fugenlos,
5608/305 10x7 20 flache Form, 5 mm-Lochung,
5608/355 10x7 o5 mit Haken und Aufhangedse, schwere Qualitét
9608/405 10x7 30 Perforated Spoon
18/0 stainless steel, one piece, mirror polished finish,
5 mm perforations, heavy gauge
18/0
SRtk
Art-Nr. LéﬂelmgB Stiellange Saucengieﬁloﬁel
itk Bow Sze. - fandlo Longth fugenlos, aus Edelstahl 18/10, hochglnzend,
75175 00151 75 14 G _— sctwers Qualitt
i | ,_‘__——J—F
" Sauce/Gravy Ladle
4 one piece, 18/10 stainless steel, mirror polished finish,
heavy gauge
18/10
EDELSTAHL
STAINLESS STEEL
Art-Nr. LéﬂelmgB Stiellange Saucengieﬁloﬁel
— Bm:';/:ns'ze Ha"dlgnf ength aus Edelstahl 18/0, hochglanzend poliert,
1016170 00251  6x6 14 ; sctwers Qualitt
Sauce Ladle
» 18/0 stainless steel, mirror polished finish
R 18/0
SRtk
Art-Nr. @ cm Stiellange ~ Portionsvorleger
ik da. cm Handlgnf ength Serie BUFFET ONE, aus Edelstahl 18/10, fugenlos,
3351/255 0051 65 20 ; hochglénzend polierte Laffe, seidenmatt polierter,
’ ’ angewinkelter Stiel
Serving Ladle

BUFFET ONE range, 18/10 stainless steel, one piece,
mirror polished, satin polished angled handle

18/10
EDELSTAHL.
STAINLESS STEEL
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| . . et ey Servierloffel
' contacto g B Spoons

A Art-Nr. LoffelmaB  Lénge gesamt Farbe
Salatloffel Part No. Bowl Size Total Length Colour
aus SAN-Kunststoff &I &

i 4902/231 7x6 235 schwarz/black
gﬁf;ﬂisp oon 4902/235 7x6 235 weiB/white
SAN perforiert: / perforated:
e 4904/235 9,5x6 235 schwarz/black
Salatlﬁﬁel Art-Nr. LoffelmaB Lénge gesamt
Part No. Bowl Si Total Length
aus weiBem SAN-Kunststoff, gerader langer Stiel an o at/m e o c,: "
Serving Spoon 4903/335 10x7 335
white SAN plastic, long straight handle
SAN
KUNSTSTOFF
PLASTIC
arlA i Art-Nr. LoffelmaB Lénge gesamt
gsaenx:g?c?:vfaerlz’eﬂel’tlyamid Part No. Bowl Size Total Length
¢ vl : ! ) . cm cm
hitzebestandig bis +220°C, lebensmittelgeeignet 3474/300 857 30
Serving Spoon
black polyamide, heat resistant up to +220°C, food safe
PA
POLYAMIDE
iorld H Art-Nr. LoffelmaB Lénge gesamt
;ﬁx:giﬂx:!::gx;ﬂ:jd Part No. Bowl Size Total Length
’ cm cm
hitzebestandig bis +220°C, lebensmittelgeeignet 3471/285 8x6 285
Serving Spoon
black polyamide, heat resistant up to +220°C, food safe
PA
POLYAMIDE
H H Art-Nr. Zinkenlénge Lange gesamt
;ﬁx::zg&grezlér:ﬂy:m'zld Part No. Prongs Length Total Length
’ cm cm
hitzebestandig bis +220°C, lebensmittelgeeignet 3476/285 6 285

Serving Fork

black polyamide, heat resistant up to +220°C, food safe
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Salatbesteck TN N :

Sl S contacto*
Art-Nr. LbffelmgB Lénge gesamt . Salatloffel
. Bo':':/:ns'ze Tatalcfne"g th : Serie BUFFET ONE, aus Edelstahl 18/10, fugenlos,
3356/305 856 305 hochglénzend polierte Laffe, seidenmatt polierter,
’ ’ angewinkelter Stiel
r Salad Spoon
g BUFFET ONE range, 18/10 stainless steel, one piece,
, mirror polished, satin polished angled handle
/ 18/10
S Pl
Art-Nr. Lbffelm_aB Lénge gesamt ~ Salatgabel
- Bavgns/ze Tmlcf::"g th Serie BUFFET ONE, aus Edelstahl 18/10, fugenlos,
3355/305 856 305 _ hochglénzend polierte Laffe, seidenmatt polierter,
' ’ angewinkelter Stiel
b Salad Fork
7 BUFFET ONE range, 18/10 stainless steel, one piece,
4 mirror polished, satin polished angled handle
__/ 18/10
EDELSTAHL
STAINLESS STEEL
P
Art-Nr. Lbffelm_aB Lénge gesamt sa|at|ﬁﬁe|, klein
- Bavgns/ze Tmalcﬁ"gth ' Serie BUFFET ONE, aus Edelstahl 18/10, fugenlos,
3363/235 55x4.5 235 hochglénzend polierte Laffe, seidenmatt polierter,
e ’ angewinkelter Stiel
Small Salad Spoon
BUFFET ONE range, 18/10 stainless steel, one piece,
mirror polished, satin polished angled handle
18/10
SEShy
Art-Nr. LoffelmaB Lénge gesamt - Salatgabel, klein
- i’rzne Tatalcf:l”"g th Serie BUFFET ONE, aus Edelstahl 18/10, fugenlos,
3364/235 55x4.5 235 hochglénzend polierte Laffe, seidenmatt polierter,
T ’ & angewinkelter Stiel
Ny
Small Salad Fork
BUFFET ONE range, 18/10 stainless steel, one piece,
: mirror polished, satin polished angled handle
/ 18/10
it S
Art-Nr. LbffelmgB Lénge gesamt . Salatloffel
el o size fota Length aus Edelstahl 18/10, hochglanzend
730/290 9x7,5 29,5 Salad sl,oon
v g 18/10 stainless steel, mirror polished
/ 18/10
T iy
Y
Art-Nr. Zinkenlange Lénge gesamt y Salatgabel
;’;’1’ /’2";0 P ’””gscﬁf”g”’ T"é‘g éi’;ﬁ”’ aus Edelstahl 18/10, hochglanzend
Salad Fork
18/10 stainless steel, mirror polished
18/10
f st
A
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. P Salathesteck
N 4 — :

b ™ Salad Servers
rcontacto
Sala isatodtel - g

Serie POLARIS, seidenmatt polierter Griff,

ganz aus Edelstahl 18/10, hochglanzend 971/300 8 ;n;( 7 %rg
Salad Spoon
with hanging loop, mirror polished with, =
satin polished handle, all 18/10 stainless steel ~—
18/10
i
Salatgabel Art-Nr. LoffelmaB Lénge gesamt
Part No. Bowl Si: Total Length
Serie POLARIS, seidenmatt polerter Grif, o o Sz vt Lent
ganz aus Edelstahl 18/10, hochglanzend 972/300 85x7 30
Salad Fork
, . B . L o
with hanging loop, mirror polished with, .
satin polished handle, all 18/10 stainless steel \’\\ ’ y
18/10
S
Salatloffel Art-Nr. LéffelmaB Lénge gesamt
. Part No. Bowl S Total Length
Serie ERGONOM, aus Edelstahl 18/0, hochglénzend, = o ze ot endt
ergonomisch profilierter Griff aus Edelstahl 18/10, L 7787/300 8x65 30
fugenlos _ — ’
Salad Spoon N—
18/10 stainless steel handle, 18/0 stainless steel bowl, _ T ™
mirror polished finish ‘r - W
.
18/10| 18/0
sitesly)  shoat
Salatgabel Art-Nr. LéffelmaB Lénge gesamt
. Part No. Bowl Si Total Length
Serie ERGONOM, aus Edelstahl 18/0, hochglénzend, o o Sze ot Lendt
ergonomisch profilierter Griff aus Edelstahl 18/10, i 7786/300 8x65 30
fugenlos /"' : )
Salad Fork ;
18/10 stainless steel handle, 18/0 stainless steel bowl, . -
mirror polished finish —
18/10| 18/0
sitesly)  shoat
Salatloffel Art-Nr. LéffelmaB Lénge gesamt
. Part No. Bowl Si Total Length
Serie LOUISA, aus Edelstah 18/10, hochglinzend . o Sze ot Lendt
poliert = 1999/022 45x6 195
Salad Spoon = -
18/10 stainless steel, mirror polished finish N -
b
18/10 =
sitest
Art-Nr. LoffelmaB Lénge gesamt
sa,latgabel N Part No. Size Total Length
Serie LOUISA, aus Edelstahl 18/10, hochglénzend ; - -
poliert = 1999/023 45x6 195
Salad Fork Q*r’ ol
18/10 stainless steel, mirror polished finish - "l;?
S —
18/10 T
sitest
Art-Nr. LoffelmaB Lénge gesamt
sal.ai.:l.)eSteCK u Part No. Bowl Size Total Length
zweiteilig, aus Edelstahl 18/10, hochglanzend, - -
schwere Qualitat 7777/002 7x7 29
Salad Serving Set = '
18/10 stainless steel, mirror polished finish, - A‘_
heavy gauge —~ -l < )
18/10 .-

EDELSTAHL
STAINLESS STEEL)
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Forks

Art-Nr. Zinkenlange Lange gesamt PeIIkartoﬁeIgabeI
Part No. P Length Total Length
ant o mngzm - ola cr: i Serie POLARIS, mit seidenmatt poliertem Griff aus
906/165 25 165 Edelstahl 18/10, mit drei Drahtzinken aus Edelstahl
’ 18/10, Drahtdicke 1,4 mm, hochgldnzend
Potato Fork
all 18/10 stainless steel, three prongs @ 1.4 mm
18/10
S
Art-Nr. Zinkenlange Lange gesamt Schneckenqgabel
ot Prongs Length Total Length aus Edelstanl 18?0 hochglnzend
32/150 3cm 14cm -fochg
Snail Fork
L f = 18/0 stainless steel, mirror polished finish
18/0
SIS
Art-Nr. Zinkenlange Lange gesamt Aufschnitt-/ Schneckengabel
oo Prongs Length Total Length aus Edelstahl 18/10, seidenmatt g
30/155 45cm 15,5cm ) ’
= = Serving / Snail Fork
e T 18/10 stainless steel, satin polished finish
18/10
SIS
Art-Nr. Zinkenlénge Lénge gesamt i
Part No. Prongs Length Total Length AUfSChnlttgabel ..
- - aus Edelstahl 18/0, hochglénzend
18/0 stainless steel, mirror polished finish
18/0
SIS
Art-Nr. Zinkenlénge Lange gesamt i
Part No. Prongs Length Total Length AUfSChnlttgabel ..
o o aus Edelstahl 18/0, hochglénzend
——
e 18/0 stainless steel, mirror polished finish
—
— 18/0
SRtk
Art-Nr. Zinkenlange Lange gesamt Aufschnittgabel
Part No. P Length Total Length
ant o mnggm - ola cr:ng aus Edelstahl 18/10, seidenmatt glanzend,
1018/240 6 o schwere Qualitat
= Serving Fork
/ 18/10 stainless steel, satin polished finish, heavy gauge

18/10
EDELSTAHL
STAINLESS STEEL
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Forks

AufschnittgabeI-Set Art-Nr. Zinkenlange Lange gesamt

Part No. Pi Length Total Length
aus Edelstahl 18/0, matt poliert mit geraden Zinken, art Mo m"gzm engt 0 acr:ng
mit ABS-anf (weiB, S(.:hwarz,. rpt), splilmaschinen- ; 3670/240 10 o
geeignet, leichte stabile Qualitét

Meat Forks (set of 3) /’A ) , Prgis und Verpackupg a 3 St.; farblich sortiert.
18/0 stainless steel, matt polished finish, with straight /;_,///// g L Priced and packed in 3s.
red) //:;: i

prongs, dishwasher safe, ABS handles (white, black,
| 8/ [] A B S Sol in%'l
EDELSTAHL ACRYLON- ‘SPOLMASCHINE]

STAINLESS STEEL) NITRILE DISHWASHER

Fleischgabel
aus Chrom-Molybdén-Vanadium (x50ChrMoV15),
Griff aus Polypropylen, spiilmaschinengeeignet

Art-Nr. Zinkenlénge Lénge gesamt

Part No. Prongs Length Total Length
cm Zoll cm

6039/170 10 4" 275

Fork

chrome-molybdenum-vanadium (x50CrMoV15) blade, S
black polypropylene handle, dishwasher safe :

MESSERSTAHL) POLY- SPULMASCHINE
BLADE STEEL PROPYLENE DISHWASHER

H Art-Nr. Zinkenlénge Lange gesamt
FIelschgabeI X i Part No. Prongs Length Total Length
aus Edelstahl 18/10, seidenmatt poliert, fugenlos, e - o
Griff mit Haken, schwere Qualitét - / 169/400 125 )
Meat Fork = 169/500 125 50
18/10 stainless steel, matt polished finish, one piece, e -
with hook, heavy gauge _—

18/10
sitest
FIeischgabeI Art-Nr. Zinkenlénge Lange gesamt

. . ) Part No. P Length Total Length
aus Edelstahl, fugenlos, hochglinzend, mit Hakengriff ) art o 4 ”"gzm eng cla cr:”g
Meat Fork 1885/350 65 35
stainless steel, one piece, mirror polished finish

INOX ;3/
EDELSTAHL g
STAINLESS STEEL)

F|eischgabe| Art-Nr. Zinkenlénge Lénge gesamt
. - . . Part No. Prongs Length Total Length
Serie POLARIS, mit seidenmatt poliertem Griff, g g g

ganz aus Edelstahl 18/10, hochglénzend : 985/330 cg' (gg
Fork
satin polished handle, with hanging loop, F
all 18/10 stainless steel, mirror polished a
18/10
St

H Art-Nr. Zinkenlénge Lange gesamt
F!elschgabgl . Part No. Prongs Ler?gth Tagzl Eength
mit gebogenen Zinken aus geschmiedetem Chrom- o 7ol o
Molybdén-Vanadium (DIN x50CrMoV15), vernieteter und 3605/150 9 6" 28
verschw